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waw-teragtel.in Kapott mar exkluziv

g* valogatdssal feltdltott burhiitut
BORUTRA FEL' Y7 ajandekba?

Most megnyerheti, st
kedvezmények sora vir Onre,

ha oktéber végéig meglitogatja
a Dél-dunintﬂﬁ régio6 borttjait. «

[ %

Borvacsordk a Dél-Dunantilon Nem kell mdst tennie, csak
ingyen regisztrdalnia a www.borutrafel.hu
honlapon! Regisztriacidjaval automatikusan

DEL BALATONI BORUT jogosult ,Bortitlevelének” dtvételére, majd ennek
MOHACS-BOLY FEHERBORUT

felmutatdsaval 2009. jilius 1. és oktéber 31. kdzott
a borutak szolgiltatasaibdl és a helyben torténd
fogyasztasb6l 10 % kedvezmény igénybevérelére.
Ezen feliil pedig a borutakra litogaté vendégek

PECS-MECSEKI BORUT nyereménysorsolason vehetnek részt, ahol a régio
sy legnevesebb bordszainak boraibél oGsszeidllitott
SZE KSZARDI BORUT bo Wélﬂgatésl: nyerhetnek.

TOLNAL B( BORUT Bormosoly-Galéria
Orékitse meg a borutakon tett litogatdsainak
VILLANY—SII(LOSI vidim pillanatait és ossza meg ismerdseivel,
bardtaival a Bormosoly Galéridban. A bekiildott
képekre szavazni is lehet. A kampdny végén a
legtobb szavazatot kapott fotdé feltoltdje

kiiléndijban részesiil.

A kampényt a Dél-Dundntuli Regionilis Fejlesztési
Ugynokség tdmogatisival a régié hat boratja
inditja: a Dél-Balatoni Boriit, Mohacs-Boly
Fehérborit, Pécs-Mecseki Boriit, Szekszdrdi Borir,
Tolnai Bortt, Villiny-Siklosi Borut.

www.borutrafel.hu
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Kedves Olvasd!

Osz van ismét. Aminek orilink mi borfogyaszték rendesen, hiszen lapunk megjelené-
se egybeesik A Borfesztivallal, a Budai Varba kilatogatok olvashatjak legeldszor ezeket
a sorokat. Raadasul egy specidlis borfesztival-mellékletben tébb pannon borrégids pin-
cészettel is megismerkedhetnek, megkdnnyitve ezzel a déntést, hogy tobb ezer bor
koziil melyiket érdemes megkastolni. Vagy ha mér elére megvannak a kérnyékbeli ked-
vencek, igy konnyebb lesz 6ket a Varban is megtalalni.

Ahogy vége itt a nylizsgésnek, indulunk is tovabb, hiszen szeptember 17-20. kozott
Szekszérdi Sziireti Napok, egy héttel késébb Sz616 és Bor Unnepe lesz Pécsett (a ti-
zennegyedik bordalfesztivallal egyiitt), majd oktéber elején mar Villanyban talalkozha-
tunk, ahol oktéber 2-4. kéz6tt rendezik meg a Vordshorfesztivalt.

Es ez még nem minden, csak {zelit6 a legnagyobb rendezvényekbdl, hiszen a Pan-
non Borrégié szinte minden napra kinal valamiféle borgasztronémiai rendezvényt - ér-
demes a www.pecsiborozo.hu oldalra ellatogatni, ahol méar valogathatnak is az @szi
programok kozott.

Szoval, mi borfogyaszték oriiliink az ilyenkor mindig megujulé kindlatnak, ismerke-
diink az djonnan piacra kerilt borokkal, kastolunk, izlelgetiink, és nem nagyon mérjiik
fel, mi is torténik az idei sziirettel. Sok helyen az is kérdéses, lesz-e sziiret, mert tobb
szaz hektaron Ugy érik a szdl6, hogy nincs vevé ra. A pincékben még a korabbi évja-
ratok pihennek, sok borasz gy dontdtt nem vagy éppen a minimélisat, a sziikségeset
vasarolja csak fel. Mindenki érzi, hogy a vélsag nem csak valami tavoli fenyegetés,
mostanra mar elég zilalt lett a sz616 és bor piaca.

Nehéz ilyenkor barmit is mondani, az meg végképp tavol alljon téliink, hogy mi ad-
junk tanacsot. Csak azt az alapigazsagot tudjuk itt elmondani, hogy nem szabad cso-
dara, megmentdre vami, nekiink magunknak kell mindig a legtébbet megtenni a sike-
rért. Ma mar nem elég csupan megtermelni a sz6I6t, mert nem biztos, hogy lesz fel-
vasarld. Mostanaban kedvenc példdm a magyarszéki tejesember, aki Gigy gondolta,
nem adja aron alul a tejet a multiknak és inkabb vett egy autét és elkezdte jami a te-
lepiiléseket és mondhatjuk azt is: hazalt a tejjel. Redlis aron, jo tejet ad és jdl tudom,
a mi utcankban is varjak az emberek, hogy minden szerdan és szombaton felharsog-
jon a Boci, boci tarka gyermekkorusa. ..

Az Olvasénak persze adhatunk tanacsot: ldtogasson el minél tébb rendezvényre,
kdstoljon meg minél tobb bort, persze, csak feleldsséggel és soférrel felfegyverkezve!
Biztosak vagyunk benne, hogy mindenki megtalélja majd a szajizének és pénztarcaja-
nak valdt. Ha végigolvassa kiadvanyunkat, a kdstolashoz segitségre is lelhet. Decem-
ber elején ismét talalkozunk, a téli szamunkban remélhetdleg az eddigieknél is gazda-
gabb tartalommal, izgalmas tesztekkel késziiliink. Addig is talalkozzunk minden nap az
interneten, kattintsanak a ww.pecsiborozo.hu oldalra, varjuk Ondket!

Gyorffy Zoltan
fészerkesztd
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MUSTRA

El6szor azon aggddtunk, hogy a tervezett sauvignon blanc tesztre kevés bor érkezett be. Sebaj,
betessziik 6ket a mustraba, hiszen ide mindig kevés fehérbor jon. Aztdn meg azon aggédtunk,
hogy egyre csak érkeznek, érkeznek a borok, rdadasul az eddigi legtobb fehérbort kiildték be
tesztelésre a borosgazdak. igy tortént, hogy a beérkezett 61 tételt kettébontottuk, a 33 vérds-
bort Villdnyban, a 28 fehérbort Mecseknadasdon biraltuk. A zsdritagok egy része csak voroset,
egy része csak fehéret, a szerencsésebbek mindkettdt végigkostolhattak.

Osszesen 36 bor mellett tettiik le a voksunkat, ez(ittal minimum 81 pont kellett a harminchatba
kertléshez. Ezek mindegyike teljes szivvel ajanlhat6, ezekben a borokban a vésarld megbizhat.
A valdban j6 bortdl csak felfelé megy a lista, leginkdbb izlés és pénztérca szerint véalogathatunk
beldliik. Hiszen a célunk kizarélag olyan borokat bemutatni a nagykézénségnek, amelyeket mi is
szivesen levennénk a polcrdl.

A teszteken — amik természetesen vaktesztek — részt vevé boraszatok képviselGinek sajat boraikra
adott pontjai nem kertilnek bele az atlagszamitasba. Valamennyi bor bekertil a www.pecsiborozo.hu
cimen talalhat6 adatbazisba, ahol varjuk olvasdink kommentjeit.

A teszteldk:

Csonka Méaté (Matias Pince, Pécs)

Gere Zsolt (Gere Tamds és Zsolt Pincészete, Villany)
Gy6rffy Zoltan (Pécsi Borozd)

Ifj. Szende Gabor (Szende Pince, Villany)

Ivanyi Emese (Vylyan Szél6birtok és Pincészet, Kisharsany)
Kapronczai Balézs (Polgar Pince, Villany)

Labancz Richard (Pécsi Borozo)

Latorczai Lasz6 (Sauska Pincészet, Villany)

Maul Zsolt (Maul Pince, Villany)

Mikes Mark (A Hordé borszakiizlet, Pécs)

Récz Lilla (bordsz, Nagyharsany)

Radé Andras (Radd Pince, Pécs)

Riczu Tamas (St.Vincentinus Borhaz, Siklos)

Schmidt Gydz6 (Danubiana Boraszat, Bonyhad)
Szabd Zoltan (borész, Hosszlhetény)

Torok Péter (A Hordd borszakiizlet, Pécs)

Unguran Jozsef (Metro éruhdz, Pécs)

\Wekler Janos (Wekler Csaladi Pince, Mecseknadasd)

A teszt helyszinét a villainyi Maul Pincészet és Kisvendégld
és a mecseknadasdi Hetényi Janos Pincészete biztositotta.

6 Pécsi Borozo
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Maul Zsolt
Villanyi Lator Cabernet Franc
2007

Sotét megjelenésd bor. lllata
nem tolakodo, szép gyimél-
csokkel és csokival. Az elsé
korty nagyon s(rd, tartalmas,
és egészen lagynak hat. A
masodiknal mar er6teljeseb-
ben jon az alkohol és kissé el-
neheziil a bor. Ennek ellenére
szép fajtajegyeket mutat, és a
fa egydltalan nem tolakodo,
szépen jatszik a feketebogyo-
sokkal, incselkedik a dohany-
nyal. Még messze jér zenitjé-
tdl, sok évig dromet okozhat
még késtoldinak.

90 pont

Ar: 4500 Ft
Megtalélhatd: Maul Pincészet, Villany

Eszterbauer Borészat
Szekszardi Tivald Cabernet Sauvignon
2007

Hivés hangulatd illatéban
szép, érett feketebogydsok
uralkodnak, kis paprikés fd- m
szeresség teszi még érdeke-
sebbé. Kellemes, kerek izek.
Szeder és afonya kavéval
nyakon ontve, halvany keser-
nyés jeggyel a végén. Szép,
hosszl lecsengés, a fa kiza-
rélag itt jelenik meg erétel-
jesebben az izben. Nagytes-
t(i, nagyon tartalmas és sok-
rét( ital magas alkohollal, de
szerencsere ez nem megy az
ihatéséag rovaséra. Erleljik!
89 pont
Ar: 2880 Ft
Megtalalhaté: Radé Vinotéka, Pécs

_ Glnzer Zoltan
Villanyi Orddgarok Cuvée
2006

Nagyon tiszta illatok és izek

teljes harménidban. Minden

percében nagyon érett, leke-

rekedett tanninokkal és sely-

mes faval. Feltlnik némi

aszalt szilva, leginkabb az

{zében, de mar nem a gyt-

mélcsok jellemzik zamatat,

érett fzek minden kortyban.

A tomor, feszes szerkezet E-
mellett sem nehezil el a =
szénkban. Kitin6 hézasitas,

kitng allapotban, aki teheti,

késtolja.

89 pont

Ar: 8000 Ft
Megtalalhatd: Rippl Vinotéka, Pécs

Heumann
Villanyi Azurrone Kékfrankos
2007

Stlyos egyéniség. Késdi szii-
retelésd tétel, alaposan el-
szaladt alkohollal és extrakt-
tal. Ezek miatt édes izérzetet
kelt, de maradékcukra nin-
csen. Nagyon erGteljes az il-
lata és fze is, rengeteg aszalt
gylimolcs érad beldle. Szinte
krémesen olvad szét a szaj-
ban, teljesen lefoglalja min-
den érzékszerviinket. Kiilon-
leges tétel, ha talalunk sza-
mara megfeleld alkalmat,
nagy élménnyel ajandékoz
meg.

89 pont

Ar: 5950 Ft
Megtalalhatd: A Hord6 Borszakiizlet, Pécs

Vylyan Sz6l6birtok és Pincészet
Villanyi Olaszrizling Jégbor
2008

Edes és citrusos illat. Mézes,
almakompétos, szegflisze-
ges. Szajban eldszor élénk a
sava, majd hangstlyosabba
valnak a gylimélcsok, aszalt
kajszi, cseresznyekompot,
akacvirag. Citromfdi és aszalt
alma. Erezhetéen nem kevés
cukor maradt benne, de az
izkavalkdad meghatéarozdbb
az édességénél. Tomény és
s(ir(i anyag. Lecsengése pi-
kans és hosszan tartd. Egy-
értelmden komoly bor.

88 pont

Ar: 8000 Ft
Megtalalhatd: Vylyan Pincészet, Kisharsény

Eszterbauer Boraszat
Szekszardi Mesteriink Cuvée
2007

Behizelg bor komplex és
érett aromakkal. Gyimal-
csos illat, elegans hiivosség- m
gel parosulva. fzében letisz-
tult, édes tanninok, karamel-
las izvildg, gylmélcsok is
bujkalnak, de nem tdl inten-
ziven. Hosszan tart a szj-
ban, és érezhetéen nagyon
szépen kimunkalt, csiszolt
tétel. A korty végi kesernyés
iz ront halvanyan az 6sszké-
pen.

88 pont

Ar: 2880 Ft
Megtalalhatd: Rado Vinotéka, Pécs

Pécsi Borozo 7
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Malatinszky Kdria Sz6ldbirtok
Villanyi Pinot Bleu
2007

Pinat noir és kékfrankos hazasi- .,
tasa. Nagyon intenziv, behizel- ;
g6 illatok. Nem konny(i kibo- R
gozni, az erdei gylimolcsoktdl LS ]
és cseresznyétdl a lekvaros-

csokis jegyeken keresztiil egé-

szen az egzotikus keleti flisze-

rekig efjuthatunk. Hasonléan iz-

galmas izek, valamint finesz és

nagyfoki elegancia jellemzi a

kortyot. Nagyon szép, érlelhetd

bor, picivel nagyobb test mel-

lett valdszindleg nem éreznénk

egy leheletnyit alkoholhangsu-

lyosnak.

88 pont

Ar: 2700 Ft
Megtalélhatd: Malatindzky Kria, Villany

Sauska Pincészet
Villanyi Cuvée 11
2007

Szép, tartalmas illatd bor,
csokis-meggyes  jegyeket
véliink félfedezni féleg. Za-
matéban bordeux-i borokat
idéz, itt meghatarozd, de
nem banté a fa, az extrakt
pedig kedvesen édesiti. Gaz-
dag zamat( bor, a korty felé-
tél kellemes kavés krémes-
ség tolti be a szankat, szinte
nyaljuk a bort. Szép, hossz(
jov6 el6tt all, és még mindig
sokat fejlddhet.

88 pont

Ar: 4800 Ft
Megtalalhato: Sauska Pince, Villany

Bock Pince
Villdnyi Cabernet Sauvignon
Jammertal Seletion 2006

Intenziv, érett paprikas-fd-

szeres illatvilag, de gylimol- -
csok is megbUjnak a hattér-
ben. Késtolva fordul a hely-
zet, az édeskés gylimolcsok
magil tdnik el6 a fliszeres-
ség. A fa szépen krémesiti a
szerkezetet, csersavai éret-
tek, de még nagyon er6telje-
sek és szaritanak, az alkohol
végig melegiti a korty Utjat.
Komoly, szép sauvignon
nagy testtel és még talan
annl is nagyobb potencial-
lal.

87 pont

Ar: 6900 Ft
Megtalélhatd: Bock Pince, Villany

Ebner Pince
Pécsi ,Végvari” Cirfandli
2008

Birses, mézes, mazsolas illat,
hatérozottan édes, aminek némi
frissességet ad a fel-feloukkand
menta. Koncentralt toppedtes il-
latok és zamatok, sok aszalt gyii-
molcs és birsalmasajt diéval,
esetleg éppen csak megpdrkolt
mogyordval. Nem tdl magas,de
aranyos savak tartjgk benne az
egyenstlyt, a barrikolastol kapott
egy kis vaniliassagot, ami belefér
az édes fzvilagba. Nagyon édes,
de nem bantd a cukortartalom.
Karakteres, hosszd lecsengés(i
bor, alacsony alkoholtartalom-
mal. 87 pont

Ar: 2200 Ft
Megtalalhato: A Hordd Borszakiizlet, Pécs

Szeleshat Szdldbirtok és Pincészet
Szekszardi HaromFit Cuvée
2007

Lassan nyilo, visszafogott il-
latok, lekvaros, tllérett me-
legséggel. Zamata joval iz-
galmasabb, fekete ribizlis,
afonyés, jo adag csokival
nyakon ontve. Szajban is
melegséget araszt, ebben
erételjes alkoholja is segitsé-
gére van, kicsit talan tllsa-
gosan is. Ezt leszamitva ke-
reknek mondhatd, és pillana-
tok alatt elkortyolnank beldle
egy palackkal.

87 pont

l

Ar: 3500 Ft
Megtalalhatd: A Hordé Borszakiizlet, Pécs

Vesztergombi Pince
Szekszardi Chardonnay
2007

Nagyon intenziv illatd bor,
amelyben elsdre a fiistosség
érhrt6 tetten. A fa dominans,
bar mégaétte kétségkiviil felfe-
dezhetlink gyiimélcsoket is.
Ezek kortyban sokkal erdseb-
ben megjelennek, aszalt sér-
gabarack jon a hordéfdszerek
mellett. Sargadinnye sonka- E
val. Fiist és édesség egyszer-
re, amit ellenstlyoz a nem kis
alkohol keseryéje. Izgalma-
san vibral végig, mindig felfe-
dezhetiink benne egy-egy Uj
illatot vagy izt. Komoly, ele-
gans, decens. 86 pont

Ar: 1800 Ft
Megtalalhatd: Vesztergombi Pince, Szekszard

8 Pécsi Borozoé
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Gere Tamas és Zsolt
Villanyi Cabernet Sauvignon
2006

lllata szép, érett gyimal-
csokre emlékeztet. Széjban
kissé érdes, szaraz tannin-
készlettel rendelkezik és illa-
tahoz képest kevesebb gyi-
molccsel taldlkozunk. A hor-
dés jegyek kezdenek telje-
sen lesimulni és mar most
szépen egeészitik ki a bor
szerkezetét. Erett sauvignon
a szarazabb, kevésbé gyii-
méolcsds fajtabol.

86 pont

Ar: 4000 Ft
Megtalalhatd: Gere Tamds és Zsolt Pincészete

Matias Pincészet
Villanyi Drive Cuvée
2007

Kicsit filledt hangulatd, illa-
taban eléggé fas bor. {zében
tan markénsabb a fa, még-
sem érezziik bantonak, en-
gedi kibontakozni a bort. Mar
aroméja is nagyon s(ird, be-
tolti a szagloszervet, szeren-
csére zamatban sem marad
le ettdl. Intenziv (aszalt) szil-
vas izek, nagyon szép és tar-
talmas lecsengés jellemzik.
85 pont

Ar: 3200 Ft
Megtalalhatd: A Hordd Borszakiizlet, Pécs

Matias Pincészet
Villanyi Cabernet Franc
2007

Nem tdl intenziv illataban f6-
leg feketebogydsok jelennek
meg. Alkoholja magas, és ezt
érezzilk is a kortyban, picit ki-
16g. Porkélési aromak, mo-
gyoré és csokoladé vezetik
izét. A hordd még elnyomja
kissé a fajtat, de van mdgotte
tartalom béven, sdrd szovés(
a bor. Utdize egészen hossz(,
végigjarja a szj minden szeg-
letét. Még nincs minden a he-
lyén, de nagyon igéretes mar
ebben az dllapotban is.

85 pont

Ar: 4100 Ft
Megtalalhatd: A Hordé Borszakiizlet, Pécs

Fekete Borpince
Szekszérdi Mysterium Cuvée
2006

Kifejezetten elegans, borvi-
dékhez képest hivos illatje-
gyekkel rendelkezd borral al-
lunk szemben. Aromajaban
konyakos meggy, izében si-
mogatd fas vajassag kiséri
ezt a meggyet. Nem ergbdl
tdmad a kdstolora, inkabb
kedvesnek tetszik, le akar
venni a labunkral. A zamata-
bal sem hidnyzik az aromaja-
ban tapasztalt elegancia, iz-
galmas bor.

85 pont

Ar: 3500 Ft
Megtalalhato: Fekete Borpince, Szekszard

Haraszti Pince
Villanyi Palkonya Cuvée
2006

lllataban és izében is legin-
kdbb lekvarosnak monda-
nank. Jo aranyokkal megal-
dott bor, teste kdzepes, de
nem érezziik kevésnek. Cser-
z6anyaga hzos, eléggé sza-
rit, vége picit kesernyés.
Vannak gyiimélcsok is, de
nem ezek ragadnak meg a
nyelviinkén. fz6t hosszan
érezzilk még, kar a tannino-
kért, még szebb bor lehetne,
magasabb kategoridban.

84 pont

Ar: 2380 Ft
Megtalalhatd: Radd Vinotéka, Pécs

_ Janus Borhaz
Villanyi Orémbor Cuvée
2007

Visszafogott, zarkdzott bor,
nem mutat sokat az elsé po-
har kitoltése utan. Kicsit sz(-
ros illata nem tisztul ki telje-
sen a leveg6n sem. [zét tdl-
érett fekete bogydsok veze-
tik, és nagyon kellemesen
ihatova valik miutén szelldzik
egy kicsit a poharunkban. Ki-
csivel nagyobb testet el tu-
dunk képzelni, de idével va-
|6szinlileg tartogat 6romoket
béven kdstoldinak.

84 pont

Ar: 3200 Ft
Megtalalhatd: Janus Borhaz, Tarony
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Planina Borhaz
Moh&csi Prim Cuvée
2007

Nagyon hizelgé bor, mér illa-
taval is meg akar nyemi.
Marcipanos-siitis, fekete ri-
bizlivel, szivesen beleharap-
nank. Szerencsére bele is tu-
dunk, zamata is kedves, nem
nagy testd, nagyon ivés bor.
Viszont kissé szétall, nem
érezziik kereknek, kikandikal
néha az alkohol, néha a tan-
nin, mintha befejezetlen len-
ne. De nagyon szerethetd,
szinte minden alkalomra el
lehet képzelni tarsként.

84 pont

Ar: 1500 Ft
Megtalélhato: Planina Borhaz, Mohécs

Sebestyén Pince
Szekszardi Cserszegi Fiiszeres
2008

Nagyon intenziv illat, hozza a
fajtat, ahogy kell. Grapefruit,
friss fliszerek, tavaszi vira-
gok, birsalma. Edes, érett il-
latok, ami mdgott egy na-
gyon hatarozott savakkal ren-
delkez6, am az aranyokat te-
kintve jol kialakitott bor kos-
tolhaté. Hsos, karakteres,
tartalmas bor, szép gyimal-
csokkel, némi tiizességgel és
abszoldt frissitd jelleggel.

84 pont

Ar: 1000 Ft
Megtalalhatd: Sebestyén Pince, Szekszérd

Halmosi Pince
Szekszardi Kékfrankos
2007

lllatintenzitasa és teste is ko-
zepesnek mondhatd, viszont
aromaja és zamata is igazi
kékfrankost idéz. Lassan erg-
s0dG flszerességgel és szép
kerek gyiimélcsokkel hadit.
Savai megfeleléek, de tan-
ninja még érdesebb a kelle-
mesnél. Kivalg bor a fajtaval
valé ismerkedéshez, és — f6-
leg tanninja — valdszinleg
még jobb allapotban is ha-
marosan.

84 pont

Ar: 1350 Ft
Megtalalhatd: 3M Borszakiizlet, Szekszard

Eszterbauer Boraszat
Szekszardi Tiike Bikavér
2007

Szétszort kissé, a kostolas-
kor nem volt tdl j6 formaban.
lllata friss, ress gylimolcseit -
izben is megkapjuk, szépek
és érettek. Csersavait mér
nem érezzilk ennyire szép-
nek-kellemesnek, alkoholja is
kildg, korty valahogy nem
akar Osszedllni. Lecsengése
viszont nagyon hossz(, és a
végére talan Osszerendezd-
dik kicsit. Erezhetéen szép
anyag, most nem a szebbik
arcat mutatta nekiink.

83 pont

Ar: 2380 Ft
Megtalalhatd: Radd Vinotéka, Pécs

Janus Borhaz
Villanyi Bordd Cuvée
2007

Intenziv illatok a poharban,
gumis felhanggal. Nem bén-
t6 vagy zavard, inkabb érde-
kesnek mondanank. A gyors
lecsengést, és a még kissé
erGteljes fas jegyeket lesza-
mitva nagyon jo szerkezet(
bor, kellemes @sszbenyo-
méassal. lllataban és izében is
gyiimélcsokben tobzadik, de
még nem teljesedett ki,
hosszabb valdszindleg nem,
de szebb még biztosan lesz.
83 pont

Ar: 2200 Ft
Megtaldlhatd: Janus Borhdz, Tdrony

Tiizké Birtok
Tolnai Sauvignon Blanc
2008

Karakteres illat, ami hol sauvi-
gnonra, hol meg cserszegire
emlékeztet. De mindenkép-
pen erdteliesen almas, bo-
dzas, csalanos, virdgos, kis
édesség bujik meg benne, de
csak strolja a parfimdsség
hatérat. izben, szerkezetben is
osszeforrott, kerek, egész. In-
tenziv, jol 6sszerakott, divatos
bor, mondhatni trendi bir lenni.
Mégis egyedi, van arca, ami
felismerhetdvé teszi. Ne hagy-
juk felmelegedni, akkor jon be-
[6le a kicsit magas alkohol.
83 pont

Ar: 1300 Ft
Megtalalhatd: Tizkd Birtok, Bataapéti
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Matias Pince
Pécsi Harsleveld
2008

Egzotikus illatokkal kezdi az
ismerkedést, grapefuit és
narancs vehetd ki tisztan,
ami izben is folytatddik, am
itt mar mango és birsalma is
csatlakozik a citrusokhoz.
Harmonikus struktlra, szép
savak, tiszta gylimdlcsdsség
— nehéz belekdtni. Aranyai-
ban rendben van, talén az in-
tenzitasa kevés. Nincs ben-
ne kiugro, kilénleges, de na-
gyon jo ivasl, szerethetd
bor.

83 pont

Ar: 1990 Ft
Megtalalhato: A Hordd Borszakiizlet, Pécs

Matias Pince
Pécsi Cirfandli
2008
Méz és sz6lvirag, majd
menta és édeskdmeény bur-
janzik az illatdban. Széraz
bor, kdzepes test, korrekt sa-
vak. Kicsit kilég beldle az al-
kohol, de ezen kivil elsésor-
ban a frissesség, a gylimal-
cs6sség, enyhe citrusossag
dominal benne. Az alkohol
miatt taldn a végén van pici
kesernye, de nem kerekedik
fell az illat utan az izben
most visszakdszoné mentas-
friss sargabarack.
83 pont

Ar: 1650 Ft
Megtalalhatd: A Hordé Borszakiizlet, Pécs

Eszterbauer Boraszat
Szekszardi Pinceatlag Cuvée
2007

Beszédes név, fajtadsszeté-
tele: minden a pincébdl. Egy-
szer(, nagyon tiszta bor, m
szép érett meggyel illataban.
Nem nagyon kell boncolgat-
ni, kortyolni anndl inkdbb. Jol
is esik az els6 sorban gyi-
molcsoket és harméniat ki-
nalé korty. Teste egészen Ié-
gies, kénnyed, a zamat végi
fas fz emiatt sem illik oda.
Vegyik és igyuk!

83 pont

Ar: 1380 Ft
Megtalalhatd: Radd Vinotéka, Pécs

Maul Pince
Villanyi Maul Cuvée
2007

Szépen Gsszedllitott tétel, ez
egybdl érzédik. Edeskés,
érett fas illatok, és ize is ezt
a vonalat koveti, de szeren-
csére a gylimolcsok sem hi-
anyoznak, meleg hangulatd-
ak, kissé lekvarosak-tiléret-
tek. Széles teste biztos laba-
kon all, de nem til osszetett.
Kis fineszt, izgalmat hianyo-
lunk csak, egyébként egé-
szen jol ihatd és korrekt
munka.

83 pont

Ar: 1500 Ft
Megtalalhatd: Maul Pince, Villany

Mayer Rébert
Villanyi Zweigelt
2007

Tiszta illatl, a fajta jegyeit
szépen magan hordozd
zweigelt. Erett cseresznye
uralkodik illataban. Kozepe- "
sen testes vordsbor, pikan-
san filiszerezett meggyel és
még erdteljes, kissé szaritd
tanninokkal.  Miel6tt le-
cstiszna a torkunkba, kelle-
mesen melegiti a szankat.
Szép bor, a fajtat szépen
képviseli, és érezhetden van
még benne idd béven.

83 pont

Ar: 1500 Ft
Megtalalhatd: Rippl Vinotéka, Pécs

Vylyan Sz6l6birtok és Pincészet
Villanyi Csékasz6lé
2008

Bibor szin(i bor, hizelgd, egy-
szerre gyiimolcsos és flisze-
res illattal. {zében zarkozott,
tobb id6t kér a kostolatdl. In-
tenziven fliszeres, kicsit
édeskés, inkabb tanninbal
van neki tébb, de nem ban-
toan, talan markansabb sa-
vakkal szebben jatszana a
szankban. J¢ ivasu, érdekes,
de még nem teljesen kifor-
rott stilusu tétel.

83 pont

Ar: 2800 Ft
Megtalalhatd: Vylyan Pincészet, Kisharsény
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Wassmann Pince
Villanyi Olaszrizling
2007

Erett és intenziv illat. Fehér
gylimolcsok, alma leginkabb,
éss hars is bujkél benne.
I'zvilégéban is jonnek a fehér
gyimolesok, feltlnik némi
citrusossag is. Ude, nem til
nagy testd, de mindenkép-
pen aranyos bor. Viszont az
alkohol kortyban egyre er6-
sadik, visszafogja az amugy
nagyon szép bort. Ami nem
akar nagyon nagy lenni, szé-
pen hozza a vallaltakat, jol
ihat6 bor, egyértelm( rizlin-
ges karakterrel.

82 pont

Ar: 2100 Ft
Megtaldlhatd: A Borozo, Siklds

Heumann Pince
Villanyi Chardonnay
2008

lllataban, de izében is van
némi papirossag, ami meg-
osztotta a zs(ritagokat. Hi-
szen egyébként kerek, jo
aranyokkal bird bor, el@szor
kis vajassag, kiérezhetd fas-
saggal jon, majd a kdzepes-
nél erGteljesebb, masszivabb
test magan hordoz némi
gylimélcsosséget is, els6-
sorban barack és ananasz
bukkan fel. Kiegyensulyozott,
harmonikus, j6 savakkal, szé-
pen alakuld zarassal.

82 pont

Ar: 2000 Ft
Megtalalhatd: Heumann Pince, Siklds

Bodri Szdl6birtok és Pincészet
Szekszardi Kékfrankos
2006

Sotét megjelenés, mélyrdl
jov6, érett — kicsit tllérett —
lekvaros illatok. fzében is ha-
sonlé jegyek, sok-sok gyu-
molcs. A hordé viszont erg-
teljesen ratelepszik, mind il-
latdra, mind pedig izére, egy
id6 utén teljesen elfedi a bort
és a szankat is. Pedig a savai
is szépek, leginkabb ezek ve-
zetik a kortyot, amely nagyon
hosszan kitart.

82 pont

Ar: 3600 Ft
Megtalalhato: Bodri Bor- és Halasztanya, Szekszard

Kvassay Pincészet
Pécsi Sauvignon Blanc
2008

Vilagosszéke bor némi rézsa-
szines reflexekkel. Elsdre
nem tdl intenziv sauvignon,
némi szénsawal és almas-
saggal nyit, amibe aztan licsi
és korte vegyll. Nem tdl
hosszu bor, de ennek elleng-
re j0 ivasu, kellemes a korty.
{zében, illataban tiszta, bar
kétségkiviil nem tdl fineszes.
A végén van kis alkohol me-
legség, egyébként kerek tor-
ténet.

82 pont

Ar: 700 Ft
Megtalalhatd: Kvassay Pince, Villany

Mestrineli Boraszat
Versendi Sauvignon Blanc
2007

Nem til intenziv az illata,
mintha mar elfaradt volna ki-
csit. Tiszta, szép bor, amely-
nek izében az alkohol domi-
nal, viszont még az egyensu-
lyi hatarokon belil. Almas-
citrusos bor, amit korrekt
modon Osszeraktak. Nem
nagyon log ki semmi, viszont
az a kis plusz is hianyzik be-
|6le, ami nagyobbd tehetné.
Ajanlott mostansag elfo-
gyasztani, ha még van beld-
le.

82 pont

Ar: 1600 Ft
Megtalalhatd: Mestrineli Bordszat, Bataszék

Bodri Sz6l6birtok és Pincészet
Szekszardi Sauvignon Blanc
2008

Nagyon megosztonak bizo-
nyult, ez az atlag kevés zsri-
tagnal jott ki, inkabb sokkal félé
vagy ald pontoztak. Nem a
megszokott stilusd sauvignon
blanc, viszont hatdrozott érté-
kekkel rendelkezd bor. Nagyon
karakteres illataban is, a filledt-
ség kiszelléztetése utan erdtel-
jes csaldnossag, kis gumicu-
korral. {zében telt, jelentkezik
némi sossag, felfedezhetd ta-
[an némi barrique is, hatérozot-
tan hosszd az utdize. Csinjan
bontsuk, hagyjunk neki idét le-
vegézni, kibontakozni. 81 pont

Ar: 1650 Ft
Megtalalhato: Bodri Bor- és Haldsztanya, Szekszard
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A tavalyi évben még csak harom borral, igymond bekodszont, azaz felmérte a pia-
cot a Matias Pincészet. Ehhez képest az idén mar mintegy kéttucatnyi bor keriil
a Matias Wine Shopok és a kiemelt Alexandra konyvesboltok borospolcaira. Nem
véletlen a megjelenések helyszine sem, hiszen a tartalmas borokhoz tartalmas
olvasnivalét is ajanlanak. izek és gondolatok, egyediség és mindség, talan igy
foglalhatjuk 6ssze négy szoban.

Matias bort.

borokban a terroirt.

Izek és gondolatok

A pécsi székhely Matias Pincészet jelenleg 6t borvidéken rendelkezik
sz6l6teriilettel és minden borvidéken a tradicionalis fajtakon tul megtaldlhatok
az ott kimagaslé mindséget hozé vilagfajtak is. A tulajdonos, Matyi Dezs6 tugy
fogalmazta meg: koncepcidjuk ,,minddssze” az, hogy a pincészet az orszag kima-
gasl6 fajtait a lehet6 legmagasabb minGségben mutassa be.

Az els6 borok tavaly jelentek meg a piacon, egy portugieser, egy irsai olivér és egy
rozé mérte fel a terepet a tobbiek el6tt. Ezeket rendkiviil jol fogadta a borkedvel6
publikum, igy Kiss Gabor, a Matias Pince f6borasza bizakodva varja az 6szi premiert:

— A teljes szortiment bemutatdsa idén szeptemberben vdrhato, melybdl leginkabb
megérezhetik a fogyasztok a Matias-szemléletet, azaz, hogy igenis lehet jot és eredetit
késziteni kimagaslo mindségben. A magyar borpiacon egyediildlloak lesziink, mert az egyik
legszélesebb vdlasztékot kindljuk és még a konnyedebb, reduktiv borokkal is a prémium
kategoridat célozzuk meg. A boraink egyedi iz- és illatvilaggal rendelkeznek, ezdltal 1igy gon-
dolom, hogy pdr éven beliil a fogyasztok bekiotott szemmel is megismernek majd egy

Az egyediség és mindség a borok értékesitését is meghatarozza, hiszen a borok
a konyvekkel kozos fedél alatt jutnak el a leend6 vasarlokhoz, akiknek a konyvek
mellé bort, a borok mellé pedig hozzéill§ olvasnivalét tudnak majd ajanlani. Es ter-
mészetesen ételeket is, hiszen a magas mindségli borok leginkdbb a gasztro-
némiaban és a csticsgasztrondmiaban talalhatjak meg helyiiket. Lesznek olyan nép-
szer( tételek, amelyeket a nagyobb bolthal6zatokban is meg lehet vasarolni, hiszen
nagyon sok vasarlé itt is keresi az igényes, j6 magyar bort. Szeptembert6l indul a
Matias weboldala is, ahol a fogyaszték minden informaciét megtalalnak.

Az 4j borok piaci megjelenése mellett folyamatosan zajlik egy 4j pince épitése is,
mely egy 6600 négyzetméteres, gravitacié elve szerint épiilé pincészet lesz, a jelen-
leg mar alkalmazott legkiméletesebb és legmodernebb technologiaval. A 2009-es
sziiret mdr itt zajlik, itt késziilnek a kovetkez6 évjarat borai, ahol a célkitiizés tgy
alkotni standard magas mindséget, hogy mindekdzben meg kell tudni 6rizni a

®
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LONDON VILLANYBAN

Londonbdl érkezett szakir, kereskedd, boroktaté és sommelier is volt a csapatban,
akik a boraszkodas objektiv kdrilményeivel ismerkedtek a villanyi Malatinszky-kdrian
nemrégiben, jUlius kdzepen. Az esemény része annak a csaknem 2 éve megkezdett of-
fenzivénak, amelyet a londoni csdcsgasztronémia varainak beveételéért folytatunk —
mondta a latogatés kapcséan a Pécsi Borozénak Malatinszky Csaba. — Hasonldan a ta-
valyi Master Class programhoz, vendégeink idén is éltek azzal a lehetdséggel, hogy a
Malatinszky-bordszkodés objektiv kérilményeit megismerjék. Boraszatunknak ez igazan
nagy lehet6ség volt, mert csak és kizarolag a boraszkodas természeti kirnyezetének
bemutatéséval reprezentélhato igazan a borban megjelend terroir.

A vendégek kozt volt Vivienne Franks, Carolyn Bosworth-Davies és Matthew Hudson
szakirok és boroktatok, Sandy Leckie, a legnagyobb angol boriskola, a Wine Education
Service Limited vezetdje. Jelen volt Christos loannou, aki 20 évnyi tengerjogi praxisat
hagyta ott, hogy a szigetorszag jogaszi kozosségének boréletét szervezze, Urcino Garcia
Hernandez, a londoni Hakkasan étterem sommelier-je (a Michelin-csillagos étterem 38. a
Vilag 50 legjobb éttermének rangsoraban), valamint az ,egzotikus” orszagokbdl szarmazd
borokkal kereskedd Ultimate Wines tulajdonosa, Paula Sindberg is.

SOLUS-UNNEP

A 2007-es Solus piacra kerllését Pécsett és Villanyban is borvacsoraval és vertikalis
Solus-késtoldval linnepelte a Gere Pincészet. A rendezvények a pécsi Enoteca Corso étte-
remmel egyiittm(kadésben valdsultak meg, ugyanis pénteken a pécsi étterem vendégei,
mig szombaton a villanyi Mandula vendégei kostolhattak meg a Molnar Gabor altal Gere-
borokra dsszedllitott meniisort. Az Enoteca Corso séfje Gere Attila limitalt szérias borku-
|6nlegességeire a regionalitas és a szezonalitas jegyében komponélt ételeket. A kémyékrdl
beszerzett kivalo mindségd magyar alapanyagok (peldaul harcsa, gombak, barany, borjd,
fiige, paradicsom) tokéletesen alkalmasnak bizonyultak egy igazan kiilonleges meniisor
osszedllitasara. Nem sziikséges a draga, kiilfdldi alapanyagok felhasznélésa a vilagszinvo-
nald kredciok elkészitéséhez — vélekedett a séf a meniisor bemutatasakor. Es talan éppen
emiatt sikeriilt [étrehozni a Corso-borvacsorak torténetének eddigi leginkabb borokkal har-
monizalé men(ijét. Az etelsort mindkét helyszinen egy ritka esemény, egy vertikalis Solus-
késtolo elzte meg, ahol a 2000-es, a 2002-es, a 2003-as, a 2004-es, a 2006-0s €és a
késtold napjan piacra keriil§ 2007-es cstcsmerlot-t lehetett egyitt megkdstolni.
(Részletek: www.pecsiborozo.hu)
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REMEKEK HAZA, MEG KERULOUTON

remekek hiz

Bar a Széchenyi tér felljitasa miatt csak egy kis keriilével lehet bejutni a Remekek
Hazaba, megprobalni ezt végrehajtani mégis érdemes. A Haz bemutatéterem, bolt és
piactér, de kulturalis és kozsségi tér is egyben, amely kdzvetit alkotd kézmlvesek és
latogatd vasarlok kozt.

A Remekek Haza célja, hogy a mellettiink €18 kézmliveseket és alkotasaikat mutassa
be egyedi modon. A betérd turistanak lehet ez egy korszerd ajandékbolt, ahonnan kre-
ativ, izgalmas téargyakat vihet haza, amik Pécs sokszinisegébdl mutatnak egy darabot.
Mire teljes a kinalat, fiatal vagy tapasztalt kézmivesek targyai mellett lesz itt helyben
festett Zsolnay, bab a babszinhazbdl, vagy orgonasip-ajandéktargy, aminek pécsi koté-
deését ismet nem kell magyarazni.

Nem csak bolt a Remekek Haza ugyanakkor, hanem muivészeti alkotd és kozosségi
téris, szinvonalas hattérintézmény a régio kézmdveseivel egyiittmdkodesben. A
termékek és alkotasok bemutatasa mellett a Remekek Hazaban egy latvanymuhelyt
is kialakitottak, ahol az érdekl6ddk testkozelbdl szemlélhetik a konyvkotészeti mun-
kalatokat.

Meég csak szandék, de mi ezdton is tdmogatnank, hogy a régio kis mdhelyeiben ké-
szil§ hazi élelmiszerek és alapanyagok, valamint a régi6 boranak valasztott dijnyertes
vorosok és fehérek is megjelenjenek. fgy lehet a régio minden remekével kozelrdl
megismerkedni.

GYOGYSZER LEHET A VILLANYI VOROSBOR

A Pécsi Tudomanyegyetem Biokémiai és Orvosi Kémiai Intézetében mér tobb éve
folytatnak kutatasokat a borhoz kapcsolédéan. A vordsbor jétékony élettani szerepét
bizanyitva mér tobb tudomanyos eredményt hoztak nyilvanossagra a kék sz616 héja-
ban talalhatd polifenolok, elsésorban a rezveratrol gyogyitd hatasardl. A dr. Simegi
Balazs egyetemi tanar vezette kutatécsoport szerint ezek a polifenolok az infarktuson
atesett ember roncsolt szivizomzatanak helyredllitasaban is segitenek. Bizonyitékkép-
pen szolgalnak a Biokémiai és Orvosi Kémiai Intézet patkanyokon végzett kisérletei.
Kisérleti patkanyokon mesterséges infarktust idéztek el6, majd két csoportra osztot-
ték 6ket. Egyik csoport vorosbort kapott (ebbdl természetesen kivontéak az alkoholt),
a masik csoport viszont normal patkany Gizemmadban folytatta. A vérosboros pat-
kanyok szivizomzata harom honap alatt rendbejott, a szoveti karosodasok eltdntek -
a tobbieké sajnos nem. A pécsi kutatasok azt bizonyitjak, hogy a gondosan kezelt
sz616bdl, kiméletes technolégiaval készitett vorosbor hatarozottan csokkenti az erek
karosodasat.

A kisérletek eredményet a kozeljovében a gyakorlatba is at szeretnék dltetni. A pro-
fesszor elmondasa szerint kétféle, polifenolokban gazdag gyogyitalt szeretnének
szszedllitani, majd forgalomba hozni, melyek alapanyaga természetesen mi mas,
mint a villanyi vordsbor lesz. Az egyik alkoholtartalmd, a masik pedig alkoholmentes
lenne.



VERSENYEK, DIJAK, ERMEK

REGIO BORA 2010

Harmadszor vélasztott bort a Dél-Dunantuli Régid. A vorosborok kozil a Maul
Pincészet Villanyi Cabernet Franc 2007 Lator nevi bora, a fehérborok koziil a
Bujdos6 Pince Aranyhid 2007 édes traminije nyerte el a zs(ri tetszését. A Dél-
dundntuli Regiondlis Idegenforgalmi Bizottsag kezdeményezésére inditott meg-
mérettetésen 58 tétel versengett a Dél-Dunantdli Régié Bora 2010 cimért. A fehér-
borok koziil két éve nyeri el a cimet a Bujdosd Pincészet, Maul Zsolt bora pedig az
eddigi szekszardi dijsorozatot szakitotta meg. A 16 fehér, két rozé és negyven
voroshor kozil a nyerteseket a juniusi Pannon Borrégio TOP 25 borverseny szakmai
zs(irije és egy tarsadalmi zsdri kozos dontése alapjan valasztottak ki.

Mint dr. Szabd Géza fdszervezé elmondta , utébbi zsiiri a fogyasztékat képviselte”.

DECANTER WORLD WINE AWARDS

A Decanter magazin éves nagy megmérettetésén (World Wine Awards) idén jutott
Magyarorszagnak és a Pannon Borrégionak egy vords arany is — ez korabban a
Vlylyannak mér siker(ilt a 2004-es pinot noirral, azéta senkinek.Ezen kiviil még 5
ezlistdt, 5 bronzot nyertek el a régi6 borai. Az aranyat a Sauska Pincészet kapta, még-
pedig a 2006-os Villanyi Cuvée 5 borért. Nem kis elismerés ez, hiszen a verseny
szervezettségét, a mintaszdmot, az olvasoi visszhangot és sok minden egyebet is te-
kintve az egyik legrangosabb nemzetkdzi megmérettetés.

Az eziistos borok: Baron von Twickel Sz6l6birtok Baronesse Tereza Cuvée 2006;
Bock Pince Villanyi Capella Cuvée 2006; Vylyan Pinot Noir 2006; Vylyan Syrah 2006;
Wunderlich Villanyi Cassiopeia Cabernet Sauvignon 2006.

Bronzot kaptak: Baron von Twickel Sz6l6birtok Domaine Gréf Zichy Szekszardi Bikavér
2006; Bodri Sz6l6birtok és Pincészet Szekszardi Merlot 2007; Gere Tamés és Zsolt
Villanyi Aureus Cuvée 2006; Szent Gaél Pincészet Szekszérdi Bikavér Selection 2006;
Wunderlich Villényi Cassiopeia Cabernet Sauvignon & Cabernet Franc 2006.

PANNON BORMUSTRA 2009

A Pannon Bormustran évrél évre bizonyitanak a Pannon Borrégiobél szarmazé
borok— igy volt ez idén is. A magyar cstcsborok kdzé nem kis szamban keriiltek
be régionk borai is, akadtak meglepetések, taldn kevésbé vart eredmények is. A
25 fehér csucshor kozé keriilt be a Wekler Csalddi Pincészet Pécsi Chardonnay
2007 bora, ami nem kis meglepetést okozott szakmai kérokben, de a szélesebb
kozonségnek is. A vorosek kozott megszokottabb a régionk sikere, idén 30 borbdl
20 innen keriilt ki, rdadasul a Champion-dijat is egy villanyi bor szerezte meg.
V6ros cstcshorok: Baron von Twickel Domaine Gréf Zichy Szekszardi Cabernet
Sauvignon 2007; Bock Pince Villanyi Cabernet Franc Fekete-hegy Selection 2006;
Bock Pince Villanyi Cabernet Sauvignon Selection 2006; Ebner Pécsi 3-as hord6
Cuvée 2006, Eszterbauer Mesteriink Szekszérdi Cuvée 2007; Gere Attila Villanyi
Caberet Franc Selection 2006; Gere Attila Villdnyi Cabernet Sauvignon barrique
2007; Giinzer Zoltan Villanyi Orddgarok 2007; Heumann Villanyi Cabernet Franc
2007; Heumann Villanyi Terra Tartaro Cuvée 2007; Jackfall Villanyi Pillangé 2006;
Maul Zsolt Villanyi Taurus Cuvée 2006; Molndr Villanyi Syrah 2007; Sauska
Villdnyi Cuvée 7 Siklés 2006; Sauska Villanyi Cuvée 7 Villany 2006 (Champion-dij);
Takler Szekszérdi Bartina Cuvée 2006; Takler Szekszardi Cabernet Sauvignon
reserve 2006; Takler Szekszardi Regnum Cuvée 2006; Vylyan Villanyi Pillang6
2006; Vylyan Villanyi Montenuovo cuvée 2007. A bikavérek versengésében az Gt
kiemelt kdzé jutott be az Eszterbauer Tilke Szekszardi Bikavér 2007

és a Fritz Szekszérdi Bikavér 2007.

VINAGORA TIZEDSZER

Juniusban zajlott a tizedik VinAgora, amit a , K6zép-Eurépa Bor-irdnytdje” szlogennel
rendeztek meg Sopronban. 21 orszagh6l 542 bor versengett, nagy aranyat csak kettd,
mig aranyat is csupan 54 bor érdemelt ki. Kategériagydztesként lett Champion-dijas a
Bock Pince Villanyi Syrah 2007 bora. Média Kiilondijat nyert a fehérborok kate-
goriajaban a Dunaszekes6i Chardonnay barrique 2008 (Mestrineli Borészat), mig a
veroseknél ismét egy villanyi, ezittal a Cuvée 5 Villany 2006 (Sauska) diadalmas-
kodott.

MEDITERRAN HANGULATOK BORA

A Pécsi Ifjisagi Kézpont szervezésében rendezték meg az idén is a Mediterran
Hangulatok Bora versenyt. A zs(ri Unguran Jozsef elncklésével augusztus elején jott
ssze elbiralni a bekildott kozel nyolcvan tételt, ahol természetesen szerkesztéséglink
is képviseltette magat. Nem konny( eldénteni, melyik bor mediterran hangulatd, ez
mindenkinek mast-mast jelenthet, igy egy szempont volt a dnté: a legjobb ben-
evezett bor nyerjen. A dijkiosztét augusztus 20-an, a Mediterran Hangulatok
Fesztivaljan rendezték meg.

Fehérbor kategoriaban a Pécsi Piispdki Pincészet diadalmaskodott, elsdprd folénnyel,
hiszen a dobogé mindharom képzeletbeli fokara az idén ezeréves pécsi plispokség
pincészete dllhatott fel. Rdaddsul mindhdrom nyertes fehérbor édes cirfandli lett: az
elsd helyen egy 2007-es szajki cirfandli végzett (Hars Tibor pincészetéhdl), mig a
masodikon egy 2006-0s mohdcsi cirfandli, a harmadikon pedig egy 2007-es mohécsi
cirfandli — mindketté Eberhardt Gyorgy pincéjébdl keriilt a plispoki borok kozé.

A vorosok kozott is nagy volt a verseny, ezittal egy szekszardi elézte meg a villanyi-
akat, hiszen az elsG helyen a szekszardi Eszterbauer Boraszat (képiinkdn atveszik a
dijat) Tivald nevet visel6 2007-es cabernet sauvignonja végzett. Masodik lett Giinzer
Tamés 2007-es villanyi pinot noirja, mig a harmadik helyet a tavalyi gy6ztes siklosi
Heumann Pince szerezte meg, idén egy 2007-es voros hazasitassal.

A gyGztesek az erkolcsi diadalon feliil jovére téritésmentesen jelenhetnek meg
boraikkal a pécsi Mediterran Hangulatok Fesztivaljan.
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Szurdok és katlan

A Surduk Festival, avagy Szurdok Fesztival a hatar horvat oldalan
fekv6 Baranyaban rendezett vaditij kezdeményezés, néhany nap-

Eu ]

nyi gasztronomia, kultira, és ,vendéglatas” olyan értelemben,
amiben itthon mar talan picit kevesebbet taldlkozni vele. F6
tapasztalatunk a helyszini szemlén az volt: a Szurdok Fesztival
nagyon is nekiink szol. Nekiink is, magyaroknak, nekiink is, dél-
dunantuliaknak. A két lehetséges félelmiink ugyanis teljesen alap-
talan.

Egyrészt a Szurdok Fesztival nincs messze. Pécst6l autéval 1
ora 15 percnyire van a feszt egyik f6 helyszine Vorosmart
(Zmajevac), és a tovabbi f6 helyszineket is szinte ugyanitt,
HercegszollGson és Cstizan talalni. Masrészt a Szurdokon nem
nagyon lesznek nyelvi problémaink, nekem sem voltak, pedig
becsszo, a horvat székincsem leginkabb tengerparton edzddott,
a,vino” és a , krumpir” szavakkal egyiitt sem éri el a szaz szot. A
Szurdokon minden felkeresett vendéglat6 tud magyarul, aki nem,
az is probal, és a végtelennek tlin vendégszeretet lattan aligha
hissziik, hogy itt kommunikacié kudarcot vallhatna.

Ottjartunkkor éppen a nyitott pincék napja volt (ezt egy napra
deklaraltak, de a tobbség a fesztival teljes ideje alatt varta a
vendégeket), megjartuk Kollar Lajos pincészetét, voltunk
Gerstmajer Mihalyéknal is, a végén pedig a Katolikus szurdokban
ragadtunk le Teta Liza koncertjén, a Josic pincészet boraival.
Remek fehérek, izgalmas vorosok. Ha tomorek szeretnénk lenni.
A janiusi fesztivdlon egymasba ért képzOmiivészet és
gasztronomia, zene és bor; a j6 leveg6rdl, szép pinceszurdokokrol
és remek hangulatrol nem is beszélve. Minden gyermek-
betegségét leszamitva a Szurdok Fesztival megérdemli azt, hogy
jovére a hatar innens6 oldalarél még tébben szervezziink éppen
ide, éppen ekkorra kirandulast. (RMP)
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Masodszorra adott otthont Kisharsany, Nagyharsany és Palkonya
telepiilés az Ordogkatlan Fesztivalnak augusztus 5. és 9. kozott. A
tavalyi évben debiitalt kulturalis fesztival idén tobb programmal,
de ugyantgy a felejthetetlen hangulat igéretével varta a kat-
lanozokat. A szinpadon a magyarorszagi és kiilfoldi egyiittesek
mellett szinhazi el6adasok fogadtak a latogatokat. A fesztival
helyszinek kozott ,katlanbuszok” konnyitették meg a koz-
lekedést, de naponta indultak ingyen buszjaratok Pécsrél és
Pécsre vissza.

Persze a miivészetek mellett a térség boraszai is bemutatkoztak.
Palkonyan adva volt a pincesor, ahogy a Vylyan-teraszon is. Utébbi
helyszinen idén is koncertek és irodalmi beszélgetések vartak a
borok mellé a latogatokat. Emellett bemutattdk a M{ivészi hordok
2009 kidllitas alkotdasait is, a tavaly nagy sikert araté hordo-
Ujraértelmezések idén djakkal egésziiltek ki. De mashol sem
maradtak villanyi bor nélkiil a fesztivalozok, Nagyharsanyban
példaul a Bock Pince és az Osi Pince, a Szoborparkban Gere Tamas
és Zsolt borai vartak a megszomjazokat.
Az Ordogkatlan idén mar magabiztosabb, letisztultabb hangon
szblalt meg. Taldn els6 nap még mi is kerestiik a Miivészetek
Volgye utdnérzést, de aztan hamar feladtuk: valami egészen j
sziiletett itt. Egy kiilonleges, a régioban unikalis fesztival 1ép
jovére a harmadik életévébe, melyen évrdl-évre ott a helyiink.
Nem azért, mert itt van, hanem azért, mert a mienk.

Mz)



Rejtozkodo bortalu

MECSEKNADASD LENDULETBEN

A Dél-Dunantul turizmusanak fellenditését tlizte ki célul az a
nem kis léptékii projekt, amely a ,Baranyai Elménykorut” elne-
vezést kapta. Az 5 elembdl (Pécs—Orfii-Abaliget kerékpartit,
Orftii Aquapark, Orf(i Aktiv Viziturisztikai Kozpont, Reneszansz
Elménybirtok, Rejt6zkod6 Borfalu) 4ll6 termékesomag 5 telepii-
lésen (Pécs, Orfii, Abaliget, Bikal, Mecseknadasd) 7 partner be-
vonasaval valosul meg. Mi ebben is a bort kerestiik, igy kiemel-
ten mutatjuk be a mecseknadasdi fejlesztési terveket.

Mi is ell6ttiik mar tobbszor: Mecseknadasd a rejt6zkddo bor-
falu. Nagyszer( természeti adottsagok, gyonyor foldrajzi hely-
zet és természetesen sz6l6foldek, pincesorok. Csak éppen nem
sokan jartak mindeddig Mecseknadasdra bort késtolni.

Ezen kivan véltoztatni a Rejt6zkddd Borfalu projekt, egyike
az Elménykortit ot f6 elemének, amely soran tobb turisztikailag
vonzo (és régota vart) beruhazast hoznanak létre. llyen lesz még
a Pécs—Orfii-Abaliget kerékparut, az Orfiii Aquapark, az Orftii
Aktiv Viziturisztikai Kozpont, a Reneszansz Elménybirtok és a
Rejt6zkodo Borfalu.

Nadasdon egy egész napos programlehetdséget dolgoztak
ki, ahol keletr6l nyugatra, vagy éppen forditva végigsétalva,
vagy kerékparozva, netan autézva: torténelem, kulttira, hagyo-
manyok és borgasztronémia varna az idelatogaté vendégeket.

A mecseknadasdi Rejt6zkod6 Borfalu része a Mesterségek
Haza. Ez egy onkormanyzati projekt, amely soran az udvart a
kozépkori piacterek mintdjara rendeznék be mely ren-
dezvények helyszineként is szolgalhatna a késébbiekben, va-
lamint a tetGteret is vendégfogadasra alkalmassa teszik. A
Mesterségek Hazahoz két bejarattal rendelkezé pince csatla-
kozik, ahol a helyi boraszati kistermel6k termékeinek bemu-
tatasat és kostoltatdsa lehet&ségét biztosité bortrezorok ki-
alakitasat tervezik. A mikodtetésrél a kistermelGket tomori-
t6 Mecseknadasdi Sz616- és BortermelGk Egyesiilete gondos-
kodna.

A Boraszati Elményparkot a Wekler Csaladi Pincészet almod-
ta meg, amely harom f6 elembdl allna Gssze: megérkezésekor a
boraszati élménypark vendégeit sétadsvények vezetik tovabb a
kiilonb6z6 szél6fajtakat és szolomiivelési eszkozoket bemuta-
t6 kertépitészeti egységekig, illetve a masik két projektelem-
hez. A sétadsvények mellett pihenShelyek biztositjak a termé-
szeti kornyezetben valé6 megnyugvas és az élmények teljes at-
élésének lehetGségét. A pihendhelyek hangulatanak miivészi él-
ményét egy-egy borkulttraval kapcsolatos térplasztikaval fokoz-
zak.

Innen kétfelé vezet majd az ut: az egyik irdany a
Mecseknadasdi Torkoly Pélinkaf6zde Mazeum, amely egy rész-
ben faszerkezet nyitott szin, melyben a sz6l6mf(ivelés eszkoze-
it mutatjak be. A masik része maga a palinkaf6zde épiilete, mely
a torkolypalinka f6zésének eszkozeit és stilizalt folyamatat hiva-
tott bemutatni, mint a borkészités utan fennmarad6 torkoly
hasznositasanak legcélszer(ibb metodusat. A masik irdny pedig
a pincészet boraszati bemutatétere lesz a régi vizimalom atala-
kitott épiiletében.

A mecseknadasdi projekt része Hetényi Janos pincészeté-
nek fejlesztése is, ahol a mar meglévé parkolobdl akadaly-
mentesitett sétatton juthatnanak el a latogatok a sz6l6dom-
bon kialakitott metszés- és miivelésmodokat bemutatd tan-
kertbe, ahol az év minden szakaszaban az akkor jellemzd
munkafolyamatok lesznek megtekinthet6ek, a tradicionalis
munkafazisok megismerésén tul a kiilonb6z6é mdvelési mo-
dok bemutatdsaval. A telepiilés legmagasabbra épitett, bolto-
zott pincéjébdl alakitandk ki a pincekilatét, ahonnan a kor-
nyez& dombvidékre kdrpanoramas kilatas nyilik.

Nem kevésre vallalkoztak a mecseknadasdiak, de bizunk ben-

ne, hogy az osszefogas eredményeket, latogatokat hoz majd és
mar nem sokaig rejtézkodhetnek.
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Tisztelt Borkedveld!

A Wekler csaladi pincészet Mecseknadasdon, Baranya megye keleti résecén, a
Kelet-Mecsek Tapvedelmi Kireet tertiletén talilhata,

A mediterran klima, sok napfény, a¢ dsvinyi anvagokban gaedag termiafiold, a
gondos selret lletve o korsgeni feldolgoeasmaod tesen leherive Kivald mindscgni
horaink elGallivisar.

Pincészetiinket 2006-ban muir meglévd tobh sede éves pineék oviabbiejlesettsével
alakitottuk ki, Gtvieve a hagvomanyos fahordos érlelést a modern kor iranyithat
erjesztes: technologiagaval.

A vitris borok a seckszdrdi torténelmi borvidéken termelt Portugieser, Pinot Moir,
Kadarka, Kekfrankos, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon sedlofajrakhbal
erjedick. Feherborainkat a pécsi Cirfandli, Harslevell, Lenit, Csersgegi Flisceres,
Muscat (htonel, Seirkebarat, Chardonnay, laserizling, Pinot Blanc és Sauvignon
Blane fajtap seoldkbal Késeitenik.

Borkastoltatis cgése  évben, seakszeni veretéssel, helyseini borvisarkisi
lehetdscégpel, clizetes  bejelentkesés  alapjin lehetséges.  Fithetd  pincénkben
folyamatosan  baviilld  borpalettival 68 gasetrondonial kiilonlegességeklel
kedveskediink Litogatdginknak, akar 60 fis csoportoknak is.

Litogasson meg minket On is
Mecseknddasdon, a rejtézkids Borfaluban!

Udvaslettel:
Ifj. Wekler Jinos

WEKLER

CsartApl PINCESZET
FamiLieNn KELLEREI

FamiLy WINERY

H-7695 Mecseknadasd
Liszt Ferenc u. 20,
Tel.: +36 72/566-035
Fax: + 36 72/566-036
info(trweklerpince.hu

www.weklerpince.hu



A sz616 és bor
Unnepei

Ismét szeptember, ismét Gsz, ismét borfesztivalok. A Pannon Borrégié szinte
minden pontjan hangos széval, zengd dallal iinneplik a sz6l6t, a sziiretet és a
bort. Hétvégét hétvége kovet, fesztival fesztivalt, ne is valogassunk, jarjuk
végig valamennyit. Egyrél mar lemaradtunk, ha nem tudtunk rdla, hiszen a
Tarka Fesztivalt augusztushan rendezték meg, de legaldbb hdrom még hatra
van. Akinek ez sem elég, a 49. oldalon bdvebb programajanlét is talal!

TARKA FESZTIVAL
Kilencedszer rendezték meg augusztus masodik hétvégéjén Bonyhadon a
Tarka Fesztivalt. A gazdag kulturalis program mellett természetesen a Tolna
megyei bordszok is jelen voltak a rendezvényen, hat pincészet boraibdl valo-
gathatott a tébb ezernyi kildtogatd vendég.

SZEKSZARDI SZURETI NAPOK

VT :
Szekszérd legrangosabb boros rendezvényét szeptember 17-20. kézott rendezik
meg. A szokésokhoz hiven szeptember 17-4n 18.00 6ratdl vasamap estig a Béla téri
buszforduléban Borudvart rendeznek be, ahol a szekszardi bor&szok kinalatabdl valo-
gathatunk kedviinkre. A Megyehaza el6tti parkoléban a borok mellé ételeket is kinal-
nak az izek Utcéjaban. A kiséréprogramok listajat felsorolni sem tudjuk, de azért sze-
mezgettiink: a Babits Mihaly Mvelddési Haz marvanytermében nyilik meg Forrai
Ferenc (interjtnk a 30. oldalon) boroscimke és grafikai kidllitdsa. Borszemindrium a
Roémai Katolikus Plébaniahivatal Kozosségi termében, délutdnonként, éranként.
Sziireti felvonulas és borrendi avatés szombaton, no és koncertek minden nap: Edda,
Ruzsa Magdi, VivatBacchus, ki-ki valogathat izlése szerint.
Tovabbi informéacid: www.sziiretinapok.hu

S76L0 ES BOR UNNEPE — EUROPAI BORDALFESZTIVAL

Szeptember 25. és 27. kozott rendezik meg Pécsett és a kornyezG boros
telepiiléseken a 14. Eurdpai Bordalfesztivalt. Hat orszég tiz fellépdje szérakoz-
tatja a nagyérdemdit Villanyban, Villanykdvesden és szerte a Villany—Siklosi
Bor(ton. A csticspont természetesen a szombati galakoncert a Pécsi Nemzeti
Szinhézban és a vasarnapi Sz616 és Bor Unnepe a Sétatéren. Népek bordalai
és tancai: a fesztival egylttesei, népzenei és tanccsoportok szabadtéri miiso-
ra, sziireti felvonulds, népmdvészeti és kirakoddvasar, borkdstolok.

Tovabbi informéacid: www.winesongfestival.hu

www.baranyaikultura.hu

VILLANYI VOROSBORFESZTIVAL
A pannon borfesztivalok sorat a Villdnyi Vorosborfesztival zarja oktober 2—4.
kozott. A szokdsokhoz hiven vordsborbdl nem lesz hiany, de a borok mellett évrdl
évre gazdagabb a gasztrondmiai kindlat és a kulturalis programok listja is.
Tovabbi informéacid: www.acona.hu

Minden fesztivalrél bévebb, folyamatosan frissitett informacickat taldlhatnak a
Pannon Borrégid j weboldalan (www.pannonborregio.eu), amely nemrégiben
kezdte meg mikodését. Az oldal egyelére tesztizemben mukadik, igy tar-
talméahoz, megjelenéséhez varjuk az olvasok véleményét is.
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A huszonot
mesterloveész

Mdsodszor valasztottak ki a Pannon Borrégio6 25 legjobb pa-
lackos, forgalmi borat. Pécs, Szekszard, Tolna és Villany bor-
vidékekrdl és természetesen a meghivott 6todik dél-dundn-
tuli borvidékrél, Dél-Balatonroél 6sszesen 41 pincészet 125
bora palyazott a Pannon Borrégi6 csticsbora cimre. Minden
otodik el is nyerte.

Idén is a Pécsi Tudomanyegyetem Hunyor Vendéghdzaban
gy(lt Ossze a zs(ri, hogy szigoru, am igazsagos biralattal kiva-
lassza a legjobbakat. A borvidékek képviselGibdl, valamint a
borkereskedelmet, bormédidt képvisel§, borvidéken Kkiviili
zsliritagok szerint is az idei mezdny egy fokkal er6sebbnek bi-
zonyult a tavalyinal. Tiz termel§ a tavalyiak koziil idén is beke-
riilt a legjobbak tarsasagaba, de 9 Gjoncot is avattunk. Ha mar
a szamokhoz értiink: a déli borvidékeket 17 vordsbor, 1 rozé
és 7 fehérbor képviseli. Ha a borvidéki megosztast nézziik, ak-
kor 8 szekszardi, 8 villanyi, 5 pécsi, 3 dél-balatoni és 1 tolnai
bor keriilt a csticsborok kozé. Osszesen 19 pincészet készitet-
te a 25 bort, rdaddsul 6 boraszat duplazni is tudott.
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A dijakat, immar hagyomanyosnak mondhatéan, a pécsi
Cella Septichora miizeumban adték &t jinius 19-én. Orven-
detes médon mind a dijkiosztén, mind az azt kdvetd, nagy-
kozonség szamara is nyitott kostolén a tavalyinal tobb bo-
rdsz vett részt, ezzel is jelezve, hogy a verseny szinvonala
és rangja évrol évre emelkedik. A pécsi kdstolon szinte mar
ki kellett tenni a megtelt tablat, de legalabbis el kell gon-
dolkodni arrél, hogy jov6re nem kell-e nagyobb helyszint
keresni. Az els6 izben megrendezett budapesti kostolon
ilyen probléma nem volt, az Ybl Palota fedett udvaraban ta-
gasabb volt a tér, némileg kevesebb volt a késtol6 is a vart-
nal — hozza kell tenni, hogy kés6 délutanra olyan vihar ke-
rekedett, ami minden bizonnyal sok érdekl6dé6t visszatar-
tott.

A dijazott borokra az idén mar a tavaly még hianyolt, a bor-
régios logoéra utalé haromszog-matrica is felkeriilhetett, ezzel
is jelezve, hogy melyik borokat tartja idén csticsboranak a Pan-
non Borrégio.



Pannon Borrégqié
TOP25 2009

Bock Pince Villanyi Bock Cuvée 2003

Bodri Sz6ldbirtok és Pincészet Szekszardi Bikavér 2006

Bujdos6 Szél6hirtok és Pincészet Dél-Balatoni Aranyhid Tramini 2007
Bujdos6 Szdléhirtok és Pincészet Dél-Balatoni Ibituba Cabernet Sauvignon 2006
Danubiana Boraszat Balatonboglari Chardonnay 2008

Danubiana Boraszat Tolnai Zéldveltelini 2008

Duizsi Taméas Szekszérdi Kékfrankos rose 2008

Ebner Pince Pécsi Pinot Noir 2007

Ebner Pince Pécsi Portugieser 2008

Giinzer Pincészet Villanyi Ordogérok Cuvée 2007

Heimann Csalddi Birtok Szekszardi Barbar Cuvée 2006

Heumann Pince Villanyi Terra Tartaro Cuvée 2007

Jekl Pincészet Villanyi Kadarka 2006

Lisicza Borhaz Pécsi Cirfandli 2007

Maul Zsolt Villanyi Lator Cabernet Franc 2006

Mestrineli Boraszat Dunaszekesdi Chardonnay Barrique 2008
Prantner Ferenc Szekszardi Cuvée 2007

Sauska Pincészet Cuvée 7 Villany 2006

Sauska Pincészet Villanyi Makar Chardonnay 2007

Szeleshat Széldhirtok HaromFit Szekszardi Cuvée 2007

Takler Pince Szekszardi Cabernet Franc Reserve 2006

Takler Pince Szekszardi Primarius Merlot 2006

Vylyan Sz6lébirtok és Pincészet Villanyi Mandolds Cabernet Franc 2006
Wekler Csaladi Pincészet Pécsi Toppedé Cuvée 2007

Wekler Csaladi Pincészet Szekszérdi Kékfrankos 2006

Tovabbi részletek: top25.pecsiborozo.hu
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DebUtalt
a PUnkosdi Pannon Pincéek

Piinkosd. A hétvége, amikor minden a magyar bor koriil fo-
rog. De legalabbis a borok koriil. Pécsiként szerencsés hely-
zetben vagyunk: délen Villany, északon Szekszard (és persze
a sokszor hanyagul mell6z6tt Tolna). Keletre vagy nyugatra
a pécsi borvidék kisebb-nagyobb telepiilései.

Piink6sd hagyomanyosan a nyitott pincék iinnepe. Emlék-
sziink még Palkonya kezdeteire, amikor sokkal kevesebben,
sokkal csaladiasabban késtoltunk, mara mar bejutni is nehéz a
pincékbe... Nem mindeniitt van ez igy azonban, ezért a Pan-
non Borrégio idén igyekezett minél jobban, minél tobb pincé-
szetre Kiterjeszteni vaz {innepet alamennyi borvidékiinkon. Az
akcioban végiil harom borvidék vett részt, akik kozosen pa-
lyaztak a rendezvény hatterére a bormarketing alapokhoz.

A pécsi, szekszardi és tolnai borvidékek borosgazdai tehat
osszefogtak, hogy régionkat, a csoddlatos pannon téjat, a
megmi(ivelt domboldalakat, az apolt falvakat, és az izgalmas
varosokat a bor segitségével mutassak be.

A Piinkosdi Pannon Pincék szlogen orszagosan és regiona-
lisan is megjelent tobb médiumban, ezzel segitve a 2009-ben
még ,kisérleti stadiumban” 1évé kozos akciot, de 2010-ben
mar sokkal tobb programmal, sokkal tobb hattértamogatassal
szamolhatunk. Orszagosan egy melléklet jelent meg a Nemze-
ti Sportban, a Napi Gazdasagban és a Gyongy magazinokban,
mintegy 55.000 példanyban, mig a régidéban tobb radidallo-
mas sugarozta a szpotokat és interjikat, a Plinksdot megeld-
z6 héten.

A Fortuna Radio, az Alisca Radié, a Radio Antritt, a Mediter-
ran Radioé és az MR6 Régié Radié Pécs mellett a tolnai és ba-
ranyai napilap is kiemelt terjedelemben foglalkozott a Piinkos-
di Pannon Pincékkel. Valészin(ileg a Tolnai Népujsag és a Du-
nanttli Naplo is, ahogy a Pécsi Borozo erre id6zitett nyari sza-
ma és az alkalomra kiadott Pannon Borlap, vagyis a Pannon
Borrégio éves hirlevele is jelent6s mértékben segitett abban,
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hogy a nem tul kedvezd, idénként esGs-szeles id6 ellenére na-
gyon sokan, az egy évvel kordbbihoz képest mintegy 30 sza-
zalékkal tobben latogattak el a régio nyitott pincéibe.

Tobb helyen erre az id6pontra sikeres kisérérendezvénye-
ket is szerveztek, igy Mecseknadasdon kakaspaprikas-f6z6k
versengtek, mig Bolyban el6szor rendeztek kaposzta feszti-
valt. Jovére az idei tapasztalatok alapjan korabbi kezdést szer-
vezéssel, tobb kiséré programmal, még jobban elhelyezett hir-
detésekkel tervezik megrendezni a masodik Piinkosdi Pannon
Pincék rendezvénysorozatot a Pannon Borrégio.




erure

Palkonya kis falu, az ismertsége még-
is oriasi. A Villanyi borvidék része, de
onmagaban ismerik sokan a kornyé-
ken, orszagszerte és a tavolabb is. A
pincesoron koriilbeliil 50 pince van,
mi nyaron mégis harmat talaltunk
nyitva. Kihasznaltuk az alkalmat,
meglatogattuk dket.

i frdsa

Fotd: Wéber Tamas



Palkonya egyutcas dél-baranyai falu, haromszaz koriili alland¢ la-
kossal. A felt(inGen szép kozségben minden masodik haz védett
miiemlék, tulajdonképpen minden porta rendezett és megnyeré.
A paratlan panoramaju falu a Villanyi-hegység 1abanal, halastavak,
sz0l6hegyek, gyiimolcsosok kozott fekszik. Egyik szimboéluma a
hires kortemplom, amely els6 latasra inkabb t(inik dzsaminak,
mint katolikus templomnak. Ez — az egyébként kival6 akusztika-
ju — templom rendszeresen ad helyet kiilonb6z6 kérus fellépé-
seknek. Minden év szeptemberében egyik helyszine a nemzetko-
zi hir{ Eurépai Bordalfesztivalnak.

Tény, hogy Palkonya gyonyord, de nem biztos, hogy ez 6nma-
gaban elég ahhoz, hogy a kornyék tobb mas, hasonléan remek
adottsagokkal biré telepiilése koziil kiemelkedjen. Igaz, hogy

sa, a falvak értékeinek, kultrajanak apolasa és megosztasa,
bemutatdsa.

Bar a 12 résztvevé falu kozott Palkonya a legkisebb telepiilés,
a cim oriasi 1épés volt, hogy megismertesse a vilaggal a baranyai
kozséget. ,,Ekkor keriiltiink fel a térképre” — probalja ecsetelni a kul-
turdlis év jelentGségét a Pécsi Borozonak Harsagyi Balazs (elso
portrénkon) polgarmester.

A kozség kulturdlis projektjeinek kezdeményezésében és szer-
vezésében aktiv szerepet vallalé polgarmester csaladi vallalkoza-
sa egy vendéghaz, és a kozelmultban ehhez kapcsoléddan bein-
ditott sajat pincészet. A kis kézmiives boraszat terméskorlatozas-
sal, valamint minimalis vegyszer-hasznalattal dolgozik a sz6l6ben,

Magyarorszagon itt, a villanyi borvidéken alakult elGszor bort
(1994-ben), amely a Villanyi-hegység mentén, Harkanytol
Palkonyaig 18 telepiilésen kanyarog keresztiil.

A vendégvar6 pincéken és a szivélyes helybelieken tul
azonban Palkonya szamara a nagy kiugrast az jelentette, hogy
a telepiilés 2007-ben Eurépa Kulturalis Faluja volt. A falu
egyébként alapit6 tagja is az Eurdpai Kulturalis Falu mozga-
lomnak, mely 1999-ben j6tt létre a holland Wijk aan Zee-ben.
Eurépa 12 orszaganak falvai (Hollandia, Gorégorszag, Esztor-
szag, Anglia, Dania, Ausztria, Olaszorszag, Spanyolorszag,
Franciaorszdg, Németorszag, Csehorszag és Magyarorszag)
aktiv kulturalis és barati kapcsolatot apolnak egymassal. A
mozgalom célja a falusi élet 1étjogosultsaganak hangsulyoza-
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autentikus, hagyomanyos technolégiakkal a pincében. A jorészt a
palkonyai Weingarten (Szdl6skert) d(ilébél szarmazoé borok szin-
te mind helyben fogynak el, a vendégek kedvelik és keresik Gket.

Generdaciok 6ta van szintén a Weingartenben a Haraszti csalad
szOlGje. Az 6 teriiletiik nagyobb, de még mindig egy hagyoma-
nyos, csaladi vallalkozas méreteivel bir. Bar a hagyomanyok a
rendszervaltas utan visszakertilt csaladi szGl6ben élénken élnek,
csak néhany éve vannak jelen a piacon sajat, palackozott borok-
kal, és nyitottak vendégbarat pincét a palkonyai pincesoron. A
hangsuly a Haraszti pincében is a vorosborokon van (a Pécsi Bo-
rozé kordbbi tesztjein remekiil szerepelt egy portugieser, egy
merlot és a tulajdonképpen csticsbornak szamité Palkonya Cuvée
is), amit egy-egy rozé és fehérbor egészit ki.



A pincészetet vezet6 fiatal borasz, Haraszti Ferenc (mdsodik
portrénkon) (j terve, hogy a torténelmi pincesoron kényelmes, de
egyszer( szallast, amolyan didkszallot alakitson ki csaladoknak,
kisebb csoportoknak, akik kirandulasukat Palkonyan zarnak, au-
tentikus kornyezetben.

Harom fiatal borasz 0sszefogassal igyekszik megterem-
teni a kozeljovében a lehetdségét annak, hogy tobbé-ke-
vésbé allandé nyitva tartassal mindig legyen élet, és min-
dig legyen borosgazda, aki fogadja a betéré vendéget a
pincesoron. A mar emlitett Haraszti Ferenc és Harsagyi
Balazs mellett Mayer Robert (harmadik portrénkon) a harma-
dik, akinek munkaja jol jellemzi a palkonyai Gj generaciot.

A Mayer Pincészet 3 hektaron termel, a csalad itt is generaci-
ok 6ta a bortermeléssel foglalkozik, ami az elmult években telje-
sedett ki. Akarcsak Harasztiék esetében, az apak munkaja nélkiil
nem biztos, hogy a fitk itt tarthatnanak, ahol most. ,Mdra a kis
csalddi pincészet mind mindségben, mind mennyiségben megérett a bo-
raik szélesebb kirben torténd terjesztésére, amit aldtdmasztanak a vil-
ldnyi borvideki versenyeken elnyert arany- és eziistérmek, valamint a
prémium borkategoria” — mondta el Mayer Rébert. A zommel vo-
rosborokbol allé valasztékban itt megtalalhato a fajtaborként ku-
riozumnak szamit6 zweigelt, és komoly munka fekszik a gazdag,
karakteres olaszrizlingben is.

A kulturalis falu évad soran szamos programot, rendez-
vényt szerveztek, és tobb mint 500 kiilfoldi vendége volt

Palkonyanak partnerfalvakbdl, akiket nemcsak az értékes
kulturalis bemutatéikon keresztiil ismertek meg, de a ha-
zakba, csalddokba befogadva 6ket személyes baratsagok is
szovodtek. A kétségtelen sikerek mellett a kérdés persze az,
az évad elmultaval mennyit lehetett ezekbdl az erényekbdl
megérezni.

Sokan érzik tgy, hogy az évad elmdltaval a falura iranyu-
16 plusz érdeklédés és vendégforgalom is tovat(int. Marad-
tak azért pillérprogramok Palkonyan igy is: a Piinkosdi Nyi-
tott Pincék helyi rendezvénye még mindig rendkiviil nép-
szeri majusban, és a kisebb rendezvények is vonzanak ér-
dekléddket.

Jol latszik, hogy Palkonya, olyan kezdeményezések mentén
képzeli jovGjét, amik hozzaadott kulturalis értéket, valami egye-
diséget képviselnek, ami kiemeli a kozséget a versenytarsak ko-
ziil. A palkonyai fiatal generaci6 Ugy 6rzi a falu csaladjainak évsza-
zados hagyomanyait, hogy nem enged a minGségbdl, akar borok-
16, akar vendéglatasrol, akar kulttrarol van szo.

Fontos stratégiai elem a kornyék életében masodik éve jelen-
1év6 Ordogkatlan miivészeti fesztival, amelynek kezdetektdl fog-
va fontos helyszine Palkonya. A fesztival programjai hiien tiikro-
zik a kapolcsi szellemiséget: sokszinGek, fiatalosak és hagyo-
many6rzék. Mindezek mellett olyan szinvonalat és kinalatot nyu;j-

tanak, amiért az orszag, vagy a vilag masik felérdl is érdemes le-
het dél-Baranyaba latogatni.
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Az ON NYEROSZAMA A 151-Es...

...ha a 18. Budapesti Nemzetkozi Bor- ¢s Pezsgofesztival egyik
legizgalmasabb kindlatdt nyjto, villinyi Maul Pincészet és Kis-
vendéglo boraira kivancsi!

Az Oroszlinos Udvar bejaratindl elhelyezkedd, 151-es
sorszamu standunkon a klasszikus fajtak mellett megtalalja
sokszoros dijnyertes egyedi borainkat, elismerten kivalo hazasi-
tasainkat.

A villinyi bikak erejét hozza el a fovarosba a Taurus cuvée,
amely a villanyi nagy aranyérem utian a 10. Pannon Bormustra
csticsbora ¢és a 10. Vinagora Nemzetkozi Borverseny eztistér-
mese lett. A 2006-o0s Latort azoknak ajanljuk, akik egy fantasz-
tikus Cabernet Franc-nal szeretnének megismerkedni. A Lator a
villinyi borversenyen aranyat, a siklosin nagy aranyat nyert, és
bevalasztottak a Pannon borrégio 25 legjobb bora kozé, a
TOP25-be. Vagy itt van a ZS Cabernet, amely A Budapest
Féviros Bora dijat nyerte a Tavasz Borfesztivdlon...

Ha még nem érzi ugy, hogy nalunk a helye, nem gyozkodjuk
tovabb...

:r"' /%,/// \

AUL PINCESZET ES KISVENDEGLO, VILLANY
OROSZLANOS UDVAR, 151-ES STAND




A borfesztivali szezon

Borok, emberek, mosolyok. Ezzel a szlogennel nyitja ki Gjra ka-
puit a 18. Budapesti Nemzetkozi Bor- és Pezsgéfesztival. Szep-
tember mdsodik hetére mar rég be van ikszelve a naptarban,
egy-két nap szabadsag maradt még nyarrol, egy-két napra fel-
koltoziink Budapestre. Pontosabban a Budai Varba.

A kozel két évtizedes tradicio, a remek helyszin, a szakmai
elismertség vagy a sok latogatd, nem is tudom pontosan, mi le-
het a titka, hogy ez lett A Borfesztival. Valéban az. Mert min-
denki itt van, aki borban utazik - legyen bordsz, kereskedd, ra-
jongo vagy szigoru itész. Vagy csak hétkdznapi borbarat, borfo-
gyasztd, borkedveld, hivhatjuk sok néven, de mégiscsak 6k a
legfontosabbak, akik nap, mint nap hittel és bizodalommal for-
dulnak a magyar borok felé.

A fesztivél alkalmabol egy kis tematikus 6sszeallitast adunk
at olvasoéinknak, ezeken az oldalakon elsGsorban azok a Pannon
Borrégios pincészetek mutatkoznak be. Erdemes atbongészni,
elolvasni, majd természetesen megkodstolni Gket. De természe-
tesen a térképiinkon kiilon be is jeloltiink valamennyi pincésze-
tet a pécsi, szekszardi, tolnai és villanyi borvidékekr6l. Hiszen
mi azt javasoljuk minden kildtogaténak: t6bb mint 250 bora-
szat valasztékabol kostoljak meg a mi borainkat.

unnep1 nyitanya

A Varban ilyenkor tul sok is ez a kindlat, annyi mindent szeret-
nénk megkostolni és olyan rovid az id6, a befogadoképesség.
Tobb nap se lenne ra elég, hogy mindennel és mindenkivel ala-
posan megismerkedjiink. De egy bor kapcsan, parmondat utan
felvehetiink olyanszalakat, amelyek majd remélhetéleg minél
tobb embert elhoznak a pincékbe is. Mert barmilyen szép a Var,
az igazi borkéstolas mindig az, amelyiket a borosgazdaval egyiitt,
a pincében, vagy a pince el6tt, egy arnyas fa alatt éliink at.

A borfesztival kival6 alkalom egy-egy ilyen bortura 6sszeho-
zasdra, leszervezésére, de meg kell emliteniink, hogy a Dél-Du-
nantul borvidékein, a borutak szervezésében nemrég indult el
a Bortitra fel akci6. Erdemes megnézni hirdetésiiket a 2. olda-
lon vagy ellatogatni a www.borutrafel.hu webcimre, az akcié
ebben a honapban még biztosan tart.

Késtoljanak batran, ha pedig megtetszett Onoknek lapunk,
legyenek el6fizetGink, csatlakozzanak a Pécsi Boroz6 el6fizetGi
klubjdhoz. A Vylyan Sz6l6birtok és Pincészet standjan (93-as
stand) kérhetnek el6fizetGi adatlapot, amelyet ott le is adhat-
nak. Az Gszi borfesztivalok (Budai Var, Szekszard, Pécs, Villany)
alatt el6fizet6k kozott értékes borcsomagokat sorsolunk ki ok-
téber kdzepén!
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A Pannon Borrégié standjai:

18. Budapesti Nemzetkdzi- Bor és Pezsgéfesztival
BORFRRZTIVAL 2009, Szeptember 9-13.
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Pécsi borvidék 183 Németh Csalad 115 Gere Attila Pincészete
PANNON fﬂmtﬁﬁ 100  Ebner Pince 192 Palos Mikiés Bormiihely 112 Gere Tamas Pincészete
107  Lisicza Borhaz 177 Remete- Bor 95 Giinzer Pincészet - Glinzer Zoltan
78 Matias Pincészet 137 Sarosdi Pince 126 Giinzer Tamas Pincészete
150 Wekler Csaladi Pincészet 169 Sebestyén Pince 75 Jackfall Bormanufaktira
37 Szeleshat Sz6lébirtok 36 Janus Borhaz
Szekszérdi borvidék 130 Szent Gaal Pincészet 109 Jekl Pincészet
194 Baron von Twickel Sz6l6birtok, 170 Takler Pince 132 Keller Pince
184  Bodri Pincészet 179 Tiiske Pince 108 Maczké Rébert
193  Bdsz Adrian 138 Vesztergombi Pince 111 Malatinszky Kuria Sz6l6birtok
180 Diizsi Tamas Pincéje 173 Vida Péter 151 Maul Pince
172  Eszterbauer Borészat 110 Mayer Pince
176  Fekete Borpince Tolnai borvidék 116 Polgdr Pincészet
167  Ferenczi Sz6l6birtok 181 Tzkd Birtok Pincészet 99 Sauska
33 Fritz Borhaz 22 Szende Pince
171 Heimann Csaladi Birtok Villanyi borvidék 139 Tiffan Ede és Zsolt Pincészete
175 Mérkvart Pincészet 124 Agancsos Pincészet 113 Tiffan Imre és Fia
, 178 Merfelsz Pince 45 Blum Pince - Borozé 120 Villdnybor Kft. - Kovacs-Gressly Pince
b ’Y\\T [\Y 168 Meészéros Borhaz 114 Bock Pince Villany 93 Vylyan Pincészet
QSZ 182 Mddos Borészat 117 Csanyi Pincészet



Korzozas a varban, borospoharral

|d6ben jottlink, nyitasra, olyan sokat nem is kell sorban allinunk. Azt késébbre
tartogatjuk. Poharat ragadunk, bdnokat vésarolunk, nekivagunk. Az elsé kér
igazandibdl a bamészkodasé. Mondhatnam gy is: terepfelmérés. Személy
szerint szeretem ezt a vérhelyszint. BAmészkodom hat hol a pavilonok, bode-
gak, hol meg a véros felé. Még kora délutan van, nincs témeg. Van idénk. Ma
csak olyanokat, amiket egyébként nem, szdl a paktum, de ahogy kimondjuk,
mar tudjuk is, hogy nem sikeriil majd betartani.

Fehér kor, voros kor. Egy napba sdritve. Nem lesz kénnyd, jol tudom. Sok
pici korty, kellett volna hozni kdpdcsészét, amilyennel az igazan profik jarmak,
de nekiink olyan nincs. Vidéki gyerekek vagyunk, lenyeljik. Ami tetszik.

Somld, Mér, Etyek. Somlét nagyon szeretem, de vagy tiz esztendeje nem
jartam arrafelé. A borokat persze késtolgattam, de ilyenkor mindig nosztalgi-
azok, milyen jd is ott, a hegyen, A hegyen. Par korty juhfark, csak hogy vissza-
ropitsen, odardpitsen. Aztdn mar Etyek. Valahogy északnak mindig nehezeb-
ben moccanok, mint délnek. Erre persze van egy orék a Kispaltdl, hiszen , Akik
élnek, azok délnek mennek..."” No de azért késtolunk becstilethdl északiakat
is, végil is a mi nézetiinkbél nehéz nem azt... Etyeki standokon is talalunk
olyan borokat, amiért megfontoljuk azt a kezes-labost. A mériaknal dsszefu-
tunk par ismerdssel, adomézgatas, borozgatas, visszatériink, integetiink és
tudjuk, hogy ez az igéret is szertefoszlik a vordsboros kordn.

E é ; ;.@
DUZSI TAMAS PINCEJE
Budai borfesztivil 180-as stand
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Egerben még kdstolunk fehéreket, hiszen azokban jok igazan, szerintem.
Meg néhény vorosben, de ott mar nagyobb a veszély. Tizenét a hatér, nem
késtolhatunk tdbbet, hdszndl meg is allunk. Tokaj idén nem fér bele, semmi-
képpen. Majd jovére. Mondjuk mér tdbb éve.

Pihend, harapunk valamit, nem olcs6, elmegy. Ujabb ismerésokkel futunk
0ssze, egyre tobb az ember. Es még meleg van. Nem kicsit. Kozosen indulunk
tovabb. Elmegyiink Németh Attilig. Itt véltunk fehérrél vorésre és innentdl
mar csak voroset.

Sopron és Eger a f6 célpont. Kézben a szekszardi soron gy kell atsunnyogjunk,
hogy ne szdljanak meg masfél méterenként, hogy miért nem késtolunk. Visszafe-
16 persze nincs mentség. Es ha mér a szekszardi soron jartunk, a villanyi korzé se
maradhat ki. Itt taldl rénk az éjszaka. Azért mindent dsszevetve tobb ismeretlent
késtoltunk, mint ismer6st. Es tobb ismer6ssel futottunk dssze, mint borral. Mo-
solygunk, nem bamba részegen, na nem, csak olyan boldogan, mint ahogy kéri-
6ttlink is a legtobb ember. Kétezer karakter van csupan, de egy nap a Vérban
ilyenkor egy kisregény. Egyszer meg is from talén. Idén azonban még csak késto-
lok. Ismeretleneket, szigordan. Ismerdsok felé se nézek. Nem hagyom magam se
le-, se rabeszélni. Viszek kopbesészét. Listat vezetek és jegyzetelek. Az elsd stan-
dig ezt mindig komolyan is gondolom. ...

Gy6ifty Zoltan
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BORMUHELY

Sok szeretetrel virom egy bor-

R aila kalandcirara, ahol két szerelmem
millié arcibol néhinyat
bk friaiaban bemuratok!
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+36 309137 060
www.bormihely.hu
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NEHANY ERV AMELLETT, ‘
HOGY MIERT IS FIZESSEN ELO VALAKI
EGY INGYENES LAPRA:

LEGYEN PECSI BOROZO KLUBTAG! — eléfizetésével a Pécsi Borozd Eldfizetdi Klub tagjavava

is valik, mellyel tdmogatja a Pécsi Boroz6 rendszeres
megjelenését, ezzel pedig a Pannon Borrégidban tevé-

Fizessen eld a budai varban a Borfesztivalon keny_kedé,bprészo!f (/éS pincészetek jutnak folyamatos
(93-as stand, Vylyan Pincészet), megjelenési lehetdséghez,

Szekszardon szeptember 17. és 20. kozott a Sziireti Fesztivalon, _ a Pécsi Borozd éves 4 lapszama mellé ingyenesen

27-6n Pécsett, a Sz616 és Bor Unnepén. megkilldjiik Onnek a Pécsi Borozé valamennyi kiilénsza-
vagy oktober 2. és 4. kozott a Villanyi Vorosborfesztivalon. maét, igy példaul a PB Wine Guide 2009 elnevezés(i an-
gol borkalauzt a Pannon Borrégid jobb megismerésé-
A fesztivalokon, hez,
lletve szeptember 9. és oktober 5. kdzotti idGszakban — el6fizetdink bizalmat egy ajandék borral is megkdszonjik.

az online jelentkezék kozott o , _ )
— a PB El6fizetéi Klubkartya tulajdonosa egyéb ked-

b értekes borcsomagot sorsolunk ki. vezményeket is kap partnereink folyamatosan bdviild

korénél, igy példaul kedvezménnyel vasarolhat
vinotékakban, vacsorazhat éttermekben, szallhat meg
hotelekben.

— eléfizetdink havi rendszerességgel kapnak hirlevele-
ket a megadott e-mail cimen az éppen aktudlis kedvez-
ményekrdl, borvasarlasi lehetdségekrdl, a pincészetek
aktudlis ajanlatairdl.

— a klubtagjaink a partnereink altal szervezett borutazaso-
kon, kirindulasokon kedvezményesen vehetnek részt.

Az éves eléfizetés, amely valamennyi fenti szolgélta-
tast tartalmazza, minddssze 5000 forint.

Bdvebb informacio:

info@pecsiborozo.hu
www.pecsiborozo.hu/klubkartya




MATIAS

[zek és gondolatok
I

n * ART FORKCE

A Matias Pincésget sgeretettel
virja Ont szeptember 9—13. kizitt
A Borfesztivalon.

Mutassa fel
et a hirdetést, és
legyen vendégiink

egy pohar
Irsai Oliverre!




Radics M. Péter

A Pécsi Borvidék igéretes boraszata a mohacsi
Planina Borhdz — szerelmiink els6 latasra sziile-
tett. Még a Pécsi Borozo elsé szamahoz kaptunk
késtolasra a boraszat Larfa kiivéjébdl, és miel6tt
a teszt vakkd valhatott volna, beleszerettiink
(s6t). A buso alarcot abrazol6 frappans és figye-
lemfelkelt6 cimke készitGje a mohacsi szarmaza-
su fiatal képzémf(vész, Tatai Tibor.

~Minden bor mds-mds karakterti. Ezért a cimke
sem lehet sablonos. Nem kévethet trendeket, a bor-
rol, a vidékrél és az alkotojdrol kell mesélnie. Ha egy
csomagolds nem jo, akkor nem lesz kerek a torténet.
Akkor miikodik minden, ha a cimke rdvesz a kdsto-
ldsra és a pohdrba éntétt nedii izével harmonizal” —
Tibor kérésemre részletesen mesél arrél, mi ih-
lette, mire gondolt, miért vallalt cimke-terve-
Zést.

Abban azonban nagyjabol egyetértiink, mi is a
cimke szerepe: ,Nem mindegy hogy kinek és hovd
keésziil. Ha egy hires borvidéken gazddlkodik a bordsz,
akkor a hely neve segithet eladni a bort. Ha a pince-
szet neve ismert, akkor a név kiemelése valhat sziikse-
gessé, de ha egyik sem, akkor szabad a pdlya. A célja,
hogy egy dtlag vdsdrlo, aki bemegy a boltba, vagy
megldtja valahol a borosiiveget, egybdl felkeltse az ér-
deklodeéseét. Hogy vegye le a polcrol és kostolja meg”.
Es kiilonben is: ,, A mohdcsi egy elfeledett borvidék és
a Zoli [Horvdth Zoltdn, a Planina Borhdz vezetdje] is
fiatal bordsz. Sem a tdjegység, sem a név nem marke-
ting-képes. Tehdt, ide egy iitds diszcimke kell.”

34 Pécsi Borozo6

CO

Hogy miért fontos az eredeti, iitGs és
kreativ borcimke a palackon? Gyarthat-
nank az ideolégiat és a magyarazatot
hosszan, de az, és kész. Segit megis-
mertetni, eladni a bort, és eleve jobb ér-
zés ajandékozni vagy éppen csak meg-
inni is. Ha szép a borcimke. Mostana-
ban pedig talalkoztunk néhany kiugro-
an stilusos pannon borcimkével.

A mohacsi Planina részére két cimkecsaladot
kellett terveznie. Az egyik fiatalos, jatékos, mig
a masik exkluzivabb, a prémium borcsaladhoz
késziilt. Magyar—horvat—-sokac—-mohacsi—bara-
nyai, vadaszhatunk ezer jelz6t a dél-baranyai
multikulti preciz leirsara, de 6 grafikdban mar
jobban megfogta: ,,Zoli aktivan részt vesz a vdros
kozdsségi életének dpoldsaban, hagyomdnyokat
éleszt ujjd, tambura zenekardaval fantasztikus han-
gulatii borozos estéket vardzsol. Ez a hangulat az
arculatban megjelenitddik, a borok nevéhez helyi,
kulturdlis, csaladi torténetek kapcsolhatok és e sze-
rint is lettek valasztva” — a grafikus.

Ezek a cimkék Tibor diplomamunkajat
képezték a Képzomiivészeti Egyetemen. Grafi-
kusként tobb kiallitasa volt, de ,borcimke-vona-
lon” ez az els6 munkdja. Amit mi nagyon nagy-
ra értékeliink.

A Pannon Borrégié kozelmdltbeli nagy be-
mutatkozasa volt Budapesten a TOP25, az idén
kiemelt huszondtnek valasztott régidbeli bor
prezentaciodja az érdeklédbknek. Aktiv résziink
volt abban, hogy a vendégeket borral kinaljuk,
és elsG kézbdl tapasztalhattuk meg, milyen si-
kere volt a Vylyan Szd8l6birtok és Pincészet
Mandolas nev(i prémium cabernet franc bora-
nak. Bér a kivalasztast a szakmai zs(iri vaktesz-
ten végezte, nem tudtuk nem észrevenni, hogy
a fogyasztok a bor cimkéjéért is rajonganak.



>>>

A Vylyan Mandolas és Pillang6 borainak
grafikait Kralik Péter grafikus tervezte, de
ismerdsek lehetnek munkai a kisharsanyi
pincészet klasszikus sorozatanak cimkéi-
r6l, neki koszonhetd, hogy azokon egy ré-
gi villanyi monda elevenedik meg, és az (j
ruhdba oltoztetett borok az Ordogszan-
totta hegyrdl (Szarsomly6) mesélnek. Kra-
lik Péter és csaladja jelenleg Kisharsany-
ban él, dicséretre méltd a neves pincészet
torekvése, hogy helyi miivészeket vonjon
be a bor kiilsé megjelenésének kialakita-
saba is.

Péter egyébként féallasu grafikusként dol-
gozik, sok weboldal, plakat vagy csomagolas
viseli magan a keze nyomat. Lelkesen mesélt
lapunknak arrél, hogy a szakmaban lezajlott
technikai valtozasok milyen hirtelen adtak
nagy lehetdséget a tehetséges alkotok kezé-
be, még ha ennek kovetkezményeit nem is
lehet el6re latni. ,,Az viszont biztos, hogy na-
gyon sok tehetséges grafikus munkdival taldlkoz-
ni” — mondta a Pécsi Borozonak, és bar na-
gyon jol tudja, milyen nehéz néha az alkota-
si folyamatban mdvészet és iizlet szempont-
jait Osszeegyeztetni, kifejezetten optimista a
hazai borcimke-kinalattal kapcsolatban is.

Forrai Ferenc munkai sok helyrél, tobb pin-
cészet cimkéirdl is ismerdsek lehetnek, tobbek
kozott Szekszardrol, ahol Ferenc tinédzser éve-
it toltotte. Néhany grafikdja része a Fekete és a
Prantner borpince megjelenésének, de a kozel-
multbol emlékezetesek téle a Kerkaborum-
borok és a Bormihely kreativ grafikai is, vagy a
Balaton mell6l a Horvath Borhaz cimkéi.

A borcimkék kapcsan sok termel6vel hozta
ossze a munka, tanulsdgos torténetei vannak
arrol, hogyan lehet megtalalni a k6zos nevezot
az altala tervezett cimkék és a borkészit6k sze-
mélyes elképzelései kozt. ,Hallgatom a bord-
szokat, és legtobbszor az elmondott torténetek se-
gitenek a tervezésben” — vall arrol, ahogy az al-
kotasi folyamat kezdetét veszi. >>>

BIKAVER

KUKORI

sarkacardi beduin

CICOKA

sarksrmrdy mrile

KANALAS

srabunirdi seielrbarn



Fontos persze, hogy a tulsdgosan ,hagyomanyos”, né-
hol dogmatikus képi asszocidciok helyét aj értékek és
képi vilag vegyék at, hiszen a legtobben csak kiilénosen
indokolt esetben figyeliink fel egy érdektelen boros-
cimkére, amir6l mondjuk egy hagyomdnyos pincesor
mosolyog rank. Forrai Ferenc hivta fel ra a figyelmemet,
taldn az a legfontosabb, hogy cimke kommunikaljon a
fogyasztéval, hogy meséljen, hogy kapcsol6djon hozza
egy torténet. Mindennek akkor is igaznak kell lennie, ha
a cimke csak addig szamit, amig a vasarl6 eldonti, me-
lyik palackot emeli le a polcrél a boltban, és akkor is, ha
a kitiriilt palackot 6nall6 m(alkotasként Grzi meg.

Kar volna erGltetetten parhuzamokat keresni a harom fiatal al-
koté munkai kozott, de az atlathatdsag és letisztultsag, a vissza-
fogott elegancia és egyediség, a harmoénia vagy a klasszikus ér-

e

tékek korszer(i értelmezése mindegyikiik munkait jellemzik.

A borcimkékkel kapcsolatos optimizmust az is tapldlja a
megkérdezettekben, hogy a régiéban szinte megszamldlha-
tatlan j6 borral talalkozni, a borasszal valé ismerkedés és az
els6 kostolasok ritkdn mulnak el nyom nélkiil. Az mar a sze-
replék kozos felelgssége, hogy a kitlinG borokhoz mélto
megjelenés is kapcsolodjon. A fiatal alkotok folyamatosan bi-
zonyitjak, rajtuk mar nem mulik ennek megvalésitasa.

(DOGYOLE

Amikor Gj év kezdddik, még kimondani is furcsa az G évszamot, eleinte izlelgetni kell.

A boraszatban a sziirettel kezdddik az dj iddszamitas, az (j évjarat.

2009! S hogy izlelgetni ne csak a 9-et, hanem az évjératot is lehessen, arra itt van-

nak az djborok!

A BOGYOLE 2009 a Vylyan birtokon sziiletett a 2009. szeptember 9-én kezd6d6

sziirethdl.

Vylyan
Bogyolé

BORCIMKE PALYAZAT

Hagyomdnnya vélt, hogy a Vylyan Pincészet minden évben kifr-

(Labjegyzet: A 9-es szam sziilottjeként még illenek is rd a szdmmisztika vonat-
kozd karakterjegyei:).

A villanyi lankék "bozsoléja" a franciaorszagi Beaujolais Noveau [bozsolé nuvo]
hagyomanyait kdvetve késziil. E kiilénleges borkészités lényege, hogy maga a
bor a bogyan belill sziiletik, erre utal a "Bogydlé" elnevezés. A kis bogydlé mar ok-
téber kézepén elhagyja a szlil6i hazat, s fiatalon, tidén, illatosan kezdi hddito Utjat.
Igen am, de milyen kéntésben? Hiszen tudjuk jl, hogy nem csak a belbecs, ha-

ja Gjborahoz - a Bogydléhez - kapcsolddé cimkepalydzatat a PTE
hallgatdinak, akik koziil a legtehetségesebb kiprobalhatja magat a
valddi életben.

A pélyazok kdre: Pécsi Tudoményegyetem jelenlegi és volt hallgatéi,
valamint a Mivészeti Szakkdzépiskola didkiai.

Az elsé helyezett jutalma, hogy 15 ezer Vylyan Bogydlé palackon
l4thatja viszant munkajat, emellett Gtvenezer forint alkatdi dijat és

nem a kilcsin is fontos. A Bogy6lé, mint minden fiatal, szeret dltdzkdni, féleg, 2 nagy kartan Bogydlet vihet haza.

. AP P
ha egyed tervezesd j ruhdban pompdzhat! A pélyézat hatérideje: 2009. szeptember 28.

Részletes informacia:
www.vylyan.hu, 30/458-11-08

A "sz{il6k" - akik bevallottan mivészlelkek, mlvészetpartoldk és lokalpatridtak - a pé-
csi mivészeti életben valogatnak cimkeruhat. A "stylistok" mivésznévendékek, akik idén
6todik alkalommal kapjak meg a lehet6séget a Bogydlé Uj ruhdjanak megtervezésére.
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Dazsi Tamas azon
szekszardi bora-
szok egyike, akik-
nek neve elva-
laszthatatlanul
osszeforrt a bor-
vidékkel. A bor-

vidék rendszer-
valtas utani éb-
redésekor ala-
pitott  sajat
boraszatot,
és lett az el-
telt 15 év
alatt a bor-
élet megha-
tarozo alakja.
Mindezt amo-
lyan | kiilonu-
tasként”, a sajat
atjat jarva.

Fotd: Wéber Tamas




Az idei elsG sziiretr6l szolitjuk el a Kadarka utcai pincébe
Duzsi Tamast, magunkban szamitunk ra, hogy a régen ver-
senyszer{ien, ma mar szabadidejében, de még mindig ak-
tivan kerékparozé borasz biciklivel érkezik. A szinhazias
belépé elmarad, kérdés nélkiil érkezik a magyarazat, a
menoire-t kell mar szedni a Marton-napi borhoz. A maju-
si, juliusi h6ség mellé aszdly tarsult, és a szekszardi d(lé-
ket a jég mellett az esé is elkeriilte, némely fajta hama-
rabb beérik most.

— Mondjuk a zweigeltek meg
egy hete dllnak. Azonban ami mun-
ka aznapra valo, azt akkor kell elvé-
gezni, nem pedig holnaputdn — en-
ged betekintést életfilozéfidjaba
Duzsi Tamas. — Foként a friss bo-
rokndl sziikséges a pontossdg, Oriz-
ni kell 6ket, mert ha megindulnak,
nincs mese, hiiteni kell, kiilonben

»Betelni mindenféle borral, letépni minden szép virdgot,
és szdjjal, szemmel, fiillel, orral folfalni az egész vilagot.”
Babits Mihdly

(Idézet a Duzsi Kékfrankos Rose-n)

Az els6 bor, a ‘92-es kékfrankos-merlot hdzasitds (ami 130
forintért keriilt forgalomba) 6ta eltelt masfél évtized alatt
alaposan kin6tte magat a vallalkozas. A borral valo teljes sze-
mélyes kontaktusban hivé Duzsi a palackozast sem engedte
ki a kezei koziil, 70 ezer palackig sajat kez(ileg zartak az iive-
geket. Ma mar az évi 200 ezres tétel szam megkoveteli a gé-
pesitést. Ennek a szamnak mintegy haromnegyedét a rozék
alkotjak. Pedig a borfajtaval sikertorténetet iré bordsz egy
szerencsés véletlennek kdszonhetGen vette fel a szortiment-
be a rozét.

— Alaposan elszamoltuk ma-
gunkat — avat be minket az el-
s6 rozé sziiletésének torténe-
tébe Dtzsi Tamds. — Vordset
sziireteltiink éppen, én hordtam
a szolot a csalddi hdzndl dllo tar-
tdlyba, hogy a sziiretnél és feldol-
gozdsndl is egyszerre lehessek

oda az illat, meg a bor is.

Jelenleg 17 hektar sajat md-
velésli sz6l6 tartozik a pincé-
szethez (méreteit tekintve koze-
pesnek szamit a borvidéken),
ezt egészitik ki a vasarolt sz6l6-
vel. A méreteit fokozatosan bé-
vit6 bordszatat 1994-ben alapi-
totta Duzsi Tamas. A csaladi hob-
bi sz616 ekkor béviilt a karpotla-
si jegyen vett 3,3 hektarral. A ko-
rabban az Aliscavin palackozé
lizemét vezetG borasz a cég , ki-
fekvése” utan élt a hirtelen jott
lehetGséggel, és a sz6l6 megél-
hetési forrassa lett.

— Mdr akkor terveztem a sajdt
néven palackozdst, amikor még
mondani nem lehetett, mert rend-
szerellenes volt — mesél a kezde-
tekr6l Dlizsi Tamas.

38 Pécsi Borozo

ott. Hdt a tartdly kicsi volt, sok
lett bele a sz6l6, bugyogott ki a
tetején a lé, gyorsan le kellett en-
gedni 10 hektot, ami meg szépen
rozévd erjedt.

A kovetkezé években
(moédszeresen novelve a
mennyiséget) mar szandéko-
san késziilt a ma egyre divato-
sabb bor. Duazsi szerint tuda-
tosan kell keresni a fehér fol-
tokat ugy az életben, ahogy a
piacon, a rozé pedig képes
megszolitani a fogyasztok je-
lentés hanyadat, a fiatalokat,
a ndket, a ,,soroseket”.

— Nem minden nap keriil az
ember tiri tdarsasdagban, nagy bor
mellé egy elegdns étterembe, kell
bor a hétkéznapokra is — ma-
gyarazza.




A ropogos, tide, friss, konnyen ihat6 rozé pedig egyre kereset-
tebb, és Dtizsi Tamas ért hozzd, hogyan kell jol csindlni. Kékfran-
kos rozé bora minden évben hozza a kotelezé elismeréseket, ra-
jongoi korokben egyszeriien csak tigy hivjak, ,,a rozékiraly”.

— Mondjdk, hogy a ,,Diizsi biztos tud valami titkot” — mondja a
bordsz. — Hdt ez nem igaz. Nincsen titok. Precizen meg kell csindl-
ni minden évben, rendesen, szakmai tisztességgel. A rozé inkdbb
szakmai, emberi tevékenység. A virdsbort kilencven szdzalékban a
természet alkotja, nekiink marad tiz szdzalék, meg hogy igyekez-
ziink ne elrontani a jo alapanyagot.

Kézben kopognak a pinceajton, rozéért érkeznek Veszp-
rémbdl. , Elfogyott”— ingatja a fejét Dtizsi Tamas, de aztan el6-
keriil egy karton a padok al6l. Duzsi gy véli, még mindig hi-
anyoznak a jol ihat6, szomjolto, konnyd tide borok a piacrol,
melyek korrekt dron varjak a vasarloikat.

— llyen borokbal kellene tobbet késziteni — magyarazza. — A
konnyii teriiletekrél konnyii borokat. Olyan helyen kell nagy bort
termelni, ahol ezt a teriilet adja. Amit a fajta és az iiltetvény ad, ab-
bol kell kihoznunk a legjobbat. Igazodnunk kell a természethez,
csticsbort sem az Gtéves liltetvényen kell késziteni, hanem iddsebb,
lehetoleg tobb évtizedes telepitésen.

Duzsi-borok azonban vannak béven a rozékon tul is: az
olaszrizling és az ezerfiirt(ib6l késziil6 Fiirtike a fehér, a
kékfrankos, a merlot, a pinot noir, a kadarka, a cabernet-
k és az j kisérlet syrah, illetve a kiilonb6z6 cuvée-k a vo-
rosek sorat erd@siti. Utobbiak magukon viselik készitgjiik
sajatos stilusat. Ha kell, megkapjdk a sziikséges idGt a pa-
lackban, inkabb egy-két évvel késGbb keriilnek piacra. A
hosszabb érlelés mellett rovidebb barrikolds jellemzi a
borait, és Duzsi visszafogottan kezeli a tékeszabalyozas
kérdését is.

— A sz is inkdbb tigy helyes, hogy terméskontroldlds — magya-
razza Dazsi. — Ami nem a fiirtritkitdst jelenti, hanem az iiltetve-
nyem nevelését. A fiirtvagds egy sok lépcsds folyamat sokadik teve-
kenysége csupdn. Ha gondozva van a sz6lé a telepitéstol kezdve,
nem kell nagyon bdntani. Ovatosan kell banni a levélzet ritkitdsd-
val, hiszen a sz6l6t a levél neveli, védi. A természettel szembe men-
ni nem lehet.

A boraszt hét gyermeke koziil a Budapesti Corvinus
Egyetem kertészmérnoki szakan végzds ifjabb Duzsi Ta-
mas koveti a szakmaban, aki nemrég fejezte be kotelezd
szakmai gyakorlatat Németorszagban. A csaladi pincé-
szetre teriiletbGvités, 4j feldolgoz6 megépitése var.
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Pontozas:

95-100 tokéletes bor, bajnok, brilidns

90-94 nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89 kivalo, komplex, karakteres, nagyon j6 bor
80-84 tehetséges, fejléddképes, jo bor

75-79 korrekt bor, kiilondsebb erények és hibak nélkiil
50-74 nem elfogadhato, gyenge bor

Zs(ri:

Blum Bedta (Blum Pince, Villany)

Csonka Maté (Matias Pince, Pécs)
Glinzer Zoltan (Giinzer Pince, Villany)
Gydrffy Zoltan (Pécsi Borozd)

Labancz Richard (Pécsi Borozo)

Latorczai LaszIo (Sauska Pincészet,Villany)
Maul Zsolt (Maul Pince, Villany)

Mikes Mark (A Hordd borszakiizlet, Pécs)
Palos Miklos (Bormdhely, Szekszard)

Racz Lilla (borasz, Nagyharsany)
Sebestyén Csaba (Sebestyén Pince, Szekszard)
Takler Ferenc (Takler Pince, Szekszard)
[fj.Takler Ferenc (Takler Pince, Szekszard)
Unguran Jozsef (Metro aruhdz, Pécs)

SYRAH

Mér az elnevezéssel is gondban vagyunk. Most akkor syrah vagy shiraz? A shiraz inkabb az Ujvilagi elnevezés,
ami mas tipust is takar, teltebb, érettebb, csokis-gyiimdlcsdsebb, mig a syrah az eurdpai, francia gyckerd verz-
i6, a Rhone-vélgyre jellemzd animalis-fliszeres jegyekkel.

Palackjainkon gyakoribb a syrah megnevezés, még ha a fenti kategériakba nem is illenek bele mindig. Még
csak az elsé syrah tételek jonnek ki a pincészetekbdl, még tanuljak a készitését, mi tanuljuk a kdstolasat.

Osszesftve tapasztalatainkat, azt kell mondanunk, tibbségében nagyon szép borok keriiltek poharainkba, erés
kozépmezdny alakult ki. Hogy melyik mennyire syrah, mennyire shiraz, vagy ,.csak” mennyire jo bor, nehéz eldon-

teni. Szerencsére nagyon kevés olyan tétel volt, ami nem érte el a bekeriiléshez sziikséges minimumot, dssze-
sen 3 tétel kapott 80 pont alatt.

Tematikus tesztiinkbe becsempésztiink egy nem Pannon Borrégids mintét is, ami nagy sikert aratott kds-
toléink kérében. Korabbi kdstoldskor nekiink nagyon bejott ez a shiraz, rdadasul a magyar Decantertdl is kapott

négy csillagot, gondoltuk, megmérettetjiik itt is. A vajdasagi Szabadkan talélhatd DiBonis Pincészet shiraz bora
a sor végén, kiilon keretben jelenik meg.

A teszteken — amik természetesen vaktesztek — részt vevé bordszatok képviselGinek sajat boraikra adott
pontjaik nem keriilnek bele az 4tlagszdmitasba. Valamennyi bor bekeriil a www.pecsiborozo.hu cimen talélhatd
adatbazisba, ahol varjuk olvasdink kommentjeit, véleményét.

-

o,

A teszt helyszinét a szekszardi Takler Pince biztositotta.

Kdszonjik!



TESZT. Syrah

Sauska Pincészet
Villanyi Syrah
2007

Tomény, sok fliszerrel az illata-
ban. Erételjes, robusztus, meg-
jelenésre és fzre egyarant a fe-
keteség jellemzi. Nem biztos,
hogy a fajtajellegesség a 6 jel-
lemzéje, de borként nagyon
koncentralt, nagyon kerek. lz-
galmas, vastag textdra, sok fa,
sok tannin, édes extrakt. Zama-
taban els6sorban aszalt gyi-
molcsok, fekete ribizli és fekete
szeder. Némi karamellesség az
utéizben. Nagyon jol dsszera-
kott, most belendild bor, in-
kébb beszerezni és félretenni.
92 pont

Ar: 59300 Ft
Megtaldlhatd: Sauska Pincészet, Villany

Takler Pince
Szekszardi Syrah reserve
2007

Mentés-babéros, erdsen f(-
szeres illat drad a feketésvords
borbdl. A fa és a gylimdlcstk
jatéka most még a fat hozza ki
gy6ztesnek, de az &fonyds-ani-
zs0s illatokrdl se feledkezziink
meg. fzében is igen tomény:
szép aszalt erdei gylimélesok,
feketeszilva és tulérett, csordu-
16 szeder is felbukkan, feke-
teribizlis keserédesség jon. A
poharban szépen fejlédik mind
az illat, mind a zamat gazdago-
dik. Nagy test, Gjvilégi stfl, har-
mdnia van benne.

91 pont

Ar: 9500 Ft
Megtalalhato: Takler Pince, Szekszard

Bock Pince
Villanyi Syrah
2007

Virdgoskert, flszerudvar. Na-

gyon Gsszetett illat, elég sok

ribizlivel és szamacaval. Jon

kis aszalt szilva, van benne

bérosség, a korty pedig telt,

kerek — talan az alkohol érez-

hetd ki némileg, nem kevés

van benne. A tannin még pi- =

cit tapadds-nyers, még nincs =
kialakulva az az egyensdly és —
elegancia, ami lehetne.

Merthogy Gsszetett anyag,

amiben a fajta is benne van,

a nagy bor lehetésége is

benne van, csak még fiatal.

89 pont

Ar: 8950 Ft
Megtalalhatd: A Hordé Borszakiizlet, Pécs

Giinzer Tamas
Villanyi Syrah
2007

lllatdban érezhetéen sok
még a fa, egyébként meg
gyonyord. Telt, erételjes, kis
bérosség és bourbon vanilia,
izében mindehhez szép kré-
messég tarsul, créme de
cassis jon beldle, meg némi
keser(i csokoladé, amit a
tanninok édesitenek. Komp-
lex és hatérozott bor, szép
egyenstlyban: nem kispa-
lyas. Elég hosszan kitart, a
lecsengése is kerek, egész.
Fajtajelleges,  Osszetett,
egyéniség.

88 pont

Ar: 4500 Ft
Megtalélhato: Giinzer Tamas Pincészete, Villany

Bock Pince
Villanyi Syrah
2005

Anizsos-medvecukros illattal
nyit, mogotte a borsossag,
mellette némi szedresség.
Syrah ez, mér elsdre is bolo-
gatunk. Van benne egyedi-
ség, nem robusztus, nem lé-
gies — sajatutas, ami most jo
formét fut. Szépen jénnek a
gyiimolcsok, aranyosnak tii-
nik, egy nem tdl sikeres évja-
rat hatarozottan kiemelkedd
bora.

88 pont

Meér nincs
kereskedelmi forgalomban

Takler Pince
Szekszardi Syrah reserve
2008

lllatban picit bizonytalanul
kezd, de aztan ez gyorsan to-
vaszall. Mogotte tartalmas,
erételjes illat jelenik meg,
sok faval, szép fliszerekkel,
beérett gyiimolesokkel. {z-
ben még szebb, telt, izgal-
mas, tlizes benne az alkohal,
de elfér. Van benne komple-
Xitas, a barrique mogott sok
fliszeres, szinte tulérett gyi-
malcs. A végén kis kesernye,
nem zavar be egyaltalan.
Szép bor, nagy jovével.

88 pont

Hordéminta
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TESZT: Syrah

Heimann Csaladi Birtok
Szekszardi Syrah
2007

Mustran mar kordbban kos-
toltuk, akkor nem allt ennyire
Gssze. lllataban szép, tiszta,
flszeres. Minden részében
érezni a harmoniéra val to-
rekvést, szép a hordohaszna-
lat, reményteli anyag. Edes
tanninok, j0 test, szép egyen-
suly. Van benne gyiimalcs is,
de még tobb flszer, bors,
szegfiiszeg, friss zoldflisze-
rek. Jolesik beldle minden
korty, érdemes jelen allapo-
taban (is) kostolni.

87 pont

Ar: 3200 Ft
Megtalalhatd: Rippl Vinotéka, Pécs

Vylyan Sz6l6birtok és Pincészet
Villanyi Syrah
2003

Azt mér illatabdl is kivenni,
hogy nem junior kategdria-
ban indult. Viszont illataban
még benne van a grapefruit
keserédes parflimossége és
a frissen drolt fekete bors -
szeressége. Nem vesztett az
aranyaibdl, gyimolcséssége
ugyan mar picit elment az
aszalvanyok felé. Ezt némi
kavé és vanilia egészti ki.
Szépek maradtak a savak,
lecsitult a tannin. A korty
sem rovid. Abszol(t jol tartja
magat.
86 pont
Mér nincs
kereskedelmi forgalomban

Gere Attila
Villanyi Syrah
2006

Mentas-szedres elsé blikkre.
lllatdban nagyon megfog,
tetszetds, szép rétegek van-
nak benne. Aztan kortyban
visszalép egyet, hlvosebb,
zoldfliszeresebb, nem kere-
kedett le teljesen. Szikarabb
test, elég hatarozott savak,
viszont ha idét adunk neki,
kis étcsokoladé, kis szeder,
némi borsosség itt is felbuk-
kan. Nem robusztus ver- | S

senyz6, de jol eltalalt belsé
aranyokkal rendelkezik.
85 pont

Ar: 5950 Ft
Megtalalhatd: A Hordé Borszakiizlet, Pécs

Vylyan Szdl6birtok és Pincészet
Villanyi Syrah
2006

Nehezen nyilt meg, frissen
orolt fekete bors és taln
afonya jelent meg az illata-
ban. Kordbban késtoltuk,
teszteltlk, akkor szebben
kezdett, most valahogy bi-
zonytalanabb volt minden té-
ren. Kortyban azért kerek,
koncentralt és felfedezziik
benne a szépen kidolgozott
testet is. Van benne alkohol
is tisztességgel, de nem 1dg
ki. A gyimdlcsok kicsit ellek-
varosodtak, a vége szép.

85 pont

Ar: 6300 Ft
Megtalalhatd: A Hordé Borszakiizlet, Pécs

Vesztergombi Pince
Szekszardi Shiraz
2006

Illatban elsdre érziink némi bi-
zonytalankodast, erés alkohol
jon beldle és fekete bors. B6-
ros, z6ldes, babéros, gyimal-
csosség csak nyomokban.
Kozepesnél nagyobb testet
talalunk, zamata gazdagabb
az illatanal, még ha nincs is
teliesen harmdniaban. Kon-
centrélt formaban fekete és
kék bogyosok, kis csokoladgé,
édeskeser( alkohol plusz a
végén. Van benne mélység,
viszont sok id6 kell neki. Pa-
lackban, poharban egyarant.
84 pont
Ar: 3120 Ft
Megtalalhatd: Vesztergombi Pince, Szekszard

Halmosi Pince
Szekszardi Syrah
2008

Friss, fiatalos, picit még
nyers illat. Kicsit fas még, de
mellette van egy szegfisze-
ges-gyimolcsds alapja. Za-
mata kis édeskésséget hor-
doz, a vége talan rovidnek
mondhato, rdadasul van egy
kevés grapefruitos kesernye.
Osszességében ebben az 4l-
lapotaban talan kevésbé faj-
tajelleges, viszont kedves, jol
ihaté bor, rdadasul van ben-
ne jova.

83 pont

Hordéminta

42 Pécsi Borozo6




Bormihely
Szekszardi Shiraz
2008

Elsdre zérkozott, de nem tart
sokaig. Kevés illatot tudunk
kivenni. Halvany, de szép
szin, j6I mozog a pohdrban.
Kortyban érezhetéen sok
még a fa, mellette kellemes
borsos-szegfiiszeges  izek
jonnek, elég érett, krémes
anyag mar most is, de még
természetesen van hova si-
mulnia. Amilyen zartan kezd,
olyan szép a lecsengése,
hosszasan marad a szajban.
83 pont

Hordéminta

lllatban nem egyértelmd, hi-
anyoljuk beldle a gyiimélcso-
ket és nem tul tisztdk a fl-
szerek. {zben sem nydjt sok-
kal tobbet, habér vastag a
teste, van tartalma, itt mar
akadnak erdei gylimolcsok,
viszont hidnyzik bel6le a fine-
szesség. Es a hossza sem
elegendd, viszonylag gyor-
san eltlnik a korty. Vagy
most rossz a formdja, vagy
mar kicsivel tlljutott a leg-
szebb korszakén.

82 pont

Bock Pince
Villanyi Syrah
2004

Mar nincs

kereskedelmi forgalomban

TESZT: Syrah

Polgar Pince
Villanyi Syrah
2007

A dugdbdl annyira szép bor-
sos-fliszeres illatok jottek,
hogy sokat vartunk téle. Vi-
szont a bor illata sokkal zar-
kdzottabbnak bizonyult. Kis
sonkas csipszesség volt
benne, némi fehérbors és
medvecukor. Ez utdbbi izben
is jelentkezik. Zamataban
gazdagabb, szépen iveld
korty, hossz(i utdiz. Picit sok
még az alkohol és a fa. Nincs
teljes harmoniaban, viszont
tartalmassaga miatt hosz-
szabb életutat jarhat be.

81 pont

Ar: 6000 Ft
Megtalalhatd: Polgar Pince, Villany

Dizsi Tamas

Szekszardi Syrah

Nem tdl intenziv illat, kis
paprikdt vélink megtalalni
benne. Egyelére kevés a
gylimélcs, viszont a flisze-
rességet értékeljik. Korty-
ban elég szépen nyit, de az-
tdn nem tud kiteljesedni.
Nincs még 6sszedllva, kicsit
kilég a meleg alkohol, a tan-
ninok még szaritanak. Vi-
szont tartalmas anyag, ami a
karrekt, viszonylag kdzepes-
bél feljebb Iéphet.

80 pont

2007

Hordéminta

DiBonis Pincészet
DiShiraz
2007

Telt, flszeres illatokkal nyit,
ami folyamatosan tud Gjat
mutatni. Van benne kis fiist,
de rengeteg szeder és erdei
szamoca. A fiiszerek kogzil
bors és babér, izben veteked-
nek az érett gylimolcsokkel.
Karamellizalt szilva és csokis
szilvalekvar izei tudnak feliilke-
rekedni a barrique hatarozott-
sagan. Szép, aranyos savak, a
kozepesnél  robusztusabb
testhez mérten. Lagy, hossz(i
utdizzel koszon el. Elegancia
van minden részében.

92 pont

Béni Laszl6 eredendden villamosmérmdck. De persze bele-
szeretett a borba. Apropd, ez mar a mésodik szerelem, Iép-
jiink vissza az els6hdz, a palinkahoz. Amelyekkel a nemzet-
kdizi porondra is kilépett mar: HunDeszt, Destillata, aranyak
és eziistok sorjaznak egy vitrinben. Pélinkdnak hivatalosan
nem nevezhetdek ezek az italok, Iévén nem Magyarorsza-
gon késziilnek, de hivhatjuk rakijédnak, barminek: attol ezek
még igaz, remekbeszabott palinkék.

A DiBonis névre keresztelt cég borokkal késébb kezdett el
foglalkozni, mostanség jénnek ki az elsé prémiumnak szént
tételek. A DiBonis nem csak sajat sz6lbdl készit borokat,
hanem felvasarol a bacskai homokon termett széldket is és
maceddn sz6ldt is. Ebbdl készilt a shiraz. A DiShiraz Cuvée
2007 nem csak nalunk bivélte el a késtolokat. A magyar
Decanter janiusi szémaban a legjobb hataron tuli magyar
bor lett, 17 pontot adtak ra a birak kereken, a négy csillag
nem kis elismerés. Nem hiéba lett Shiraz Boni LaszI6 étter-
mének a neve (van benne mini latvanypince és bortrezor,
ahogy egy borasgazdahoz dukal), erre a fajtara kiemelten fi-
gyel. Olyan sird, méar-mar krémes tanninokkal, brutal-
gyimalcsikkel és borsos-mentas-csokis-babéros fiiszere-
zettséggel ellétott bor feszill itt a tartalyokban, hagy a kovet-
kezd évjératra is oda kell figyelni. A 2008-as Shiraz ugyan-
is a szerb kirélyi csaldd éltal patronalt Royal Wine Challenge
2009-en mér aranyérmet kapott, a Cabemet Sauvignon pe-
dig nagy aranyéremmel lett a legjobb szerb vordsbor. Erde-
mes ellétogatni Szabadkéra, Magyarorszagon egyeldre
nem kaphatok a borok.

www.shiraz.rs
www.dibonis.com
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A vendégnek
mindig 1gaza van

i Mester Zoltan

Fotd: Wéber Tamés

,Nem volt olyan jelentkezo, aki megfelelt volna a felé tamasztott
elvdrdsaimnak” — indokolja Farago Istvan, a Pezsg6haz étte-
rem tulajdonosa, hogy miért kotényt vesz fel mostanaban
nyakkendé helyet. A ,termelésbe” visszatér6 Farago szo sze-
rint a szakmaba sziiletik bele Sellyén 1971-ben, a felszolga-
16 papanak koszonhetSen a vérében van a vendéglatas. igy
aztan a palyavalasztas sem okoz fejtorést, ,,egyszeriien eldéon-
tottem, hogy pincér leszek”— mondja. Majd a szekszardi ven-
déglato elvégzésével hivatalosan is bizonyitja ratermettsé-
gét, s bar pincérként hagyja el a tanulépadot, mar ekkor ha-
tarozott elképzelése a majdani sajat iizlet megnyitasa. A pé-
csi induldst tobb éves ausztriai és németorszagi tapasztalat-
gyjtéssel folytatja, végiil ,,haza mdr 1gy jottem, hogy vdllal-
kozni fogok”, és az ezredfordulét mar a Pezsg6haz tarstulaj-
donosaként kdszonti. De nem hagyja veszni a gyerekkori al-
mokat, élve a felkinalt lehet6séggel megvasarolja tarsa iizlet-
részét. Szabadidejében a napi hajtast és fesziiltséget ,telje-
sen dtlagos tevékenységgel, a természetben barangoldssal” leve-
zet6 Faragd munka utan legszivesebben hétéves fidval tolti
az idejét.

Vamos Arpad kozel harom éve dolgozik a Pezsg6hdz tlizhe-
lye mellett. ,,Nem csak csindlni, akarni kell a jot”, avat be benniin-
ket a hitvallasaba a Pécsett 1970-ben sziiletett szakdacs. A szak-
iskola utdn a konyhdajat tekintve ,kicsit mivesebb”
HungarHotels-nél kezd6 Vamosnak a Fregatt étteremben van
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lehet8sége eszmélni 1996-ban. Itt vés6dik belé a magasabb
szinvonal igénye, és hogy ,,torekedniink kell az tij dolgokra”, me-
séli. Innen csabitjak aztan egy ismerds ajanlasara a Pezsgéhaz-
ba, ami mellett kisebb-nagyobb megszakitasok utan idén jani-
ustdl kotelezi el magat véglegesen. , A Fregatt is izgalmas hely
volt, tehat mindenképpen jo étterembe akartam keriilni, olyan hely-
re, ahol nem csak rdantott hiist kell siitni” — arul el egyet a donté-
sét megkonnyité szempontok koziil. A rakott krumplit kiilo-
nosképpen kedvel6 Vamos mar itt ligyel a frissességre, és to-
rekedik (lehet6ség szerint) a kreativitasra. A Pezsg6haz uj ét-
lapjanak fogasait életre keltd szakacs f6zés utan két kislanya
mellett toltédik fel. Az idén 150 éves, még a Littke csalad al-
tal alapitott, ma mar svéd tulajdonban m(ikodé pezsgdgyar
épiiletében m(ikods Pezsg6haz étterem vezetdjével, Faragod
Istvannal és konyhafénokével, Vamos Arpaddal beszélgettiink.

Azzal a feltétellel egyeztek bele az interjiiba, hogy mind-
ketten megszolalhatnak. A munkat is ilyen testvériesen
osztjak fel maguk kozott?

FI: A hatékonysdag egyik feltétele, hogy 6sszehangoltan és szorosan
egyiitt tudjunk dolgozni Arpdddal. En vezetem az éttermet, inté-
zem a konyhdval kapcsolatos gazdasdgi feladatokat. Arpdd igy
teljesen a szakmai oldalra, a fézésre koncentrdlhat.

Mar attol féltiink, valami furmanyos pénziigyi megfontolas
all csak e mogott. Bar mi az Gj, sziikitett nyitva tartast is a
valsaggal magyaraztuk magunknak.

FI: Hozzdnk is kevesebb vendég tér be most, de a nyitva tartds
csak egy része néhdny nagyobb, az éttermet érintd valtozdsnak. A
déli, kora deélutdni idében foként a meniizni érkezd vendégeinknek
nyujtunk étkezési lehetdséget, igaz, nem a ,,;szocialista meniit” ki-



ndljuk, sokkal inkdbb napi ajanlatot. Este, vacsoraidében kifeje-
zetten az étlaprol rendeldkre fokuszdlunk. A hétvégi rendezvények
pedig tovdbbra is telt hdzzal zajlanak. Amennyire a vdlsdg érint
minket, az még, mondjuk 1igy, elviselhetd.

Pedig még a tetejében itt vannak a franya feldjitasok, atlezara-
sok. Komolyan, autéval kifejezetten nehéz Onokhoz érkezni.
FI: Céltudatosan kell alkalmazkodni a lehetdségeinkhez. Belvdrosban
vagyunk, de forgalomcsillapitott helyen. Vannak beesd, jon-megy ven-
dégeink, de nem 6k képezik a tobbséget. Sok a visszatérd vendég,
akik rendszerint céltudatosan érkeznek. Ugyeliink arra, hogy mindig
ugyanugy legyiink elérhetdek, ugyaniigy mosolyogjunk, ugyanazt a
mindséget biztositsuk. Felsd kategorids étterem vagyunk. Ebbol akkor
sem engedhetiink, amikor az embertomegeknek nincs lehetdsége és
gyakran igénye sem, hogy eljussanak bdarmilyen prémium kategorid-
Jui étterembe.

Pedig ha csak sejtenék, mir6l maradnak le! Az 4j étlapot bon-
gészve azért nem iitkoztiink meglepd fogasokba, inkabb a ha-
gyomany koszont vissza. Nem mintha egy mend helyt6l elvar-
nank a kiilonleges étkeket, de azért mégis.

VA: Némi budapesti segitséggel arra torekedtiink, hogy a kreatiy, ,,di-
vatosabb” dolgokat épitsiik bele a fogdsokba, de a régi hagyomdnyos
vonal ne sériiljon. Az iij technoldgiat, izeket, hozzdvalokat kell hozzd-
tenni a régihez, de 1igy, hogy utobbi ne sériiljon. Az emberek igy elfo-
gadjdk ezeket az ételeket.

FI: Nemzetkozi konyhdt visziink, ami a magyaros felé tolodik. Hi-
szen utobbin néttek fel generdciok, és ezekhez dllnak rendelkezés-
re olyan alapanyagok is, amelyek kozdtt lehet valogatni. Az egzo-
tikus hozzdvalok beszerzése nehéz, de példdul a régio sajtjait kon-
nyebb felkutatni.

Biztosan 6rommel tennék, ha tudnak, de a sajtkészit6k sem
allnak tomegével rendelkezésre.

FI: A beszerzés keretek kozé szorit minket. Helyezkedjiink bele
a termeld székébe. Figyelembe kell venni a mindségi szempont-
ok mellett a mennyiségi oldalt is, hiszen utobbi viszi az iizle-
tet. Nekiink nincs annyi vendégiink, hogy eltartsunk egy terme-
I6t, aki bébi cékldt termel csak a Pezsgéhdznak. A borokkal
konnyebb dolgunk van, ott térekedhetiink a régio borainak be-
mutatdsdra.

Azért reméljiik, sajat beszallité6 hianya miatt nem marad ki
semmi a valasztékbol. Sok mas dolgon is malik, mi keriil az
asztalra.

VA: A j6 alapanyag természetesen nem minden. Gondossdg s frisses-
ség, ezt szem el6tt kell tartani a konyhdban is. Az odafigyelés nem
idében jelent tul sokat, hanem akaratban. Egy percbe belefér, hogy
szépen apritsuk fel a zoldséget. Igaz, a kézmiives dolgokra akkor is
tobbet kell varni.

FI: Ami lassan tudatosul az emberekben. Egy jo étterem nem gy mii-
kodik, hogy bemegy a blokk, és kijon az étel. >>>
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No, azért biztos reklamalnak Onoknél is ezért elegen. Vagy a ven-
dégnek nincs mindig igaza?

FI: A vendégnek mindig igaza van.

VA: Volt, hogy a javaslatunk ellenére jl dtsiitve kérték a kacsdt, és persze
visszakiildték, hogy rdgos. Akkor kimentem és rdbeszéltem a vendéget,
hagyja, hogy rozéra siitve készitsem el, csak kostolja meg. Megkostolta, iz-
lett neki.

Reméljiik, sokan azért nem hasznaljak ki ezt a tiirelmet és figyel-
mességet. Még szerencse, hogy nem csak a vallat vonogatta.

FI: Szerintem a szakdcs és vendégldto szakmdt nem szabad nagyon elvd-
lasztani egymadstol. Kell, hogy a pincér értsen valamennyire a konyhdhoz,
tudjon ajdnlani, tudjon beszélni a vendégnek az ételekrol. Forditva pedig, ha
kell, a szakdcs tudjon kimenni és beszélni a vendéggel. Mert a vendég meg
akarja ismerni, ki az, aki foz neki.

Es ezt a szakacs is igy gondolja? Akkora hajtas kozepén kinek van
energiaja...

VA: J6, ha a szakdcs tartja a kapcsolatot a vendéggel. Ennek belsd igénybdl
is kell fakadnia, csakiigy, mint a mindség akardsdnak. Hidba f6z valaki hiisz
éve, ha nem tudja egyformdra vdgni a zoldséget a levesbe.

Biztosan nem tanitottak meg rendesen az iskolaban.

VA: Azt vallom, hogy a keretek kozitt és a lehetdségekhez mérten kell
kreativnak lenni. Nehéz, hiszen ha jo is az elméleti oktatds, a gyakorlat-
ban egyfajta pdcot tanulnak meg a didkok, és nem Idtnak rdkot, nem
dolgoznak bélszinnel. En nem mondom, hogy a Venesz-konyvet ki kell
dobni, de rettentd alaposan dt kell dolgozni. Mert ha én egy kiilfoldi
konyhdn tejszinnel csindlndm a hollandi mdrtdst, nem csak pdros labbal
riugndnak ki, de még ki is toloncolndanak az orszagbol.

FI: Két fajta vendégldtos létezik. Az egyik kiviilrdl érkezett, és elsdsor-
ban az anyagi haszon érdekében vdllalkozik. A mdsik, aki belesziiletik,
és ez az élete. A vendéglatds nem egyszeriien egy munka. A vendégldatds
egy életforma. Nem elég az érdeklodés és az iskola elvégzése. Sokan
megldtjdk Jamie Olivert a tévében, milyen laza, milyen egyszerii. Aztdan
jonnek a nehézségek, amelyeket le kell kiizdeni. Es ezek a sziirdk, ezek
a nehézségek szelektdlnak. Nem sokan maradnak a végére.

Es Onoknek sikeriilt meg6rizni a patoszt, a varazslatot?
Fl: Foldtol elrugaszkodott kiildetéstudatunk nincsen. Csak az szdamit,

hogy a betérd vendég elégedett legyen.



KACSAMELL MEZES GYONGYHAGYMAVAL,
TEJSZINES, KELKAPOSZI® BURGONYAVAL

Hozzéval6k (4 személyre):

4 db vastag kacsamell filé, 4-6 db burgonya, 20 g gyongyhagyma
1/2 fej kelkdposzta, 2 dl tejszin, 2 gerezd fokhagyma,
kolozsvéri szalonna, méz, s9, friss majoranna, fekete balzsamecet,
Demi glace, 1 db rozmaringag

. Elkészités:
..ﬂ A kacsamellet lebdrozziik, zsirjat ropogdsra siitjiik.
A his mindkét oldalat egy serpeny6ben megpiritjuk, majd

' 180 fokos stitdben kb. 58 perc alatt készre siitjik.

A gy6ngyhagyméakat kevés olajon enyhén megpiritjuk, s6z-
zuk, kevés mézzel, Demi glace-tel, fekete balzsamecettel és
egy rozmaringdggal puhdra péroljuk.

A kelképosztat megtisztitjuk gy, hogy a torzsajat kivagjuk,
majd a leveleket vastag csikokra vagjuk és blansirozzuk.

A csikokra vagott kolozsvari szalonnat a Jf6tt burgonya
cikkekkel egy serpeny6ben megpiritjuk, meghintjiik az
Osszeapritott fokhagymdval. Ezutén hozzéadjuk a kelka-
posztét, tejszint ontlink ra és dsszeforraljuk.

Friss majorannaval izesitjiik. .
- s .- B




Osz1 gyiimolessziiret

i S.Pdpa Petra
i irdsa

KONYAKOS FUGEDZSEM

FUGETORTA

A fiigéket egy kis konyakkal nyakon éntve még finomabb
dzsemet készithetiink. Nem kell megijedni, a konyak nem to-
lakodd, mégis kiilonleges izt kélcsonoz a fiigének.

Hozzavaldk 10 db 375 ml-es {iveghez:
5 kg érett flige, 1 kg kristalycukor, 250 ml jo6 minGség( ko-
nyak (pl. Armagnac)

Elkészités:

1. A fiigéket egyesével alaposan megmossuk, a szarukat le-
vagjuk.

2. A megszaritott gylimélcsoket felnyolcadoljuk.

3. A felvagott fiigét a réziistbe (vagy lekvarfézésre hasznalt
edénybe tessziik), raontjiik a tetejére a cukrot, a konyakot,
letakarjuk és az éjszakéara allni hagyjuk.

4. Masnap kozepesnél kicsit mérsékeltebb langon, 3—4 dran
keresztiil fozziik. Ha tdl sok lenne a leve, merjink le beldle
(én most gy fél liternyit mertem le), majd a t(izrdl lehtizva
botmixerrel kissé pépesitjik korllbelil a felét, a tobbit dara-
bosan hagyjuk.

5. Tegyilk vissza a tlizhelyre, varjuk meg, mig egy-kettt
rottyan.

6. A kész lekvart sterilizalt ivegekbe merjiik, befdttes foliat
feszitlink a tetejiik ala, racsavarjuk a feddket, beféttes gumit
tesziink az ivegek nyakdra és mehetnek is a széraz dunszt-
ba egy-méasfél napra, vagy amig ki nem htilnek.
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Ropke fél éra alatt elkészithetd flgés finomség.

(Recept forrdsa: Gusto magazin/ IX. évf. 6. szam)
Hozzavalok hat f6 részére:

1/2 kg fiige, 45 g porcukor, kardamom, fahéj, 1 cs (kinyGjtott)
leveles tészta

Elkészités:

1. A leveles tésztabol 6 egyforma atmérdjl (kb. 12 centis)
korongot szaggatunk. SiitGpapirral bélelt tepsin betessziik a
htdbe, kb. 20 percre.

2. Kozben elkészitjik a fiigekrémet: a fligét megmossuk,
konyhai papirtorlével leszaritjuk és meghamozzuk. Egy talban
villdval dsszetdrjlik, hozzakeverjiik a porcukrot és izesitjiik: le-
heletnyi fahéjjal, illetve mozsarban dsszetort kardamommal.
3. A tésztakorongokat villdval megszirkaljuk és 200 fokra
elémelegitett siitében 10-12 percig siitjik.

4. Kivesszilk, igazsagosan elosztva a tetejiikre simitjuk a fi-
gekrémet, meghintjiik kevés porcukorral és 220 fokos siit6-
ben 5-6 perc alatt készre sitjiik.

KEKSAJTTAL TOLTOTT FUGE
Aki kostolta mér a friss fligét parmezanforgaccsal és bal-
zsamecettel, tudja, finom csemege. Erdemes ezt a kéksajtos
verziot is kiprébalni.

Hozzaval¢ hat f6 részére:

12 szem érett fiige, 5 dI édes vérdshor, 2 kdzepes narancs
leve, 4 ek barna cukor, 16 dkg krémsajt (pl. Philadelphia), 12
dkg kéksait, 4 ek tej, talalashoz 4 ek szeletelt mandula

Véget ért a nyar és vele egyiitt bicsdt mondhatunk egy id6re a zamatos gyimdlcsoknek, roppané zoldségeknek. Azért nem kell
bislakodnunk, az sz is tartogat csemegéket szamunkra, ami a kosarainkat illeti: hamarosan mésodszorra sziiretelhetjiik a

filgéket, szilva is van béven a piacon, de ha éppen ,csak” alma akad otthon, abbol is készithetink kiilinféle finomsagokat. ime
néhény Gszi Gtlet.

Elkészités:

1. A bort a cukorral és a narancslével egy kis labasban felfor-
raljuk, amint forrni kezd, mérsékeljik a hét és 15 perc alatt
kb. egyharmadara visszaforraljuk.

2. Kézben elkészitjiik a sajtos tolteléket: a kéksajtot a krém-
sajttal és a tejjel simara keverjik.

3. A fligéket megmossuk, leszaritjuk, tanyérra Ultetjiik és te-
tejiiket X alakban bemetssziik, (igy hogy szét tudjuk nyitni a
négy cikkelyt, de alul egyben maradjanak.

4. Egyenlden elosztva, mindegyik flige kdzepébe sajtot hal-
mozunk, lecsurgatjuk a boros redukciéval, végiil meghintjiik
mandulapehellyel.

ROZMARINGOS-SZILVAS SUTI
Egyszer( siiti — merész parositassal, véllalkozd kedviek ré-
szére.

Hozzavalok nyolc f6 részére:

tésztahoz: 200 g kristalycukor, 150 g szobahdmérséklet( vaj,
5 egész tojas, 300 g liszt, 1/2 csomag siit6por

tetejére: 600 g szilva, 4 ek kristalycukor, 2 ek finomra vagott
rozmaringlevél




Elkészités:

1. Egy télban kikeverjiik a vajat a cukorral. Hozzaadjuk egyen-
ként az egész tojasokat, majd kisebb részletekben a siitépor-
ral elkevert lisztet.

2. A masszat egy jol kivajazott (kb. 32x25x5 cm-es) tepsibe
simitjuk.

3. A megmosott, leszéritott szilvakat kettévagjuk, magjukat
kivessziik. Egy talban dsszeforgatjuk a cukorral és a rozma-
ringgal, majd szorosan egymas mellé rendezve rarakosgatjuk
a tészta tetejére.

4. 170 fokra elémelegitett siitdben (légkeverésen) 30-35
perc alatt megsiil.

GYORS SZILVASGOMBOC
Persze a klasszikus, burgonyds tésztajli gombdcok az igaziak,
de id6 sziikében ez a rapid, f6zott tésztds valtozat is megte-
szi. A kiilénbség nem eget rengetd. S6t, akadt, akinek ezek
a gombdcok jobban izlettek.

Hozzévalok hat 6 részére:

12 kisebb szem( szilva, 10 dkg cukor, 1 tk 6rélt fahéj, 10 dkg
zsemlemorzsa, 5 dkg vaj

tésztahoz: 15 dkg liszt, 2 tojas, 5 dkg vaj, 2,5 dl viz

Elkészités:

1. Egy labasban felforraljuk a vizet, hozzadjuk a vajat.

2. Mikor Gjra forr, mérsékeljiik és a langot és kisebb adagok-
ban, fakandl segitségével hozzaadjuk a lisztet. Addig kever-
jik, mig egyenletes, sima tésztat kapunk.

3. Lehlzzuk a t(izr6l és hdini hagyjuk.

4. Mikor langyos, egyesével hozzadolgozzuk az egész tojaso-
kat. (Ez eltart egy kis ideig— a fakanal hatuljdval a legkény-
nyebb végezni a mlveletet.)

5. Az igy kapott tésztat enyhén lisztezett felileten vékony
(2—3 cm &tmérdjdi) hengerré sodorjuk. 24 részre osztjuk.

6. A tésztadarabkékat egyesével lisztes kézzel kilapogatjuk,
beletesziink egy eldzetesen fahéjas cukorba hempergetett
fél szilvaszemet, és gombdcca formaljuk. Az dsszessel igy
jérunk el.

7. Kézben b, sés vizet forralunk, ebben fézziik (tobb adag-
ban) a gombécokat, mig feljonnek a viz tetejére.

8. A kész gombdcokat lecsepegtetjiik és a vajon megpiritott
zsemlemorzséba forgatjuk.

TARTE TATIN

Forditott almatorta, karamellizalt alméval. Az eredetét tekint-
ve, hogy hol az igazsag, nem tudom. Annyi bizonyos, hogy a
Tatin-ndvéreknek koszonheti himevét (XX. szézad eleje), igy
az elnevezés innen, de hogy 6k készitették volna elgszor, az
mar korantsem biztos.

Akarhogy is legyen, egy a lényeg: isteni finom és megunni
sem lehet, hiszen a klasszikus almés verziotol eltérve, ma mar
sok mas gyimalccsel is szoktak késziteni, jellemzéen kértével,
Gszibarackkal, anandsszal és tessék megkapaszkodni, extrém
esetben paradicsommal vagy akar hagymaval is.

Hozzavalok hat f6 részére:

6 szem kozepes méretd, savanykas alma, 180 g kristalycu-
kor, 70 g sétlan vaj

tésztahoz: 200 g liszt, 150 g sotlan, hideg vaj, 1 tojassérga-
ja, 3 ek hideg viz, csipetnyi s6

Elkészités:

1. A lisztet elkeverjiik a séval, mély talba tesszik, hozzaad-
juk a kockdkra vagott vajat, és kezlinkkel szétmorzsoljuk a
liszttel. Mehet bele a tojasséargaja és a viz, egy lekerekitett
végl spatuldval addig dolgozzuk a tésztat, mig nagyjabol
oOsszedll, ekkor a keziinkre valtunk és addig gydarjuk, mig ho-
mogén allagi nem lesz. Félidba csomagolva a hiitébe tesz-
szlik legalabb 30 percre.

2. Mikdzben a tészta a hidegen pihen, nekildtunk az almak elké-
szitésének: az almakat meghdmozzuk, kimagozzuk és negye-
dekre vagjuk. Egy kb. 25 cm 4tmérdjli, magasabb fali serpe-
nyében (aminek a fiile birja a hét, mert késdbb a siitdbe kell ten-
ni) a cukrot és a vajat addig melegitjiik, mig dsszeolvadnak. Ek-
kor j6 szorosan egymés mellé rendezziik az almakat a serpeny6-
ben, csinosan, hiszen a végén kiboritjuk az egészet beldle, és ez
almak lesznek a torta tetején. Lassd tdizon kb. 3040 percig pa-
roljuk, mig az alma megpuhul és karamellizalodik kissé. Néha
megkenegetjik a sziruppal a gyiimolcsok tetejét, hogy egyenle-
tesen puhuljanak és kapjanak szint. Kdzben a siit6t elémelegit-
jlik 190 fokra légkeverésen.

3. A tésztat lisztezett felilleten kicsit nagyobbra nyUjtjuk,
mint a serpenyd atmérdje. Ratesszik az almak tetejére, a
széleit lenyomkodjuk.

4. Az elémelegitett siitébe téve 30 perc alatt aranyszinire
siil. Kivessziik, 5 percig a serpeny6ben hagyjuk, majd egy
télra boritjuk. (El6fordulhat, hogy egy-két alma bennragad a
serpenydben, ezt kézzel a helyére igazitjuk.)

ALMACHIPS

Konnyedén elkészithetjiik otthon ezt a finom ragcsalnivalét. Bar-
milyen alma j6 hozza, ami éppen a gyiimdlcskosarban akad.

Hozzavalok két f6 részére:
2-3 db alma, 1 citrom leve, 200 g porcukor, 0,5 | viz

Elkészités:

1. Az almdkat alaposan megmossuk, megszaritjuk. (Nem kell
meghamozni, magozni sem.)

2. Olyan vékonyra szeleteljik, amilyenre csak tudjuk. (A vé-
geit nem hasznaljuk fel.)

3. Az almaszeletek mindkét oldalat megkenjiik citromlével.
4. Egy labasban, lassu t(iz felett, feloldjuk a cukrot a vizben,
majd erdsebbre vessziik a langot és felforraljuk.

5. A forré szirupot héallg talba dntjiik és beletessziik az al-
maszeleteket. Lefedjiik és egy éjszakén &t allni hagyjuk.

6. Méasnap kivessziik az almét a cukros 1€bdl, konyhai papirtér-
|6vel felitatjuk a nedvességet a szeletekrdl és siit6papirral vagy
szilikonlappal bélelt tepsire helyezziik Sket egymas mellé.

7. 100 fokos siitében 60 perc alatt kiszaritjuk az almaszirmo-
kat. Félidében megforgatjuk a szeleteket.

8. Miutan kihilt, légmentesen zarhatd dobozba tessziik, és
fogyasztasig abban téroljuk.

BIRSALMASAJT
SERRANO SONKAVAL ES MANCHEGO SAJTTAL
Ha készitlink birsalmasajtot, érdemes kiprobélni az aldbbi, egy-
szer(i tapast. Nem hidba, tudnak a spanyolok valamit: a sonka,
a birs és a juhsajt talalkozasa maradandé élményt nydit.
Ha nem kapunk Manchego sajtot, helyettesithetjik mas,
érett juhsajttal.

e

Hozzavalok négy 6 részére:
6 hajszalvékony szelet Serrano sonka, 6 szelet birsalmasait,
8 dkg Manchego sajt, 2 ek olivaolaj

Elkészités:

1. A sonkaszeleteket hosszaban elfelezziik.

2. Serpenydben felhevitjiik az olivaolajat és néhany pillanat
alatt ropogdsra stjik benne a sonkékat. Konyhai papirtorl6-
vel leitatjuk réluk a felesleges zsiradékot.

3. Akb. 3 mm vastag birsalmasajt szeletbél 12 csinos, rom-
busz alak( darabot gyartunk.

4. A juhsajtbdl hosszlikés haromszdgeket vagdosunk.

5. Réliltetiink mindegyik Serrano sonka chipsre egy birssze-
letet és arra j6n a Manchego sait.

Tovébbi Gszi receptek: www.nosalty.hu
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SZARVASGOMBASZ BUCSU

SZARVASGOMBAS SAJTKREMLEVES

HOGYESZ
2009. SZEPTEMBER 12., SZOMBAT
Vasar, gasztronémia, versenyek

A belépés dijtalan

A fézdverseny és az el6adasok nagy ren-
dezvénysator alatt zajlanak, esetleges esd
nem akadaly.

9:00 Vasarnyitas, tinnepélyes megnyitd
9:30 Szarvasgomba emlékfa iiltetése

Programok a piactéren

10:00 - Szarvasgombas ételek versenye
Amatdr szakécsok jelentkezését varjuk!
12:00 - Szarvasgomba témaju filmek veti-
tése

14:00 - Szarvasgombas ételek versenye
17:00 - Az ételverseny és a kutyaverseny
eredményhirdetése, dijatadas

Folyamatosan

- szarvasgomba és kézmdves piac

- szarvasgomba termékek és szarvasgom-
béval mikorrhizalt facsemeték vasara

- friss szarvasgomba és szarvasgombas
termékek kdstolasa

- szarvasgomba fotokidllitas

- szarvasgombas latvanykonyha

Programok a Grof Apponyi Antal Kastély-
szall parkjaban

13:00 - Szarvasgombész kutyaverseny,
benne kutya-diszn6 parbaj

15:00 - Labrador munkakutya bemutaté

18:00 Vasarzaras

Szarvasgombas ételek fogyaszthatok
Hégyészen a Grof Apponyi Antal Kastély-
szallo és az Apponyi Vincellérhdz étter-
mekben

Részletek:
www.szarvasgombanapok.hu
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Ami kell hozza:
8 dl viz,

3 tojas sargdja,

2 dlI f6z6tejszin,

300 g félkemény tehénsait,
2 evékandl étkezési keményité
S6
Bors
50 g fekete szarvasgomba

Ahogy készitjik:

A vizet tegyik fel forrni. Kilon edényben keverjik ossze a
tojassargakat, a keményitét és a tejszint. A felforrt vizet vegyiik a
tlizrél és lassan keverjik bele a masszat. Adjuk hozza az apréra
kockazott sajtot és tegyiik vissza a tiizre. Ovatosan sozzuk, mert a
sajt is sds, borsozzuk, kézben folyamatosan kevergesstik. Tiz perc
alatt kész, keverjiink bele reszelt szarvasgombat és talaljuk.

SZARVASGOMBAS RIZOTTO

Ahogy készitjik:

Reszeljlik le a zellert és a répat, a hagymat apritsuk fel. Az oliva-
olajon elészor a z6ldségeket piritsuk meg, majd adjuk hozza a rizst
és paroljuk kifehéredésig. Ontsiik fel a borral, tegyiik bele a saf-
ranyt és annyi vizet adjunk hozza, hogy ellepje. Folyamatosan pé-
toljuk az elfétt vizet. Amikor a rizs mar megpuhult, adjuk hozzé a
parmezant, a tejszint, a lereszelt szarvasgombat és a vajat, ke-
verjik 4t és talaljuk papirvékony szarvasgomba szeletekkel.

TESZTA SZARVASGOMBAVAL

Ami kell hozza:

100 g szarvasgomba (lehet vegyesen fehér és fekete)
500 g tészta (lehet gnocchi, fusilli, penne)

120 g vaj

0,5 dl féz6tejszin

Reszelt parmezan

S6, Bors

Ahogy készitjik:

Elkészitiink egy adag tésztat. Egy edényben felolvasztjuk a vajat,
belereszeljiik a fehér szarvasgombat és hozzaadjuk a tejszint. Ke-
vés soval, borssal hintjiik meg, majd a martasba helyezziik a tész-
tét, és jol atforgatjuk. Talalds eldtt fekete szarvasgombat és ke-
vés parmezant reszellink a tetejére.

CSIRKEMELL VARGANYAVAL ES SZARVASGOMBAVAL

Ami kell hozza:
2 egeész, kicsontozott csirkemell
80 g vargénya
20 g fekete szarvasgomba
20 g vaj
50 g reszelt parmezan
1 dl f6z6tejszin
1 dl fehérbor
3 evbkanal olivaolaj

So
Bors

Ahogy készitjik:

A vajat felolvasztjuk, hozzaadjuk a felszeletelt varganyat és szar-
vasgombat, a tejszint és a parmezant. Keverjiik 4t, de ne enged-
jik, hogy felforrjon. A csirkemellbdl négy szeletet formazunk, séz-
zuk, borsozzuk és kevés olajon készre siitjik. Amikor mar tsiiltek
a szeletek, hozzaadjuk a méartést és atforraljuk.



Mi szem szajnak igere

Szarvasgombas ételek és kiilonleges borok

a péest Olio & Wino-ban

Néhény éve mér lide gasztrondmiai szinfolt a pécsi bevasar-
|6utcan a bolt, amely holland sajtbolthél lett mediterran cse-
megelizlet nemrégiben. Az Olio & Wino profilbGvitést hajtott
végre: a korabbi sajtkinélat megmaradt, a polcokra azonban
felkeriiltek az olasz, francia, svéjci és angol gasztronémia
prémiumtermékei.

Szeptembertdl minden hénap elsé péntekén folytatddnak a
kiilénleges kadstoldk az tizletben. Az dsz elsd vendégvardjan
mindjart a kibdviilt valasztékot mutatjak be szarvasgombds
termékekbdl.

Mad lesz megismerkedni a kiilonlegességbdl készitett oliva-
és sz6ldolajjal, pesztoval és foghagymapesztdval, lekvarokkal
- ha pedig minden joI megy, a kdstold idejére mindezt
szarvasgombas kenyér kisérheti.

A kindlat persze ennél tovabbra is joval szélesebb:A ter-
mékek sorai kozott taldlunk még sajtokat, gluténmentes

élelmiszereket, olasz, delikdt kézmives tésztaféleségeket,
eléételeket, olajokat, eceteket, martasokat, kavét, vagy
éppen francia édességeket, mustért, lekvart, de asvany-
vizet is.

Tovébbi Gjdonsag, hogy megjelennek a boltban a tengeren-
tlli vagy észak-eurdpai orszagokban népszer( szaritott hisos
snackek. Ezek a kivald mindségu, legszebb hisokbol késziild,
levegdn szaritott ragcsalnivalék itthon Gjdonsagnak szami-
tanak, de a vilag sok tajan népszeriiek étkezések kdzott, vagy
éppen utazaskor.

A fentebb mar emlitett, minden hénap elején rendezett nyi-
tott kdstoldknak van egy tovabbi fdszerepldje is, a pécsi iizlet
ugyanis meguijult borvélasztékkal vérja az érdekléddket. Az
lizlet a Badacsonyi borvidékrél szarmazd kit(iné borokkal,
valamint mindségi nemzetkdzi (olasz, francia, spanyol,
amerikai) borkinalattal varja a vendégeket.

()

Olio & Wino:

Pécs, Kirdly utca 48.

Nyitva tartés:
Hétkoznap: 10-21.30
Szombat: 8-12
Vasérnap: sziinnap

Pécsi Borozd Klubkértya
elfogadéhely



Programsorol6

Szeptember 5-én Bélyba késziiljiink, ekkor tartjak ugyanis a
XI. sziireti Csirkepaprikds-f6z6 Fesztivélt.
Este bl és mulatsag: +36-69/368-100

Ha eleget aztunk a fiirdében, szeptember 5. és 6. kdzott varnak a
XV. Sziireti Fesztivalon Harkanyban.
Zene és bona: +36-72/479-624

Igazi Zrinyi lakomaba is belefuthat az,
aki szeptember 4. és 6. kdzott ellatogat Szigetvérra a Zrfnyi Napokra.
ljgszok: +36-73/414-715

Boszork&nyok mar pedig vannak, s szeptember 12-én bogyokat,
gyogy-fiiveket kereshetiink veltik az erdében.
Seprtit elére: http://www.ddnp.hu

Szeptember 12-én vadasszuk le Tamasiban
a lll. Tréfea vadételek orszagos f6z6- és siit6versenyét.
Gylilekezd a gyulai erdé bejaratanal: +36-74/471-105

Piac, arverés, féz6verseny, kutatas, kutyabemutato.
Mindez szarvasgombaval szeptember 12. és 13. kozott Hogyészen.
Inyenceknek: +36-70/310-14-57

Szekszardon szeptember 17. és 20. kozott foglaljék el a belvarost a

borkészitdk és bort kdstolok a Sziireti Napokon.
Felvonulas: +36-74/312-198

Sikléson A Borozoban idén is s(ir(i lesz az Gsz, szeptember 25-én
Malatinszky Csaba mutatja be borait borvacsora keretében, oktéber 31-én a
badacsonyi borok és kiilonlegességek estje lesz,mig a Méarton napot novem-

ber 13-an és 14-én koszontik gasztronémiai finomsagokkal.

Mohacson sem mdilhat el dsz Sziireti- és Borfesztival nélkill,
szeptember 19-én kostolhatunk a Duna melletti bor remekekbdl.
Info: +36-69/505-515

Csak a Borbarétok Ejszakéja lesz a szeptember 26-a Szentlérincen.
Kdstolépohar: +36-73/570-140

52 Pécsi Borozo

Sz616r6l, borrdl és bordalokrdl sz6l majd szeptember utolsé hétvégéje. A
XIV. Eur6pai Bordal Fesztivalt nyitjak majd 25-én pincekoncertekkel a vil-
lanykovesdi és villanyi pincékben. Pécsett ezalatt mar kinyitnak a bordszatok
delegélta fahazak, 26-an borvadaszat a Sétatéren, Gélakoncert a Pécsi
Nemzeti Szinhazban. A koncertek 27-én délel6tt is folytatédnak a Villany—
Sikési Bort telepiilésein, Pécsett pedig a Sz616 és Bor Unnepe kezdddik 15
orakor, amit a bordalok és borkdstoldk hangolnak finomra, és amire sziireti
felvonuldssal teszik fel a pontot. Kdstolépohar: +36-72/336-622

Oktdber 2-t6l 4-ig tinnepelhetiink a Villanyi Vérésborfesztivalon.
Szlireti felvonulds szombaton, és még a pincék is nyitva lesznek.
Info: +36-20/993-33-99

Kozéarmisleny is kiveszi a részét az Gszbdl, oktober 3-an Oktdber feszt.
Persze bor is lesz: +36-30/313-90-48

Orfiin oktdber 3-an és 4-én Tokfesztival minden mennyiségben.
Nem csak lampésnak: +36-30/227-14-01

A Falusi Vendégfogaddk IV. Orszagos Siit6-F6z6 Fesztivaljat tartjak oktober
3-an Hosszthetényben. Eredményhirdetés utén kdstold is jar a
versenyételekbdl, amit Baranya boraival flszerezhetiink meg.

Info: +36-30/853-15-05

Szelid gesztenyét menjiink sziiretelni Pécsvaradra oktdber 17-én és 18-an.
Gesztenyébdl allatkak: +36-72/465-123

Mérton-napi programijainkat gondosan valogassuk dssze idén. November 6-n
Magyarszéken kergethetjlik a libakat a combjukért, Villanyban 7-én is készon-
thetjiik az Gjborokat. Szintén 7-én Bdlyban is iinneplik az Gjbort, de
Dunaféldvéron is elmeriilhetiink a Marton-napi forgatagban. Szekszéardon
november 13-an és 14-én aldjak meg az Ujbort, illetve szerveznek kéré Borbalt.

TOVABBI PROGRAMOK: WWW.PECSIBOR0Z0.HU



Konyvajanlo

ORDOG A HEGYROL

Novellapélyazattal kszontétte tavaly dsszel (j
ruhdba oltoztetett Classicus borcsaladjat a
Vlylyan Pincészet. A borok cimkéin ugyanis az
Ordogszantotta hegy, a Szarsomlyé mondéjanak
szerepldi vettek birtokba egy-egy fajta bort.
(Név szerint Harka, Orddg, Boszorkany, Kakas,
Kecske és Macska.) A feladat egy ,4j" monda
megirasa volt a fenti szereplék felvonultatasa-
val. A Bécher Ivan, Laszl6 Agnes, Méhes
Karoly, Nagy Bandd Andrés, Nagy Sebestyén

és a Pécsi Borozo szerkesztdsége alkotta zs(ri
82 beérkezett palyamUibdl valasztotta ki a hat legjobbat — melyek most
egy kétetben keriilhetnek az olvaso kezébe.
Az archaikus valtozat mellett Kiraly Levente (elsG helyezett) arra keresi a
vélaszt, hogy Mér' a harsanyi bor a legjobb a vildgon? Szabd Taméas A
hegyen cim( elbeszélésében térbél és idébdl ragadta ki a szerepldket, és
helyezte el dket a mai allapotok kéz6tt. Zsoldos LaszId A Fekete-hegy
legendéjaban abszurdan nevetett, mig Szasz Zsuzsa Legendéjaban lirai
hangjan szélaltatja meg Harkat. Kisslaki LaszI6 Orddggel viteti el a
nésilést, Pécsvaradi Antal pedig filozofikus hdseposzaban arrdl ir, hogy
hogyan és hol honosodott meg a sz6l6kultira Pannénidban, avagy a
thrakiai Athandsz kalandjai.

Aduprint Kiadd
Felelds szerkeszté: Agoston Zoltan
80 oldal

BORKORCSOLYA
A Pécsi Borozd nyereményjatéka

Nyerje meg az 6rdogi térténeteket,
ismerkedjen meg a Szarsomlyo (j legendaival!
Kiildje be kérdésiinkre a helyes valaszt 2009. oktober 31-ig
és méris Oné lehet egy példany az 6tbdl,
eqgy palack Vylyan Ordoggel egyiitt!

Kérdéstink:
Hany napig nem aludt az Orddg Kisharsanyban és kérmyékén,
azaz hany napos volt a masodik Orddgkatlan fesztival?

Megfejtéseiket a jatek@pecsiborozo.hu email cimre varjuk.
Kérjik, megfejtése mellett elérhetdségét is tiintesse fel,
a nyertesek nevét kévetkezd szamunkban tessziik kozzé.

< DRIFINE

HALHOLYAG KOLLAGEN
DERITOANYAG

A 2007/68/CE EU-rendelet alapjan nem
jeloleskoteles deritoszer

&P Mustok palackstabil dllapotra deritése egy Iépésbe
@ Eredésmegallitas az éleszts kitilepitésével (4 g/hl
@ Hidegderités (-2 - +10 °C kbzdtt)

@Y Tisztité derités &s bentonitos kombinalt derités

@» Veorosborok kiméletes finomderitése (1 g/hl)




Szabd6 Pal6cz Attila
irasa

Kihajdakjusztani

Kifolyt a bor...

De a torténet elején mi ezt még nem vettiik észre. Nagyokat
rohogtiink azon, hogy allitélag van egy vide6 az interneten, a
Youtube-on, amelyiken angol turistak probaljak meg kimondani
Kehidakustany, a zalai telepiilés nevét, ami még magyarul is egy
igazi nyelvtor6, nemhogy esetleg az idegenek — Kihajdakjusztani
és egyebek — is boldoguljanak vele (kés6bb aztan megprobaltam
rakeresni a videdmegoszté portalon, de nem taldltam a
felvételt...), szoval jol szoérakoztunk, mikozben tobb kob-
méternyi sajtotorténetet pakoltam be a csomagtartéba. No, ezt
vamoljak el a hataron, ha tudjak...

Lanyom is hozta tGltométt utazétaskajat, asszonyom is elcso-
magolt mindenféle dolgokat, egyszeriben csak azt vettem észre,
hogy szaporodnak szépen az el6szobaban a mélyh(ité mellett a
kikészitett csomagok. Tudom én, hogy a méret elvileg nem
szamit, de azért tényleg a legfontosabb szempontjaink egyike
volt, amikor autét valasztottunk, hogy a csomagtarté bezzeg
nagy legyen.

Igyekezniink kellett a pakolassal, mert mar haromnegyed ot
volt, és mindenképp el akartuk csipni Gyalat, azaz a tiszaszigeti
hataratkel6t. Ilyenkor, augusztus masodik felében ugyanis,
amikor szabadsaguk végén megindulnak visszafelé Nyugatra —
elsGsorban német, osztrak, francia és holland rendszamtablak — a
torok meg mindenféle vendégmunkasok, a gasztarbajterek,
Roszkénél szinte lehetetlenség atjutni a hataron. Tobb 6ranyi
varakozasra kell felkésziilnie annak, aki ott akar megdicsGiilni.
Korabban percek alatt 4t lehetett jutni a hataron, és akkor a sorok
sem torlodtak fel ennyire, de miéta bejétt ez a Schengen-masz-
lag, azota a régi, vasfliggonyos idékre emlékeztet6 varakozasok
is visszatértek. Lassan kiépiil az infrastruktura is ott az autépalya
szélén, nemcsak fizetGs vécék lesznek, hanem satortabor, kem-
ping, id6vel talan valamelyik hiper-szuper is lat majd fantaziat
abban, hogy aruhazat épitsen a varakozéknak, s amig lassan-las-
san docogve totyorog elére a sor, akar teszkézhatunk is egyet. ..

54 Pécsi Borozo6

Széval sietniink kellett a pakolassal, mert ez a Gyala-
Tiszasziget atkel6 ott a banati oldalon csak egy amolyan
kishatarforgalmi izé... csak reggel hattél délutan hatig van
nyitva, utana lezarjak... most pedig mar a haromnegyed 6tot
is eliitotte a digitalis kijelz6 a mobiltelefonomon. Tobb kob-
méternyi sajtotorténetet poroltam le otthon a padlason, els6-
sorban a mult szazad nyolcvanas-kilencvenes éveinek sajtéjat,
f6leg olyan lapokat, amelyeknél dolgoztam is, no meg persze
olyanokat is, amiket szerettem olvasni abban az id6ben, és
valamiért fontosnak tartottam meg®érizni. Asszonyom latott itt
a napokban a Vizivaros F6 utcajan, a budai Varhegy labanal, a
Duna felé enyhén lejt6, nagyjabol haromszog alaku teriileten
egy konyvkot6t, gondoltam hat, koltok egy kicsit arra, hogy
bekottessem nagybecsii gyljteményem, ha mar évtizedekig
orizgettem. Ugysem érdekel ez rajtam kiviil senkit sem, ha
pedig ott porosodik az egész zentai hazunk padlasan, akkor
belathat6 id6n beliil tonkremegy, és mehet a szemétbe, vagy
az Ujrahasznositasba az egész. Haromszor-négyszer is fordul-
tam, mire az 6sszes csomagot kihordtam a kocsiba, szépen le
is {ilt az auto hatulja...

A bor pedig, amelyik ott lapult az egyik taska mélyén, nem
volt am olyan régi, mint ezek az djsagok, talan annyira egér-
ragta sem. Csak jofajta 2005-6s soproni kékfrankos Ivancsics
Zoltan pincészetébdl. MinGségi szaraz vorosbor... ,,A Soproni
Torténelmi Borvidék Fert§ téra néz6 domboldalain csaladi
vallalkozasban termelt sz616b6l, hagyomanyos feldolgozassal
és aszokhordds érleléssel késziilt vorosbort kindlunk
Onoknek. A kivalé terméhely és fajta, a hozzaérté gondos-
kodas eredménye ez a karakteres szinben és cserzéanyagban
gazdag vordésbor. Fogyasztasat marhahtsbol késziilt
ételekhez, siiltekhez, barna és vadhusokhoz 16-18 °C
hémérsékleten ajanljuk.” Nem tudom, hogy a tragédia még
pakolas kozben, vagy a torokkanizsai vasuti atjaronal, a sza-
jani katytban, vagy a csékai fekvérendérnél tortént, de amikor
a vamos felszoélitasara felnyitottam a csomagtartot és
felemeltem az altala kiszemelt taska fedelét, Ivancsics Zoltan
nemes boranak karakteres szine elsGsorban az alsbnemdimen,
ingeimen érvényesiilt. Emlegettem hat Kihajdakjusztanit is
strd karomkodasok kiséretében, mikozben valami kerekes-
tiikros herkenty(ivel a vimos még a kocsi ala is benézett. No,
ha egyszer megszerzem a biztonsagi kamerak felvételét, ezt a
jelenetet toltom majd fel a Youtube-ra...



SZOLOFURT HITELCSOMAG

Mazsolazzon hiteltermékeinkbol!

Sz6l6termesztéssel, bor elGallitdssal foglalkozd véllalkozdsdnak szdmos alkalommal, sokféle célra lehet sziksége hitelre. Mi nem csak
a beruhazdsokhoz, hanem a mindennapi mikdodés finanszirozdsdhoz is segitséget nydjtunk aldbbi konstrukeidinkkal,

Kozraktari hiteliinkkel gyorsan, egyszeriien athidalhatja likviditasi gondjait. Az egyszeriisitett eljaras sordn kozraktarjegy fedezete
mellett drut helyezhet kozraktdri letétbe.

Az MFB Agrar Forgteszkioz Hitelprogramjat a jelenleg is fenndlld beruhdzasi céli bankhitellel, vagy folyamatban Iévd beruhazasi hi-
telkérelemmel rendelkezbk szaméara ajanljuk.

Az U] Magyarorszég Agrér Forgbeszkiiz Hitelprogram az induld vallalkozdsok szamdra is elérhetd. Eliinye, hogy sajat erd nélkill is
igénybe vehetd és kiemelkedtien hosszi, 5 éves futamiddvel igényelhetd. A trlesztés 2 év tiirelmi utdn kezdhetd meg.

Az MFB (Jj Magyarorszag Agrarfejlesziési Hilelprogramja mezogazdasagi termékek elstidleges eldallitdsaval foglalkozo vallalkozasok
szdmdra biztosit kedvezményes kamatozasu, hossz( lejaratli forrdst versenyképességiik megtirzéséért, |6 mindségd termékek elGalli-
tasdért, innovaciot és kdrnyezetvédelmet elbsegitd beruhdzdsok megvaldsitasaért.

A fenti hitelkonstrukciok tajékoziatd jellegiiek. Tovahbi részletekért kérjiik forduljon munkatérsainkhoz, vagy latogasson el web-
lapunkra.

A hitelfelvevik kire: a kis- és kozépvéllalkozdsokral, fejlidésik tdimogatdsardl szdlo 2004, évi XXXIV, torvény szerint Magyarorsza-
gon s2ékhellyel, vagy az EGT teriiletén székhellyel és Magyarorszagon fidkteleppel rendelkezd mikro-, kis- és kbzépvallalkozisok, ame-
Ivek: egyéni vallalkozas, gazdasdgi tarsasag, szovetkezet, vagy eurdpai részvénytarsasdg, vagy vallalkozoi igazolvany nélkiil tevékeny-
kedd Gstermel formajdban mikodnek.

Itthon vagyunk,

tth /Lo Szigetvari
muw.meg.ilvaritmcarnkT: Ta I( a re I(

PECS, Bajcsy-Zsilinszky E, u. 7. PECS, Pafrany u. 2/A PECS, Igalmasok (tja 24. KOZARMISLENY, Rézsa u, 2.
KOMLO, Varoshaz tér 5. HARKANY, Kossuth L u. 49. SZIGETVAR, Jézsef A, u. 19.




MEASIEIFAGS

[zek és gondolatok

I

ART TorcCth

bramd design

A nap melege més megédesitette a gondolatokat.
Csak a szemekben bupkdld emlékek syinesitettik
a fakuld szinekeet. Mélybibor, sziéna, szalmasdrga...
A beferesisnek dltazitt kesdet voll.

A Matias Pincésget borai megvasdrolbatik:

Keresse egyes Alexcandra kdnyvesboltokban!
Matias Wine Shapp 4024 Debrecen, Piac n. 34-36.
Matias Wine Shap, Malow Kazpont 6000 Keeskemet, Korana . 2,
A Hordd 7621 Pées, Séchenyi tér 17,

Matias Borogd 7773 Villdny, Baross G. . 8.



