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A prng‘ramnk elmaradasaért vagy miisorvéltozé Gsséget nem va Ahir
6 adatok talmdért, valamint a ra]tuk meg]eleno Kképek, szovegek ]ognsztasagaen
akiad6 nem vallal felel6sséget. A kiadvany sem r sem egészében nem aKiado

hozzdjaruldsa nélkiil.

Szerkesztoi gondolatok

APécsiBorozo hetedik évfolyamaba léptiink, nem sza-
kad meg amegjelenések sora, bar valtozik, kétségtelen.
Akorilmények olyanok, amilyenek, 6sszementiink ki-
csit, 16 oldalon prébaljuk meg negyedévente bemutatni
az aktualitasokatrégios borfronton. A weboldalunk fo-
lyamatosan frissiil, a hirek és programajanlék mellett
tovabbra is irunk kdstol6kroél, borokroél, éttermekrol,
élményekro6l.

Sokan-velem egyttt-hisznek a papirban, szeretik kézbe
venniaz olvasmanyukat, ezért is fogtunk 6ssze aMade in
Pécs stdbjaval és ezért vagyunk most itt, a virosmagazin ko-
zepén. Bizom benne, hogy alényegretord, tomor, de akorab-
bihat évszellemiségében késziil melléklet tetszenifog az
olvasoknak.

Ahogy atavasz kozeledik, ugy kezdenek el érkezni posta-
lddankba a meghivasok a kiilonféle borversenyekre. A helyi
borversenyekkel inditunk, aztdn a hegykozségi megméret-
tetések, majd a borvidékirangadok jonnek, delesznek na-
gyobb, akar nemzetkozi versenyek is a kovetkezd par ho-
napban, ahol jelenlesziink, ahonnan hirt adunk.

Mindig 6rommel megyunk ezekre a versenyekre, mert
rengeteg Uj borral tudunk megismerkedni, de egyaltalan
nemmellékes, hogy a kdstol6k sordn rengeteg jo arccal is-
merkedhetlink meg, van, akikkel a kdstolaslesz élvezete-
sebb, masokkal kés6bb akdr portrétis készitliink. Mivel egyi-
kiink sem csak borral foglalkozik, ezért nem mindig és nem
mindenhovajutunkel, de minden eredményrdl szivesen
hirtadunk.

Ahogy arrdlis, ha valahol valamiizgalmas, k6z6sségi pro-
jektalakul,legyen az a Fuxli-projekt Szekszdrdon, vagy a ta-
vasz egyik meghatarozé fesztivaljava fejlédott BorZsongas
Villonyban. Esilyen lehet a Pécs Varos Bora valasztés is, hi-
szenidén el6szor a versenyt meghirdeté 6nkormanyzata
PécsiBoraszok Céhével és a Pécsi Borozéval kozésen fogott
nekia verseny megujitdsanak, hogy minél tdbb pécsi polgar
érezhesse magéénak a pécsiborokat.

Hasonlé cip6ben jarunk a Portugieser du Monde-dal, har-
madik éve szervezziilk meg az oportok seregszemléjét, bizva
benne, hogy egyre tobben készitenek majd izgalmas borokat
ebbdl afajtdbdl és egyre tobben teszik majd kedvenceik kozé
ezeketa borokat. Idén dprilisban ismét a Zsolnay Negyed-
ben taldlkozhatunkhazai és kiilf6ldi portugieserekkel.

Minden megjelenésiink, legyen printben ezeken a hasabo-
kon, vagy aszeptemberben megjelen6, angol és magyar nyel-
viipannon borkalauzunkban, de akdrbejegyzéseink a webol-
dalunkon, vagy posztjaink Facebook-oldalunkon, s6taren-
dezvényeinkis, a borszakkor, a borszemindrium és a mini-
fesztivalok egyetlen cél érdekében jonnek1étre: hogy a borle-
gyen kozos értékiink. Régionk egyik legnagyobb értékérél be-
szélink, aminek helye van a hétk6znapokban és helye az iin-
nepeinkben.

Abortnem kell misztikus piedesztdlra emelni, de ne te-
kintsiinkrd szimpla alkoholként sem. Sokkal természeteseb-
ben kozelitsiik meg, és fogyasszunk egy poharral, ha ked-
vink tartja, az alkalomnak megfelel6t, megfelel6en. Csak ar-
rél ne feledkezziink meg, hogy mindig mértékkel késtol-
junk. Gydrffy Zoltan
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SarosdiPincészet

Szekszardi Cabernet Franc 2011

Ilataban rengeteg fekete bogy6s erdei gytimalcs,
sokbors és egy csipetnyi menta. A szajban kiting
egyensuly, jo savak, kerek és selymes tanninok
jellemzik. Edes és fiiszeres egyszerre, nagy, de
nem tuloz, telt, de nem sok. J6lesik a korty, készen
all afogyasztasra. Ar: 1990 Ft; Beszerezhets: Ka-
lamaris Vinotéka (Pécs)

El % Ak &k

VinArt

Villanyi Cabernet Sauvignon 2011
Pemetefiives, foldes, ugyanakkor erdei gyimol-
csokkel teliillat. Telt szerkezet, intenziv zamatok,
sok gyliimaélcs, tartalmas korty. Van benne erd és
kedvesség. Fejlod6képes, fejlédésben 1évo bor.
Ar:2350 Ft; Beszerezhets: Kalamaris Vinotéka

|90 1S g ™

Vylyan

Villanyi Cabernet Franc 2009

Hiivos, rétegzettillatokkal nyita poharban, ale-
vegbztetést meghalalja. Erett, fliszeres, szélazha-
t6 és elegadns aromadk, izében sem kell csalod-
nunk. Jonnek a borsos-fliszeres jegyek és az érett
fekete bogydsokis. Lassukortyokban, hosszasan
érdemes vele elid6zni. Ar: 3890 Ft; Beszerezhets:
pannonborbolt.hu

B2 ok ek

Ruppert Akos

Villanyi Pinot Noir 2011

Intenziv, édes hordéfiiszer és szarvasgomba jele-
nik megillatdban, a hordén tulis felismerhetd

Ateszteken-amelyek ter-
meészetesen vaktesztek—
részt vevé boraszatok kép-
viseléinek sajatboraikra
adott pontjai nem Kkeriil-
nekbele az atlagszamitas-
ba. Valamennyi bor beke-
riil awww.pecsiborozo.hu
cimen taldlhaté adatbazis-
ba, ahol varjuk olvaséink
megjegyzéseitis. A teszte-
ken arégiés pincészetek
dijmentesen vehetnek
részt, kovetkezo bekiildési
hataridd: 2014. aprilis 30.

Atavaszi Mustréara beérke-
zettborokkoziil 49 keriilt
beleirassal, amelyek 80
pontfeletti eredményt
értek el. Abekeriilési kii-
szobotnem elértek koziil
17bor értel **-os ered-
meényt, 3bor pedig egy csil-
lagotkapott.

fajtajegyekkel. Gazdag anyag, stirti korty, a flisze-
resség és az érett gyumolcsok, az avar és a sonkds
fiistosség izgalmas kombinacidja. Ar: 2800 Ft; Be-
szerezhet6: Kalamaris Vinotéka

58 [ nay

Hetényi Pincészet

Szekszardi Cabernet Sauvignon Reserve 2009
Tisztaillaty, szép megjelenésii bor, sétét bogyos
gyumolcsokkel, finom, nem tolakod6 hordofi-
szerekkel. Erezni, hogy komoly a tartalom, egye-
nesagerince, szép a tartasa, mostkell inni, étel
mellé, feltétlentil. Ar: 2500 Ft; Beszerezhetd: a
pincészetben

B %%k %

Vylyan

Villanyi Montenuovo Cuvée 2009

Aranyos feketeribizlis, 4fonyds illatok, némi pun-
csossag, kakadporral meghintett meggyes pisko-
ta. Belekortyolva sem hazudtolja meg, a test j61
strukturalt, piros gyiimo6lcsok, édes hordofiisze-
rek. Némi keserédesség, kakag, étcsoki. Izgal-
mas, j6 inni. Ar: 3390 Ft; Beszerezhet:
pannonborbolt.hu

35 g anay

VinArt

Villanyi Cabernet Sauvignon Rozé 2013
Nagyon intenzivillatok, eper és malna kavalkad,
aztan tarsul csaldn éshecsedliis, egészenlehen-
gerl6. Kostolva is minden a helyén, ropognak a
savak, intenzivek a gylimolcsok, tartalmas éslen-
diiletes egyszerre. Minden részletében csiszolt,
profimunka. Ar: 1250 Ft; Beszerezheté: Kalama-
ris Vinotéka
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Hetényi Pincészet

Szekszardi Kékfrankos Rozé 2013

J6 aranyok, a szén-dioxid, a pici cukor és a sav
szépen 6sszedolgozik, mindenb6l pont elegendd
van. Virdgos réteketidéz enyhén parfiimdsillata,
kénnyed, de nem valik unalmassa. Ar: 990 Ft; Be-
szerezhetd: Kalamdris Vinotéka

Vylyan

Villanyi Merlot 2009

Szilva és krémes csoKki, fiisttel bolonditva, ezek
tlinnek fel elsére. Kellemesen élénk savak, sima
tanninok. Elegdnsan lefutd, csokis utdizt kapunk
aszajban. Kereknek, érettnek hat a kostolas so-
ran, szépek a hordds jegyekis. Ar:3690 Ft; Be-
szerezhet6: pannonborbolt.hu

Veres Borhaz

Tolnai Kiralyleanyka 2013

Szép szin, illatos, édes, érett gyiimolcsok, alma és
barack, de mellette frissit§ virdgok is megjelen-
nek. Szaftos gytimélcsos a korty, filigran struktu-
ra,de vanlendiilete, hangulata, élvezeti értéke.
Ar: 990 Ft; Beszerezhets: Kalamaris Vinotéka

Giinzer Zoltan

Villanyi Ordégarok Cuvée 2009

Mlatban vanilia, fiistolt sonka, szeder és afonya.
[zébenkokény, szilva és szeder, lekvarossaggal.
Er6teljes, massziv, j6 aranyokkal. Szép tannin.
Nagyboros szerkezet, feszes és krémes egyszer-
re, sok fa szépenkezelve, preciz munka.

Ar: 4890 Ft; Beszerezhetd: pannonborbolt.hu

Riczu-Stier Pincészet

Villanyi Cabernet Sauvignon 2011

Hatarozott, édes horddsjegyek, paprika a szeb-
bik fajtabol, és érett alapanyag. Szajban fekete ri-
bizli és dus tanninok. Edes-kavés a lecsengés, ko-
moly alapanyag, még érlelhetd. Ar: 4680 Ft; Be-
szerezhet6: Kalamaris Vinotéka

SarosdiPincészet

Szekszardi Cuvée 2011

Kavés-mentds, nagyboros, elegansillat, majd
grillazs éskakadjelenik meg, erdei gytimolcsok
éskis meggylekvar. Gazdagkorty, aranyos krém,
feszes struktura, hosszu lecsengés. Ar: 1800 Ft;
Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka

Kvassay Levente

Villanyi Sauvignon Blanc 2013

Nagyon megnyerd az illata, fii, lime ésbodza iz-
galmasjatéka, intenziven és telten. A korty kar-
csubb, szépen adagolt szén-dioxiddal ésress sa-
vakkal. Igazi frissité ital, jol csuszik. Ar: 1250-
1290 Ft; Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka,
pannonborbolt.hu

HalasiPincészet

Villanyi Rozé 2013

Parfiim, eperdzsem és szorpds emlékek. Késtol-
vaslr(ibb az dtlag rozéndl, a maradék cukor
feliilkerekedik a savakon, nem a lendiilete, in-
kébb a tartalma viszi. Nem ropog, behizeleg.
Ar:1500 Ft; Beszerezheté: a pincénél

»MUSTRA »

Akik teszteltek: Bernath Pé-
ter (PécsiBorozo);
Fildkovity Dusan
(PannonBorbolt.hu); Gyér-
ffy Zoltan (Pécsi Borozd);
Ivanyi Emese (Vylyan Pincé-
szet, Kisharsany); Jobbagy
Kornél (Kalamaéris Borbiszt-
ré ésVinotéka); Keresztény
AKkos (Pécsi Borozé); La-
banczRichard (Pécsi Boro-
z06); Lakner Péter (Pécs-Me-
cseki Borut); Mester Zoltan
(PécsiBorozo); Mikes Mark
(AHordé borkereskedés,
Pécs) és Szabé Zoltan (Szabo
Pince, Hosszuhetény).
Tesztiink helyszinét aKala-
maris Borbisztré és
Vinotéka (Pécs) biztositotta,
koszonjik!

. 8. 2.8. 8.8 8 ¢
100 pont
tokéletes bor

2. 8.8.8.8 .8 4
95-99 pont
kiemelkedd, brilidns bor

* % %k %k Kk

90-94 pont

egyedi, elegdns nagy bor

. 8. 8.8 1

85-89 pont

komplex, karakteres, na-
gyonjébor

* %k

80-84 pont

tehetséges, tartalmas, j6 bor

*

75-79 pont

korrekt bor, kiilénosebb eré-
nyek és hibdk nélkiil

*

50-74 pont

nem elfogadhato, gyenge bor

Halasi Pincészet

Villanyi Ottonel Muskotaly 2013

Szépillatok, még a parfimoéninnen. Szarazsaga,
egyenessége jol dll neki. Testben picit sok az alko-
hol, magasabb savval méglendiiletesebb volna,
deigyisnagykozonségkedvenclehet.

Ar: 1500 Ft; Beszerezhetd: a pincénél

Giinzer Zoltan

Villanyi Bocor Cuvée 2009

Ilatban a gyiimolcsoket a meggy, a szeder, a fi-
szereket az dnizs és az édesgyokér hozza. Tartal-
mas, gazdag struktura, j6 hordd, a kékfrankos
jon erételjesebben. Ar: 2990 Ft; Beszerezhetd:
pannonborbolt.hu

7773 Pincészet

Villanyi Portugieser 2013

Kedves, mosolygés, meggyes, friss, gylimolcsos, az
idei oportdk vilagoslilas-voros szinével. lllatdban
meggy-cseresznye-szilva tridja, kortybanistide,
vanlendiilete, pici kesernye a korty végén. Kor-
rekt, jol megfogalmazott portugieser. Ar: 1390 Ft;
Beszerezhetd: pannonborbolt.hu

Szabé Laci Pincéje

Tolnai Rozé 2013

Kitin6en megkompondltrozé, intenzivillatdban
jonbodza, fliszeresség és tiszta eper. Savai kiva-
16ak, a szén-dioxid jéladagolt, telt éslendiiletesa
korty. Alecsengésben taldlkozé maradék cukor
éskesernyésizek szépen taldlkoznak.

Ar: 1350 Ft; Beszerezhetd: Kalamadris Vinotéka

Planina Borhaz

Mohacsi Siller 2013

Vidam, konnyed, gytimolcsos siller. Megértjik
beldle, arégiek miért eztittdk hétkoznapokon.
Friss gyumolcsossége, a piros bogydsok és a csa-
lanos-bodzasizek, ajo savak, pici fanyarsag, csi-
petnyitannin jé egyensulyban tartjak.

Ar: 1490 Ft; Beszerezheté: pannonborbolt.hu

Ruppert Akos

Villanyi Olaszrizling 2011

Ilataban érettség, mandula, marcipan, édes
citrusok. Akorty tartalmas, fliszeres birs, srga-
barack és korte, természetesen édesfiiszerek,
kiilondsen vanilia és csillaganizs. Edeskés hata-
s, selymes korty, érett olasz.Ar: 1990 Ft; Be-
szerezhet6: Kalamaris Vinotéka

Ruppert Akos

Villanyi Chardonnay 2011

Vajas-mogyords karakterti chardonnay, zamata-
iban a fliszeres-mézes selymesség bontakozik ki,
persze van tartalom is benne. Bujos hangulatok-
hoz, mogyorévajas siiteményekhez. Ar: 1990 Ft;
Beszerezhetd: a pincénél

Halasi Pincészet

Villanyi Gyongy6zo Ottonel Muskotaly 2013
Intenzivillatok, az anandsztol a tavaszi viragokig,
tiszta kortyu gyiimolcsdsség. Szajhan buborékos-
sag, mellette jo test, szép savak, van benne izga-
lom is, nem csak egy friss bubis. Ar: 1600 Ft; Be-
szerezhet6: a pincénél
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Giinzer Tamas

Villanyi Syrah 2011
Illatdban sok a fa, nem tud-
nakeléggékibontakoznia
gyumolcsok. AKorty telt,
massziv, némibér, lakk és
édesvanilia. Keser( csokol4-
dé, mégkissé érdes tanni-
nok. Kavés-bonbonmeggyes
jegyek, osszetettbor, de még
varnikell vele.

Ar:4790 Ft; Beszerezhets:
pannonborbolt.hu

Bl aoxx

Tolna Borhaz

Tolnai Jazmin 2013

Nem annyira a jdzmin, mint
rézsaviz jelenik meg azilla-
taban. Illatos, virdgos, kony-
nyed bor, a pécsinemesitést
rezisztens fajta még vi-
szonylagismeretlen el&t-
tink. Amit hidnyolunk,
azokasavak, alendiiletes-
ség, amugy tiszta, korrekt
bor. Ar: 1200 Ft; Beszerez-
het&: a pincénél

Németh Janos Pincészete
Szekszardi Rozé 2013
Koénnyed megjelenés, kdny-
nyed illatok és zamatokjel-
lemzik. Virdgos és enyhén

»MUSTRA »

parfiimos azillata, mosoly-
g06s piros bogyos gytimol-
csokkel tAmogatva. Friss és
divatosra hangoltizeit némi
maradék cukor kerekiti, jol
esik minden korty.

Ar: 1490 Ft; Beszerezhets:
pannonborbolt.hu

KvassayLevente

Villanyi Rozé 2013
Kellnekiid6, hogy a friss er-
deibogyds gytimdlcsei ki-
bontakozzanak. Nem tulz6-
anintenziv, de kellemesen
szorakoztat6 azillata. A sa-
vak szép alapot képeznek, j61
adagolt a szén-dioxid is ésaz
elkdszonés kesernyéje jol
esik. Ar: 1290 Ft; Beszerez-
heté: pannonborbolt.hu

Feiszt Pincészet
Szekszardi Quartett Cuvée
2008

Izgalmasillatok, amiben
egyszerrevanjelen arumos
meggy ésaazerdei gyimol-
csokkel megszort csokoladé.
Erételjes, édes tannin kere-
kiti azizmos strukturéat, gaz-
dag, de kevésbé rétegzett.
Ar:1500 Ft; Beszerezheté:
apincénél

CEZAR Winery, Nagyrada
HU-8746 Nagyrada, Szelemi hegy 020/10 hrsz.
Tel.: +36 (93) 589 022, fax: +36 (93) 589 023
info@cezarwinery.com
www.cezarwinery.com | www.cezarpinceszet.hu

CEZAR Winery, Pécs
HU-7621 Pécs, Szent Istvan tér 12.
Tel.: +36 (72) 224 839, Fax: +36 (72) 214 438
winery-pecs@cezarwinery.com

www.cezarwinery.com | www.cezarpinceszet.hu

Brunyai Pincészet
Villanyi Merlot 2012
Késeisziiretelésti merlot,
jelentés maradékcukorral.
Meggylekvarosillat, korty-
banis folytatédik, rebarba-
rakompot ésribizlidzsem
adédik hozzd, az édenlek-
vartengerében uszunk vi-
dam karcsapéasokkal. Csak
édesszajuaknak. Ar: 2990 Ft
Beszerezhetd: a pincénél

53 arians

Szabdé Laci Pincéje

Tolnai Chardonnay 2013
Azillata tiszta, intenzitisa
kozepes, kis barackossag,
kis trépusi gyiimolcsosség,
izben fajtajelleges, gdmboly-
ded, itatja magat. Kis palack-
érlelés mégrafér, aztan par
hét mulva el6vehetjiik frocs-
csozni. Ar:990 Ft; Beszerez-
het6: a pincénél

Schunk Pincészet

Pécsi Pinot Blanc 2013
Felismerhetd fajtakarakter,
tisztaillatok. Lendiiletes, bar
kiss nyers savakkal, fehér
gyumolcsok, korrekt zama-
tossag. Avégén némikeser-
nye és pici alkoholtobblet ér-
z6dik. Ar: 1580 Ft; Beszerez-
hetd: Kalamaris Vinotéka

Oenopolium

Szekszardi Cabernet
Sauvignon 2009

Intenziv, hatarozottillatok,
sotét gylimolcsok és egy kis
lakkos felhang. Kortyban is
dus, sok, egyszerre van ben-
ne édes gyumolcs és fanyar
zamat. Nagyon erételjes
alapanyagbo6l egy érett ca-
bernet. Ar: 3000 Ft; Besze-
rezhet6: a pincénél

Kvassay Levente

Villanyi Zéldveltelini 2013
Illatban els6re visszafogot-
tabb, kicsit zarkézott, de a po-
hérban szépen, gyorsan nyi-
lik, hozza a citrusokat, tavaszi
rétet. Kortyban korrekt sa-
vak, tiszta, jon a gyumolcsos-
ség. Kell nekiszell6ztetés,
nyitottabb, gazdagabb, szebb
lesz. Ar: 1390 Ft; Beszerezhe-
té: pannonborbolt.hu

Fontdnyi Pincészet
Villanyi Sauvignon Blanc
2013

Korrekt, de nem kirobband
azillata, érziink bodzat és

némiparfiimosségetis, meg
van egy teltebbvonalais az
aromatikanak. Kissé vé-
konynakhataszéajbanésa
savaisem alegropogosab-
bak, de mégigyisbeférakel-
lemesen frissitd italok kozé.
Ar:1200 Ft; Beszerezheté:
apincénél

Brunyai Pincészet
Villanyi R6za 2013
Tetszet6s szinek, illatok jon-
nekelsére a poharbdl. Mal-
nahab, élesztds jegyek, koze-
pesintenzitassal. Kostolva a
szép savak tlinnek fel elsére,
aztan a viszonylag vaskos
test. Van gytimaélcs is, de
nemigazanintenziven.
Szodéval frissitigazan.

Ar: 1490 Ft; Beszerezhetd:
pannonborbolt.hu

Brunyai Pincészet

Villanyi Cabernet Franc
2009

Kissé barnas széllel nyita po-
hérban, érett, enyhén papri-
kas-borsos azillat. Nem tul
mély vagy széles a korty, 6sz-
szeérettbenyomast kelt és
inkabb savai, mint tanninjai
vezetik. Akorty vége kicsit
ellaposodik, bontédsra kész,
nenagyon tartogassuk.

Ar: 2990 Ft; Beszerezhets:
apincénél

Agancsos Pincészet
Villanyi Kékfrankos 2012
Meggybor-illat. Mogotte
édes tannin, némihordofi-
szer, kerek, simulékony, ked-
veskedd bor. Meggy van
minden porcikajaban, friss
meggy azillatban, fiszeres
meggy azamataiban. Te-
gylikhozz4, fiatal még. Ar:
1600 Ft; Beszerezhetd: a pin-
cénél

Brunyai Pincészet
Villanyi Kékfrankos 2011
Kissé paprikas-foldes fel-
hanggal jelentkezik a tetten
érhetd meggyesség. Sima
kortyu, kevésbé cizellalt, pu-
ha strukturajubor, inkdbb
ételek mellé tudjuk elképzel-
ni, mint 6nallé kortyolgatas-
hoz. Beszerezheté: a pincé-
nél

B %

Wekler Csaladi Pincészet
Pécsi Moscato Cuvée 2013
Illatos, behizelg6 bor, elégin-
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tenzivenjonnek a virdgos je-
gyek, konnyed fehér gyii-
molcsosséggel ahattérben.
A muskotdlyossagjelenvan,
de mértékkel, a savak kor-
rektek, a bor miikodik.
Ar:1145 Ft; Beszerezheté: a
pincénél

Szabé Laci Pincéje

Tolnai Merlot 2012
Mosolygo6s piros gyumol-
csok, enyhe tannin jellem-
zik. Aranyos, konnyed, né-
hollégiesnek hatd szerkezet,
igazanjolihato ésjolis esik
inni. NemKkell szdlazni, kony-
nyen élvezhet6 vords a
mindennapok asztalara.

Ar: 1250 Ft; Beszerezheté:
apincénél

Lelovits Tamas

Villanyi Olaszrizling 2013
Ilatban visszafogott, elég
egyszery akorty, nincs sem-
mihiba, rdaddasul érezziikis,
hogyvanbenne tébb anyag,
csak talkoran prébalkoz-
tunk, ebben az dllapotdban
mégKkicsitkevés az élmény.
Ar: 1290 Ft; Beszerezhets:
pannonborbolt.hu

Lelovits Tamas

Villanyi Portugieser 2013
Tiszta, oportds, malnacuk-
rosillat, gyimolcsosség,
frissesség van benne. Aztan
szdjban egy kicsit kevesebb,
vékonyabb a gytimolcs, kis
kesernye kiséri, aremekbe
szabottillat utdn egy jéiva-
su, tisztességes portugiesert
kapunk. Ar: 1280 Ft; Besze-
rezheté: Kalamaris Vino-
téka

Hetényi Pincészet
Szekszardi Pinot Noir 2011
Ilataiban eper és eper-
dzsem, némi tulérettség, et-
tél érezhetébb atannin ésaz
alkoholis kicsit sok a végére.
Deazontul egyj6ihato, fajta-
jellegetis mutatd, zamatos
déli pinot noir. Ar: 1400 Ft;
Beszerezhetd: Kalamaris
Vinotéka

Fontanyi Pincészet
Villanyi Rozé 2013
Fedettillata aleveg6n 6ssze-
szedimagat. Gazdag gyu-
molcsok, els6sorban malna,
ezekkissélomhdk, nem iga-
zanroppannak. Szén-dioxid

»PORTUGIESER DUMONDE »

ésnémimaradék cukor ke-
rekiti atérténetet. Ax: 900 Ft;
Beszerezhetd: a pincénél

Fontdnyi Pincészet
Villanyi Syrah 2012
Klasszikus after eightes,
mentds, csokis, fliszeres
illatok, még hlivosségis van
benne. Nem érezziik telje-
sentisztanak az illatokat,
amiazamataiban kszon
vissza. Egy hangyanyit hu-
z6s tannin, s mindehhez vi-
szonylag gyorslefutassal.
Ar:900 Ft; Beszerezhetd:
apincénél

o1 [ .

Schunk Pincészet

Pécsi Portugieser 2013
Kicsit visszafogott azillata,
ha adunknekiidét, egész
szépenjonneka gyimol-
csok. Kortyban nem tul
cizellalt, am joivasu, friss
piros gytimolcsokkel, eny-
hénsdshattérfoldességgel.
Ar: 1400 Ft; Beszerezhetd:
Kalamadris Vinotéka

Hetényi Pincészet
Szekszardi Olaszrizling
2013

Viszonylag friss,laza gyu-
molcsosség azillatban, szaj-
ban érezhet6 a szénsav, a ke-
rekséget édes, érett gyimol-
csokhozzak, némikesernye
jatszik be a végén, de min-
dent 6sszevetve, korrekt bor.
Ar:990 Ft; Beszerezhetd: Ka-
lamaéris Vinotéka

Agancsos Pincészet
Villanyi Portugieser 2013
Azillatanagyon kedves, be-
hizelg6, gytimolcsos, megy-
gyes. Olyan gombolydednek
hissziik, de kortyban karco-
sabb. Még érdemes érlelni
kicsit, hogy a szép gytimol-
csosségkertiljon el6térbe.
Ar: 1400 Ft; Beszerezhetd:
apincénél

B .

Pavlik Pincészet

Pécsi Cirfandli 2013
Ilatban elhissziik neki,
hogy cirfandli, hozza a bir-
ses-barackosjelleget, még
hanemisannyiraintenzi-
ven. Kortyban elég kerek,
viszont kissé kilog az alko-
hol, akorty végétkesernye
zérja. Ar: 1000 Ft; Beszerez-
het6: a pincénél

——

NEMZETKOZI
PORTUGIESER-
DZSEMBORI

Rendtiletlentil valljuk: a
portugieser Kozép-Eurépa
egyik kikeriilhetetlen és fon-
tosfajtaja, amely a borvilag-
bansajnosritkan kertl ref-
lektorfénybe. Tavalyel6tt
csakvillanyi portugiese-
rekkel rendeztiink kdstol6t,
tavaly mar nemzetkozivé bo-
vitettiilka mezényt és termé-
szetesenidénismeghirdet-
jikaPortugieser duMonde
borversenyt. Aportugieserre
nelegyintsiink, ne intézziik el
azzal,hogy az egy egyszert
bor, egy friss voros, mert nem
csak az—eztszeretnénkmeg-
mutatni 2014. aprilis26-ana
pécsiZsolnay Negyedben,
aholmar masodszor mutat-
kozhatnakbe anagykozon-
ségneka portugieser terme-
16i.

Idén mar masodszor ren-
dezziik meg anemzetko-
zi portugieser fajtaversenyt,
rendezvényunk els6 napjan,
aprilis 25-én nemzetkdzi zsi-
riel6tt mérkéznek meg a be-
nevezett portugieserek. A ta-
valyiversenyen négy orszag
oportdivettekrészt,idéna
magyar, szlovén, szerb és
horvétnevezettek mellett
szlovak és cseh portugieser-
termel6kisjelezték részvételi
szdndékukat.

Hérom kategoridbanlehet
neveznia Portugieser Du

Monde fantdzianévre ke-
resztelt megmérettetésen: fi-
atal portugieserek (2013-es
évjarat); évjaratos
portugieserek (2012 vagy ko-
rabbi évjarat); illetve mini-
mum 25%-ban portugiesert
tartalmazéhazasitdsok. Ane-
vezésihataridd a pincésze-
teknek 2014. aprilis 10., min-
deninformacio és nevezési
lap awww.pecsiborozo.hu
weboldalon taldlhaté meg.

2014. aprilis 26-an délutan
15-20 6ra kozott akozép-eu-
répaiportugieser-termel6k
mutatkozhatnak be ismét Pé-
csett,a Zsolnay Kulturalis Ne-
gyedben a nagykozonségnek.
Aportugieserek mellett min-
den pincészet két tovabbibo-
ratiselhozhatja a bemutato-
ra, ezzelis szinesitve a felho-
zatalt.

Aportugieserekizgalmas
ésvaltozatos vilagat fedezhe-
tik fel a fajta kedvel6i és azok
is, akik eddig kevésbé gyak-
ranszoktdklevennia polcrol.
Aborkéstoléd mellett koncert,
gasztronomiaiinyencségek,
kiséréprogramokis varjak a
rendezvényre érkezéket.

Abelépbjegyek el6vétel-
ben 2000 forintba kertilnek
(maérciustol ajegymester.
hu-nésapécsijegyirodak-
ban), mig a helyszinen 3000
Ftajegyar.
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BORTURISTA, JOJJON MEG!

Borturisztikai helyzetképetigyekeztiink felvazolni a koran ébredd és
jelentds forral rendelkez6, am még mindig fejlédé Villanyban, illetve abor
mellett most mér borturisztikai szolgaltatasokban is felzark6z6
Szekszardon. Négy, viszonylag fapados kérdéssel probaltunk utdnajarnia
dolgoknak (Miértjon aborturista? Mi valtozott az elmiilt években?
Mitmutatnak a szamok? Milyen fejlesztésekre lenne sziikség?), és
meglep6dtiink, mert egyaltalan nem fapados valaszokat kaptunk.

VILLANY

VAN MEG FELJEBB?

Pauli Zoltan (Gere Attila
Pincészete): VillAnyba ter-
mészetesen elsésorban a bo-
rokmiattjonnek aborturis-
tak, a villanyi borok kedvez6
tulajdonsagai miatt, az idela-
togato vendégek szemébol
pontosanlelehet szlirni,
hogy tényleg tetszik-e nekik
akostoltborvagy nem. Per-
sze ez szorosan kapcsolodik
ahhozatényhezis, hogy a fo-
gyasztok az elmult években
nagy fejlédésen mentek at,
sokkal jobban értenek a bo-
rokhoz, megértik a borok ké-
mingséget. Amagyarok te-
szik kiavendégkorinknek a
tobbségét, anyariés ezen be-
lilajuliusiidészakban azon-
ban akiilféldiek szdma jel-
lemz8en nagyon megszapo-
rodik. Ha alehet8ségeket,
fejlesztési pontokat nézziik,
akkor talan a kiscsaladi val-
lalkozéasok innovéci6jaban
latndm a tovabbi kiugrasi
pontokat. Nem biztos, hogy
Villanyban ki kell mar nyitni
aszazhuszadik borozét s,
inkabb a kapcsol6dd szolgdl-
tatdsokat, mint példaul egy
j6 kis siitogetés vagy bicikli-
tura erdsiteném.

Gere Zsolt (Gere Tamas és
ZsoltPincészete): Természe-
tesen els6sorban a bor végett
latogatnakide a turistdk. Ha
az elmult év valtozasairdl kel-
lene szamot adni, akkor min-
denképpen aborhozkapcso-
16d 6 szolgaltatasok béviilését
emliteném meg. Példdul ko-
rabban egy Villiny-Harkany
tdv megtétele is gondot oko-
zott, ma mar siman atlehet
ruccanniaszomszédos tele-
piilésekre akar biciklivel is.
Erdekes megfigyelni, hogy
migkorabban akiilfoldiek
aranyajoval nagyobbvolt,

kortlbelilhat-hét éve ama-
gyarok egyértelmtiien ,atvet-
ték az irdnyitast”; a kulfoldi-
ek-legyenek azok szlovakok,
csehek, németek vagy akar
amerikaiak vagy uj-zélandi-
ak, szdma ekdzben nem csok-
kent, csak a magyarokjottek
felennyire. Fejlédni persze
mégmindiglehetne. Hia-
nyoljuk példdul anagyobb
kozosségitereket,aholabo-
ros programok helyettvagy
mellettiskilehetne kapcso-
16dni.

Kovacs Zoltan (Agancsos
Pince):Els6 abor. Eznem s
vitds. Amdasodikindokis
bortajékon keresendd, a bor-
turista azértis szeret Vil-
lanyba jonni, merta finom
nediikbél egy rovid sétaval a
borutcan akar egy tucatot is
megkostolhatigen csekély
id6leforgasa alatt. Korab-
ban egyértelmiien a testes

szivélyes vendéglatas,
jo konyha, alacsony savak

ésalacsony kén

villanyi vorésok voltak a do-
mindnsak, mig manapsag
mér-taldnaz druk miattis—
elétérbe helyezddtek akony-
nylrozéborok, nalunka
pincénélmar az 50%-otis el-
érte az aranyuk. Fejlédésile-
het6ség mindig van, kellis
fejleszteni, amagas szinvo-
naluszolgéltatdsokat talan
jobbanigénylik a vendégek,
mintvalaha. Mindazondltal
egykicsi tularazottsagis ér-
zékelhet6 a szalldsok terén.

Kapronczai Balazs (Polgar
Pince): Roviden? A vendégek
egyszerlen enni-inni akar-
nak egyjot! Hab&vebben
akarnék valaszolni, akkor
aztmondandm, hogy ama-
gas min@ségli borok miatt és
persze amiattis, hogy ezt

Berndth Péter

személyesen a borasztol
kaphatjak meg, akit6l meg-
tudhatjdk a bor torténetét és
még szamos érdekességet is
pluszban. Talan ennekis ko-
szonhet8, hogy a mipincénk-
nélis, de dltaldnossagbanis
szinvonal-emelkedés figyel-
heté meg Villdnyban. Villany
kornyékén islehetne még
fejleszteni a kiegészitd szol-
gdltatasokat,a
kirdnduléutakat s, kicsit
jobb éstematikusabb t4jé-
koztatd leirdsokkal, akar az
adott diilérdlis, akar tagabb
értelemben. Van még mit
tennibdven!

Bock Valér (Bock Pince):
Hirnév, magas mindéségi bo-
rok, szivélyes vendéglatas, jé
konyha, alacsony savak és
alacsonykén. Ez Villdnyre-
ceptje.Ja, ésnincs masnap
fejfajas! Talan ennél tobbet
mondanisem kell, a tapasz-
talatok minket
igazolnak. Fejl6d-
nipersze még
mindiglehetne,
az elmult évek-
bensokatjelen-
tett példaul a cstitortokt6l
kezd6d6 hétvége bevezetése.
Pozitiveredményként kell
kiemelnem aztis, hogy bor
mellett nyujtott szolgaltata-
saink s fejlédtek, vannak
programok, fejlédés mutat-
kozik wellness-részlegen is,
dehapélddulavendégek a
sz6l6kben szeretnének tenni
egyrovid tarat, akkor mar
erreis maximalisan fel va-
gyunkkésziilve. Mamadr a
magyar vendégek vannak
dont6 tobbségben, mind-
azonaltal szlovakok, horvéa-
tok éslengyelekis érkeztek
mar hozzank. Kicsithidnyol-
juk még a helyi programo-
kat,amelyeknem csak egy
adott pincelakdit,de az
egész telepiilést kicsitjob-
ban 6sszefognak.

Tiffan Ede (Tiffan Ede és
Zsolt Pincészete): Talan Ki-
csitmesszebbroél kellene a
kérdést megkozelitenem, hi-
szen azt mind tudjuk, hogy
leginkdbb abor ésazahhoz
kothetd szérakozasilehetd-
ségekmiattjonnek az embe-
rek Villdnyba. De ugorjunk
vissza képzeletben a multba!
Az1994-es esztend6ben kez-
dédott minden, amikor a he-
lyiboraszoknak megemlitet-
tiik a borturizmus fogalmat,
akkor csak legyintettek! Pe-
dig ez mar akkor vilagjelen-
ségvoltatélink nyugatabb-
rafekvd kulturdkban. Né-
metorszaghan példdul akko-
ribanmar az 6tvenedik,
Franciaorszagban pediga
negyvenedik évforduldjat
unnepelte az adott régio Bo-
rut Egyesiilete. Mi pedig csak
akkor kezdtiink el mindent!
Ehhez mértenkellnézniaz
elmult évek fejlédését, hogy
ma hol tartunk. A borturiz-
mus fejlédését értelemsze-
rienKkettétorte egy kicsita
2008-as év, de ez isinkdbb
csak valtozast hozottabor-
termeldivilagba. Kordbban
tulfiatalon kertiltek a borok
apalackba, migavalsagutan
az érlelésiidé meghosszab-
bodott, ezjot tett a villanyi
boroknak nagyon. Taldn az
infrastrukturatkellene még
fejleszteni, egy villanyi elke-
rilé ut megépitésinagyban
segitené a pincesor preszti-
zsének novelését, de szolgél-
tatdsok komplexitdsanisvan
még mitjavitani.
SZEKSZARD

MEG TOBB
SZALLASHELYET!

Mészaros Pal (Mészaros
Borhaz): Erre viszonylag
egyszeri a valasz! Kivaloak a
borok, azthiszem, hogynem
arultam el nagy titkot, emel-
letta szivélyes vendéglatas
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az,amimiattjol érzik magu-
katavendégek. Ezek abe-
nyomdsok megmaradnak
benniik, emlékeznekra,sigy
koénnyen visszatérnek ké-
s6bb a vidékre. Szerencsére
ez az utébbi évekre levetitve
szamokban is megmutatko-
zik, az eltoltott vendégéjsza-
kak szamahal’ istennek fo-
lyamatosan névekszik, ama-
gyarok abszolut tobbséghen
vannak, s taldn aztis mond-
hatom, hogy szinte sohanem
voltezek miatt problémaa
boreladassal. Szekszard va-
rosnak, de az egész borrégio-
nak nagyonnagy sziiksége
lenne tovabbi szallashelyek-
re.

Fritz Jozsef (Fritz Borhaz):
Nagyon-nagyon jok aborok!
Szerencsére ez avalasz so-
semlesz unalmas szamom-
ra,inkabb biiszkeséggel tolt
el. Folyamatosan fejlédink,
fejlesztiink, javult a szekszar-
diborok min@ségeis a tech-
noldgiai fejlesztéseknek ko-
szonhet6en, borhazunkban
noveltik akiadhat6 szobak
szamat is, ezek mind-mind
magas mindségii szolgaltata-
sok, ugyanis a vendégek ezt
madr elvarjak, akdrhonnanis
érkeznek hozzank. Persze f6-
leghazaiakjonnekittis, ra-
adasul nagy tobbségben. Ta-
14n ez a marketing tevékeny-
séghidnydraisutal, egyel6re
még csak almodunk arrél,
hogy Budapesthez, Hévizhez
vagy esetleg Hajduszoboszl6-
hozhasonld vonzerét képvi-
seljink akilfoldiek szemé-
ben. Sziikséglenne egy na-
gyobb kapacitasu, akar szaz-
szazotven f6 befogaddsara
képesigaziwellness-hotelre
Szekszardon, ahol akar kon-
ferencidkat-el6adasokat,
akar csak egy hosszabb hét-
végétnagyobblétszambanis
ellehet tolteni.

Takler Andras (Takler Pin-
ce): Rendkiviil fontosabor, a
jé bor, hiszen mégiscsak bor-
turizmusroél beszéliink,
azonban nalunk mégleg-
aldbbilyen jelent6séggel bir
afoldrajzifekvés és a kor-
nyezet. Nyilvan elfogult is
vagyok egy picit, de vélemé-
nyem szerintkevéshelyen
vannak ilyen szép fekvés,
ilyenidilli kornyezetben mi-

NTEMA »

Bodri Pincészet, Szekszard

kodd pincék, boraszatok. Eh-
hezhozzdadhatjukméga
személyesség faktoratis:
Szekszdrd nem mentel a to-
megesedés felé, hanem meg-
Orizte akicsikre jellemz6 ba-
jat, amelletthogy igenis mar
nagyagyunak tekinthetd a
borpiacon. A tovabbi kitoré-
sipontokat taldn harom pil-
lér mentén lehetne megfo-
galmazni: egyrészrél a szol-
galtatasok komplexebbé té-
telével -mipéldaul a well-
ness-részlegiinket fejlesztet-
tik, de terveziink tenisz-pa-
lyat éslovaglasilehetdséget
is-,masrészrol a szallashe-
lyek szdménak tovdbbino-
velésével, harmadrészt pe-
dig egy méltanytalanul hat-

Mészaros Borhaz hotelfejlesztése Szekszardon

térbe szorul6lehet8ség el6-
térbe vonasaval-egy bicikli-
utkiépitésével Szekszard és
aGemencierdd kozott, azt
hiszem, hogy aDunaésazal-
kalomadtan hallhaté szar-
vashdgés elegendd csabito
er6tjelentene minden em-
ber szamara, hogyitt toltson
péarnapot ebben a szép kor-
nyezetben.

Bodri Orsolya (Bodri Pince):
Gondolom eddig mindenkia
bortmondta elsének. En
sem tudok masként tenni.
Természetes, hogy els6dle-
gesen a szekszardibor miatt
jonnek az emberek vidé-
kiinkre, azonban e mellett
mégszamos dolgot kilehet

Avillanyi borterm6 tdj

emelni. Hadd emeljemkia
bor és sport kapcsol6dasi
pontjait. Itt van példaul a
Borvidéki Félmaraton vagy a
Lajvér Terepmaraton, hogy
csakalegismertebbeket em-
litsem. Erdekes, hogy a sport
ésabor dsszefonédasa igen-
issok embert meg tud moz-
gatni. Ha a sajat példankon
akarok elindulni, akkor min-
denképp fontosnak tartom,
hogy az elmult években nyi-
tottunk a gasztronémia felé
is,allandd nyitvatartassal a
14 carte éttermiink van mar,
tobb szallashellyel rendelke-
zink, mint par évvel koradb-
ban és egydltalan felismer-
tlik, hogy a turistakkal foglal-
koznikell.

2014. TAVASZ PECSIBOROZO09



MEDERBE
TERELT ALMOK

A Szekszardi BorKultura
SzabadEgyetem a szekszardi
borjoévdjét vette géresd ala.
Hatborész gondolatai, tiz
borralkatalizalva. Nagy
megmondds nincs, nem is
kell,de haahallottak alapjan
fogalmazodik meg/ujjaa
szekszardiborjove, akkor
nekiinktetszik az ut.
Akerekasztalt Horvath
Béla, a PTE szekszardikara-
nak dékanja vezette, akibe-
vezetdkéntazidaig vezetd
utrol kérdezte Vesztergombi
Ferencet:
Anagyiizemiszéléter-
mesztés vége tdjdn indultak
elacsalddipincészetek. Ma
erds csapatvan Szekszar-
don azokbdl, akik a kilenc-
venes évek elején indultak.
Akkor azt hittem: 15 év alatt
felzdrkézunk anyugatibor-
vidékekhez. A technikai fej-
l6dés eljutottide is, hittem,
hogy utolérjiik 6ket. Nem jol
lattam, ma azt gondolom,
hogy még 20 évre sziiksé-
giink lesz. Nem csalédtam,
mert haladunk elére. A j6-
vénk egyik alapja a megfele-
6 fajtavdlaszték és azon be-
liil a kékfrankos, amiaz
alapja lehet borvidékiink-
nek. Rd lehet épiteni a bika-
vért és mellette lehet fiiszer,
érdekesség a kadarka.
Takler Ferencajelen ésjo-
v6kérdésében a megfogyat-
kozottsz6l6iiltetvényekre
hivta fel a figyelmet:
Egykoron, nemisolyan tul
rég, volt 130.000 hektdrunk,
az unios csatlakozdskor még
90.000, mameg alig 60.000
hektdr. Innen komoly munka
kell, hogy olyant csindljunk,
amildtszik, amikiilonleges.

»BORCSEPPEK »

Fillérekért abortengerbe ne
szdllitsunk bort, vdalasszunk
mdsik utat, nekiink egyedi ar-
culat kell.

A kékfrankos mindségi ki-
torése Szekszdrdon lehetsé-
ges—bontotta kia gondolatot
Heimann Zoltan.-A kadar-
kasem hanyagolhatd el, de
csak mint kiegészitd, kiilonle-
ges, helyispecialitds.

Akadarkavesztes, habe-
vissziik avildgfajtdk utcdjd-
ba,idézte Takler Ferencet
Eszterbauer Janos, ésigazat
adtunk neki. Ahogy Takler
Ferencnekis, aki az elkotele-
zettséget hangsulyozta ki,
amit e két fajtairant a bora-
szok éreznek. Szerinte a ko-
zOnségvarja ajo kékfranko-
sokat és kadarkékat.

Avildgpiacldthaton ketté-
vdlik: a kommersz és a prémi-
umborok mds-mds szinte-
ken, modszerekkelversenge-
nek. Nekiink amitoszt hordo-
z6 mindségiborok piacan
van a helyiink—fizte tovabb
abeszélgetést Heimann Zol-
tan.—Kikell alakulnia egy
egészséges termékhierarchi-
dnak, az egyszert, de tisztes-
séges, hétkoznapokra szdnt
Jjoivdst boroktol a gytijtéknek
szantritkasdgokig.

Eszterbauer Janos szerint
ilyen tipusu és mélységi 6sz-
szefogas egyetlen mds borvi-
déken sincs, mint Szekszar-
don. Jé utonjar a borvidék,
vannak kozos célok, vannak
megfogalmazott tervek,
megjelenések, programok.

Abormelléborturizmusis
kell épiteni, miis ezértvdg-
tunk bele a szdllodafejlesztés-
be, tértrd akovetkezd téma-
raMészaros Pal. A helybe ér-
kezd borturistdknak szalldas
is kell, étteremis kell abor
mellé, ezen sokan kezdtiink el
dolgozni, mertenélkiilnem
tudunk elérelépni.

Vesztergombi Ferenc
gondolataival zarnam a be-
szamolot: Nem szeretném,
ha az elkévetkezd években a
technika és kémia versenye
lenne abordszat Szekszdr-
don. J6 lenne, ha folytatédna
aszbl6telepités, mert aki te-
lepit, a jévét épiti. Es szeret-
ném, ha 20 év mulva ujra le-
tilhetnénk megbeszélni, hol
is tartanak aboraink - mdr a
gyerekeink, unokdink borait
kdstolgatva. (gyz)

=
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» AZELOITELETEK LEKUZDESE

Az Alf6ld Magyarorszaglegnagyobb bortermé vidéke. A
hazaisz6l6termés 40-50%-a, az orszagban kaphato bor-
mennyiség fele innen szarmazik. Tény, hogy az alféldi bo-
rokrenomséjat a kilencvenes évek borhamisitasi tigyei
igencsak megtépdztak. Sajnos sokakban az alféldiborok
kapcsan elsére még mindig a Soltvadkert-Kiskéros-Kecel
yaranyhdaromszog” ugrik be. A megbecsiilést azonban
id6vel vissza lehet szerezni. A hajdan szebb napokat meg-
élt Alfold és boraiirdnt az utébbi években megndtt az ér-
deklddés, és egyre nagyobb figyelem jut nekik szakmai
szempontbolis.

A Szekszéardi BorKultira SzabadEgyetemen janudrban a
kunsagi Frittmann Janos és haj6s-bajai Koch Csaba vendég-
szerepelt. Sikerrel, hiszen az alf6ldi bor j6. Konnyen belop-
jak magukat a fogyasztdk szivébe, hiszen van benniik egy-
fajtakedveslagysag, szelidség, mely masborvidékek borai
kozt sehol sem tapasztalhatd ilyen mértékben. J6 r-érték
arannyal bir6, nem tul testes, nem tul tanninos, inkdbb kony-
nyd, frissborok. F6ként fehérek, bAr mar a vorosek is kezde-
nekegyre inkabb az élre torni. (kszb)

k J ouy
némKki, hogy Szekszard végre
elkotelezte magat deklardl-
tanis a kékfrankos mellett,
eztaTakler Pinceisered-

BOROKKAL TELT
NAGYELOADO

Sikerrelindultutjara atanév
kezdetén a Borszemindrium
aPécsikozgdzonnéven futd
kezdeményezés,ahova nov-
emberben kilenc szekszardi
kékfrankost hozott el Pécsre
Takler Ferenc éskozel szazan
kostoltak 6ket a Pécsikozgaz
nagy el6adétermében. A faj-
ta, amelyben Szekszard egy-
reinkabbajovojétlatja (a bi-
kavér éskadarka mellett)
okozott meglepetéseket s,
elég annyit elmondani, hogy
majd’ harom 6rén at tartottki
alelkes csapat. Ahangulat és
aborok egyarant tilmutattak
avarakozdasokon. Takler Fe-
renceldadasabol aztemel-

ménykéntkonyvelheti el, hi-
szentalan 6k az egyik legkék-
frankososabb bordaszat, ahol
sztenderd, reserve és dil6va-
logatésiskésziil afajtdbdl. A
kékfrankosigazi Karpat-me-
denceifajta, itt érzi j6l magat,
meghizhato ésjo mindséget
ad, j6ivasu, de tartalmas bor
isegyben, amely felveszia
versenyt a vilagfajtakkal,
mégis egy sajat vilagot is kép-
visel.

Parhéttel késébb a borsze-
mindrium elsd szemeszterét
Malatinszky Csaba el6addasa
zarta, akia cabernetfranc
fajtat mutatta be, egyuttal
Villany lehet6ségeit a fajta
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kapcsan. Hiszen a cabernet
francritkan szerepel 6nall6-
an csucsborként,legdélebbi
borvidékiinkon pedig képes
onalléan magas mindséget
mutatni. A Pécsikozgéz OTP-
el6adéterme dcemberbenis
megtelt, a szaz féréhely
mindegyikére jutott érdekld-
dé. Villany, a cabernet franc
ésMalatinszky Csabaaza
tri6, amelynél garantélta
telthaz. Azt gondoljuk, hogy
acabernet franclehet Vil-
lany egyik utja, de biztos,
hogynem az egyetlen ésmég
sokteendd van, hogyigazi
csucsborokkésziiljenek a
fajtabol.
Aborszeminariumideiel-
s6 programjan a Tolnaibor-
vidék mutatkozhatott be.
Schmidt Gy6z6, a borvidék
elnoke el6addsdban akozeli,
ammégis ismeretlen borvi-
dék elényének emlitette ajo
ar/érték aranyu borokat,
amitakozonségvélekedése
isalatdmasztott, hiszen jo
néhany esetben igencsakiz-
galmas, kivald borok kertil-
tekapoharba. A tolnaiak
nagy el6készilet utdn jottek,

»BORCSEPPEK »

komoly kivélasztasi proce-
dura el6zte mega pécsiven-
dégszereplést. Amintegy
hetvenvendéghalaskozon-
ségnek bizonyult, kiiléndsen
hogy tobb volgységiborasz
személyesenisrésztvetta
programon. Részletesbesza-
molok: www.pecsiborozo.hu

BORASZOK
UJEVE

APécsi Hegykozségimmar
masodik alkalommal tartott
Vince napotaz E78 Panora-
matermében. Idénistelthaz
fogadta aborszeret§ kozon-
séget, a Kulturalis Negyeden
beliili Gj helyszin és a friss,
2013-asborok varva vartkos-
toldsakellemes fesziiltséget
generaltaz asztalsorok ko-
zott. Rad6 Istvan hegykozségi
elngk nyitotta meg a progra-
mot, majd Csizi Péter, Pécs al-
polgarmestere vette 4t a szot,
akiel6bb szellemesen a,,bo-
raszokujévének” nevezte
Vince napjat, majd Koves Fe-
rencplébédnos urlelkesitd
szavak kiséretében megal-
dottaazideiborokat. (bp)

»ROKOKOROSE

A 2010-ben alakult Rokokd Rosé tobb szempontbol is szin-
folta pécsizenei életben, muzsikéjuk egyedi stilusvilagot
képvisel, rdadasul hatifju holgy alkotja a bandat. A pécsi-
hetényiketts kotédés azonos Szabo Zoltdn bordszban és
lanycsapatban, igy abordsz a zenekarrol nevezte el uj,
2013-asrozéjat. Alanyok aktivan részt vettek a sziiretben,
tapostak a sz616t rendesen, arozé igy két férfi boraszkéz és
tizenkét ndi zenészlab kdzos munkdja. A mohdcsi sziirete-
1ést, rozénak szedett kadarkat Hosszuhetényben dolgoz-
takfel, friss, gylimolcsos, nyarra hangolt rozé volt a cél és
eztsikertltis megvaldsitani. Abor tartalmas, tide, lendiile-
tes—jo6 savai, szép malnas-epres-ribizlis piros gytimolcsos-
sége biztat6 jovét igérnek. De hat mikor méskor kortyolgat-
nank egy jé rozét, mint amikor visszatér a napsiités? Ezta
rozét tisztan kortyolgassuk, vagy épp csak felfrissitve egy
frécesentésnyiszédaval. (GyZ)

Toltsd pohdrba, és csoddt ldtsz!
7100 Szekszidrd, Garay tér 19.,

Telefon: 06 20 401 4651
E-mail: garaypince@garaypince.hu
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»BORCSEPPEK »

935G CUKORES
A SZURKENYOLC
ARNYALATA

A decemberi pezsg6héazi
szakkoron nyolc édes tokaji
bortbontottunk, rendkiviili
élmény volt, ritkdn kdsto-
lunkilyen kovetkezetesség-
gel édes tokajikat. Pedig ke-
rilhetnénk gyakrabban az
asztalra ezek a palackok, hi-
szen innep bontani 6ket. Es
havalakia teljes mennyiség
literre vetitett cukortartal-
mara kivancsi, a cimben ad-
tuk meg a valaszt.
Aborokhoz aPezsg6haz
konyhajan késziiltek kdsto-
16falatokis, 6t kiilonboz8
izparositassal tesztelhettiik
az édes tokajiborokat, izgal-

mas jaték volt 6sszekdstol-
gatniaz ételeket a borokkal.
Januarban egy ismer6s is-
meretlennel folytattuk. A
sziirkebaréttal. Azt mond-
jak, nem szerencsés aneve,
egyrészt tul sziirke, masrészt
lejarattdk azokban a bizo-
nyos évtizedekben. Néhany
élményszamba mené bor ar-
ra 0sztokélt benniinket, ve-
gylikbe a sorba a sziirkétis.
Ha kell, hat hivjuk pinot gris-
nek. Vagy pinot grigio-nak.
Aszlrkebarattobb arcat
ismegszerettiik volna mu-
tatni, voltamagyar borvidé-
kek mellett osztrdk, olasz,
franciaisasorban. Vendégis
érkezettezenazestén,a
Gyo6nkon bordszkod6 Mucsi
Zalan személyében, aki Gral

Borpince névenhozzaforga-
lomba borait, kékfrankost,
merlot-t és szlirkebaratot, s
aki elszant, hogy megmutas-
sa,joterm6helyen mireis ké-
pesa,,mikis sziirkénk”.
Részletes beszamolok: www.
pecsiborozo.hu

PALINKA ATUZ-
HELYEN, MASOD-
SZOR

Amikor 2012-ben elészor hir-
dettiik meg a Brill Pélinka-
hézzalkozosreceptverse-
nytlinket, a vartnal sokkal
t6bb palyamd, recept érke-
zett, a visszajelzésekisjok
voltak, igy tavaly 6sszel ujra
meghirdettiik areceptpalya-
zatot. Es még tobb recept ér-
kezett, 6tvennélis tobbet
elemzettazsri. Egy palyazo
természetesen tobb recepttel
ispdalyazhatott, az els6 két he-
lyezett ennek maximadlisan
elegetistett,a gy6zteskilon
blogot inditotta palinkédsre-
cepteknek. Rdadasul cimvé-
déstortént, a tavalyi gyztes
Osszesen 34 ételt készitett pa-
linkdval az elmult egy év
alatt. Az els6 helyezettigyis-

métdr. Varyné Garamvolgyi
Ritalett,amasodik helyen

az Elsé Magyar Palinkatgy-
nokségnégyfds csapa-

ta (Dul Udo Endre, Ledd Moni-
ka, Schmidt Eszter és Szollosi
Edit)végzett, migaharmadik
helyen Deakvari Mihalytju-
talmazta a zstiri. (GyZ)

KULENARIS
UTAZASOK

APécs-Mecseki Borut Koz-
hasznu Egyesiilet COOL!N
projektjének zaré rendezvé-
nyét a pécsi Pannon Magyar
Hazbanrendezték meg. A
11 honapon at tarté munka-
folyamat kézzel foghato
eredménye a Kulendris uta-
zdsok Baranydban cim(
koényv, melyet szintén ekkor
mutattak be. Az autentikus
fotékkal gazdagitott kiad-
vany harom nyelven (ma-
gyar, horvét és angol) hiva-
tott 6sszefoglaldt adnia Ba-
ranyai hdromszog kultura-
jardl, gasztronémidjarol,
kézmives hagyomanyairdl
ésnemutols6 sorban a
kulenrdl. (bp)
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A HONAP BORA

Szabé Zoltan

Ar: 1290 Ft Kalamaris Bor-
bisztré és Vinotéka (Pécs,
Rakoécziat 30.)

Ahosszuhetényi Szabé-mi-
helyben azidénistobbizgal-
mas bor késziilt, koziilik
tobb tétel mar palackozva
varja a megfeleld érettségi
allapotbakertilését. Kdstol-
tunk mar néhényat, kivan-
csian varjuk, mikor jutnakel
ajotékonyan megujult cim-
kevilaggal a vinotékakba,
boroshelyekre. Amibiztos:
els6ként ezt a zoldveltelinit
koéstolhatjak a fogyasztok.
Nemis meglepetés. Igazan
koénnyed, frissité, gytimol-
csosbor, koran tavaszodik,
hakdstoljuk.

Illatos, kissé zoldes, tava-
szifiivek, fliszernovények és
még kissé éretlen, ropogos
barack, egres, citrusok. [zé-
beniskellgen friss, lendiile-
tes, még hatarozottan vibra-
16 savakkal. J6lesik a korty, a
citrusok bizserget6 gytimol-
csossége, az enyhe z61df-
szeresség.

Nem az a tipikus nagy bor,
nemisazértvalasztottuk ki.
Sokkalinkabb az abor,
amely hatarozottan jélesett
afebrudritavaszban, ami-
kor anapstitésben akertben
kortyolgattam bel6le. Ha ad-
dignem fogy el, anyarnagy
slagerelehet, akar tisztan,
akar fréccsben kedves él-
ménylesz.

Kalamérfs

BORBISITRO & VINOTEEA

AKALAMARIS BORBISZTRO
ESVINOTEKA

»PROGRAMAJANLO »

2014.marcius 17.
BORSZAKKOR A
PEZSGOHAZBAN
Aborszakkorosok toretlen
lendiilettel késtolnak hétf6
esténként, marciusbana
chardonnay, prilis 28-dna
syrah/shirazlesz atéma, mig
majus 19-énrendhagydé mo-
don nem fajtakdstoldt tar-
tunk, hanem horvat, elsésor-
banisztriai és dalmat fehér-
borokat késtolunk majd meg.
Pezsgohaz Etterem, Pécs.
Hétfo, 18 ordtol. Informdcio:
info@pecsiborozo.hu

2014.marcius 19.
BORSZEMINARIUM A
PECSIKOZGAZON

A pécsiegyetemipolgarok
haviborkulturalis el6adas-
sorozataidén tavasszalis ér-
dekes programokat kinal.
Maérciusban a szekszardi bi-
kavérek kertulnek teritékre,
az el6adé Heimann Zoltan
lesz. Aprilis 23-4n Bock Jozsef
lesz az el6add szerepében, té-
madjapedigamerlotleszelsd-
sorban villinyi megfogalma-
zasban. Majus 7-én zarjuk a
szemesztert, ekkor Laposa
Bence érkezikhozzank ésa
badacsonyiborvidéken te-
szink virtudlislatogatdst.
PTEKTK, B025-6s terem,
Pécs. Szerda, 18 6rdtol. Infor-
mdcio: borszeminarium@
gmail.com

2014.marcius 21.
RAVASZ,MINTAFUXLI’13
Aszekszardiboraszoksiller-
projektjének harmadik évé-
benimmaron 13siller nyer-
te ela Fuxlinevet. Abemuta-
tén mindegyiket késtolhat-
juk: Eszterbauer, Gonddcs,
Heimann, Herr, Hetényi,
Markvart, Merfelsz, Mésza-
ros, Neiner, Posta, Sebestyén,
Takler, Tringa a sor.
A38hajé, Budapest. Péntek,
17 6radtdl. Informdcio:
szekszardiborvidek@tolna.
net

2014.marcius 26.
BORKULTURA
SZABADEGYETEM
Aszekszardiboregyetem ta-
vasziszemeszterébenisiz-
galmas eladdsok és kostolok
varjak aborbaratokat. Mar-
ciusban abor ésakavé kap-
csolatatjarjak koril, nem vé-
letlen, hiszen aborvarosban

miikddik alegjobb magyar
kavézoé. Aprilis 30-4n tokaji
vendégek érkeznek, Mad
mutatkozik be, mig majus
14-én a kékfrankosok kertil-
nek fészerepbe.

PTEIGYK, étterem, Szek-
szard. Szerda, 18 oradtol. In-
formdcio: bor.egyetem@
igyk.pte.hu

2014. aprilis 26.
PORTUGIESER DU MONDE
Aportugieserek éves sereg-
szemléjétimmaron harma-
dik alkalommal rendezziik
meg. Onmagéban, djbor-
ként, friss borként, évjaratos
tételként, hazasitasban, sok
arcatismerhetjiik meg a faj-
tdnak, rdadasul a hazai, pé-
csiésvillanyi termel6k mel-
lettlesznek kiilfoldi kiallitok
is. Koncertek,
gasztroprogramok, j6 han-
gulat,jo borok.
E78,Zsolnay Negyed, Pécs.
Szombat 15 ordtol 20 ordig.
Informdcid: info@
pecsiborozo.hu

2014. aprilis 26.
ARANYOSKOSTOLO
Aszekszardiborvidék bor-
versenyének aranyérmes
palackos borainak kdstolojat
minden évben nagy sikerrel
rendezik meg. Kostoljuk meg
egyltt, hogyan dontottidén a
borverseny zsiirije, taldljuk
meg sajatkedvenceinket!
PTEIGYK, Aula, Szekszard.
Szombat 15 6rt6l186rdig. In-
formdcio: szekszardiborvidek@
tolna.net

2014.majus 1-4.
VILLANYIBORZSONGAS
Zsongd borudvarok ésiga-
zitavasz a villanyi borvidé-
ken. ABorZsongdsonlesz

méjusfadllitds, blues,jazz,
rock’n’roll, cigdnyzene, ma-
gyar tdnchdz éslatin tancta-
bor, grill party, stifolder-
verseny, Bor-Asz futball-ga-
lamérkdzés és természete-
sen villanyi borok, ételkii-
l6nlegességek, kézmiives
foglalkozasok, lovas kocsi-
kazas, gyalog-, és kerékpar-
turak aborvidék diiléi ko-
z0tt.

Villanyiborvidék telepiilései.
Informdcié: info@borut.hu

2014.majus 10.
PECSVAROSBORA
VALASZTAS

Uj formaban valaszthatjék
meg apécsiek Pécs Varos Bo-
rat. Anevezett tételeket ma-
jus 10-én délutan kostolhat-
jak meg ésvoksolhatnaka
kedvenceikre, a gyéztes bor-
ral mér az esti 6rakban koc-
cinthatunk. Aborok mellett
aKreativ Pécsi Gasztrono-
miakdstoloprogramja, kisé-
réprogramokis varjak az ér-
dekléddket.

Kodaly Kozpont, Pécs.
Szombat 15 oratol 20 drdig.
Informdcio: info@
pecsiborozo.hu

2014. majus 16.
SZEKSZARDBUDAPESTEN
Abudapesti bemutaton
évente kozel harminc szek-
szardipincészetborai, szek-
szardipdalinkdk és a szek-
szérdihelyi élelmiszeripari
termékek mutatkoznak be.
Egy helyen ennél koncent-
raltabbannehezenlehet
megismerkedni a szekszardi
borvidékkel.

Hotel Corinthia, Budapest.
Péntek 13 drdtol19 ordig. Infor-
mdcio: szekszardiborvidek@
tolna.net
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RICZU-STIER PINCESZET

Merlot 2011
Cuvée 2011

L

Prestige Reserve Club

RICZU-STIER PINCESZET
Cabernet Franc 2011

L

Prestige Reserve Club

RICZU-STIER PINCESZET
Olaszrizling 2013
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RICZU-STIER PINCESZET

Cabernet Sauvignon 2011
Rosé Cuvée 2013

RPN

Prestige Reserve Club

Prestige Reserve Club

Riczu-Stier Pincészet / 7800 Siklés, Felszabadulas utca 44. 1/20.
Gasztropince: 7800 Siklés, Akasztofa dilé 3513/5. hrsz. / Vinotéka: villanyi pincesor
Telefon: +36 30 52 888 55 / www.riczustier.hu / facebook.com/riczustier
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