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GRILLEZETT LAZAC ROPPANOS ZOLDSEGEKKEL

Farago Istvan ajanlata Kvassay Levente 2012-es Villanyi Zéldveltelinijéhez

Hozzavaldk:
Halfilebdl (lazac, sillg, 6rdoghal)
egy étkezésre személyenként kb. 25 dkg-val kalkuldljunk,
de ha pl. pisztrangot siitiink ami csontos és a
fejrész is rajta van, egy kb. 30 dkg-os példanyt vélasszunk,
ez biztosan elegend6 lesz.

llyenkor kora tavasszal a piacon kaphatd zoldségfélékbdl valogattunk,
ezeket daraboljuk mosas utan:
2 szl zellerszar
1 kisebb cukkini
1 kisebb sérgarépa
5-6 db apro csiperkegomba
1-2 db Gjhagyma
6-8 levél zsenge bébiparaj
1-2 kisebb cékla

A céklat megmossuk és héjastul par szem tengeri soval folidba tekerve megsiitjik a
siitben, 180 fokon kb. egy dra alatt késziil el. Erdemes egyszerre tobbet is késziteni,
mert a hdmozott siilt cékla hiitdben hetekig elall, barmikor hozzaadhatjuk salatakhoz,
rizottohoz, kéretekhez.

Egy 1 db lime-ot, 1 db narancsot filézlink (kiilsd szines és belsd fehér bdrétdl-hartyak-
tél ami keser(i) megszabaditva csak a gylimdlcshust hasznaljuk.

Ha ezekkel az el6késziiletekkel megvagyunk, két serpenyével dolgozva 15 perc alatt el-
késziil az étellink.

Pécs, Szent Istvan tér 12. — ﬁ'ttpﬂpezsgohaz.hu
..

A halat sézzuk, a zoldségeket fél citrom levével meglocsoljuk. Elészér a halnak teflon-
serpenydt hevitlink, par csepp olajat ontiink bele. A halat elgszor bérrel lefelé siitjiik
magas hdfokon kb. 3—4 percig (vastagsagtél fiiggéen) majd kozepes langra kapcsolva
még 2-3 percig. Megforditjuk, a masik felét (maradva a kozepes langnal) kb. 1-2 perc
alatt készre sitjiik.

A darabolt-citromleves zéldséget (bébiparaj és zsiradék nélkiil) a masik forré serpenyd-
be dobjuk, pirulasig forgatjuk a serpenydnkben (kb. 2-3 perc) és mar kész is. Ha mar
kezd pirulni, kapcsoljuk le alatta a tiizet, igy marad roppands és izletes.

Talalaskor eldszor a piritott zoldségeinket helyezziik el a tanyéron, szérjuk meg a nyers
parajlevéllel, citrusfilékkel, par szem tengeri sapehellyel, végiil johet a hal a tetejére.

Ez az étel bojt idején is batran fogyaszthato, sdt fogyokurazok is ehetik, mert alig tar-
talmaz szénhidratot.
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EGYNEGYED

Takacs Timea irdsa

Szellem
a palackban

Egy pohdr borral a teraszon, a tavaszi napsiitésben. Elé-
gedettség, megnyugtaté bizsergés afel6l, hogy ujra
kezdddik veliink is, ami a természettel, és persze a bor-
ral. A borral valé kapcsolatunkkal. Elhagyjuk a nehéz
vorosoket, és a joidében el6keriilnek az illatos fehérek,
majd a froccs. Valahogy igy. A borral valé ismerkedésem
kezdd lépcséfokain el6szor gondolom at: én, a bor,
meg az iras.

»,Nem értek a borhoz” — gyakran hallottam ezt, ma-
gamtdl is. Aztan rdjottem, hogy senkit nem kell meg-
nyugtatnom efel6l. Barmit is érzek, az a sajat izvildgom
része, nincs rossz, de ha figyelmesebb vagyok, hagyom
érvényesiilni a bort, lehet jobb is. Lassan hozzaérik az
ember a jo borokhoz, ha figyel. Megtanultam, hogy a
borhoz id6 kell, olykor alkalom, gyakran tarsasag.

Aztan tobbet kérdezik a véleményem, és mar nem
mondom, hogy nem értek hozza, csak figyelek. S6t ki-
vancsiak arra, hogy egy irodalommal az atlagnal tobbet
foglalkozé hogyan fejezi ki az érzeteit, amikor bort
késtol. Mindig csodaltam, mennyire kifejezé és kolt6i a
boros ,nyelvjaras”, egy nyelvész vagy irodalmar szama-
ra kiilonos nyelvi kincs.

Lehet egy bor hatérozott, gyongy6zd, kerek vagy
telt bor, de akar faradt, szétesett vagy magaba roskadt,
mint az ember. Ropogé savakkal keményen, férfiasan
vagy kellemes savakkal, lagyan, néiesen. Es amikor hal-
lom &ket, ropognak a nyelvemen a kortyok, nyelem a
metafordkat, szivom magamba az dporodott, megfaradt
vagy éppen lendiiletes bornyelvet. A borok megeleve-
nednek, antropomorfizalédnak, testet és nemet kap-
nak. Emberek kozott baratsagot sz6nek, baratsagokbol
munkat és Gjsagot. A bornyelv beszél6i hamar egymas-
ra taldlnak egy ismeretlen tarsasagban.

Bar sokdig tavolsagtartdssal kezeltem ezt a nyelvet,
a selymes vagy karcos borokroél beszélGket, megértet-
tem a lényegét. Borrol beszélni csak metaforakban le-
het. Amint azt mondjuk egy folyékony halmazallapotu
dologrol, hogy kerek, rogton egy masik nyelvi jelentés-
vilagba kertiiliink kiilon6sebb meger6ltetés nélkiil. Nem
az éltaldban alakot leir6 kerekséget értjiik rajta, hanem
sokkal inkdbb a teljesség érzését, az izek, érzetek ke-
rekségét. Lehet az egy bor, egy vacsora, egy irds, csak
akkor lehet kerek, ha az megfelel§, akar az altalunk fel-
allitott szabalyok szerint m(ikodik. Szubjektiv, de még-
sem. KozoOsségi, de mégsem. Objektiv, de mégsem.
Mégis leginkabb mindez egyiitt.

Titkos élmények a Rejtozkodd Borfaluban.

Kivalo borok és magavalragado kdrnyezet.

BORKOSTOLOK

BORVACSORAK
PINCETURAK

BORVASARLAS

Latogasson el On is Mecseknadasdra
és kostolja meg a Hetényi borokat.

7695 Mecseknadasd, Rekavolgyi ut 17.

Tel.: 72 463 618 Mobil: 20 222 84 81  info@indivinum.hu
www.indivinum.hu




Akik teszteltek:

Fildkovity Dusén (pannonborbolt.hu)

Jobbagy Komnél (Kalamaris Borbisztrd és Vinotéka, Pécs)
Keresztény Akos (Etkezd, Pécs)

Kovacs Boglérka Déra (menedzser, Pécs—Mecseki Bor(t)
Labancz Richard (Pécsi Borozo)

Lérincz Norbert (Fritz Pince, Szekszérd)

Szab6 Zoltén (borasz, Hosszihetény)

Ungurén Jozsef (Tike Borhéz, Pécs)

A Mustra helyszinét

a pécsi Kalamaris Borbisztré és Vinotéka biztositotta,
kdszonjiik!

* F0kF kGG 100 pont tokéletes bor
* 0k ke 95-99 pont
ook ek ke 90-94 pont
Jook kk 85-89 pont
* % Kk 80-84 pont
* * 75-79 pont

50-74 pont

korrekt bor, kiilondsebb erények és hibak nélkii

Mustra

Az idei els6 Mustrankon meglepGen sok fehér és rozé szerepet, tobbségiik egész szépen tel-
jesitett. S6t, egyikiik kilencven pont f6lé is emelkedhetett. A borok b6 haromnegyede atug-
rotta a 80 pontos lécet, a kimaradtak kdzott nagyon sok volt a dupla dugéhiba, (mindkét pa-
lack hibas volt), dohos, penészes dug6. ElsGsorban a fehéreknél, de a rozéknal is elgondolkod-
taté a csavarzar szerepe — talan érdemes efelé valtani. Szép borok, j6 borok, néha megoszté
borok, érdemes pontok és leirasok kzt bogaraszni.

A Mustra nyitott és ingyenes a Pannon Borrégié valamennyi pincészete szamadra, tesztjeink-
hez 2-2 palackot kell bekiildeni szerkeszt&ségiinkhoz vagy leadni a pécsi Dél-Dunantuli Bor-
turisztikai Klaszterban (Vince u. 9/2.). A kovetkezd, nyari szamunk tesztjeihez a leaddsi hatar-
id6 2013. mdjus 8., szerda.

A teszteken — amelyek természetesen vaktesztek — részt vevd bordszatok képviselGinek sa-
jat boraikra adott pontjai nem keriilnek bele az atlagszamitdsba. Valamennyi bor bekeriil a
www.pecsiborozo.hu cimen taldlhat6 adatbazisba, ahol varjuk olvaséink megjegyzéseit is!

kiemelkedd, brilians bor

egyedi, elegans, nagy bor
komplex, karakteres, nagyon jé bor
tehetséges, tartalmas, j6 bor

nem elfogadhat6, gyenge bor
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Kvassay Levente

Villanyi Zoldveltelini 2012
Lehengerld illatok jénnek a pohar-
bdl, nagy adag grépfrit, csalan, fe-
hér bors és nagyon gazdag gyti-
molcsdsség. Nem okoz csalodast
izben sem, ugyanaz a lendiilet,
gyimolcsosseég jellemzi. Tobzodik
az fzekben, 6rém minden egyes
korty beldle, a savai szinte tokéle-
tesek, a szén-dioxid pedig pont
annyi, amennyi jolesik a szajnak.
Az elsé pillanattdl a korty hosszan
tartd lecsengéséig élmény inni, ki-
vételesen szép veltelini.

Ar: 1290 Ft

Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka
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Domaine Grof Zichy

Szekszardi Cabernet Franc 2009
A pohéarba szippantva mély erdei
gylimélcsoket, meggyet kapunk
elsdre, aztan a levegdn szépen ér-
kezik tarsként nagy adag borsos
jegy is. Erett, nagyon élvezhetd il-
lat. A korty egyenes vonalvezeté-
s(, letisztult, szinte minden dssze-
tevije tokéletesen simul Gssze.
Visszakdszonnek az erdei bogyo-
sok és a bors is, tanninkészlete
egészen selymes, komplex és
hosszan elkdszond tétel.

Ar: 2880 Ft

Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka

8% x  k (k

Osi Gabor

Villanyi Siller 2012

A pohérba toltve mar megjelené-
se sokat igér. lllataban vérbeli sille-
res jegyek, nagy adag gyimalcsos
aromak, ezek leginkabb a szépen
érett, roppands szélébogyokat jut-
tatjak esziinkbe, egy kis fliszeres-
ség a hattérben, igy teliesedik ki
az illat. Kostolva konnyed, ugyan-
akkor tartalmas a korty. Megint
szépek a ropogods gylimolesok,
csipetnyi fliszeres felhang, lendi-
letes savak, j0 egyensly. Példaér-
tékd siller, igyuk meg mieldbb.

Ar: 1580 Ft

Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka

88punt * * * *

Gere Tamas és Zsolt Pincészete
Villanyi Portugieser 2012
Megjelenésére, illatéra és zama-
tara is a klasszikus sz6 a legtala-
|6bb. Megvan mindene, amiért a
portugiesert szeretni lehet, 816, iz-
ben szinte haraphat6 gyimalcsok
(meggy, szeder), lagy tanninok,
lenduletes savakkal kisérve. Na-
gyon jol eltalalt arényok, a levegdn
iddzve szépen bontakoznak ki a
fajtarra jellemzd tejkaramellas,
egészen simogatd jegyek. lgazan
élvezhetd portugieser.

Ar: 1590 Ft
Beszerezhetd: pannonbarbolt.hu

87p0m * * * *

Ttiske Pince

Szekszérdi Rozé 2012

Szép halvany rézsaszines meg-
jelenés. lllata friss, tide, nagyon
egyenes, tele van eperrel és sze-
derrel, de egy pillanatra sem hat
mesterkéltnek vagy tllzénak.
Késtolva is hozza ugyanezt a
gyimolcsdsséget, roppands sa-
vakkal és szépen adagolt szén-
dioxiddal megtdmogatva. Kellg-
en lendiiletes, nagyon friss és ki-
egyenstlyozott, tébbet nem na-
gyon kivanhatunk egy rozétdl.

Ar: 1350-1390 Ft

Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka, pannonborbolt.hu

87pum * * * *

Kvassay Levente

Villanyi Portugieser 2012

Sotét szinvilagu oportd. Aroma-
tikdja tobzodik az érett, kissé mar
tllérett gylimolcsokben, szor-
pos-szirupos felhangja ellenére is
nagyon behizelgs, Bszszetett. fz-
ben is az érett, telt gylimolcsok
domindlnak, a megszokottnal ta-
[&n egy drnyalattal erdteljesebb
csersawal, szép savakkal. Egé-
szen széles, komplex a textira.

Ar: 1280-1290 Ft

Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka, pannonborbolt.hu

87 pom * %k Ok

Polgar Pince

Villanyi Elixir 2009

Nagyboros illatok, mélység, erdei
illatok elsére. Van mellettiik jo
nagy adag fa is, ez még simulhat,
de mar most sem tdiz6. Szajban
érezhetéen komoly anyag, széles
és koncentrdlt a szerkezet, jon-
nek szépen az erdei gyimolcsok,
hordds jegyekkel kérbefonva. A
tannin nagyon ds, de kissé még
hlizds, mar most is komoly tétel,
de érdemes még tiirelmesnek
lenniink vele, és fektetni picit a
palackat.

Ar: 6790 Ft
Beszerezhetd: pannonborbolt.hu

87 won % Ok Ok

Vlylyan Pincészet

Villanyi Herka Chardonnay 2012
Intenziv illatokkal nyit, egyszerre
jon egy krémes-vajas jegy és
lide gyiimdlcsosség, elsdsorban
alméval. zét sznte teljesen
ugyanez jellemzi, krémes-vajas a
szerkezete és a korty zarasa, elol-
kézépen viszont van benne bésé-
gesen gylimolcs is. A sav még
éppen elég a szerkezethez, telt
és hossz( lefutast az dsszhatas.

Ar: 1690-1780 Ft

Beszerezhetd: pannonborbolt.hu, Kalamaris Vinotéka

87 som * k% Ok

Fritz Pince

Szekszardi Cabemet Franc 2011
Nagyon szép hordo, erdtelies fii-
szeresség (paprika és bors) és
szép rétegzettség az illatban.
Varunk izben is valamiféle zabo-
l4zatlansagot, a fiatalsagot meg-
jelenité jegyet, de semmi ilyes-
mivel nem talalkozunk. Erdei
gylimolcsok, szépen finomra
csiszolt tanninokkal korbevéve.
Megint szép a hordéhasznélat, a
lecsengés kavés, kapucsinds.
Mar most kiemelkedd verseny-
26, idével csak még szebb lehet.

Ar: 3900 Ft

Beszerezhetd: Szekszardi Bor Vinotéka Pécs

Pécsi BOROZO |7
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Eberhardt Pincészet

Mohécsi Rozé 2012

Tanitani val6 szinekkel talalkozunk a
poharban, intenziv illataban pedig
sok-sok malnaval és ribizlivel, tisz-
tan, érett formaban. A korty abszo-
it harménidban az illattal, erdtel-
jes malnas felhangok, leheletnyi
maradékcukorral tAmogatva. Len-
diiletét a nagyszeri savak és szé-
pen adagolt szénsav gyongyck biz-
tositjak. Barhol, barmikor, nagy
melegben pedig a szodatdl sem

MUSTRA

2013 TAVASZ
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Fritz Pince
Kékfrankos Rozé 2012

llata szépen strukturalt, szép,
tiszta gyumolcsok jellemzik, piros
bogydsok elsdsorban. Kortyban
nagyon erteliesek a szénsav-
gyongyok, szerencsére gazdagon
van mellettiik béven a bogyds
gyiimolcsokbdl is. Savai élénkek,
dis és egészen hossz( lefutasti a
korty, nem nagyon lehet fogast
taldini rajta, szépen elkészitett
rozé.

83 % %%

Gere Tamas és Zsolt Pincészete
Sikiosi Olaszrizling 2012

Par percnyi zarkézottsag utan szé-
pen nyilik az illata, viragokat, man-
dult és almét kapunk. fz6ben is
fajtajelleges, mandulas izekkel,
kellemes kesernyével a zarasban.
A korrekt savakat szépen tdmo-
gatja a szén-dioxid, van lendiilete
és tartalma is, szépen iskolazott,
igazan élvezhetd olaszrizling.

ijed meg! =%

Ar: 1250 Ft Ar: 1500 Ft Ar: 1190 Ft

Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka, pannonborbolt.hu Beszerezhetd: Szekszérdi Bor Vinotéka Pécs Beszerezhetd: pannonborbolt.hu

85130”1 * * * * 85D0n1 * * * * 85pnm * * * *
Csillagvolgy Pincészet Tringa Pince Polgar Pince

Pannon Sauvignon Blanc 2012
Illata nem tdlsagosan intenziv, de
anndl dsszetettebb. Van benne
bodza, egres és egy kis csalan is,
egészen tetszetds. Szajban inten-
ziv sav érzet, nem tllsagosan ds,
de tartalmas, gylimolcsos izek jel-
lemzik. Itt is kapunk bodzat, vala-
mint fekete ribizlit is. Nincsenek
mély rétegei, de kellemes kikap-
csolddast tud nydjtani, ehhez bé-
ségesen megvannak az értékei.

Ar: 1150 Ft

Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka

8 | Pécsi BOROZO

Szekszérdi Merlot 2009
Aromatikéja lassan bontakozik
ki, kell neki idd a levegdn. Szép
hordés jegyek a merlot piros bo-
gybsaival és kakadval. A korty
nagyon széles és ds, sok a tan-
nin, de érett is, és tarsul hozza
megfeleld mennyiségl sav is. Az
alkohol szépen befiit, érezhetd-
en magas, de nem l6g ki a szer-
kezethdl. Er6teljes bor, de igazan
mély rétegeit nem siker(ilt felfej-
teni.

Ar: 3900-3990 Ft

Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka, pannonborbolt.hu

Villanyi Kékfrankos 2011

Sotét szinekkel indit a pohdrban.
Az orrban sok-sok hordéfiiszer, ez
vezeti az illatat, kicsit mozgatva
meggyes jegyek tarsulnak a k-
kuszhoz, vanilidhoz, mély és dus.
Szajba véve ismét erdtelies hor-
doés jegyek, széles test, dis, de
érett tanninok és kicsit gyors za-
rés jellemzik. Most még kicsit ku-
sza dllapotban van, mindenkép-
pen érdemes kicsit palackban pi-
hentetni.

Ar: 3790 Ft
Beszerezhetd: pannonborbolt.hu

Tavaszi tesztgydztesek
valogatasa 2013

ﬂ.@o F@ + ingyen szdllitas!

frja be a ,tavasz13” kupon kédot a rendelésnél!

Bl S0mi
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Csillagvolgy Pincészet Pannon Irsai Olivér 2012
Parfiimds-viragos illatjegyei szerencsére nem tllzdak, nem
bantjak az orrot, letisztultak, intenzivek és egyenesek. Koze-
pes teste, szépen megdrzott savai és kellemesen gyimal-
csos izei vannak, az illat utan egy fokkal intenzivebb izeket
vamank, de igy is egy nagyon korrekt illatos tétel.

Ar: 1150 Ft
Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka

Kvassay Levente Villanyi Merlot 2011

Kit(ing illatokkal nyit, mély és komplex. Nagyon szépek a
hordés jegyek, van mellettiik egy kis szeder és szép ét-
csokiis, igazan behizeleg. fzeit hasonldan letisztult hordds
jegyek és nagy adag kakad vezetik, vannak erdei gyimal-
csei is, savai lendiletet kélcsonoznek neki. Az illatban ta-
pasztalt koncentraciot és ddssagot viszont nem hozza, ki-
csit kevesebbet kapunk a vartnal.

Ar: 2180 Ft

Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka

Polgar Pince Villanyi Merlot 2009

Letisztult illataban szép fa, kakadpor és piros bogyds gyii-
molcsék. Savai és a tanninok lekerekedettek, Gsszecsi-
szoltak, a hordds jegyek szépen fogjak korbe a szerkeze-
tet. Egyszerre jon kakad és fekete bogydsok az izében.
Erett, de kicsit kevés izgalmat tartogat, és elég gyorsan
koszon el az utdize.

Ar: 6500 Ft

Beszerezhetd: A pincészetben

Polgar Pince Villanyi Cabemet Franc 2009

Mélyrdl jon az illata és elsére nagyon zarkdzott. Lassan,
de kezd megnyilni, jon egy kis kavé, visszafogottan gyu-
molcsck is, hattérben pici animalitds. A korty egészen
széles és telt, a tannin felszine egy kicsit érdes, a gyimal-
csok itt is a hattérben maradnak. Nagyon hosszan kdszon
el, robusztus tétel.

Ar: 3390 Ft

Beszerezhetd: pannonborbolt.hu
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Rado Pince Pécsi Rozé 2012
Nagyon tiszta és nagyon intenziv illatokkal mutatkozik be,
dél beldle a malna, és van benne egy kis parflimdsség is.
A nagyon izgalmas illatok utan a korty visszafogottabb,
nem igazan telt, és kevesebb benne a gylimélcs. A savai
viszont kitindek, nagyon jol ihato, igazi frissitd tétel.
Ar: 1150 Ft
Beszerezhetd: Kalaméris Vinotéka

Vylyan Pincészet KSZi 2012

Halvany rézsaszines, pirkadtas szinvildg. Intenziv illataban
érett sz6l0s jegyek és szép viragesokor. Markéns a szén-dio-
xid a kortyban, jonnek a gylimélcsok, de egy kissé halvanyabb
intenzitassal, mint az illatban. Savai a helyiikon vannak, az al-
koholérzet egy kissé magas, tlizessé téve a bor lefutasat.
Ar: 1990 Ft

Beszerezhetd: pannonborbolt.hu

82 pont
* ok k

Gere Tamas és Zsolt Pincészete Villanyi Rozé 2012
Nem tdl intenziv, de nagyon tiszta az illata, van benne piros bo-
gyos és egy érdekes citrusos jegy is. Kozepest test és tarta-
lom, ismét jonnek a piros gyiimalcsok, és a korty végén ismét
feltdinik a citrus is. Savai jok, élvezhetd, tiszta rozé.
Ar: 1390 Ft
Beszerezhetd: pannonborbolt.hu

Kvassay Levente Villanyi Rozé 2012

Illata egészen buja, nagyon érett, tele van szamdcaval és sze-
derrel. Késtolva ugyanezt hozza, érett anyag, magas alkohol-
érzettel, némi maradékcukorral és a szerkezethez még éppen
elegendd sawval tdmogatva. Nagytestd, sir(i rozé.

Ar: 1290 Ft

Beszerezhetd: Kalaméris Vinotéka

(si Gabor Villanyi Portugieser 2012

Szép, fajtajelleges aromakkal indit, intenziv gylimélcsok és
szép tejkaramellas jegyek. izben egy kicsit kusza, van benne
sok gylimdlcs, érintésnyi tannin, szép savak, de az egész
rendszer valahogy nem all Gssze egy egésszé igazan.

Ar: 1400 Ft

Beszerezhetd: A pincészetben

Vlylyan Pincészet Villanyi Boszorkany Rizling 2012

Tiszta illataban visszafogott parfiimdsség, viragok és kor-
te. Egészen komoly a teste, elkélnek mellé a komoly sa-
vai, a korty végén kicsit f(it az alkohol, de van benne al-
mas-viragos jegy is béven. Nagyon korrekt bor, szérakoz-
tat, komoly mélységek nélkil.

Ar: 1380 Ft

Beszerezhetd: Kalaméris Vinotéka

Szabo Zoltan & Jobbagy Komnél Mecsekleve Cirfandli 2011
Elsére bizonytalan az illata, levegdn szépen tisztul, de végig
nagyon megoszté marad. Jon szép birsalma és mézes je-
gyek, de kell neki levegd a bontas utén, az kétségtelen. A
szajban viszont az elsd perctdl széles szerkezet, szép savak-
kal kisért mézes, krémes jegyek jellemzik. Az alkoholérzet is
magas, a korty végén jon a fajtajelleges kesernye is.

Ar: 1750 Ft

Beszerezhetd: Kalaméris Vinotéka

Boross Pince Villanyi Cabernet Franc 2010

Nyoma sincs éretlenségnek, erételjes paprikds jegyek-
nek, ez mar eleve becsiilendd ebbdl az évjarathol. Van vi-
szont kedves illata, sok-sok piros bogyds gyiimélccsel, és
szerencsere ezeket kapjuk izében is. Nem ds, de érett a
tannin, sava is van bdven, szép munka, kivaléan parosit-
hatt ételekhez.

Ar: 2800 Ft

Beszerezhetd: A pincészetben

8 1 pont
%%k

Boross Pince Villanyi Remete Paros 2011

lllatdban és izében a piros bogydsok uralkodnak, illatat
mindenképpen intenzivnek mondanank. A szajban kissé
erételies a savérzet és eléggé markansak a tanninok,
konnyed, egészen ivds, elsdsorban a gyiimdlcsosségnek
kdszonhetden.

Ar: 1990 Ft

Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka

Tringa Pince Szekszardi Barocco 2011

lllataban tinta, mély fekete bogydsok, erdteljes hordds je-
gyek és még zabolazatlan, nyers izek jellemzik elsére. Le-
vegdn alakul a kép, de nem igazan tudnak kibontakozni a
gyiimolcsok, kesze-kusza a korty. Pedig érezhetden szép
az alapanyag, csak még nem sikeriilt hadrendbe éllnia.
Ar: 1990 Ft

Beszerezhetd: Kalamaris Vinotéka, pannonborbolt.hu

80 pont
* %k

Harsagyi Pincészet Villanyi Siller 2012

lllata nagyon zarkdzott, visszafogott, levegén lassan nyi-
lik, de végig fedett marad. A korty egészen telt, vastag-
nak, krémesnek mondanank, sok glicerin és cserzéanyag
jellemzik, a méasodik felében erételjesen jelentkezik a ma-
radék cukor is.

Ar: 1500 Ft

Beszerezhetd: A pincészetben, Etkezd, Nappali

Tiiske Pince Szekszardi Siller 2012

llata siri malnaszorpre emlékeztet, ezt szépen hozza, de
mast nem nagyon tudunk kibogozni. Késtolva abszol(t
karrekt, nagyon jél ihato siller, visszafogott gylimolcsok-
kel, még éppen elegendd savval, kdzepesen lendiiletes
szerkezettel.

Ar: 1350 Ft

Beszerezhetd: Kalaméris Vinotéka

5 év tesztjei egy helyen:
www.pecsiborozo.hu
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Aranyozott Berlin

Osszesen 1116 bort dijaztak februarban a Berliner Wine Trophy téli futa-
man. Az eziistok és aranyak kozott négy magyar is akadt, a balaton-
boglari BB Spumante eziistjét kivéve a tobbi a Pannon Borrégioba kertilt.
Aranyérmet érdemelt ki a bonyhadi Danubiana Fabulous Ant Pinot Noir
2011 és a Torley Gyorgy Villa Villanyi Cabernet Sauvignon 2008 bora, mig
eziistot kapott a Bock Pince Ermitage Villanyi Cuvée 2009.

Nyolc arany Parizsbol

Az egyik els6 rangos nemzetkozi borverseny a Vinalies International volt
idén, amelyet marcius 1-5. kozott rendeztek meg Parizsban. Osszesen
3424 benevezett bor érkezett 43 orszaghdl. Osszes kiosztott érmek sza-
ma 1024, ebbdl 256 arany és 768 eziist. Magyarorszagrol 50 bor neve-
zett, a magyar aranyérmek szama 8, a magyar eziistérmek szama 11. Ré-
gionkbol aranyéremmel biiszkélkedhet Duzsi Tamas és Csaladja 2009-es
Szekszardi Gorogszoja valamint a Bock Boraszat 2008-as Villanyi Bock
Cuvée-je és 2009-es Villanyi Libra Cuvée-je is. Eziistérmet kapott a
Vesztergombi Szekszardi Cabernet Sauvignon 2009, a Twickel Sz6l6bir-
tok Szekszardi Chateau Kajmad 2009, a Bock Boraszat Villanyi Cabernet
Sauvignon Selection 2009, a Vylyan Villanyi Montenuovo Cuvée 2009 és
a Csanyi Pincészet Villanyi Kévilla Cuvée Valogatas 2009.

Atadtak a Syngenta Borverseny dijait

Tizenkettedik alkalommal rendezték meg a Syngenta Orszagos Borver-
senyt. Idén is nehéz dolga volt a szakért6 zs(irinek, mert kivalé borok so-
rakoztak fel az orszag valamennyi borvidékérdl. A Quadris-dijakat a Bé-
res Sz6l6birtok 2007-es Béres Tokaji 6 Puttonyos Aszlja, a szekszardi
Schieber Pincészet 2011-es Cabernet Franc-ja és a Varga Pincészet 2009-
es Aranymetszés Balatoni Olaszrizling bora érdemelte ki. Hét bor nagy-
arany, 74 arany, 161 eziist, 109 bronz mingsitést kapott, 18-an pedig ok-
levelet vettek at. 140 borasz nevezett az orszag szinte dsszes borvidéké-
161, a beérkezett 373 nevezést az indul6 cégek boraszaibdl kialakitott 10
bizottsag biralta el. Idén mar Iényegesen nagyobb Gsszetettség és gazda-
gabb gylimdlcsaroma volt jellemzé a Syngenta borversenyre benevezett
fehér és rozé borokra, a vorosborok tekintetében a sz6l6 alapanyag mel-
lett kiemelked§ fontossagu volt az érlelés, mely a benevezett 106 voros-
bor minGségét nagymértékben meghatarozta.

Eredmenyek Nagyharsanybol

2013. februar 12-én a IX. Hashagyokeddi Borverseny keriilt megrende-
zésre a Nagyharsanyi Hegykozség szervezésében, ezzel hivatalosan is
beindult a borverseny-szezon. 54 termel6 196 mintajabdl 51 fehér, 31
rozé, 4 siller és 110 voros bor volt, ebbdl 7 nagy arany, 34 arany, 107
eziist, 42 bronz és 6 oklevél keriilt kiosztasra. Nagy aranyérmet kapott:
Kvassay Levente (2), Csillagvolgy Pincészet, Gere Tamds & Zsolt,
Giinzer Tamas Pincészete, Vin-Art Pincészet, valamint Horvath Milan &
Janos.

Eredmények Villanybol

Villanyban madrcius elején mérettették meg a borokat, a negyvenotodik
hegykozségi borversenyen 11 nagyaranyérem, 74 aranyérem, 126 eziist
és 28 bronzérem, és 4 oklevél talalt gazdara. A versenyre 73 termelG Osz-
szesen 243 borat nevezte, 34 fehérbort, 25 rozét, 4 sillert, 173 vorosbort,
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5 gyongyozdbort és 2 pezsgbt kostolt meg a zstiri. A nagy aranyérmesek
listdja: Vinatus Pincészet Villanyi cuvée 2009, Riczu—Stier Pincészet Sarga-
muskotaly 2011, Giinzer Zoltan Rozé 2012, Riczu—Stier Pincészet Olasz-
rizling 2012, Sauska Pincészet Cuvée 11 2009, Csillagvolgy Pincészet
Sauvignon Blanc 2012, Weninger—Gere Tinta 2011, Vinatus Pincészet
Cabernet franc 2009, Riczu-Stier Pincészet Cabernet franc 2011, Janus
Borhaz Cabernet franc 2009, Sauska Pincészet Cabernet Sauvignon 2011.

Eredmenyek Pécsrol

Osszesen 64 minta érkezett a pécsi hegykozségi borversenyre, dontéen
fehérborokat neveztek a gazdak, vorosborok tekintetében voltak vendég-
borok is, olyan szekszdrdi eredetii borok, amelyeknek termelGje a pécsi
hegykozségnek is tagja. A biralaton szereplé borokbdl 12 kapott aranyér-
met, 34 bor eziistét, 17 bronzot. Az aranyérmesek listaja: Hetényi Pincé-
szet Szekszardi Cabernet Sauvignon 2009, Merényi Zoltan Zenit 2011,
Matias Boraszat Zweigelt 2009, Bene Laszl6 Zoldveltelini 2012, Rad¢ Ist-
van Rose 2012, Lisicza Borhdz Cserszegi Fliszeres 2012, Hetényi Pincészet
Szekszardi Syrah 2009, PTE TTK SzBI Szentmikldsi Voros Cuvée 2011,
Pavlik Odén Sauvignon Blanc 2012, Szabé Zoltan Cirfandli 2011, Rado Ist-
van Cirfandli 2011, Lisicza Borhaz Cabernet Sauvignon 2008.

Villany és Szekszard
az akadémikusok kedvence

Kihirdették a Magyar Tudomanyos Akadémia borversenyének idei nyer-
teseit. Aversenyre 57 pincészett6l 151 bor érkezett. A desszertborok ka-
teg6ria az Uri Borok Pincészetének sikerét hozta: 2003-as Tokaji Musko-
taly Asztesszencidjuk végzett az els6 helyen. Villany egyeduralmat hoz-
ta a felsG kategorias vorosborok mezénye, melyet Tiffan Ede és Zsolt
2008-as Lucia cuvée-je nyert a pincészet szintén 2008-as Elysium Merlot-
ja elétt. A muzslai (Dél-Szlovakia) Bott Frigyes 2011-es Fantazidja (rajnai
rizling—harslevel(i hdzasitds) lett az MTA bora a felsé kategorids fehérbor-
ok kategoriaban. A kozépkategorias vorosborok legjobbjanak a szekszar-
di Tiiske Pince 2009-es Merlot 5BB-jét itélte a zs(iri. Alfoldi sikert hozott
a rozék versengése a Koch Boraszat Hajos—Bajai Kékfrankos Rozéjanak
elsGségével. Holtverseny sziiletett a kozépkategorias fehérborok cso-
portjanak elsé helyén, ahol a Chateau Dr. Kovacs 2009-es Tokaji Keményi-
t6je és a Royal Tokaji 2011-es birtokfurmintja végzett.

Diplomata borok

Hét magyar bor nyerte el a 2013-as év kiiliigyminiszteri bora cimet. Mint
azt a tavalyi év végén megrendezett budapesti eredményhirdetésen be-
jelentették, a megmérettetés legjobb tételei képviselik majd a magyar
borkultdrat a Kiiltigyminisztérium hazai és nemzetkozi rendezvényein. A
pezsgbk koziil a Garamvari Sz6lébirtok 2005-0s Prestige Brut cuvée-je
nyerte el a miniszter bora cimet, a konnyd fehérborok kategériaban
Csetvei Krisztina K6—Papir-Oll6 2011-es somldi olaszrizlingje lett a leg-
jobb, mig a testes fehérborok koziil a Szeremley Borgazdasag 2009-es
kéknyel(jét vélasztotta a zsiri. Rozé kategdridban egy nevezett tétel
sem kapta meg a cimet, a konny( vorGsbor kategoria legjobbjanak a
szekszardi Eszterbauer Pincészet 2011-es Nagyapam kadarkaja bizo-
nyult, mig a testes vorosek koziil Tiffan Ede és Zsolt Ordogarok-dil6bal
szarmazo6 2008-as Elysium villanyi merlot-janak jutott az elismerés. A ké-
sGi sziiretelés( tételek koziil a zs(ri valasztasa Demeter Zoltan 2004-es
Féborara (furmint-harslevel hazasitas), mig az aszik koziil a Royal To-
kaji 2006-0s Mézes-Maly hatputtonyosara esett.



Helyi termékek a fokuszban Szekszardon

Lezérult az Eco-Sensus K6zhaszna Nonprofit Kft. "Fenntarthat6sagi
tartalmd rendezvénysorozat a helyi termékek népszer(sitésére
Szekszardon" cimd projektje. A négy tudatformal6 rendezvénybdl al-
16 sorozat 2011 oktébere és 2012 novembere kozott valdsult meg
Szekszardon. Az események célja a helyi lakossag kornyezeti szem-
pontok és helyi termékek iranti érdekl6désének felkeltése volt. A
rendezvények részben (j hagyomanyt teremtettek a varosban, rész-
ben mar meglévé alkalmakhoz kapcsolédva Uj elemként jelentek
meg. Az események fontos elemei voltak azok a szemléletformal6
jatékok, kérddives kvizek, akciok, amelyek egyarant szoltak gyere-
kekhez és felnéttekhez, és amelyek a kornyezettudatos fogyasztast,
igy a helyi termékek fogyasztasat 6sztonozték, az azokrdl szolo is-
mereteket bévitették. A rendezvények programjai és arculata is egy-
ségesek voltak, de az egyes események kiilon megjelolést is kaptak
az alkalomhoz ill6 grafikai elemekkel. A rendezvények Gsszességé-
ben tobb mint haromezer embert mozgattak meg, de hiriik és iize-
neteik tobb tizezer megyei lakoshoz jutottak el rendszeresen.

Vince-napot innepelt a pecsi hegykdzseg

Januar 25-én, pénteken tartotta Vince-napi borkdstoldjat a Pécsi
Hegykozség a Zsolnay Kulturalis Negyed Apostolos termében. A szo-
kdsos évértékel6 mellett borszentelés és borkdstolds is helyet ka-
pott a programban. A délutant Rado Istvan, a hegykozség elndke nyi-
totta meg, s az 6t kovetS Csizi Péterhez, Pécs alpolgdrmesteréhez
hasonléan Vince napjahoz két6d6 hagyomanyokrol emlékezett meg.
Ezt kovet6en Lérincz Sdndor esperes megszentelte az ,idei” boro-
kat, s megaldotta a kdrnyék szél6hegyeit. Kozma Pél, a Pécsi Tudo-
manyegyetem SzG6lészeti és Boraszati Intézetének vezetGje évérté-
kel6 beszédében elmondta, hogy 2012 sok szempontbdl a szélsGsé-
gek esztendeje volt. Februarban rekordhideg, juniusban és augusz-
tusban rekordmeleg atlaghémérsékletet mértek a Dél-Dunanttilon,
marciusban rdadasul egy csepp es6 sem esett; ezen koriilmények el-
lenére a kornyék borvidékei tisztességesen helytalltak. Fehérborok
nyitottak a sort, asztalunk egybehangzo véleménye alapjan Schunk
Jozsef olaszrizling—sauvignon blanc hazasitasa és zsenialis illatu
chardonnay-ja egyértelm(ien vitte a palmat. A rozéborok talan kevés-
sel, de elmaradtak ett6l, mig a vérosborok ezuttal csak kis szamban
képviseltették magukat a rendezvényen.

@ SZECHENYI TERV

Panzio épitése
az Agancsos Kft.-nél

Uj Panzié épitésével gazdagodik Villdny vérosénak széllashelyvalasztéka. Az Uj
Széchenyi Terv keretében elnyert 61,6 millié forintot meghaladd tamogatassal korszer
infrastruktiraval ellatott szallashellyel varja majd az Agancsos Kft. vendégeit. A palyazat
dsszkdltsége meghaladja a 88 millio forintot.

Az Agancsos Kft. palyazatott nydjtott be Panzié épitése az Agancsos Kft.-nél cimmel az Uj
Széchenyi Terv, Dél-Dunantuli Operativ Program Uzleti célu szallas-helyek fejlesztése
DDOP-2.1.2-12felhivas kErBLében elérheluforrésra Sikeres palyazat alapjan 61.631.026
Ft-0s tAmog I, 70%-0s tam asintenzitas mellett (DDOP-2.1.2-12-2012-0031)
nyilik lehetéseg j panzuﬁ epltesére Villany varosaban. A fejlesztésnek kiszonhetben egy
6 szobas, csaladbarat panzid kialakitasara keril sor,

Atervezett panzio kétszintes (foldszint, tetdtér), hagyomanyos szerkezetil, magas tetds
éplilet, melyben a féldszinten 2 db vendégszoba, tarsalgo és kiszolgald vizes helyiségek,
a tetdtérben 4 db vendégszoba kerll kialakitasra. A gépkocsik elhelyezésére burkolt
parkold kerlil kialakitasra.

Amai kor igényeinek megfeleld technoldgiai berendezettséggel ellatott, wellness résszel
rendelkezd panzio sokszinli szolgaltatasi repertoarjaval 6tvozi a hagyomanyos csaladias
vendéglatast az aktiv turizmus lehetdségének igénybevételével, ahol méd nyilik az egyedi
igényekre szabott programok Osszeallitasara és megszervezésére is.

Acegiink hitvallasa szerint kiemelten fontos,
az egyediigényeknek vald megfelelés képessége.

Panzid épitése az Agancsos Kit.-nél - _
Cim: 7773 Villany, Fay A utea 21 MAGYARDRSZAG MEGUJUL
E-mail; info@agancaos, hu -

Honlap: htip:!wew.agancsos.hu - A projukank az Esripsl ks
www.ujszechenyiters. gov.hu thmogatisival vaiduuinah meg.

AGANCSOS
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- 3 w5l
ot: 7773 Vi y A, . 21. 1 Borozé: 7773 Villany, Baross G. v. 48.
\/Fax: (0 172492180dMobs| (06) 30 277 5780, (06) 30620
F%m hu | Honlap, online borrendelés: www.agancsos.hu
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Bortradiciotdl a borturizmusig

Koz06s sajtotajékoztatot tartottak a pécsi Corso Hotelben a Pécs—Me-
cseki Borut Kozhasznu Egyesiilet, a Mecseki Borrend Egyesiilet vala-
mint a horvatorszagi Krizevci varos képviselGinek részvételével, té-
mat az Ujabb sikeres horvat-magyar IPA (unids el6csatlakozasi pénz-
tigyi alap) pélyazat szolgaltatott. Az egyiittmiikodés 405 ezer eurds
koltségvetésbdl gazdélkodik, ebbdl az 6neré minddssze 15%, a ma-
radékot az Eurdpai Unié biztositja. A 12 honapos munkafolyamat
alatt tobb fazisban valésulnak meg az egyes projekt elemek. Magyar
részrél a pécsi borvidékek és a pécsi borturisztika meger6sodését,
valamint a hatdron tuli kapcsolatok fejlédését varjak, emellett a
Zsolnay Kulturalis Negyedben nyilik egy Borturisztikai Centrum
,WineSpiration” néven. Horvat részrél kialakitasra keriil a Krizevci
—Kalnik—Orehovec borut, amelyhez a magyar fél a tapasztalati t6két
nydjtja majd segitségiil, tobbek kozott a Pécs—Mecseki Borut Koz-
rut szamara. Ezek mellett érdemes elmondani azt is, hogy déli szom-
szédaink a borturizmus mellett nagy hangstlyt fektetnek a termé-
szeti (Cabraji-td) és egyéb kulturalis értékek (festGtabor, gasztrono-
miai rendezvények) bekapcsoldsara a projekt keretein beliil, de a he-
lyi termékek, igymint a sajt, méz vagy a roviditalok népszer(sitése
is fontos elemként szerepelnek. A tudds- és tapasztalatcserén kiviil
a projekthez tartozik még szorosan: a horvat-magyar—angol nyelvi
promociés anyagok kiadasa, nyelvtanfolyamok inditdsa boraszok-
nak, illetve a Mecseknadasdi Szélészeti és Boraszati Mtiizeum kifej-
lesztése is. Az egyiittmiikodés jegyében hagyomdanyteremt6 borver-
senyek keriilnek megrendezésre a kozeljov6ben, a helyszinek
Krizevci, Pécs és Mecseknadasd lesznek.

Villanyi rendezveényter

A mult év végén adtdk 4t hivatalosan, de idén tavasszal indul be az élet
igazan Villany 4j borturisztikai latvanyossagaban, a Rendezvénytér és
fogadéépliletében. A hosszu ideje vart beruhdzas lesz az otthona a vil-
lanyi nagyrendezvényeknek, de ide érkezhetnek a Villanyba latogat6
csoportok is. A Rendezvénytér haziasszonya, Kévesdi Szilvia elmond-
ta, hogy a jatszoteret mar naprol-napra tobb gyerek fedezi fel, de a ta-
vasz bekoszontével biztosan egyre tobben fognak erre sétalni, és a ka-
vézoban egy j6 kavé és siitemény mellett beszélgetni. A tér ad otthont
a mar széles korben ismert ,Ha péntek, akkor Villany” rendezvényso-
rozatnak, innen indul és ide érkezik a RoséMaraton ,,nagy” futasa, mi-
utan oriasi happeningre varnak mindenkit, ugyanakkor az oktéberi
Vorosbor Fesztival alatt az egész varost fesztivalteriiletté fogjak alaki-
tani. Uj rendezvények is szervezédnek, lesz SvabFest, aprilisban a Fold
Napjahoz kotéden ZOLD hetet tartanak, majustél indulnak a temati-
kus borestek, janiust6l minden hénap elsé vasarnapjan csaladi prog-
ramok varjak a térre latogatokat.

Bdvebben: http://www.facebook.com/VillanyiRendezvenyter
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Szekszardi a legjobb kavéhaz, az idén is

A Kavékorzo Fiiggetlen Kavémagazin az idei év végén is atadta Az Ev
Legjobbjai A Kavés Szakmaban dijakat. Az 5 kategoriabdl 3-ban szek-
szardi gy6ztest hirdettek: A Kavé Haza lett tavaly a legjobb kavézo,
2012 legjobb kavéja a Carraro Don Cortez lett, mig a szakmai zsri
és a kozonség véleménye alapjan Toth Sandor tette az elmult esz-
tendGben a legtobbet a barista szakmaért Magyarorszagon.

Borhotel épiilhet Szekszardon

Hétszazmilli6 forintos beruhazassal haromcsillagos szallodat épit a Mé-
szaros Borhaz Kft. Szekszardon, ahol az elmult négy évben négyszazzal
csokkent a kereskedelmi szallashelyek fér6helyeinek szama. Mészaros
Pal a 22 szobds, 50 f6 fogadasara alkalmas szallashely épitéséhez 487
millié forintos eurdpai uniés tdmogatast nyert el. A beruhazastol azt
varjak, hogy élénkiti a szekszardi borturizmust, sok érdekl6d6 ugyanis
jelenleg nem taldl szallast a tolnai megyeszékhelyen. A KSH adatai sze-
rint Szekszardon 2008-ban kilenc kereskedelmi széllashelyen 1001 fér6-
hely volt, 2011-ben hat szallashely mar csak 604 féréhelyet kinalt. T6bb,
kisebb szallashely megsz(inése mellett a Gemenc Hotel bezarasa 6nma-
gaban kétszaz féréhellyel csokkentette a véros szallaskapacitasat. A
2012-es adatok jobbak lesznek a tavalyinal, mivel tartalmazzak majd a
helyi bordszatok szallashelyeinek azéta megvalosult bovitését. A tolnai
megyeszékhelyen az utébbi években a vendégéjszakak szama is csok-
kent: 2009-ben még tizenharomezer éjszakat toltottek el a varosban a
turistak, 2011-ben mar csak 10 521-et.

Tllekedés, telthdaz és 6rom

Laza szakmai felvezetés-
sel indult dj, o6risi hely-
szinén a  Borjour
Magnum, az orszag
egyik legnagyobb belté-
ri kostolérendezvénye.
A végére telthazat, kipi-
rosodott arcokat és egy-
re szélesebb mosolyo-
kat kapott az, aki az esti
zarasig kitartott. A ha-
talmas termek minden
pultjat felkeresni lehetetlen vallalkozdsnak bizonyult, még a legszemfii-
lesebbek szamadra is. Mindig taldlni naiv borkedvel6ket, akik tekintélyes
részt akarnak végigprobalni 150 boraszat 500 kostolhat6 borabdl, de a
kiizdelem eleve kudarcra van itélve. A kinalat (ami korantsem teljes, de
jo keresztmetszetét adja a magyar bortermelés egyes vidékein fellelheté
borvalasztéknak) gigantikus, ezért a Borjour mar 6nallo stratégiat kivan.
Van, aki régi kedvenceit keresi fel, van, aki éppen a szdmara ismeretlene-
ket, néhdnyan pedig masok ajanldsaira hagyatkozva prébélnak tajéko-
z6dni. A tomegjelenetek orvosldsara a szervezok idén bevezették a ko-
ran, mar délutan kett6tSl induld, korldtozott nyilvanossagt szakmai
programot, és tagas, kivald helyszint taldltak a Millenaris csarnokaiban.
Aztan az emberek sokasodtak, a 1étszam betelt, el6szor ételért kellett
hosszui sorba bedllni, aztan estére szinte mindenért. Kiilon 6rommel lat-
tuk idén is, hogy sok borasz igyekszik maga is helytallni a rendezvényen,
a vidékiinkrol ismét személyesen kinalta borait példaul Bodri Istvan,
Merfelsz Gabor, Evelyne Heumann, Németh Janos és Polgar Zoltan is.
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A legjobbakkal, a legjobbakra

d

Tavaly nagy sikerrel rendezték meg az elsé szekszardi borgalat, ami-
kor Vida Péter megkapta az Ev Bortermel&je cimet. A szekszardiak
innepelték a szekszardi sikert, j6 volt ott lenni, koccintani. Idén
folytattak a hagyomanyt, apropé ezuttal is volt, hiszen Mészaros Pal
Pincészete lett az Ev Pincészete, de ne feledkezziink meg Bodri Or-
si Ev Fiatal Borasza cimérél. Raadasul a szekszardi borok tobb nem-
zetkozi versenyrdl is aranyéremmel tértek haza. Volt mivel, volt kire
koccintani a Bodri Pincészet rendezvénypincéjében. Ezekkel a gon-
dolatokkal kostolgattuk Mészaros Pél Pincészete 2012-es Bubijat,
amihez az els6dleges apropét az idei rendezvényhez Mészaros Pal
pincészetének dija adhatta, hiszen a tavalyi Ev Bortermel&je cim
utdn ismét rangos elismerés keriilt Szekszardra. Nem véletleniil Vida
Péter is koszontotte Mészaros Palt, aki szokdsdhoz hiven szerényen,
csendesen, de izesen és tartalmasan beszélt a sikert megel6z6 évek
munkajarol és a jovordl is, hiszen vannak terveik a tovabblépésre is.
Mindehhez mar a 2009-es Mészi Kadarka kertilt a poharakba. A nem-
zetkozi rozédijnyertes Duzsi Tamas Cabernet Sauvignon Rozé 2011
el6tt a friss verziot is megkdstolhattuk, még tartalyminta allapota-
ban. A Baron von Twickel Sz6l6birtok Domaine Grof Zichy Cabernet
Franc 2008 elég massziv szerkezet(, de sok gyliimolcsosséget is ado
bor volt, jol hangolta fel a publikumot a vacsorara, amelyet Makk
Norbert mesterszakacs jegyzett. A borokon tul a kavé is kapott ezen
az estén egy szereplehetGséget, hiszen A Kavé Haza lett 2012-ben
masodszor a legjobb magyar kavéhaz, a tobbi dijat mar fel sem so-
roljuk. Téth Sandor és tarsai kavéi senkit sem hagytak hidegen, Pécs
messze volt még ekkor, mi is ittunk vagy kett6t. A folytatasban
Eszterbauer Janost szolitotta Vitéz Attila, a rendezvény Gtletgazddja
és szervezGje. Az Eszterbauer Boraszat a Tivald Cabernet Sauvignon
2009-et mutatta be. A sorban olyan tételek kdvetkeztek, mint a Fritz
Medicina 2009 hazasitas, téle a Heimann Barbar 2009 sem maradt
el. Az este a Bodri Faluhely Merlot 2009-cel zarult.

Tancold buborékok

Kérem szépen, megmondom &szintén: korberohogtek a barataim, kor-
bershdgstt a csalidom, hogy én egy februar estén balettre indultam. Es
egy gyors idérendi ugrassal azt is megmondom, nagyon jol szérakoztam.
Még szinhdz szakos egyetemistaként kellett balettet néznem, azota nem
voltam a Pécsi Balett el6addsain. Ezenttil elmegyek én, szamonkérhetik.
Féleg, ha legalabb olyan jé borokkal kecsegtetnek az elGadés végén, mint
most.

A csaladban senki nem ért rd, a szerkesztGségbdl senkit sem hozott
lazba a balett. Egyediil érkeztem a Pécsi Nemzeti Szinhazba, a Pécsi Ba-
lett és a Vylyan Pincészet k6zos bemutatdjra. Ipacs-Szabd Istvan ugyan
nem mutatott be piruettet, de itt tekerték le el6szor nagy nyilvanossag
el6tt a csavarzart az Uij gyongyozoborrol. A baletttancosok vizont meg-
kostoltak a bort, egy null oda.

A szinhaz megtelt. Balettpremierre. Még van remény. A bejaratnal
kaptunk kit(iz6ket. Természetesen kszi-bettisoket. Felkattintottam a za-
kom hajtokajara és letiltem a harmas sor jobb els6 székére. Az elGadas-
6l nem értekeznék hosszasan, bar megérdemelné a csapat. Mozart ze-
néje mindegyikiinknek ismerés dallamfiizér, a parkapcsolatok, a rokoké
kacérkodas, az olykor erotikus utaldsokkal is megttizdelt et(idsorozat
konnyed volt, mulattat6 és szerethetd, bar még voltak észrevehetd elté-
rések harmoéniaban, egyiittmozgasban, de ne sz6rozziink. A pécsi balet-
tesek fiatalok, tehetségesek, majd kinovik a tdlzasokat, kicsiszoljak a
mozdulataikat, legyen ez a szakmai kritika gondja. Nekem tetszett, jol
szérakoztam, nem csak tiszteletbdl tapsoltam, mi kell ennél tobb?

Egy pohdr KSZI, hat természetesen. A balett ihletGje Debreczeni Mo-
nika és a Vylyan Pincészet csapata volt, a Bandlis viszonyok-édes finom-
sagokrol ezt vallotta Vincze Baldzs, a darab rendezGje-koreografusa. Az
ihletadok a legijabb borukat mutattak be, adtak lehetséget a kostolasra
a bemutatét kdvetGen.

A bor névaddja a gorog abce tizennegyedik betifje. Hangutdnzo. Ezt halljuk,
amikor felbontjuk a friss és iide, szomjolté Kszit, és a gyongyozd buborékok a
felszinre tornek. A [KSZI] alapbordnak a Pinot Noir-t vdlasztottuk, mely nem-
csak éelénk gyiimolcsosséget, de mélységet is ad a kortynak. A jdtékot csak ko-
molyan érdemes jdtszani. Légies és pikdns mivolta tokéletesen harmonizdl a Mo-
zart zsenidlis muzsikdjdra késziilt balett rokoko vildgdval — mondta el a be-
mutatén Debreczeni Ménika, a Vylyan birtokigazgatoja.

Es valoban, a pezsgés er6teljes, intenziv, a buborékok egymast lok-
dosve tornek a felszinre, magukkal hozva az egzotikus gyomolcsok és
édes citrusok illatat. A korty nem kevés, de konnyed, friss, liiktetS. Egy
poharral nem elég. |6 savak adjak a ritmust, a gyiimolcsok a kedvességet.
Ne keressiink benne mast, csak mosolygos, laza eleganciat, ennyi béven
elég. Van benne fantazia.

Gyorffy Zoltdn
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Fuxli, siller, életorom

Mire is j6 ez? — Kérdezheti joggal az atlag borfogyaszto, aki azt lat-
ja, hogy a polcokon a rozénal sotétebb, a vorosnél meg fakobb szi-
nd bor jelent meg. A torténetet nem lehet elégszer elismételni: ré-
gen a vorosborok szinanyagat javitottak-toményitették agy, hogy
1-2 nap utan leengedtek a 1ébdl, az igy kapott rokaszind bort pedig
vidaman iszogatta mindenki. Ezt probéljak a szekszardi bordszok
meglovagolni, egy sajat markaval-termékkel a piacra lépni. A tavalyi
év utan idén mar 9 félébdl vélaszthatunk, 4 Gj pince Kkeriilt be,
Eszterbauerék kiesése érdekes mdédon még erdsiti is a markat,
ugyanis a borasz nyiltan kommunikalja, hogy idén az 6 fuxlija bizony
gyengébb lett, ezzel bizonyitva, hogy tényleg csak a legjobb sillerek
keriilnek Fuxli név alatt a polcokra.
Karpat medencei fajak adjak mindegyik bor gerincét, de ezen ttlme-
néen minden borasz mas recepttel dolgozott, Tringaéknal csak kék-
frankost hasznaltak, rdadasul oktéberi sziirettel, masok akar harom
fajtat is hazasitottak. Ami viszont k6zos benniik, hogy ropogdsak,
gyiimolcsosek, igazan jolesik inni mind a kilencet. Hiszen a cél is ez,
aki komolykodni akar, az menjen el a pincékbe és kdstolja meg a vo-
roseket is!
Bar mindegyik Fuxli tetszett, érdekes médon a szamomra legkedve-
sebb harom pont az 4j pincéktdl érkezett: a Neiner fiuké kerek gyii-
molcsosségével, Hetényiéké 1édus cseresznyésségével, mig Markvart
Janosé a bordszra is igencsak jellemzd harsany életigenlésével vett
meg. Az mar biztos, hogy az els6 bogracsozas mellé tavasszal Fuxlit
pattintok!

Burai Ldszlo

Borverseny Bolcskén

Van egy kis borvidékiink lent délen, a nagyok arnyékdban. De ez az
arnyék nem is olyan terhes, ha tudjuk, hogy a Tolnai Borvidék a Pan-
non Borrégion beliil a legnagyobb — legalabbis ami a sz6l6vel bedil-
tetett teriiletet illeti. Villany és Szekszard ismertségben és elismert-
ségben fényévekkel elGtte jar — ezek divatos és ismert helyek, a fo-
gyasztok dltal szinte undasig ismételt dil6nevekkel, sztarokkal, mar-
kanevekkel. Szeretjiik, tiszteljiik Gket. Es akkor ott a kis-nagytesé,
Tolna, ami rendre kimarad a felsorolasbdl. Pedig a tolnai bor nem
rossz, nem ezért szorult ki a reflektorfénybdl: a talaj sokhelyiitt 16-
sz0s és a klima is hasonl6, mint Szekszardon. A borok pedig gyakran
jo ivasuak, meleg karakterrel, a Pannon Borrégié minden bdjaval.
Idén harmadszor latogattam el Bolcskére, a helyi borversenyre. Kis
szelet ez az életiikbdl, hiszen negyvenvalahanyadjdra tartottak meg
a rangos eseményt. Vendégszeretet, j6 hangulat jellemzi a megmé-
rettetést. Néhany név évrél-évre jol teljesit, az élvonalban rendre ta-
lalok olyan borokat, amelyek orszagos szinten is megallndk a helyii-
ket (szavaimat a 2010-es verseny utdn igazolta tobb tétel is, 2011-es
aranyérmekkel) és taldlok olyanokat is, amit szivesen iszom a min-
dennapokban. Van siller is — igen, kadarka és kékfrankos — oriilok ne-
ki! Hidny van bel6liik. Vannak veresek és fehérek, sok cabernet, mer-
lot, syrah, rizling, chardonnay, sauvignon blanc, stb.

A legtobbje tiszta, egyszer(, kedves bor, amit nem kell sokat sza-
lazgatni. Sziikség van ilyenekre. Egyre tobb helyen olvasom én is
blogokban, latom késtolokon, hallom borbaratok sugdolézésai so-
ran a tolnai nevét. Valami megmozdult és rajtunk is mdlik, hogy iga-
zan megindul-e.

Dr. Pelyhe Szildrd
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A boldogsag mertekegysege: Pillango

Csillagaszati értelemben a tavaszi nap-éj egyenlGség idején kezdé-
dik a tavasz, amit percnyi, s6t masodpercnyi pontossaggal jeleznek
elére. Ez a jeles nap idén marcius 20-ra, szerdara esik, amikor is 12
ora 02 perckor ér a Nap az Egyenlit6 ,,folé”. Ekkor 1épi at a tavasz a
kiiszobot, sebben az idGpontban engedjiik ki a PILLANGO-t a palack-
bol!

Ezekkel a mondatokkal érkezett a meghivé a Vylyan Pincészettdl,
hogy a tavasz kezdetének pillanataban koéstoljuk meg az Gj merlot
ddlévalogatast. Ott voltunk a Kalamarisban, a boldogsag és egyuttal
a macaron vildgnapjén, a tavaszra koccintottunk Debreczeni Monika-
val és az Osszegytlt masfél tucatnyi borrajongéval. Veliink egyiitt az
orszag 11 pontjan koccintottak még Pillangdval ebben az id6ben.

Az Gj Pillang6 2009 j6 formaban varja a tavasz folytatdsat, mar
nyitaskor intenziven keringett illata, erGteljes meggyes, szedres gyii-
molcsosséggel és vanilids, enyhén kokuszos fiiszerezettséggel. A
korty j6 egyensulyban van, pont annyira s(ir(i, amennyit kellemesen
viseliink el, a csokoladé krémességét a menta hiivosége ellenpon-
tozza. Kellemes barsonyossaggal cstszik, hosszasan id6z el a szank-
ban, emlékeinkben. Es még csak négy éves bor, csak azért kostoljuk
most, hogy sejtésiink legyen, mi var rank késébb, minden évben
szebb lesz, j6 par éves tavlatban gondolkodva.



BORCSEPPEK

2013 TAVASZ

Variaciok Vincere

Vince napja visszatért a bordsznaptarba és a borturistak naptaraban
is helyet kér. Most mar bizton allithatjuk, hiszen a villanyi és a pécsi
borvidéken is, féltucatnyi telepiilésen vartdk a vendégeket. A legna-
gyobb hangjuk a villanyi vincéz6knek volt, itt tobb szdzan voltak ki-
vancsiak a majd' tucatnyi helyen, egész nap zajlé programokra. Mi is
igyekeztiink minél tobb helyszinre eljutni.

A Vince-programok tizkor kezdddtek, a Polgar Pincében még el-
csiptiik a hordékostold csapatot, akik a bor mellett Polgar Zoltan
szavait is ittak. A 2012-es cabernet franc barrique hordébo6l még
azért szokatlan élmény volt a tobbségnek, nagyon nehéz megmon-
dani, milyen is lesz a bor majd 4-5 év mulva, amikor piacra kertil.
VélhetGleg jo, mert elég s(rd, tartalmas anyag, szogeztiik le tomo-
ren.

Gere Attila Pincészetébdl épp akkor gordiilt ki a kisbusz, amikor
odaértiink. Mar-mar letettiink a fotédokumentalas lehetGségérdl,
amikor a hazigazda el6bukkant s ugy dontott, Vince-napon kostolas
nélkiil nem tavozhat vendég a pincéjébdl. A tovabbkésés lehetdsé-
gét kockaztattuk, de megérte ez a rovid pincekaland, hiszen koéstol-
tunk 2012-es merlot bort, a leend6 Solust igencsak ifju, de mar igy
is hihetetleniil intenziv és koncentralt formdjaban. De izgalmas volt
megfigyelni, hogy valtozik a poharunkban a tavalyi syrah (kinyilik,
egyre csokisabb, fiiszeresebb, karamellesebb), vagy mit jelent egy
alacsonyabb héfokon erjesztés a tempranillonak (sokkal gyiimolcso-
sebb, piros gyiimolcsokkel, dnizzsal).

Innen utunk a Janus Borhazba vezetett, ahol érkezésiinkkor mar
hangolt a telthazas csapat a dugdzasi versenyre. Korozott, kolbasz
és toportyd volt tobbek kozott a bor mellé, a friss rozé nagyon csu-
sz6s, de sikert aratott (mar-mar szokasahoz hiven) az Orémbor is. A
kilatas télen is remek errél a teraszrol, ragyogé napsiitésben indul-
tunk tovabb.

A Vince-nap csticspontja immaron hatodik éve Kisharsanyban van, a
Vylyan sz6l6birtokon. Innen indult a hagyomany ujjasziiletése, bar most
mar borutas 0sszefogassal kibdviilt és kiteljesedett. Kozel szazotvenen
gylltek 6ssze — még sosem voltunk ennyien —, hogy részt vegyenek a
Vince-napi sz6l6aldason, meghallgassak a Szélkialto egyiittest, megkds-
toljak a Vylyan-borokat és a remek tepertékrémet is, amibdl pofatlanul
id6 el6tt kértiink, de hat ilyen a média, mindig rohan.

Az elmaradhatatlan k6zos Vince napi dallal indult a szertartas,
ahogy azt a hagyomany megkivanja, majd Mészaros Istvan titeli pré-
post aldotta meg a Vylyan és a villanyi borvidék osszes sz6lGjét. A
lelkesen forraltborozé vendégek elasott palackok utdn kutattak,
vagy Vince-vessz6t metszettek — ez utébbi egyes dntudatos koca-
sz6lészeknek tugy sikeriilt, hogy azokrél a t6kékrél a kovetkezd
években sz616 vélhet6leg nem terem majd...

A hangulat mindemellett kival6 volt, a Szélkialté zenélt, az (j
borok is poharakba keriiltek, majd a viddm népek Nagyharsanyban
lopéztak, Villanyban borvacsoraztak, talan még hordoét is guritot-
tak.
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Valogat a reqio:
a 25 legjobb hatodszor

Pannon Borrégi6 Egyesiilet 2013-ban hatodik izben hirdeti meg a Pannon Borrégié TOP25 borversenyt.
A versenyben indulhatnak az egyéni bortermelGk, bortermeléssel foglalkozo tirsasdgok és kereskedd szervezetek azon bora,
melyeket a Pannon Borrégié (Pécsi, Szekszardi, Tolnai és Villanyi borvidékek) teriiletén termelt sz316b6l készitettek
és a Magyar Bortorvény elgirdsainak megfelelnek.
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be kell érkeznie a meg- % ° N fohé \
adott szamlaszdmra, a boro- ara,nyosnva..A ¢ erl?or(3<
esetében maximum két fél-

kat a megadott idépontban

kell eljuttatni a

borvidéki gyiijthelyeken (pontos el A y : ) édezss‘;ag}’ Ifgebs b(l)r" 1<’er;lilh?t
idépontok  és  helyszinek a = S : e 3 ; e a 25 legjobb bor kozé. A vo-
p Y o &= 3 5.3 ' v rosborok esetében harom kategé-

http:/top25.pecsiborozo.hu oldalon §
jelennek meg hamarosan), illetve a
Pécs—Mecseki Bortt és a Dél-dunantuli :
Borturisztikai Klaszter iroddjaban (Pécs, Vin- ‘\ =
ce u. 9/2.) folyamatosan, munkanapokon 8-16
ora kozott lehet leadni.

-t ridt kell ardnyositani a nevezések
szamdhoz mérten: cuvée borok, nem-
zetkozi fajtaborok (cabernet sauvignon,
cabernet franc, merlot, pinot noir, syrah
= stb.) és hazai fajtaborok (kadarka, kékfran-
£ kos, portugieser stb.). Egy termel§ legfeljebb
" Kkét borral keriilhet be a legjobb 25 kozé.
A TOP25 bort a nagykozonség is megkostolhatja
2013. junius 15-én, szombaton Pécsett, a Zsolnay Kul-
turdlis Negyed E78-as termében. Szokas szerint tobb ki-
sérérendezvény is gazdagitja majd a programot.

Nevezési hatarid6: 2013. majus 8.
Nevezési dijak: els6 bor 10.000 Ft + AFA,
minden tovabbi bor 5000 Ft + AFA.

A nevezési dijaknak a verseny kezdetéig be kell érkezniiik a
szervezok altal megadott szamlaszamra. A verseny résztvevéi
minden egyes versenyeztetni kivant tételbdl fajtanként a 0,75 I-
esbdl 3 palackot, a 0,5 l-es palackokbdl 4 mintat kell, hogy eljut-
tassanak a verseny szervezéséért és lebonyolitasaért felelGs szerve-
z6khoz.

A Pannon Borrégié TOP25 borversennyel egy idében kertil sor ,,A
Pécsi Tudomdnyegyetem Bora” kivélasztdsara is, valamint a ,,Dél-Du-
nantuli Régié Bora” kivalasztasara. A termel6knek ezekre is lehet6-
sége van jelentkezni, ,,A Pécsi Tudomanyegyetem Bora” versenyre
PLUSZ 3 PALACK BORT, a ,Dél-Dundntuli Régié Bora” versenyre
PLUSZ 5 PALACK BORT kell leadni.

A borversenyt 2013. mdjusaban Szekszardon, nemzetkozi zs(iri-
vel rendezi meg a Pannon Borrégid Egyesiilet és a Pécsi Boroz6 bor-
magazin, valamint a tarsszervez6k: Szekszard Varosa, a Szekszard
Borvidék Np.Kft., a Dél-dunantuli Borturisztikai Klaszter, valamint a
Pécsi Tudoményegyetem.

Tovabbi informaciok:

Weboldal: top25.pecsiborozo.hu
Telefon: 70/311-98-35

Email: top25@pecsiborozo.hu
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Szakkor a bornak

Borszakkort inditottunk janudrban a pécsi PezsgGhaz étteremmel
egyilittmikodésben, ami lényegében egy-egy tematikus fajtakdstolot
jelent minden hénapban, hazai és kiilfoldi borokkal, ismeretterjeszts-
szorakoztaté beszélgetGs részekkel fliszerezve. Minden fajtdhoz ter-
mészetesen megprobalunk illeszkedd ételt is alkotni, ez zarja majd a
szakkort.

A kostol6 hazigazdaja Gyo6rffy Zoltan, a Pécsi Borozé fGszerkeszt6-
je, aki minden alkalommal mas vendégekkel egyiitt beszélget borok-
r6l, bordszokrél, borvidékekrél, fajtakrol, élményekrol, ételekrdl. Egy
késtolo, 8 bor, 1 étel, 1 vendég és mindig akad némi meglepetés.

Az els6 borszakkor témdja a cabernet sauvignon volt, Németh Janos
érkezett vendégként Szekszardrol és kollégank, Labancz Richard is
hozzatette kaliforniai bordszélményeit. A varakozasokat meghaladta
az érdekl6dés, mi harmincf6sre terveztiik a szakkort, hatvanan lettiink
bel6le. Nem csdkkent az érdekl6dés a furmint februdron sem, amikor
Szilagyi Laszld, a tokaji Gizella Pince tulajdonosa, bordsza érkezett
hozzank. Es marciusban mér a kékfrankosok jottek a sorban, Béni Gé-
bor (Lajvér Avantgarde Szekszard), Fehérvary-Gal Laszl6 (Tringa Pince
Szekszard), Kvassay Levente (Kvassay Pince Villany) és Podmaniczky
Péter (Podmaniczky Pince Balatonfoldvar) személyesen is eljottek,
nem csak boraikat kiildték, a 1étszam itt mar hetvenfsre duzzadt.

B&vebb beszamolok a borszakkorokrdl a weboldalunkon olvashaté-
ak, programajanléonkban pedig a soron kdvetkez6 id6pontokat is meg-
talaljak.
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NEGYED

facebook.com/zsolnaynegyed

telefon: 436 72 500 350
e-mail: latogato@zsn.hu
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ujjaeled!
A Zsolnay Kulturalis Negyed,
Pécs varosanak ujjasziletett legendaja
a legnagyobb szeretettel varja

az osszes korosztalyt, kalandvagyo,
kultarat szereto latogatot.
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BORTEMA

Radics M. Péter irasa

Egy hegykozseq,

hany szavazat?

Sokat megélt mar miikodése 19 éve alatt a magyar hegykozségi rendszer, amelynek életében most
a tavalyi év utolso tlésnapjan elfogadott, ) hegykozségi torvény kavarja fel az allévizet. A Pécsi Borozé azt prébilta feltérképezni,
mivel jar az atdllas: zavar kovetkezik, vagy éppen hogy né az agazat versenyképessége?
Mennyit ér a kistermelSk szavazata, és ki fizeti a hegybirét?

Onallé képvisel§i inditvanyként nydjtotta be az 0j hegykozségi tor-
vényrdl szolo javaslatat még 2012. oktéberben Tiffan Zsolt bordsz,
kormanyparti képvisel6. A MezGgazdasagi Bizottsag a javaslatot ak-
kor levette a napirendrdl, de a képvisel6 két honappal késébb be-
nyujtott 4j javaslatat az Orszaggytilés december 17-i iilésén elfogad-
ta. A Hegykozségek Nemzeti Tandcsa (HNT) ugyan tiltakozott és az
allamf6t is tovabbi megfontoldsra kérte, a torvény idén mégis hataly-
ba lépett.

Horvéth Csaba, a HNT f6titkdra lapunknak elmondta: A mi vélemeé-
nytink az volt, hogy a hegykozségi torvény alkalmas a szervezet kezelésé-
re, ezért nem uij térvényre lett volna sziikség, hanem a régi aktualizdldsra.
Ez rengeteg kényelmetlenségtél megkimélt volna mindenkit. A f6titkar
szerint az Uj torvénynek mar a megsziiletése el6tti allapot is botra-
nyokkal terhelt volt. Tiffdn ir elfelejtett egyeztetni, holott neki erre vo-
natkozoan kotelezettségei vannak. A térvény eldirta, hogy a hegykizsége-
ket tdjékoztatni kell, és véleményiikre érdemi vdlaszt kell adni. Az oktéber
1-jén beterjesztett verzio ezeknek a feltételeknek nem felelt meg, nem vé-
letlen, hogy az illetékes parlamenti bizottsag le is vette ezt a napirendrdl.
A VM irdnyitdsdval lezajlott egyeztetés bizonyos teriileteken hozott eldre-
lépést, javitotta az elGterjesztést, de bizonyos részekre sajnos nem terjedt
ki — tette hozza Horvéth Csaba. A f6titkar szerint a torvény még na-
gyon sokszor fog médosulni, és komoly kellemetlenségnek nevezte,
hogy az Orszaggy(ilés az utolsé iilésnapon fogadta el a javaslatot,
majd az év elején maris neki kell allni az atéllasnak és a végrehajtas-
nak.

A lapunk altal megkiildott kérdésekre a torvényt kezdeménye-
z6 képvisel6 nem vélaszolt, de a HVG november 21-én megjelent
interjujaban tgy vélekedett: Ugy gondolom, néhdnyan tilsdgosan
hisztérikusan reagdltak a Hegykdzségek Nemzeti Tandcsdbol. Ez a re-
akcio nem a tagsdg dltaldnos véleményét tiikrozte, szerintem inkdbb a
HNT vezetésének néhdny tagja ijedt meg attol, hogy esetlegesen el fog-
ja vesziteni az eddigi befolydsdt. Ugy vélem, az jelentené a kitérést, ha
a hegykozségekben az arra alkalmas bordszok nagyobb stlyt kapnd-
nak.

Egy tag, hadny szavazat

Eddig a 125 magyarorszagi hegykozség mintegy 73 ezer tagjat
egyenl$ szavazati jog illette meg a koztestiiletek kozgy(ilésében,
szam szerint minden tagot egy. Az 4j torvény szerint az Uigy nevezett
,Sz6lészeti termelének” (aki borszélGiiltetvényének termését dru-
termelés céljabdl feldolgozza, illetve értékesiti, vagy 1000 m*-nél na-
gyobb teriileten borsz8l6t mivel) iiltetvénye teriilete alapjan min-
den megkezdett hektar utdn jar egy szavazat, a sz6lGiiltetvénnyel
nem rendelkezd bordaszati termelGt pedig egy szavazat illeti meg.
(Tovabba egy tag az Osszes szavazat legfeljebb tiz szazalékat birto-
kolhatja.)
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Ez praktikus okokbdl is igazsagtalan lehet, ahogy erre Schmidt
Gy6z6, a Tolnai Borvidék Hegykozségi Tandcsdnak elnoke lapunk
kérdésére valaszolva felhivta a figyelmet. Munkaltaté6ja, a Danubiana
Kft. példaul varhatéan 6 millié forint feletti jarulékot fizet be a hegy-
kozségi kasszaba (hiszen a boraszati termel6 hegykozségi tag eseté-
ben ezt a feldolgozott bormennyiség alapjan kell megallapitani), a
fentiek szerint mégis csak egy szavazat illeti meg a kozgy(ilésben.
Schmidt Gy6z6 szerint tovabbi gyakorlati nehézséget jelent, hogy a
gazdasdagi tarsasdg mint tag a jogait a hegykozségben csak a cégbi-
rosagi bejegyzés szerinti képviseletre jogosult személy ttjan gyako-
rolhatja, nem elég egy szabdlyszer(i meghatalmazas, ami pedig a leg-
tobb hat6sag szamara is megfeleld.

A HNT f6titkara elvi aggalyait sorolja: Azzal, hogy teriiletalapiivd
tessziik a szavazati rendszert, a gazdasdagi tdrsasdgok elvét vissziik be egy
koztestiiletbe. Példdul a szekszdrdi borvidék esetében koriilbeliil 18 tagnak
van dsszesen 250 szavazata, és 280 tagnak szintén ugyanennyi. Ha a na-
gyobb teriilettel rendelkezé 16 ember elmegy az iilésre, a kisebb tagok sza-
vazataira nincs is sziikség. Ennek pedig — bdr lehet, hogy nagyon hatékony
— nem jo az lizenete. A f6titkar szerint ezek utan aligha elvarhato,
hogy a tagok részt vegyenek az iiléseken, a hegykdzség munkdja-
ban, plane hogy a szervezetben a tagok jogai és kotelezettségei ko-
rabban azonosak voltak.

Ki fizeti a hegybirot?

A Pécsi Boroz6 kérdésére Bodri Istvan, a Szekszardi Hegykozség el-
noke agy vélekedett, az Gj torvény megsziiletése mar nagyon idG-
szer( volt és az szamos fontos, hasznos (jitast tartalmaz. A hegy-
kozségi elnok szerint a most még nem egyértelmd valtozasok a gya-
korlatban hamarosan kialakulnak. Erre megfelelS féorum is lesz, a tor-
vény szerint legkés6ébb 2013. marcius 31-ig minden hegykdzség 6sz-
szeiil, tisztségviselGket és kiildotteket valaszt. 2013 a hegykozsé-
geknél igy a szavazdsok éve lesz, még ha varhatéan sok helyen djra-
vélasztjak is a tisztségviselSket.

Idén azonban mar nem vélasztanak (vagy valasztanak djra) hegybi-
rét, a poszt ugyanis az Uj torvény értelmében fiiggetlenné valik a hegy-
kozségtdl. A hegybir6 a kozigazgatasi hatosagi tigyek viteléért felelGs
személy, a hegykozség gyakorlati végrehajtassal kapcsolatos feladatait
latja el, kozvetlen és szoros egyiittm(ikodésben a tagokkal. Az Uj tor-
vény értelmében a hegykozségi valasztmany a hegybir6 személyére
csak javaslatot tesz, a munkaltatoi jogokat a kinevezés és felmentés te-
kintetében a Hegykozségek Nemzeti Tandcsadnak f6titkdra, mas mun-
kaltatoi jogok tekintetében a hegykozségi tandcs titkdra (vagy egy
hegykozségbdl allé borvidék esetén a HTN f6titkara) gyakorolja.

Bar a hegybirékkal kapcsolatban a HNT felel6ssége és feladatko-
re ezzel nétt, a szervezet fétitkaranak maradtak aggalyai. A torvény
példaul el6irja, hogy a hegybiré szdmdra a minimalbér kétszeresét



kell kifizetni, és a gyakorlatban nem csak
a munkabérrél kell gondoskodni, de a
munkavégzés egyéb feltételeir6l is. A HNT
fétitkara sorolja a tételeket: iroda, inter-
netkapcsolat, telefon, gépkocsi a kiszdlldshoz.
Horvéth Csaba szerint, amig a hegykozség
volt a munkaltato, addig ezeket a sziiksé-
ges szolgaltatasokat a koztestiilet biztosi-
totta. Kétséges, hogy egy esetleg szamuk-
ra idegen hegybir6é szamara is felajanljak-
e ezeket. Allaspontja szerint mindeneset-
re a HNT-nek nincs erre forrasa: Sét, a
2013-ban szdmunkra rendelkezésre dllé kolt-
ségvetési forrds is csak a hegybirok bérének és
Jjdrulékdnak kétharmaddra lenne elegendd.

Nagy Gergely sikl6si hegybird, a Villanyi
Borvidék Hegykozségi Tanacsanak titkara
szerint a termelGket érint6 {igyintézést a
torvény hatalybalépése o6ta is probléma
nélkiil zajlik, kollégaival egyiitt torekedtek
arra, hogy az dtmenet a rendtartasi-koz-
igazgatasi feladatok végrehajtasa kapcsan
is zokkenémentes legyen. Horvath Csaba,
a HNT f6titkara birélta a jogalkotot, amiért
nem voltak megfelel6 szamban atmeneti
intézkedések. Lapunk kérdésére valaszol-
va ugy vélte: Hatdlyon kiviil helyezésre keriilt
az 1994. évi CIl. torvény, de a mostani torvény
csak a tisztujitdst kovetden kellett volna, hogy
hatdlyba lépjen, errél mégsem rendelkeztek.
Joghézagok vannak, a hegykozségnek példaul
a kordbbi, még hatdlyos alapszabdlyuk szerint
kell miitkodni, ezek azonban szamos ponton el-
lenétben lehetnek a kozben hatdlyba lépett tor-
vénnyel. Bar elismerte, hogy vannak tiszta-
zand6 részletkérdések, Nagy Gergely
hegybiré a Pécsi Borozonak ugy fogalma-
zott: Bizom benne, hogy a tagok a lehetd leg-
kevesebbet érzékelik abbol, hogy a vdltozdsok
miatt megsokasodtak a teendok.

Még valtozhat

Bar a Pécsi Boroz6 megjelenésekor az (j
hegykozségi torvény mar hatalyba lépett
és végrehajtasat az érintettek meg is
kezdték, tobb &ltalunk megszolaltatott
tisztségvisel§ is utalt arra, hogy folynak
tovabbi egyeztetések a jogszabdly egyes
részleteinek finomitasarol, de olyan mo-
dositasokrol is targyaltadk mar, amelyet az
ota levettek a napirendrél. A HNT f6titka-
ra szerint kapkodasra utalhat az, hogy 6k
januarban kaptak olyan véleményezésre
megkiildott joganyagot, amelyet pénte-
ken 21 6rakor vettek kézhez, és amelyre
hétfé fél 10-ig be kellett adniuk egyezte-
tett allaspontjukat.
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Del-dunantuli

Borturisztikai Klaszter

Uj lendiiletben a Dél-Dunantuli Borturisztikai Klaszter

Uj szinfoltként — mint a térségi turizmusfejlesztés dgazati szerepli
— 2010-ben jelentek meg a turisztikai klaszterek a Dél-Dunantulon.
Unios forras felhasznaldsaval a Pécs—Mecseki Bortit nyertes palyaza-
taval kindlkozott lehetGség egy Uj, régios borturisztikai klaszter
megalakitdsara. A 20 hoénapot felolel§ projektben tobb olyan inno-
vativ fejlesztési elképzelés is megvalositasra keriilt egyiittm(ikodés-
ben, ami pélyazati forras felhasznalasa nélkiil elképzelhetetlen lett
volna. Néhany kiemelt tevékenység a klaszter programjabol:

— Pannon Borturisztikai Centrum megalakitasa, ahol a borturiz-
mus irant érdekl6dé nagykozonség is megismerkedhetett a klaszter
tevékenységével.

— Sajat rendezvények szervezése és tarsrendezvényeken valo
megjelenés: hatdron innen és tul tobb rendezvényen megjelent a
klaszter. Ilyen volt a VinCe nemzetkozi borfesztival, a Budavari Bor-
fesztival, a Szekszardi Sziireti Napok, a belgradi és zagrabi utazasi
kiallitas és vasar.

— A tagsag képzéseinek megvaldsitasa: a Suze la Rousse-i Bor-
egyetemmel egyiittm(ikodésben megvaldsult helyi termékek (terroir
termékek) érzékszervi elemzése és gazdasagi-turisztikai valorizacio-
ja képzés, melyen 20 6 sikeres vizsgat tett.

— Marketing (online akciok és nyomtatott informaciés anyagok): a
klaszter felvallalva a régioban miikodé borutak tamogatdasat, azonos ar-

DEL-DUNANTULI
BORTURISZTIKAI
KLASZTER
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culattal egységes bortiti leporellokat is készittetett, amelyek egy bor-
mappaba lefizve egyiitt mutatjak a borrégio reprezentativ kinalatat.
Emellett elkésziilt magyar és angol nyelven a régi6 borturizmusat nép-
szer(sitd klaszter kiadvany is.

Orommel tudatjuk, hogy a Pécs—Mecseki Borut Kézhasznti Egye-
siilet sikeresen palyazott a Dél-Dunantuli Borturisztikai Klaszter fej-
lesztésére. A Klaszter a DDOP 2.1.3./A-12-2012-0003 azonositdsza-
mu palyazataval 2013-t6l Gj termékfejlesztési és marketingkommu-
nikacios feladatok ellatasaval kivan részt véllalni a régi6 borturizmu-
sanak fejlesztésében, emellett a szervezet hosszu tavu fenntarthato-
sagat tlizte ki célul. Szamtalan mar ismert és Uj borgasztronomiai
rendezvény megvaldsitdsa mellett, eztttal egy j irany a tematikus
egyetemi kostoloprogramok megvaldsitdsa Szekszdrd utan Pécsett
is. A klaszter aktudlis programjairél folyamatosan hirt adunk honla-
punkon: www.pannonborklaszter.hu, valamint havi hirleveliinkben,
amelyre, a ddbklaszter@gmail.com e-maillel lehet feliratkozni.

Els6 szakmai rendezvényiink a PTE lllyés Gyula Karaval egyiittm(ko-
désben megvaldsulo Bor és Turizmus Szakmai Konferencia, amely 2013.
majus 8-9-én keriil megszervezésre a kar Konferenciakozpontjaban.

Jelentkezési lap és tovabbi informacié: www.igyk.pte.hu
Facebook elérhetdségiink: www.facebook.com/borklaszter

Nemzeti Fejlesztési Ugynikség i 7
www.ujszechenyiterv.gov.hu ‘ MAGYARORSZAG MEGUJUL
0640638 638 =

A projekt az 5pai Unié tdmogatdsaval, az Eurépai
Regiondlis Fejlesztési Alap tarsfi irozasaval valosul meg.



A palackba zart frissesség
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2007-ben Gere Attila fejében sziiletett meg a gon-
dolat, hogy Villanyban mindaddig szokatlan, uj

pincészetet hozzon létre. Az Uj elképzelés - a I;or- CSILLAGVOLGY

vidék hagyomanyos, jo hirnevére és nagyszer( PINCESZET
alapanyagira tdmaszkodva — a friss, illatos és VILLANY

konnyen fogyaszthaté, dontéen fehér és rozé
borok elGallitasat célozta meg. A megalakult tar-
sasag a Csillagvolgy Pincészet nevet kapta,
;jvadOJa a Csﬂlagvolgy—duld a Vll[anyi-hegy oI-
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Csillagvdlgy Pincészet Kft., 7773 Villany, 061/3 hrsz.
Borkostolas: +36 30 832 7296; www.csillag-volgy.hu
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DUPLACSAVAR
Gyérfty Zoltan irdsa

Ezuttal feszegetjiik a régi6 hatdrait, 1évén Borotara utazunk, a Hajés-bajai borvidékre,
ami hivatalosan a Duna Borrégi6 tagja, bar a tobbi alfoldi termdétajjal talan
kevesebb koti dssze, mint a Duna innensé oldalaval. De mdsrészt is hazai palyara
joviink at, hiszen Koch Csaba Nagyharsanyban pincetulajdonos,
még Villany varos borat is adta. Az aut6 jol veszi a siksagi kanyarokat, sietiink,
mert most is késésben vagyunk. Hatul jol bevackoltuk a vendégpalackokat,
Kvassay Levente sem tres kézzel érkezik a vendégségbe,
kivancsian varjuk az 6sszekdstoldst.

Borotara nem kell befordulni, az Gt mentén var rank a Koch-birtok. Ahol egykor egy kis
tanya allt, ma pincészet, panzi6 talalhat6, de még a gazda is itt él. Az épiiletegyiittest
természetesen sz6l6 oleli koriil, az udvarban viszont a régi kortefdk adnak arnyékot. A
szeszélyes koratavaszban épp naposra fordult az id6, amikor landoltunk a birtok siir-
gés-forgassal teli udvaran.

Hazigazdank siet elénk, reggelivel kindl, meg a birodalmat is mutatna egyszerre, az-
tan ugy dont, el6bb iiljiink le par szora, a borok megvéarnak a pincében. Bar kényelme-
sen utazva nem vészes tav Villanytol Borotdig, egy kavé igérete a panzioba csal minket,
hogy amellett kérdezziink rd a Koch-sztorira. Csaba familidja az 1700-as évek derekan
telepedett le ezen a vidéken, a svdb 6s6k mindeniitt szS16t telepitettek, igy tették ezt
Csaszartoltésen is. Par szaz szG6l6vel-borral toltott évet kovetben, Csaba az elsé sz616-
tiltetvényét nagyapjatol kapta 1991-ben, aki ezzel is 6sztonzte 6t, hogy sz6lész-bordsz
szakmérnokként végezze el az egyetemet. Az unokaba fektette bizalom megtériilt, hi-
szen beleszeretett ebbe a vildgba és mdra kozel szaz hektarrél sziiretelnek sz616t, hogy
abbdl mind Koch-bor késziiljon.

Ezen a bacskai tajon hiresen j6 a vendéglatds, a hazias izek, sajat fiistolési sonka, a
kolbdsz, a kornyék sajtjai alapozzdk meg a helyet az elsé bornak, ami nem mads, mint
cserszegi fliszeres. A tavalyi igazi dijes6t hozott a pincének, kivancsian késtolunk bele
az Uj évjaratba. A két bordsz hirtelen nyelvet valt, 6k bordszul beszélgetnek mindenfé-
le erjesztés, éleszték és hdmérsékletek foszlanyait vélem kihallani, én inkabb a borra fi-
gyelek, friss, tide, kellemesen kdnnyed, épp élvezhetGen viragos illatokkal. Némi egres,
némi bodza, van lendiilete a kortynak, kicsit taldn vékonyabb a tavalyindl, de aranyai-
ban jol mutat. Elkortyolgatom a sonka mellé, és megprobalom viszahozni a magyar
nyelv biivkorébe bordszainkat. Kvassay Leventét arrél kérdezem, mennyire nehéz neki
Villdnyban 4j fidként megjelenni, rdadasul elsGsorban fehérboraival szerzett nevet ma-
ganak, koradbban sauvignon blanc-ja, az utébbi évjaratokban zdldveltelinije lett kima-
gaslé.

— Nem csak a borfogyasztok jo része, de én is igy vagyok vele, hogy kevesebb alkohollal és
tobb gyiimolccsel szeretem elkésziteni, de fogyasztani is a borokat. A fehérek irdnt megnétt az
érdeklodés, én pedig szeretném megmutatni, hogy Villdnyban is lehet jo fehéreket késziteni,
pontosabban a siklosi részeket ehhez kivdlo adottsdgii iiltetvények vannak.

Kicsit irigylem azt a zoldveltelinit — jegyzi meg a bort porgetve Koch Csaba, ezt di-
cséretként kell értékelniink. Ndlunk 2011 remek évjdrat volt, aztdn tavaly jég is volt, fagy is
volt, kevesebb lett sokkal a termés, kiizdeni kellett, hogy dsszehozzuk a cserszegit, hogy meg
tudjunk felelni a fogyasztok elvdrdsainak. De hogy Villanyban is lehet ilyen savgerinccel, ilyen
illatos, jo fehéret késziteni, meg kell mondjam, még nem nagyon kostoltam hasonlat.

Pedig Koch Csabanak van ismerete a legdélebbi borvidékiinkrdl, hiszen néhany éve
belevagott egy villanyi kalandba. Nagyharsdnyban vasarolt pincét, hozzd mintegy tiz
hektar sz616t, de aztan az Gt rabeszélg tarsai kiléptek, igy most két pincéért felel, koz-
tiik mondjuk szaz kilométerrel.

— Egyediil nem is lehetne a kettdt csindlni, kell a napi pincekontroll, a villdnyi pincében Riczu
Tamads segit be, amikor nem vagyok ott. Voltak ezzel a villdnyi vdllakozdssal fura kériilmények
ugyan, de cseppet sem bdntam meg, hiszen szép eredményeket értiink el mdr az elsd sziireteink-
kel. A portugieser vagy a cabernet sauvignon a fogyasztokndl és a megmeérettetéseken is dllta a
helyét, de készitiink ott is kedvelt rozét.

Merthogy rozéra fordul borozasi kedviink, Villanybdl is akad rozé az asztalon, de Ha-
josrol meg kett6 is: rozé-sziiret indul. A hajosi kékfrankos rozé a bazis, ebbdl késziil a
legtobb. Es bizony nem véletlen a tavalyi rozé-tesztiink eredménye. Akkor bizony ven-
dégborként aratott sikert az el6z8 évjdrat, intenziven gyiimolcsos illatokkal, leheletnyi
tutti-fruttival, finomra hangolt zamatokkal, érett gyiimolcsokkel, remek savakkal és
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szép szén-dioxiddal. Es az idei is kiveti ezt a stilt, 6rom belekor-
tyolni. De van itt cabernet sauvignon rozé is, malnas és epres, friss
fliszerességgel, telt korttyal, korrekt savgerinncel, lendiilettel. Vil-
lanyban a két fajta hdzasitasabol késziil a rozé, hatarozottan vil-
lanyiasabbnak véljiik, szinben és testben is. De tartalmassaga mel-
lett van lendiilete is, szép gyiimolcsossége. Harom rozé, harom sti-
lus, harom élmény.

Ideje sétat tenni a birtokon. Els6ként a kddarmizeumot nézziik
meg, a régi épiiletben kaptt helyet, ami akkor is itt allt, amikor
Csaba tulajdonaba kertiilt a tanya. Itt van még a hagyomanyos svab
paraszti haz, lakds mdsa, a gazda nagyanyjanak eskiivéi ruhajaval,
korbeli itt minden. Aztén pincébe le, fiistolt illat csap meg, ebben
ugyanis most csak sonkdk szikkadnak, aztan feldolgozdba be, tar-
talyok és hordok, kész szerencse, hogy hoztunk poharat.

Lépésrdl-lépésre ment az épitkezés, ahogy ldtjdatok. Ha béviteni kel-
lett, a lehetdségek hatdroztdk meg, miként oldottuk meg. Most az utob-
biakat mdr igyekeztem egységes stilusba hozni, idével taldn minden ide-
illo, tdjba ill6 lesz — magyarazkodik Csaba, hiszen van itt tartaly a
szabadban is még, épiilt konny(szerkezetes csarnok, téglaépiilet,
de legalabb latjuk a Iépcséfokokat.

Levente most vagott bele az els6 nagyobb sajat fejlesztésbe, hi-
szen a csaladi birtok els6 fazisat még édesapja hozta létre, de épit-
kezés elkeriilhetetlen volt, most palydzati tdmogatassal épiil mobil
rendezvénytér, meg majd hordds érlel6tér is. Ahogy a szélGteriile-
tek szép lassan hiznak (majdnem hat hektarnal tartanak mar), agy
koveti ezt a pince is.

Szeretnénk szebb kérnyezetben fogadni a ldtogatokat, szerencsére
egyre tobben érdeklddnek, jonnek el hozzdnk. No meg ahogy jonnek ki a
vdlogatdsok is, a hordds érlelésre, palackos érlelésre is mindig nagyobb
tér kell — indokolja, miért is vagott bele az épitkezésbe Levente.

Elfogyott a kor, visszatériink a panziéba. Ez is Uj rész, tavaly itt
jartunk a megnyiton, ezt elsGsorban el6re bejelentkez6 csoportok-
nak, borkéstolé tarsasagoknak nyitja ki Koch Csaba, dllandé nyitva
tartassal egyel6re nem probalkoznak. Mi meg mar el is képzeljiik,
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milyen lehet nydresti melegben kitilni a teraszra, a t6 partjara, Koch-
rozét bontani, s ha tul nagy a meleg, belecsobbanni a medencébe.

Idében tériink vissza az asztalhoz, hiszen a séta alatt ebédiink
is elkésziilt az egyébként villanyi mester 4ltal rakott kemencében.
A csiilok mellé mar voroset kapunk, legel6szor is kadarkat.

A kadarkdban benne van a hajosi tradicio, de amiigy is van benne fan-
tdzia. Nem egyszerii eset, de megeri foglalkozni vele. Ez a bor szerencsé-
re a legjobbak kozott szerepelt a tavalyi kadarkaversenyen — emeli
biiszkén poharat hazigazdank. Es mi 6rommel koccintunk a 2011-
es hajosi kadarkaval, amely elegéns, egyszerre fiiszeres és gyiimol-
csOs, Ggy van benne tiiz, hogy az eleganciat is felfedezni véljiik
benne.

Es ha mér sz6 esett tradiciérél, ne hagyjuk ki Kvassay Levente
portugieserét sem, hiszen évrél-évre megbizhatéan hozza a forma-
jat. Az idei tobzodik az érett, telt, zamatos gyiimolcsokben, na-
gyon behizelgd, a megszokottnal talan egy drnyalattal erGteljesebb
csersavval, szép savakkal bir.

Az oporto alap, Villdnyban eldszor azt kostoljak meg, és ha ott elbu-
kik az ember; a tobbi bor mdr kénnyen széba se johet. En amiigy is ked-
velem ezt a fajtdt, érdekel, mit lehet kihozni beléle, hogy lehet minél
szebben elkésziteni — vélekedik a potugieserrél Levente.

A beszélgetés alatt a falakat pasztazom, fejiink folott trofedk,
Koch Csaba ugyanis szenvedélyes vadasz. A leglatvanyosabb talan
a gronlandi pézsmatulok még falra teritve is félelmetes feje.

A tulok birja a legjobban a hideget valamennyi él6lény koziil, a leg-
északibb teriileteken €l, ahol még fiivet ragcsdlhat. Mivel a bunddja szi-
nét nemigen vdltoztatja, konnyii a havas tdjon messzirdl is felismerni, vi-
szont a kozelében lenni nem életbiztositds, mert a himek elég agresszi-
vek és hdt a szarvaikat is jol haszndljdk.

Mindenki masképp vezet le, van aki a tundrakat vagy erddéket jar-
ja, mig zsakmanyra taldl, Levente inkabb a focipalyan futja ki a hét-
koznapok fesziiltségét. Nem véletlentil, hiszen tizenévesen még lab-
dardgé karrierr6l dlmodott, de aztan az élet tigy hozta, hogy at kel-
lett vennie édesapja helyét a boraszatban és a foci abbamaradt.



— Mostandban azért megint jolesik visszatérni a pdlydra, a bere-
mendi csapatban jatszom, ha sikeriil 1igy alakitani az idémet. A foci-
ban nem csak a kikapcsolodds a jo, hanem az is, hogy kiizdésre és ki-
tartdsra dsztonzi az embert. Nem csak a pdlydn, de azon kiviil is.

A kitartasra sziikség is volt, hiszen alig kilépve a tinédzser-
ségb6l mar nagy felel6sség harult rd. A csaladi pincészetet
édesapja fejlesztette éveken at, majd hirtelen haldlat kovetGen
a fitra harult a folytatas. Lépésrdl 1épésre haladt, tanult és dol-
gozott, hogy aztan példaul a komolyabb, prémium vorosek te-
rén is megmutassa, mire képes.

Es itt 4ttériink a komolyabb vorosok mezejére. Jon egy hajo-
si cabernet sauvignon, Koch Csaba tigy mutatja be, mint a hét-
koznapok konnyed, gyiimolcsos valasztasa, jo aron. Aztan jon-
nek Gjabb cabernet-k, Villanybdl is, Hajosrdl is, nem untatjuk az
olvasoét a tételes beszamoloéval — hazafelé gy szamoltuk Ossze,
20 bor minimum elveszette a dugdjat. Avagy a csavarzarat, hi-
szen mind Csaba, mind Levente alkalmazzak a csavarzarat. A
friss, reduktiv tételeknél abszolut j6 dontés.

J6 volt latni, hogy a fiatal, de mar tapasztalt bordsz, no meg
a fiatal, és vilagra nyitott, tanulhatnékkal biré bordsz mennyire
egymasra hangolddtak, a beszélgetés egy részét a nem borasz
része kicsiny tarsasagunknak csak okosan bdlogatva igyekezett
kovetni, és ha mar itt van, tanulni is bel6le.

A zéarsz6 legyen Csanadé. Persze, csak atvitt értelemben, hi-
szen Koch Csaba fia nem koéstolt még veliink, de réla nevezte el
a bordsz azt a villanyi hazasitasat, ami az ottani pince csticsbora
lesz, ha hamarosan piacra lép vele. Ezt mar elcsendesedve kdstol-
gattuk, sz€ép zdrdsa volt egy tartalmas napnak.

Rovatunk tdmogatdja
a Schneider Autohaz Pécs & Kaposvar

Horvatorszag
borbédekker

2013 juniusaban jelenik meg
Gy6rffy Zoltédn
Horvatorszag borvidékeit, boraszatait,
jellemzé borfajtdit és borturizmusat

bemutaté kényve.

Kozel egy evtizedes lelkes kutatas €s kostol-
gatds, utazdsok és gylijtések eredményeként a
hozzank kozeli orszdg mégsem eléggé ismert
borkulturaja kertl reflektorfénybe.

A sziikséges adatok és tények mellett portrék,
jegyzetek, gasztrondmiai javaslatok, utirajzok
éstorténelmihattérképekis szerepet kapnak.

A szoveges részek mellett a képi vilag is izgal-
mas, a kotetet Damir Fabijani¢, a vilag har-
madik legjobb gasztromagazinjdnak megva-
lasztott horvat I¢e i pice fészerkesztdje, neves

fotografus fényképeiteszik teljesebbé.

A Horvatorszag borbédekker
elérendelheté az
info@pecsiborozo.hu e-mail cimen
2900 Ft helyett 2000 Ft + postakdltség dron.
Tervezett megjelenés: 2013. junius.
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BORASZPORTRE

Bernath Péter irdsa

Mindig eqgy kicsit tobbet,
egy Kicsit jobbat

Didsviszlo, sziirkiilet, havazds. Nem tudjuk biztosan, hogy jé helyen jarunk-e,
aztan az egyik kapu magiil egy bardtsigos arc bukkan elg, ismerds hanggal. A Pécsi Boroz6 Racz Miklés Tamasndl jart,
akit az egyik legigéretesebb fiatal bordsznak tartanak szakmai berkekben.

Hamar betessékel minket pincéjébe, amely nélkiil6z minden sallan-
got. Latszik, hogy itt végre egyiitt lehet bor és borasz. Szerényen
mutatja be a két nagyobb helyiséget, az egyikben a hordék sorakoz-
nak, a masikban a munkaeszkozok. Az egyik sarokban egy régi sz6-
16prés kelt benniink némi nosztalgiat.

Nézziik, hogy milyen kincseket rejtenek a hordék! Miki els6 pa-
lackos bora egy lendiiletes chardonnay volt még 2009-bél, azéta Vil-
lany nevéhez mélté cabernet franc-okkal és pinot noir-okkal béviilt
a repertoar. Utobbibdl egyébként a 2009-es és a 2010-es évjaratu
kiilonosen kedvezd visszajelzéseket kapott. Azon kérdésiinkre,
hogy mas fajtakkal is fog-e prébdlkozni, vendéglatonk igy felel: Iga-
zabol nem tervezem azt, hogy ezeken kiviil mdssal is kisérletezzek a kozel-
Jjovében, eldszor ki szeretném ismerni, majd aztdn tokélyre fejleszteni eze-
ket a borfajtdkat. Kis pince lévén évente csak néhdny vdltoztatdsra van le-
hetdség, igy még évekig is eltarthat az, amig kideriil, hogy egy borral jo
irdnyba indultam-e el. Itt a faluban minden egy kicsit lassabban megy. De
én ezt egydltaldn nem bdnom. Az a célom, hogy évrél évre mindig egy ki-
csit fejlodjek, mindig egy kicsivel jobb bort tudjak letenni az asztalra.

Ahogy a tolgyfahordok kozott haladunk, a kezdetekrdl faggatjuk.
Kideriil, hogy eredetileg katonanak késziilt, de végiil a gimnazium
végén egy orvosi vizsgalatnak koszonhet6en mégis a sz6l6vesszok
mellett kotott ki, folytatva a csaladi hagyomanyt. Ma 3,3 hektaron
gazdalkodik, emellett napkdzben a Matias 6csardi boraszatdban
dolgozik, s mint mondja, tokéletesen elégedett a jelenlegi helyzeté-
vel. Persze, ha kétévente hazahozndm a svdjci Pinot Noir Mondial-rél az
aranyérmet, akkor még jobb lenne — teszi hozza viccesen. De a mostani
dolgok is gy vannak jol, ahogy. S ami kiilondsen fontos, boldog vagyok.
Nem akarok nagy ,,birodalmat” létrehozni, egyeldre nem szeretném a pin-
cémet kiboviteni, hogy hétrél-hétre borturistdkat fogadjak, amiigy is nehe-
zen taldlndnak ide Diosviszlora. Van egy francia fehérszélo-fajta, a
chardonnay testvérének is szoktdk nevezni, ez az aligoté, ha mégis probdl-
koznék a kozeljovoben, akkor biztosan ezzel tenném, de ehhez névelni kel-
lene a beiiltetett teriilet nagysdgdt, széval ez még odébb van!

Szavai lelkesedéssel atsz6tt nyugalmat sugaroznak. Még csak 31
éves, de tapasztalata alapjan azt hihetnénk, hogy mar ugyanennyi
éve foglalkozik boraszkoddssal. Persze ez egyaltalan nem véletlen,
hiszen aki az egész életét a sz6l6ben tolti, az néha jobban ismeri a
t6kéket, mint a sajat tenyerét. S valoban, ahogy az utolsénak szant
kortyokat izlelgetjiik, egyszerre értelmet nyer a mondas, mely sze-
rint a bor megmutatja, hogy kiben mi lakik. Marpedig Miki j6 boro-
kat készit.
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MARKETING

Rechnitzer Szilvia — TrendInspracié Mihely (www.trendinspiracio.hu)

Trendek a bormarketingben

Sorozatunkkal a borpiacon fellelheté marketingtrendeket mutatjuk be elsGsorban a fogyaszt6i/vasarloi magatartason keresztiil.
Célunk a bordszok, borértékesitk és borrajongok latokorének, eszkoztaranak szélesitése trendpéldakkal, valamint ezekkel a példdkkal
az inspirdlas. Kiindulépontunk, hogy a bor marketing szempontbdl egy ugyanolyan termék, mint barmelyik mais,
melyet ugyantgy el kell tudni adni, mint bairmi méast. Mégis a bor, az bor... melyet rajongva, kivincsian, ¢lvezettel,
torténettel, ar—érték ardnnyal, hangulattal, izekkel és illatokkal iszunk, kostolunk, dugézunk ki, fogjuk meg az iivegét, olvassuk a cimkéjét.

Kuratorok a borok vilagaban
— a kuratorsag trendje

Nap mint nap jelenik meg egy tij boraszat és egy tjabb borvéalogatas,
vagy egyedi, vonzé cimkéjd bor, jol hangz6 ismerGs vagy ismeretlen
sz616dl6krol, izgalmas és inycsiklandozo borleirdsokkal. Nem csoda
hét, ha a fogyasztok, vasarlok egyszer csak telitédnek a sokféle valasz-
tasi lehetGséggel. Egyre inkabb az az érzése az embernek, hogy id6-
hidnyban szenved, sok mindenre nincs id6 (és tiirelem), s6t tudas sem
arra, hogy kortiltekintGen, a szamara leginkabb kedvezd és passzol6
ajanlatot, terméket valassza. Az egyre nagyobb valaszték nem tovabbi
fogyasztast, hanem orientacionélkiiliséget eredményez. A fogyasztok-
nak kézben egyre fontosabb az egyediség, hogy ebbdl az informacio-
aradatbdl, szines és szertedgazo kindlatbol az 6 személyiségiikhoz, iz-
lésiikhoz, igényiikhoz megfelel6t tudjak valasztani, azt a lehet6 leg-
gyorsabban megtaldljak, donteni tudjanak és vasarolhassanak. Kiilo-

http://www.lepetitballon.com/

nosen egy olyan termék esetén, mint a bor. A vasarlé6 nemcsak a jo
ar—érték aranyra torekszik, de fontos neki, hogy a borasz vagy pince
értékrendje az G vilagahoz kozel alljon, és ahhoz valamilyen szem-
pontbdl passzoljon is. A borvasarlas egyben j6 probatétel is, a kivan-
csisag és az élvezet pillanatnyi talalkozésa, és egy j6 élménysorozat,
hangulat kezdete (vagy folytatasa).

Tehat a talkindlatban a vasarlonak sziiksége van kuratorokra, akik
leegyszerdsitik, meggyorsitjdk a valasztast, valogatnak, szelektalnak
és a megfelel6t kindljak. Es itt nem a sommelier-feladatokrdl beszé-
liink. Hanem azokrol a markakrol (pincészetekrdl, boraszokrol), ke-
resked6krél, bloggerekr6l, djsagokrol, hires emberekrdl beszéliink,
akik felismerték, hogy sziikség van a kuratorsagra, mint egy djfajta
szolgaltatasra a szerteagazo kinalati piacon! A mar meglévé szolgal-
tatasuk és kinalatuk mellett, valamint ismerve sajat tigyfeleiket, egy
olyan igényre kinalnak megoldast kreativ médon, mely egyre fonto-
sabb a vev6k szamdra. Nézziink néhdny inspiralé otletet, melyek eb-
be az irdnyba mutatnak.

A Le petit ballon internetes boraruhaz havi 20
euroért havonta két iiveg bort kiild, amelyet
Jean-Michel Deluc a Ritz (volt) sommelier-je
vélogat ki a vasarlok szamara. A palackok mellé
egy videdt is kap a megrendeld, ahol egyiitt
kdstolhat Jean-Michellel, valamint kedvezményt
kap, ha az adott havi borokbdl szeretne még
tobbet vasarolni. Amennyiben érettebb, ritkaség
szamba mend vagy éppen nagyobb renoméval
rendelkezG borokat kedvel a megrendeld, Ggy
neki havi 40 eurdért kiildenek 2 palackkal.

.Wines that Rock” egyedi megkilon-
boztetett és szelektélt borok nem
mastal, mint a nagyhir(i Rolling Stone
magazintél. A borokat olyan zenekarok
zenéi inspiraltak, mint a Rolling Stones,
Pink Floyd vagy a Grateful Dead.
Természetesen van mogotte egy
borészat is, a Mendocino Wine Co.,
ami mindezt elkészti.
http://www.winesthatrock.com/

Azok a bizonyos savak! Az Acid Inc. cég egy
kétszemélyes cég, aminek célja az olyan
borok valogatéasa és értékesitése, melyek jol
eltalalt savtartalmuknak kdszonhetGen
kivaloan passzolnak a kiilonbdz6 ételekhez.
Olyan olasz, osztrak, francia, amerikai és
argentin borokat értékesitenek féleg étter-
meknek az Egyesiilt Allamokban, melyek kis
csaladi boraszatoktdl szarmaznak és a borok
savai kiegyensulyozottsagot sugallnak a tan-
nin, a gylimolcsdsség és a terroir kozott.
http://www.aiselections.com

A hirességek kozil, talan Francis Ford Coppola
volt az els6, aki sz6l6hirtokot vett és sajat bort
készitett. Azota sokan kovették a példajat, mint
pl.: Richard Gere, Fergie, Angelina Jolie, stb.
Mégis Drew Barrymore-t emeljik ki, aki csalad-
janak ajénlja azt a pinot gris-t, melyet utazasai
inspiraltak.
http://www.barrymorewines.com/about-the-wine
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Gy@6rfty Zoltan és Burai Laszl6 irdsa

Bikaveéerek kozos uton

A bikavér kezd trendi lenni. Nemrég Budapesten Eger—Szekszird bikavér parbajt rendeztek, néhany nappal kés6bb
osszekostolta Egert és Szekszardot a Bordszportdl, pedig a Debreceni Borozdval mar hénapokkal ezelGtt
clkezdtiik tervezgetni egy kozos bikavér teszt otletét. Azért nem hagytuk annyiban, 38 bikavért késtoltunk meg egy kozos kostolon.

Kezdjiik a legelején. 2010 decemberében rendeztiik meg a szek-
szardi bikavérek tesztjét. Es készitettiink egy nagyobb osszedlli-
tast errdl a bortipusrél. Ismételni nem nagyon szeretnénk ma-
gunkat, akinek kedve tarja, keresse el6 a régi példanyt vagy meg-
talalja weboldalunkon is.

De annyit tudni kell, Magyarorszagon két borvidéken késziil-
het bikavér, Egerben és Szekszardon. Ahogy a két borvidék is kii-
16nbozik, Ggy a bikavér-stil sem azonos. Nem baj ez, sokkal na-
gyobb gond, hogy a bikavér név mennyire jaratédott le, mennyi-
re esik az alsopolcos brandek korébe. Sajnos még igen és épp
emiatt nehezebb a minGségi bikak sorsa. Pedig vannak, tesztiink
is ezt bizonyitotta be, de a k6z6s budapesti kostolo is, ahol a
szakmanak és nagyozonségnek mutattak be bikavéreiket az egri
és szekszardi termelGk, megfelel6 médon, a Gerbeaud kornyeze-
tében.

A koz0s Bikavér bemutato otlete nagyszerti, reméljiik a rendezvény
hagyomdnyteremtd lesz. A két borvidék kozos fellépése példaértéki, a
helyszin megvdlasztdsa és a szervezés kivdlo volt. A kozonség nagy-
részt szakmai kozegbdl dllt dssze, a létszamadt illetéen van egy kis hi-
dnyérzetem, taldn tobben is befértek volna a terembe. Véleményem sze-
rint til sok a boros rendezvény, ennyit a mai idék borértd kozonség
sem idében, sem anyagiakban nem bir el. Szerintem a jovében szelek-
tdalnunk kell, meg kell hatdroznunk, mely rendezvényeket preferdljuk,
de az Eger-Szekszdrd Bikavér-kostoldsnak évente vagy kétévente min-
denképpen koztiik lenne a helye — mondta el a Pécsi Borozéonak
Eszterbauer Janos, a Szekszardi Bordszok Céhének elndke.

A megnyitobeszédek is az 0sszefogds fontossdgat hangstilyoztdk —
szogezte le a rendezvényre delegalt, alkalmi Pécsi Borozé-tudo-
sitd, de tényleg nem az a fontos, hogy hol késziilt el6bb bikavér,
kozos érdek, hogy a nevet még szélesebb korben a minGséggel

inkdbb a szerkezettel, a szép savakkal hédithat, olyan borokkal,
amik akar csak 5-6 éves korukban mutatjak meg igazi szépségii-
ket, mig Szekszard vonzereje a kedvesség, a kerekség, a tdlara-
d6 gyiimolcsosség lehet. Az izlések kiilonboznek, ezért nem
részletezném nagyon a borokat, mindenesetre a végén nagyon
nehéz lett volna eldonteni, hogy melyik borvidék nyerte a par-
bajt, a legtébbet egészen biztosan a borfogyasztok nyernek.

Ennek jegyében igyekeztiink mi is Osszekostolni Eger és
Szekszard biiszkeségeit. A Debreceni Borozoéval k6zos tesztiink-
re 38 bor érkezett be, 25 egri és 13 szekszardi bikavér. Viszony-
lag semleges helyszint valasztottunk, a mecseknddasdi Hetényi
Pincészet volt a hazigazdak, akik szekszardi borokat készitenek,
de bikavért speciel nem. A tavolabbrél, Egerbdl és Debrecenbdl
érkezett vendégek mar pénteken rahangol6dhattak a tesztre és
a vidék (Szekszard és Tolna) izeire, a Hetényi Pincészet és a Vitis
Pincészet kozos kostoldjaval, ahol azért par ujdonatyj
Danubiana-fehér is el6bukkant.

A szombati késtoléra pécsi, villa-
nyi, szekszardi vendégek is érkez-
tek, tizenot zs(ritag, borasz, keres-
kedd, djsagiro iilt a kozos kostolo-
asztalhoz. Annyit leszogezhetiink
eloljaréban, hogy nagyszerd és ki-
vételes élmény volt végigkostolni a
sort, még ha akadtak kozte gyen-
gébb tételek is. A legtobb azonban
jo iranyt mutatott, stabil, megbiz-
haté6 mindséget és akadtak, nem
kis szamban, egész kivalo tételek
is.

»a legtobbet egészen biztosan
a borfogyasztok nyernek”

lehessen azonositani, még akkor is, ha a legtobb pincénél nem
ez a presztizstermék. A rendezvény fényét nemcsak a pazar hely-
szin, de az a tény is emelte, hogy két meghatarozo szekszardi
bordszat bikavére is itt debiitalt, Vida Péter a pince elsé ilyen ha-
zasitasat mutatta be és a Heimann csalad bora is djdonsagnak
szamit a belsé és kiilsé koncepcidvaltas utan.

Jol megszervezett, emberkozeli rendezvény volt, ahol min-
denkinek alkalma nyilt a bordszokkal is beszélgetni, volt is mir6l,
mert az egyes pincék bikavér receptje nagyban eltért egymastol,
igazan sokszind borokat késtolhattunk. Annak ellenére, hogy
mindkét borvidéknek van még feladata, jol latszott, hogy Eger
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Bikavér

Akik teszteltek:

Csorjan Balazs (Debreceni Borozo)

Darin Sandor (borutazo.hu)

Dorcsak Csaba (pannonborbolt.hu)
Grasselli Norbert (Debreceni Borozd)
Gydrffy Zoltan (Pécsi Borozo)

Harsagyi Balazs (Héarséagyi Pince, Palkonya)
Kapronczai Balazs (Polgar Pince, Villany)
Katics Gergely (Debreceni Borozo)
Kerekes Sandor (Debreceni Borozo)

Palos Miklos (Twickel Szdl6hirtok, Szekszard)
Rafael Péter (Vinatus Pince, Villany)

Szabo Zoltan (Szab6 Pince, Hosszlhetény)
Takler Ferenc if]. (Takler Pince, Szekszard)

Tarsoly Jozsef (egri hegybir6)

Foto: Németi Fotd

* %k k% k100 pont tokéletes bor
J ik ek ke 95-99 pont kiemelkedd, brilians bor
* k. k 90-94 pont egyedi, elegans, nagy bor
K okk 85-89 pont komplex, karakteres, nagyon j6 bor
* ok x  80-84 pont tehetséges, tartalmas, j6 bor
# *  75-79 pont korrekt bor, kiilonosebb erények és hibak nélkiil

50-74 pont nem elfogadhaté, gyenge bor

A teszten — amelyek természetesen vakteszt volt — részt veve
boraszatok képviselGinek sajat boraikra adott pontjai nem ke-
riilnek bele az &tlagszamitasba. Valamennyi bor bekeriil a
www.pecsiborozo.hu cimen taldlhaté adatbazisba, ahol varjuk
olvasoink megjegyzéseit is.

A teszt helyszine a mecseknadasdi Hetényi Pincészet volt,
koszonjik!
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Takler Pince

Szekszardi Bikavér Reserve 2007
Nagyon s6tét, strd megjelenésd
bika. lllatat hosszdi percekig lehet
szdlazni, érett fekete bogydsok az
erdébdl, kellemes kavé, kis dohéany
és még csipetnyi fliszeresség is,
egészen komplex. A széjban vibral,
a tanninja teljesen sima, édes ha-
tas. Az erdei gylimodlcsok mellett,
nagy test és magas, de egyaltaldn
nem kilégd alkoholérzet jon, a vé-
gén asvanyos jegyek villannak fel,
és nagyon hosszasan készon el. Ki-
vételes tétel, a cstics kdzelében.

Ar: 3990-4280 Ft

Megvasarolhatd: pannonborbolt.hu, Kalaméris Vinotéka

TESZT

Bikavér

glpcm * * * * *

Bodri Pincészet

Faluhely Szekszardi Bikavér 2009
Erételies bibor szinnel nyit.
Aromatikajat fas jegyek vezetik,
de a szebbik, nem bantd fajtabdl,
és szerencsére van még béven
szeder, meg gombas jegyek is.
Er6telies a széjban, a savai nagy
lendiiletet adnak neki, a tannin is
érett, kostolva is sok, de szép a
fa. TUlérett meggy, nagy adag
csokival nyakon ontve, a korty
végén jon megint a szeder is.
Ereje teljében léve tétel, jelentds
potencidllal.

Ar: 3990 Ft

Megvasarolhato: Kalamaris Vinotéka

QOpo * * * * *

Sike Tamés

Egri Bikavér 2003

Enyhén barnulé szél a pohdrban,
lassan, mélyrél megnyilé illatok, kell
neki id6, hogy igazan mutassa ma-
gat. A tercier jegyek uralkodnak az
orrban és szajba véve is, szép ani-
malitds, érett, gombas felhangok,
és mogottik ott vannak a gyimal-
csok, ha csak halvanyan is. Késtol-
va letisztult, sima felszind, széles
struktira. Erdemes hosszan eliddzni
vele, 6 nem az erejével, sokkal in-
kibb a cizelldltsagaval akar gyo-
nyorkodtetni.

Ar: 3900 Ft
Megvasarolhato: A pincészetben

90pom * * * * *

Sebestyén Csaba

Ivan-volgyi Szekszardi Bikavér
2009

Meleg, kedves illatok jénnek a po-
harbal. Van benne sok fekete bo-
gy6s, szegfliszeggel bolonditva, a
fas jegyek nagyon szépen egészi-
tik ezt ki. Kdstolva nagy adag &fo-
nya és kivételes lendiiletesség
jellemzik, a hordd szépen oleli ko-
riil az elsdleges jegyeket. Egé-
szen sima, lagy a korty, nagyon
szépen kidolgozott, nem log beld-
le semmi sem, lecsengésben kel-
lemes kavéval kdszon el.

Ar: 3700 Ft
Megvasérolhato: A pincészetben

90pnm * * * * *

St. Andrea

Merengd Egri Bikavér Superior
2009

Sziiksége van jocskan levegdre
a poharban, idével nagyon kon-
centralt, egyenes lesz az illat, er-
dei gombaval, némi avaros jegy-
gyel és fliszerekkel. A szdjban
eléggé erdtelies a horddhatas,
mellette puha tanninok, vissza-
fogott gylimolcsok és mineralis
jegyek sorakoznak fel. Mar most
is komoly tétel, de érdemes
még fektetni a tokéletes harmo-
nia érdekében.

Ar: 7990 Ft
Megvasérolhatd: bor-bolt.hu

8% * k0%

Thummerer

Egri Bikavér 2007

Osszeérett illat, nem harsog, de
nagyon cizellalt. Gylimolcsok a
héttérben, ott is inkabb aszalt for-
maban, van viszont bors és na-
gyon kellemes hordds jegyek.
Egészen kerek és telt a korty, az
ilathoz hasonldan letisztult, érett.
Tanninjai kézepesnek hatnak, sa-
vai kifejezetten élénkek, a hordd
itt is szépen egésziti ki a bor szer-
kezetét. Az egyik leghosszabban
elkdszond bika, lecsengését leg-
inkabb az aszalt meggy jellemzi.

Ar; 2850 Ft

Megvdsérolhat6: Kalamdris Vinotéka

88pum * * * *

Fritz Pince

Szekszardi Bikavér 2009

Edes flszeres az illata, de kell
neki jocskan idd, hogy ezek a je-
gyek el tudjanak bujni a fas je-
gyek mégl. izében is dds a hor-
dohatds, de kapunk mellé ko-
kényt és borsos fliszerességet
is. Nagy test, robusztus anyag,
krémes szerkezettel, erdteljes
tanninokkal és nagy beltartalom-
mal. Oszinte bor, nagyon szépen
gazdalkodik a lehetdségeivel,
egy kicsivel tobb fineszszel egy
kategdriaval feljebb jart volna.

Ar: 5500 Ft

Megvasarolhatd: Szekszardi Bor Vinotéka Pécs
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Eszterbauer Borészat

Tiike Szekszérdi Bikavér 2009
Egészen érdekes aromatika,
lekvaros-talérett  jegyekkel,
borssal, fliszerpaprikéval és
medvecukorral. Késtolva egy-
szerre hoz erGteljes fat és
cserzGanyagot, ropogds sava-
kat és a lekvaros-flszeres ja-
tékot is. A korty végén alapo-
san bef(t az alkohol is, de a
szerkezetbdl nem igazén lég
ki, izgalmasan robusztus bika-
VEr.

Ar: 2650-2890 Ft

Megvasarolhato: Kalamaris Vinotéka, pannonborbolt.hu

87p0m * * * *

Mészéros Pél Pincészete
Szekszérdi Bikavér Reserve
2009

Sotét, mély szinei a poharban
mar komoly anyagrél arulkod-
nak. lllata mély, komplex, van
benne sok csokolddés és ta-
[&n még tébb mentds jegy.
Egészen széles a korty, telje-
sen kitélti a szajat, lassan
hémpoly6g. A cserzéanyag-
nak még van hova simulnia,
izeit alapvetéen a csokoladés-
kakads vonal és a déli fiisze-
rek hatérozzak meg.

Ar: 3800 Ft
Megvasarolhato: bor-bolt.hu
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Bikavér
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Thummerer

Egri Bikavér Superior 2009
Komoly szinek a poharban, elsé-
re nagyon er6teljes hordoflisze-
rek az orrban. Levegdn alakul az
illat, jon dohény és szegfliszeg
is, de a hordd az elgtérben ma-
rad. A kortyot afonya és szeder
vezeti fel, itt szépen érvényesil
a hordd, nem tllz6, a lecsengé-
se pedig kapucsinéra emlékez-
tet. Nagyon igéretes tétel, de
még id6 kell neki a teljes dssze-
rendezddéshez.

Ar: 4750 Ft
Megvasarolhaté: bor-bolt.hu

86mn *x0k k (K

Prantner Pincészet

Szekszardi Bikavér 2011

A poharba szagolva egyszerre
érziink hivos és lekvaros je-
gyeket, malnalekvar mellett hi-
deg fuvallat. Hompélygd, hisos
a korty, szép a savképlete, jok
az aranyai. Amolyan kedves bi-
ka, nem akar lehengerelni, az
erejével lenyligézni, érezhetd
fiatalsdga ellenére méar most is
komoly élvezeti értékkel bir.

Ar: 2300 Ft
Megvasarolhato: A pincészetben

86pom * * * *

Vesztergombi Pince

Szekszardi Bikavér 2009
Egészen cizellalt az illata mar az
elsd perctdl kezdve, van benne
kavé, fekete bogyésok és
(r6zsa)bors is. izében is hason-
|6an izgalmas, elsdsorban hu-
sos szilva és meggy jellemzik,
meg szép savak és sima felszi-
ni cserzGanyag. Jol kalibralt
aranyok, szépen hasznélt hor-
do, egyben van, érdemes fo-
gyasztani.

Ar: 2500 Ft

Megvasarolhato: Kalamaris Vinotéka

85;}0”1 * * * *

Bukolyi

Egri Bikavér Selection 2011
Sotét, bibor lila szinekkel és
tiszteletet parancsol6 glicerin-
gydrdkkel mutatkozik be a po-
hérban. Elsdre fedett illat, az-
tan melegség, lekvaros jegyek
jonnek, déli hangulat, dnizs,
rumos-konyakos meggy. Ko-
moly szerkezet a szajban, eré-
teljes tanninokkal, csokis, déli
gyumalcsokkel, tdbben mara-
dék cukrot vélnek felfedezni a
korty végeén.

Ar: 3450 Ft
Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

85pom * * * *

Merfelsz Pince

Nectar Sexardique

Szekszardi Bikavér 2009
llataban erGteliesek a hordas,
puncsos-vanilias jegyek, csak
ezek mogott tudnak megbdjni a
piros bogyds gyumélcsck és a
kévé. Vastag és érett a korty,
alacsony sav- és magas alkohol-
érzettel. Itt viszont jobban érvé-
nyesilnek a gylimélcsos jegyek,
a hordé nem fed, inkdbb kiegé-
szit. A lecsengése egészen eg-
zotikus, fahéjjal és édes-keser-
nyés fliszerességgel.

Ar: 3000 Ft
Megvaséarolhato: selection.hu

85pnnt * * * *

Gal Tibor

Egri Bikavér Superior 2009
lllata nagyon nehezen nyilik
meg, és végig visszafogott
marad. Ibolya és piros bogyd-
sok jonnek elsére, aztdn némi
borsos fliszeresseég is csatla-
kozik. A kartyot a savak vezer-
lik, lendiletes, hivos hatasd,
megvannak itt is a piros bo-
gy6sok, de egy kicsit halva-
nyabbak, nem igazéan bonta-
koznak ki, adnak kedvességet
a kortynak. A vége egészen
s0s, szikaran férfias.

Ar: 2690 Ft
Megvasérolhatd: bor-bolt.hu
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St. Andrea Hangécs Egri Bikavér 2009

Fliszeres, dohanyos, kis bérosséggel. Gazdag illatok, eukalip-
tusz, piros erdei gylimolcsok. Szdjban nem tdl vastag, de
egész aranyos test, tobb hordafliszeresség, piros és fekete
gyiimolcsok, némi szikarsaggal. A tannin nem simullt le telje-
sen, pici szarft6 érzet marad a szajban, de az iz gazdagsaga és
hosszlisaga kedviinkre valo.

Ar: 5500 Ft

Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

Tath Ferenc Egri Bikavér 2009

Egész buja, izgalmas illatok, kis virag is vegyiil a gylimélcsok
kozé. Teste kozepes, aromatikaja gazdag, sok aszalt gylimdlcs,
némi lekvar, édes krém és kakadpor. Tobb rétege van, a pohar-
ban jol fejlédik. Zamatos, testes, ivasra termett bikavér.

Ar: 3750 Ft

Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

Juhasz Testvérek Egri Bikavér 2009

Bordd szinvilag, illataban némi gumi is vegyiil az édesfliszerek-
kel meghintett, csokoladés, vanilias gylimolcskompdtba. To-
mény izek, medvecukor, csokoladg, szilvalekvar. Makrancos,
keménykatés( bor. Van benne érettség, van benne anyag, de
nem elég kerek.

Ar: 1820 Ft

Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

88pom
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Danubiana Szekszardi Bikavér 2011

Illata elsdre zarkozott, de levegdn egyre szebben nyilik. Piros ri-
bizlis, meggyes, horddfliszerek, kokusz, rum és érdekes fémes
asvanyossag. A korty gazdag, testes, nem tul vastag, nem is
killndsebben cizellalt. Fliszeres is, gyimdlcsos is, elég jo is,
hétkdznap este két pihentetd poharral is lecsdszhat.
Megvasarolhatd: Csak export piacokon kaphatd

TESZT

Bikavér

82 pon

* Ok k

Lajvér Avantgarde Szekszardi Bikavér 2011

Tiszta, kedves illatok, mentas eper, pici bujasag, behizelgés.
Aztén kell6 fliszerességgel parosul a friss, piros gyiimélcs tob-
z6désa a szajban, nincs tll massziv teste, de ez nem is zava-
16. Még fiatal bor, érhet, pihenhet a palackban, hogy elegan-
cia is legyen a kortyban, most még eréhdl ficankol.

Még nincs forgalomban

fj. Mérkvart Janos Szekszardi Bikavér 2009

Virag, gyimodlcs, fliszer. Aztan feketegylimolcsok erdsodnek
fel. Jo savgerinc tartja a bort, karakan, férfias, jon a meggy és
a méalnadzsem, valamint a savanytcukorka érdekes keveredé-
se. Talan még kakukkf( is felbukkan, menta bizonyosan. A tan-
nin a végére beszarit, visszavesz a korty zamatgazdagsagabal.
Ar: 2000 Ft

Megvasarolhatd: A pincészetben

81pcm
* 0k k

Grof Buttler Nagy-Eged Egri Bikavér 2007

Vanilias-afonyas illat. Némi viragossag. A hordd til erdsen van
jelen, ami izben is folytatodik, picit hattérbe szoritja az erdei
gyimolcsoket, a zoldfliszereket. Puncsos-teas korty, kapucine-
res izekkel. Nehezen bontakozik ki, az id6t meghéalalja.

Ar: 6290 Ft

Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

Demeter Egri Bikavér 2011

Erett gylimélesok jonnek illatban, malna, meggy és szilva. Es
csipkebogyo, lekvar formajaban. Az illat melegsége, tulérett-
ség, esetenként aszalvanyossaga folytatadik kortyban is, vas-
tag test, tartalmas bor. Erezhet6 alkohol, elég magas savérzet
vesz vissza a harméniabol.

Ar: 1830 Ft

Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

Simon S Egri Bikavér 2009

Visszafogottan, mondhatni lomha illatokkal kezd, aztan izben ki
tud bontakozni. Elég sok erddjegy, gombas illat és zamat mu-
tatkozik meg, finoman fliszerezett hazi lekvarok teszik kerekeb-
bé, a zarashan kis sds szikarsag is eldbukkan.

Ar: 3500 Ft

Megvasarolhatd: A pincészetben

Egri Korona Borhaz Egri Bikavér Superior 2006

Erett, aszalt szilvas, &fonyés illat, narancsos-teds felnangokkal.
Elég savhangstilyos karakter, de azért kozepesnél erdteljesebb
test, pluszban a hordofliszerek is rasegitenek. A lekvarossag,
érettség dominal benne, most még érdemes bontani.

Ar: 3990 Ft

Megvasarolhato: a pincészetben
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Grof Buttler W Egri Bikavér 2006

Nagyon zarkdzott anyag, amely elsére nem csak visszafogott,
de helyenként agyagos, teas jegyeket mutat. Aztan a pohar-
ban elkezd nyilni, jon szeder, citromfd, szilva, no meg kréta és
agyag tovabbra is, de van erg a kortyban. Sok tiirelemmel,
dekantalassal kostoljuk.

Ar: 2980 Ft

Megvasarolhato: bor-bolt.hu

Varsanyi Egri Bikavér 2011

Konnyed illat, nem teljesen érett meggy és szilva. Egy kevés
ribizlivel, de elég intenziven jonnek a gylimalcsok. Kortyban
visszavesz az intenzitashl, vékonyabb a test is a vartnal. Piros
bogyas kdnnyedség, kis éretlenséggel, gyorsan tiing korttyal.
Ar: 549 Ft

Megvasarolhatd: A pincészetben, CBA

Egri Korona Borhéz Egri Bikavér 2010

Z6ldes-gyiimolcsos illat, aztan vékony korty, hatarozott savge-
rinc, nem teljesen beérett piros bogyds gylimdlcsck, szamo-
ca. Egyszert struktira, nincs benne kiiléndsebb rétegzettség,
alapmunka egy gyenge évjaratbal, afféle bikavér light.

Ar: 990 Ft

Megvasarolhatd: A pincészetben, Tesco

Szaho lellﬁll_ (Borasz - Pécsi borvidék) Filalm\uw DusSan wannon Borholt
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Borturistak a mozsgoi szolohegyen

A Dél-Dunantul egy tjrafelfedezésre varo, kedves kis zugaban, Mozsgo hataraban, a szolohegyen teriil
el Andreas Ebner 22 hektaros birtoka. Ezen a hegyen mar a Romai Birodalom koraban is szolot
termesztettek. A talajagyagos, kotott, kitinden alkalmas e tevékenységhez.

A Szigetvarhoz kozeli vadregényes tajba 1999-ben szeretett bele Andreas Ebner a birtok tulajdonosa. A
dél-tiroli boraszcsalddban felnott Andreas itt lltette el élete elso szolotokéit, amit eleinte csak
hobbinak szant. Mara egy miikodo csaladi gazdasagga notte ki magat a hobbipincészet. Olyan borokkal
szereztek hirnevet, mint a 7-es Hordo cuvée, a pinot noir, a Borzongas gyongyozébor vagy az
Gjrafogalmazott cirfandli. A szélotermesztésen és borkészitésen tul, almatermesztéssel és
gylimolcslé készitésével is foglalkoznak.

A birtokhoz tartozik egy tobb szaz éves pince, ami még az egyhazé volt, egykoron ide gylijtotték a
tizedet. Harom aga a lakohaz és az udvar alatt nyolc méterrel kanyarog. A pince hangulata adott volt:
rusztikus, tradicionalis. Az Ebner-csalad ebben a szellemben probalta meg a birtok tobbi helyszinét is
kialakitani, amivel egy kellemes atmoszférat teremtettek az idelatogatok szamara.

A birtok legujabb fejlesztése az (j feldolgozo folott kialakitott kostoloterem. A mintegy 200 f6
befogadasara alkalmas terem borkostolok és borvacsorak mellett eskiivok, céges rendezvények,
tinnepi alkalmak lebonyolitasara is kivaloan alkalmas. A rusztikus és modern kellemes 6tvozésével
nyert hangulatos tér, akivalo Ebner-borok és a szinvonalas, Stoff Csaba altal jegyzett konyha garantalja
arendezvénysikerét.

Ha pedig a szolohegyi mulatsagbdl valaki nem szeretne hazavezetni, ugy a szemkozti telken
hamarosan elkésziil a csacsifogado, azaz a kis panzio, ahol kényelmes szobak varjak mar a
kozeljovoben abortirazo vendégeket.

EBNER

Ebner Pincészet - 7932 Mozsgd, Alsohegy 51.
+36 73 544 031 - www.ebnerpince.hu
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Kozep-Eurdpai portugieser-szemle

A portugieser Kozép-Eurépa egyik kikeriilhetetlen és fontos fajtdja,
amely a borvilagban sajnos ritkan kertil reflektorfénybe. A szervezék,
élen a Pécsi Borozod szerkeszt6ségével, a portugieser hattérbe szoruld-
sa ellen kiizdve hirdetik meg 2013-ban mar mdsodszor a Portugieser
Hétvégét, hogy legaldbb egy hétvégén at felhivjdk a figyelmet a minden-
napok friss és gyiimolcsds vorosborara.

A Portugieser Du Monde 2013 lesz a K6zép-Eurépai portugieser
termelGk és boraik els§ szemléje és kdstoldja. A szombati rendezvé-
nyen adjdk at a hasonlé nevii nemzetkozi portugieser-verseny dijait,
valamint a kozonségnek lehet&sége nyilik a tobb orszagbdl érkezd
borédszok portugiesereivel és portugieser-alapu hazasitasaival meg-
ismerkednie.

A borversenyt aprilis 12-én, pénteken rendezziik meg, mégpedig a
régio talan legjobb portugieser-terméhelyén, Villanyban. Bock Jozsef és
a Bock Pince varja a tobbek kozott lengyel, szlovén, horvéat és magyar
biralékat, hogy megkostoljak a kozép-eurdpai mezényt.

A rendezvény f6 helyszine a pécsi Zsolnay Kulturdlis Negyed lesz,
ahol partnerséggel fogadtdk a kezdeményezést. Az E78-ba 300 embert
varunk aprilis 13-dn, szombaton, ahol a szemle févédndke, dr. Pava
Zsolt, Pécs polgarmestere adja 4t a dijazottaknak az okleveleket. Pécs
varosa is nyitott volt a Portugieser Du Monde &tletére és bizunk benne,
hogy kozosen, tobb év alatt sikerrel feltudunk épiteni egy valéban ran-
gos, akar borturizmusban is szerepet jatszé nemzetkozi borverseny-
brandet.

A borkostolén reményeink szerint helyi termel8 partnereink is be-
mutatkoznak, a vendéglatds szinvonaldrdl, a kival6 gasztronémiai élmé-
nyekrdl Teleky Zoltan, a Zsolnay Etterem vezetd séfje és tulajdonosa
gondoskodik majd.

BORVERSENY

A portugieser fajta egész Kozép-Eurdpdaban elterjedt, hivjdk portugizac-
nak, portugalkanak, blauer portugiesernek vagy modry portugalnak, igy
arra gondoltunk, milyen jé lenne mindezeket a borokat egy mez6nyben
latni. Eppen ezért nemzetkozi portugieser fajtaversenyt szerveziink, ren-
dezvényiink els6 napjan, aprilis 12-én nemzetkozi zs(ri el6tt mérkéznek
meg a benevezett portugieserek. Harom kategéridban lehet nevezni a
Portugieser Du Monde fantdzianévre keresztelt megmérettetésen:

— fiatal portugieserek (2012-es évjarat);

— évjaratos portugieserek (2011 vagy korabbi évjarat);

— minimum 25%-ban portugiesert tartalmazo6 hdzasitasok.

NEMZETKOZ1 FAJITAKOSTOLO

Tavaly nagy sikerrel mutatkoztak be a villanyi termel6k a por-
tugieser tematikus kostolon. Most ugrunk egy nagyot és 2013.
aprilis 13-an, szombat délutan a kozép-eurdpai portugieser-ter-
mel6k mutatkozhatnak be Pécsett, a Zsolnay Kulturdlis Negyed-
ben a nagykozonségnek. A jelentkezés feltétele: legalabb egy
portugieser bor a kindlatban. A résztvev6k pincészetenként leg-
feljebb 3 féle bort kdstoltathatnak a vendégeknek. A kostoléra
maximum 300 jegyet bocsatunk ki — el6vételben 2500, a helyszi-
nen 3000 forintos aron.

Jegyek el6vételben a jegymester.hu oldalon és a pécsi Zsolnay Ne-
gyed jegyiroddjaban vélthatdak.

DEL-DUNANTUL
BORTURISITINAI
KLASITER

“ IR’ANY
PECS!



Portugieser — a mindennapok vorosbora?

Van nekiink a portugieser. Volt apainknak a kékoportd. A vorosbor, amit akar mindennap lehet kortyolni, akir még frécesben sem szentségtorés,
ha nagy a meleg. Sokan lefitymdljak, médsok szerint nem elég trendi, megint mdsok korldtait emlegetik. Mi kedveljiik, szerintiink van benne
spiritusz, de mit gondolnak a boraszok? Feltettiink par kérdést Villinyban, Szeksziardon és Egerben, a bordszok valaszoltak.

KOVACS ZOLTAN (AGANCSOS PINCE, VILLANY)

LORINCZ NORBERT (FRITZ PINCE, SZEKSZARD)

A portugieser mindenképpen egy kellemesen barsonyos, kénnyen
fogyaszthaté borfajta, amely féleg a Villanyi borvidéken népszerd,
szerencsére az utdbbi évekre egyre jobban elmondhat6 ez. El6-
nye, hogy a cabernet-hez képest jobban ihaté, emiatt elsésorban
kerti partikra illetve asztali fogyasztasra ajanljak, de ha ért6 kezek-
|6le késziteni. Mindenesetre nem aggddnék a bor jovéjét illetéen,
meg fog maradni, ha méshol nem, hat az orszag délnyugati részén
mindenképp, hiszen az emberik szeretik ezt a fajtat, s ne felejtsik
el, hogy arrdl a fajtardl beszéliink, amelyrdl Villdnyt és borait meg-
ismerték.

GERE ZSOLT (GERE TAMAS & ZSOLT PINCESZET, VILLANY)

A portugieser Villdny legnagyobb mennyiségben termelt és értéke-
sitett bora. Ha jol készitik el, akkor izleléskor egy gylimélcsbomba
robbanhat a szankban, de nem tolakodva, hanem megtartva ked-
vességeét, konnyedségét. Szinte mindenhez ajanlott fogyasztasra, s
ezt az emberek is értékelik. Szerepét tekintve Villanyban ez a "nu-
mero uno", borkdstoléknal is ezzel kezdddik a felhozatal, remek ra-
hangol6 ned( a testesebb tételekhez. A vildgtrendek is azt mutat-
jak, hogy a portugiesert a kénnyen fogyaszthatdsag miatt keresik
az emberek, s a jévében is ez hatérozza majd meg a sikerét.
Ugyanakkor azt gondolom, hogy még sok lehetéséget tartogat sza-
munkra ez a fajta a prémium borokat illetéen, ami persze egyben
rizikdsabb is, hiszen nagyon érzékeny szél6fajtarél van szd. Egyelé-
re nemzetkdzi szintéren is van hova fejlédni, hiszen a magyar piac
szinte az egész készletet felszivja, azaz kevés portugieser keril
kilféldre.

KVASSAY LEVENTE (KVASSAY PINCESZET, VILLANY)

Abszolat Villanyba ill6 fajta, elsésorban a hétkdznapokra ajanlott,
de persze, ha j6l van elkészitve, akkor csodakat lehet vele mivelni.
A bor helyzete javuléban van, a legutébbi villanyi borversenyen
300 mintabol 60-70 is portugieser volt, s az emberek is nagyon
kedvelik ezt a fajta vorosbort, hiszen az ar-érték aranya az egyik
legjobb a borok kéziil. A tradicidkat szemlélteti az a tény is, hogy
a Villanyi borvidéken a borasznak eldszor mindig a portugieserére
kivancsiak a tobbiek, ha azt jol késziti el, akkor azonnal befogadjak.

Nehéz eset. A névény hajlamos a betegségekre, elsésorban a
lisztharmat szokta vegzalni, de ha a borasz elegendé figyelmet for-
dit a nevelésre, zoldmunkdra, akkor meghdlélja a bizalmat. Ahogy
a tobbség, Ugy én is a kénnyedebb fajtak kdzé sorolndm az elké-
sziilt bort, igaz egyes kiugré években, nagy borokat lehet késziteni
beldle. Els6sorban a Marton-napi borkéstolékra készitik, hiszen
nem kell neki sok érlelés, s igy is megmutatja gylimélcsds jegyeit.
Persze ez kompromisszummal is jar, hiszen 2—-3 évnél tovabb nem
is érdemes megtartani, azaz nem egy hossz( tava bor. Szekszar-
don és kornyékén az utébbi években visszaszoruléban van a fajta,
azonban (gy gondolom, hogy a villanyi részeken a cabernet-k mel-
lett mindig is meghataroz6 lesz.

KAPRONCZAI BALAZS (POLGAR PINCE, VILLANY)

Az utdbbi idében rengeteget késtolok portugiesert, s azt mondha-
tom, hogy a legutébbi évjarat borai nagyon jok, kdnnyed, gylimal-
csos stilusjegyekkel, nem véletleniil ez az egyik kedvencem. S
gy néz ki, nemcsak nekem, ugyanis mar szinte mind elfogyott a
2012-es tétel! Elsésorban villanyi borrél beszéliink, ezen a kérnyé-
ken portugieserbél adnak el a legtobbet, féleg a nagykereskedé-
sekbe, mert az emberek nagyon szeretik, s keresik is. Elsésorban
a mindennapokra tudndm ajanlani, de azt hiszem ezzel nem
mondtam Ujat. A fajta Gjfent erésédében van, de Ugy érzem, még
mindig nincsenek maximalisan kiakndzva a benne rejld lehet6sé-
gek.

BENEDEK PETER (GROF BUTTLER BORASZAT, EGER)

A portugieser alapjaban egy j6 fajtanak tartom, kénnyed, gyimal-
cs0s karakter(i borokat lehet beldle késziteni, vagy lehet cizellal-
tabb is, ha megfeleléen hozamkorlatozzuk, vagy olyan dlékbe te-
lepitjtik, ahol a terroir is megjelenhet benne. Bar volt a korabbi év-
jaratokban 6nallé portugiesertink is, a jelenlegi koncepciénkban in-
kébb a hézasitasokhoz szeretnénk hasznalni, hiszen j6 alapanyag
olyan cuvée-knek, amelyeket kevéshé hossz( tavra terveziink és
inkdbb a gyimélcsdsséget akarjuk benniik hangstlyozni. Van jovéje
a fajtanak, de sokat kellene rajta dolgozni, hogy ne egy olcsébb
cabernet legyen a fogyaszté vélasztasa, hanem inkabb egy joféle
portugieser.

Tovabbi informdacio:
www.pecsiborozo.hu/portugieser,
www.facebook.com/pecsiborozo, www.facebook.com/PortugieserDuMonde
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Kovécs-Szab6 Bernadett irdsa

Bar a szekszardihoz hason-
I6an régi hagyoménya van
a szolémiivelésnek és
borkészitésnek a tolnai
részen is, maga a Tolnai
borvidék még csak ropke
tizenot éves multtal dicse-
kedhet. Ha egy kicsit leté-
riink a ,,sarga Gtrol” és ki-
szakadunk a betonutak és
panelhdzak rengetegébdl,
felfedezhegiik a Tolnai-
dombsig szelid lankait, az
altaluk ovezett biibdjos kis
falvakat és varoskakat, ahol
sz@loiiltetvények és takaros
kis préshazak sorakoznak
katonas rendben, multat
idézve, magukon viselve
let@int nyarakat, sziireteket,
fliszeres és barsonyos
borokat, beszélgetés
délutdnokat.

Fotd: Kové§k£or

Ezuttal Paksnak vettiik az iranyt. Sajat szemiinkkel szerettiink volna
meggy6zddni réla, hogy a varos sokkal tobb mindent kindl, mint az
6t orszagosan is hiressé tevé atomerémdi, vagy az egykori halaszfa-
lui maltjabél adédo tradicionalis halaszlé. Meg is talaltuk a véros-
kozpont szivében megbuvé kis pincefalut, mely 70 préshazaval egy
kis gyongyszemnek szamit a betonrengetegben. Azért lassuk be, a
romantikus szemléleten tul komoly marketingstratégia is megbujik
a hattérben. Infrastrukturdlisan ugyanis egy rendkiviil kedvezé terii-
leten helyezkedik el, kdzel van az autépalya, a kozlekedés kivalg, a
széllodak 10 perc jarasra vannak. A 15-20 éve ujjaépiilé paksi bo-
rasztarsadalom pedig komoly munkaval Gjja alakitotta a korabban el-
hanyagolt, pusztan terménytaroldsra hasznalt pincéket, djralkotta
onmagat és a boraszkodast ezen a teriileten. Ha a borszeret6 em-
berek végigjarjak ezeket a pincéket és megkostoljak a paksi borokat,
oriasi élménnyel gazdagodva térhetnek haza.

De van itt még egy csavar a torténetben. Egy csepp Olaszorszag,
egy csepp napsiitotte Toszkdna, egy kis olasz virtus. Mindez Pakson,
a Tolnai-dombsag lankai kozott a Fabro Pince nevével fémjelezve,
Kovacs Sandor kezemunkajat dicsérve. Azonnal adddik a kérdés,
honnan a névvélasztas, mi a kapcsolat a mediterran orszaggal. San-
dor persze kedvesen mesél és vdlaszol a mar-mar unalomig ismételt
kérdésre: Ldssuk be, a Kovdcs nem egy ritka név Magyarorszdagon. Ha va-
laki rdkeres a neten, hogy Kovdcs Pince, minimum 350 taldlat jon eld. Sot,
a szomszéd is Kovdcs. Gyakorlatilag nem akartunk 351-dikek lenni, és a
szomszédnak sem akartunk konkurencidt csindlni, hiszen 6 mdr régebb ota
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pincetulajdonos itt a Sdrgodor téren, mint mi. Igy irdnydba egy elegdns
gesztussal, egyébként pedig egy jol dtgondolt marketingstratégiaval vd-
lasztottuk ki a Fabro nevet, aminek két jelentése van: egyrészt ez a kovdcs
olaszul, mdsrészt a fabrikdldssal a kézmiivességre is probdltunk utalni. Ar-
ra, hogy mi egy kis kézmiives pince vagyunk. Egyébként nagyon szeretjiik
Olaszorszdagot, kozel dll hozzdnk az épitészete és a gasztronomidja.

A par éves multra visszatekintd pincészet jelen pillanatban 3,5
hektar sajat teriilettel rendelkezik, ami merlotbdl, zweigeltbdl és
kékfrankosbol all. A tébbi, kozel 3 hektarnak megfelelé sz616t egy
helyi sz6lészt6l szerzik be, konkrétan cserszegi fiiszerest, chardon-
nay-t és cabernet sauvignont. Gyakorlatilag a borszortimentjiik is igy
all 6ssze. Megtalalhaté fehérekbdl a chardonnay, egy cserszegi fii-
szeres habzo bor, a rozé, a Pakson kotelezd siller, vorosborokbdl pe-
dig a kékfrankos, a merlot, a cabernet sauvignon és kiilénb6z6 ha-
zasitasok. Emellett még egy érdekességet, egy siller habzobort is ké-
szitenek, ami a pincészetnek egy ujabb olyan jellegl 1épése volt,
amivel a mar megszokott dolgokat igyekeztek tovabbfejleszteni. A
Fabro Pince a hagyomanytisztelet mellett nyitott az 4j dolgokra is,
és ezt a kettGt elGszeretettel 6tvozik mind a pincészet kialakitasa-
ban, mind a borszortiment kivalasztasaban.

Es ha mér a hagyomanyokndl tartunk, Sandort arrél is faggatuk,
hogy milyen két6dése van a boraszathoz, egyéltalan hogyan csoppent
bele ebbe a szakmdba. A bordszat mellett ma is épitGipari termékeket, fal-
burkolo és betonelemeket gydrtok, és van egy cserépgydram. 2009-ben don-




tott gy a csalddunk, hogy létrehozzuk a pincészetet, kialakitjuk a borhdzat
és a lent taldlhato pincét. Persze ennek van el6zménye, hiszen a csalddunk
Medina-sz6lohegyen szélészkedett tobb tiz évre visszamenden. Ez a nagyszii-
I6k haldldaval megszakadt, volt egy 15 éves sziinet. Négy éve azonban tgy
dontottem, hogy ezt a régi csalddi hagyomdnyt felélesztem, és sz6lészkedni-
bordszkodni fogok. Bizom benne, hogy ez hossziitdvon miikodik majd. De
hogy miért tértént mindez, arra nincs magyardzat. Valosziniilleg az dsok
irdnti tisztelet miatt, illetve akinek a csalddja a mezégazdasdagban valami-
lyen szinten is dolgozott, az a génjeiben hordozza a fold szeretetét.

A boraszkodds azonban nemcsak régen volt csaladi tevékenység,
hanem most is, hiszen mindenki egyarant kiveszi a részét a munka-
bél. Sdndor felesége adja a keretet, az 6 izlése érvényesiilt a borhdz,
a pince és az étterem kialakitdsaban, és G a felel6s a rendezvények
lebonyolitasaért is. Fiaik, Olivér és Kristof szintén besegitenek, és a
cégnek Sandoron tul van még egy borasz alkalmazottja. Egy szakta-
nacsadot is igénybe vesznek, hiszen mint mondja: Négy éve vagyunk
a bordszatban, ami nem olyan hosszii id6. Jelenleg a tanuléiddszakunkat
éljiik. A bordszkodds nagyon komoly mesterség, sokkal komolyabb, mint
azt sokan gondoljdk. Ehhez nem elég pdr év, ehhez évtizedek kellenek. Mi
rdléptiink erre az évtizedes iitra, és reméljiik, hogy hosszii évtizedek utdn,
amikor mi mdr nem birjuk, a gyerekeinknek lesz kedve és ereje tovdbbvin-
ni, hiszen egy tradiciot szeretnénk kiépiteni.

Es hogy a néhany éve eliiltetett magok hogyan fejlédnek? Azt az
eredményeik jol bizonyitjak. Elég sok versenyen vettiink részt ez alatt a

négy év alatt. Az elsd eredményeink a Prestige Reserve Club dltal rendezett
orszdgos versenyeken sziilettek, ahol a rosénk egyszer, a chardonnaynk pe-
dig kétszer is Magyarorszdg Top10 Ujbora lett. A silleriink kétszer Best
Buy dijat kapott a legjobb dr—érték ardnyii borok versenyén, a rosénk pe-
dig ebben az évben az Orszdgos Rozé Borversenyen aranyérmet nyert. Ta-
valy Temerinben, ahol hat orszdg kozel 800 borral nevezett, a mi cabernet
sauvignonunk lett a legjobb bor, mindemellett elhoztunk még négy arany-
érmet is. Ebben az évben mdr hat aranyéremmel és egy nagyaranyéremmel
tértiink haza, valamint mi lettiink az egész verseny legeredményesebb ter-
meldje.

A jovébeli tervek pedig a mar megléve teriiletek novelésén és
az arculat teljes kialakitasan tdl nem kisebbek, mint hogy a Fabro
borok minél tobb helyre, minél tobb ember poharaba keriilhesse-
nek, a Fabro-stilus pedig barhol felismerhet6é legyen. Sandor el-
mondasa szerint semmiképpen sem akarnak tipusboraszat lenni.
Ugy gondoljuk, hogy missziés feladatot vdllaltunk. Szeretnénk a paksi
terroirt megismertetni az orszdggal. Szeretnénk, ha Paksot nemcsak az
atomerdmiirdl, a haldszlérdl, hanem a paksi borokrol, ezen beliil is leg-
inkdbb a Fabro-borokrol ismernék Magyarorszdagon. Elhivatottak va-
gyunk a mindségi borkészitésben, és ebbdl az elhivatottsdghol egy
tapodtat sem engediink. Abban a szerencsés helyzetben vagyunk ugyan-
is, hogy szdmunkra ez nem megeélhetési forrds, igy nem is kell kompro-
misszumokat kétniink. Ezen feliil ugyanigy elhivatottak vagyunk a bor-
vendégldtdsban is. Szeretnénk kiilonleges élményekkel megajdndékozni
az embereket.
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BORASZPORTRE

Mester Zoltéan irasa

2012 j6 év volt Mohécson. Ujra keriil a palackokba kirdlyledanyka, a Larfa kiivé pont olyan, mint 2007-ben,
a siller a legszebb formdjiat mutatja, és igy tovabb. Visszatekinteni, 6tévértékelst kérni megyiink
a Pécsi Borozdval szinte egyiitt indult Planina Borhdzba. Ami mellett teljesen titokban 1j , testvérbordszat” sziiletett.

Ha ma beszélget valaki Horvath Zoltannal, a Planina Borhaz tulajdono-
saval, meg nem mondand, hogy nem erre késziilt egész életében. A
borkészités, vendéghdz vezetése mellett zenekarvezetdje a Sokadija
zenekarnak, kézben tamburazni tanitja a fiatalokat, aktiv szervezgje
és tagja a Mohdcsi Sokacok Olvasokorének.

Horvath Zoli sikeres f6varosi életet hagyott maga mogott. Az ELTE
néprajz-horvat szakan szerzett diplomaval dolgozott tolmacsként,
forditott a Fradit edz6 Marjan Vlaknak és Stanko Poklepovicnak, ze-
nélt a Vujicsics-egyiittesben. Majd gy dontott, visszatér Mohacsra, a
felmendk vérosaba. A csalad a félretett és Osszegytijtott pénzbdl fel-
Ujit egy vendéghazat a Duna-parton, és egy régi préshazat a sz6l6he-
gyen. Azo6ta ezek apranként novekedtek, erésodtek.

Ha a boraikkal szemben nem is, de néhany borasz személyével kap-
csolatban elfogultak vagyunk. Vannak olyan fiatal bordszok a négy
borvidéken, akik (kis kiilonbséggel) egyiitt indultak a Pécsi Borozdval,
az elsé szam megjelenésével nagyjabol egy idében palackoztdk le el-
s6 boraikat. Természetes, hogy id6rél-idére 6hatatlanul is hasonldsa-
gokat keresiink, parhuzamokat vonunk koztiik és koztiink.

Visszanézve az archivumot ennek ellenére az elsé évfolyam nyari
szamanak mohdcsi boraszokrdl sz6l6 Osszeallitasat leszamitva nem
taldlunk nagyon a nyomtatott Pécsi Borozoban irast a Planina Borhaz-
rol, tehdt itt volt az ideje mar egy szovegben is megirt latogatasnak.

Mikozben Horvath Zoli stifoldert szel nekiink, elmeséljiik neki,
hogy a Pécsi Borozoé Gjsagiroi, fotosai, baratai és iizletfelei 6t szavaz-
tak meg év végén az év legszimpatikusabb boraszanak. Ahogy akkor
irtuk:

,....legtébben egy fiatal bordszt taldltunk a legszimpatikusabbnak, aki
nem olyan tiil rég dontétt a bordszkodds mellett, viszont szerencsénkre a
tamburdjdt sem vdgta sutba, néha azt is eléveszi. Minden morcossaga elle-
nére azt is tudjuk, hogy szive van és lelke van, nem mellesleg jo borai is van-
nak, a sillere példaul mintaértékii.”

Es mondjuk a Planina-borokat késtolva nem tiilzé érezni a szivet,
meg a lelket, olykor a morcossagot, de az Gszinteséget mindenkép-
pen. Amikor az elmult 6t évr6l kérdezem, a t6le megszokott nyiltsag-
gal valaszol.

Voltam gy, hogy kihivom a buldozert, és letolatom az egészet. Az aszd-
lyos évek, a biirokrdcia, a kis bordszatok szdmdra elérhetetlen pdlydzati
rendszer; a foldrajzi hdtrdny miatt éreztem gy, hogy feladom. Az igazsdg-
érzetem sem hagyott nyugodni. Aztdn egyszer csak a tavalyi év végére a sok
rossz utdn most minden Osszejott, és megerdsddtem én is. Igaz hdromszor
kellett hozzd sziiretelni, de tijra van szép kirdlylednyka a palackban, a Ldrfa
olyan, mint régen, a siller kifejezetten szép. Végre mindent megcsindltam
ligy, ahogy azt elképzeltem, ahogy szerettem volna, kompromisszum nélkiil
— magyardazza a borasz.

A Planina méreteit és miikodését tekintve tipikus kis, csalad pin-
cészetnek szamit. Gyakori kiilfoldon, de itthon nem magatdl értet6-
dé, hogy egy ekkora birtok eltartson egy csalddot. A Planina borok
ykézmiives” jellegiikh6z, gazdag beltartalmukhoz és az alacsony ter-
méshozamhoz képest j6 aron mozognak, majd mind best buy, a
csticskiivének szamité Prim hézasitds sem lépi tul a 2000 Ft-ot. Az
elmult 6t évben 10-15 szazalékkal emelkedtek az araik (joval a ki-

adasok novekedése alatt), 1000 Ft koriil is lehet mar Planina bort
venni. Ezt az drat birja el a piac egy ismeretlen bordsz ismeretlen bordtol
—jelzi a borasz.

A befektetés 6t év alatt nem tériilt meg, ami a zsebembdl hidnyzik,
az benne van a borban — mondja a borasz, de sikeriilt stabilla tenni a bo-
raszatot, j6 alapot teremtett hosszutavra. Egy f6 tisztességes fizetését
ki lehet mar termelni, igaz, igy egyszemélyben bordsz, traktoros, sz6-
I6munkas, fuvaros és értékesit6. Nem mellesleg a pince is képes fenn-
tartani magat, bar a szabadsag persze nagyobb felelGsséggel is jar.

Az 6t év alatt Mohdcs is fejlédott, szellemi vilagorokség dijat ka-
pott a Busdjaras, és bar borral a piacon mennyiségben és minéségben
is megjelenni képes bordszat a Planinan kiviil tovabbra is csak
Eberhardt Gyurié, a varosban mar el lehet tolteni egy hétvégét. Van tu-
tajkirandulas a Dunan, kapott utat, szinpadot a Sz6l6hegy, rendszere-
sek a programok a nemzeti parkban, és tobben fordulnak a turizmus-
ban is értékesithet6 (gasztronémiai) foglalkozasok felé.

A helyi vendéglatésok ugyanakkor latvanyosan nem fejlédtek, a tu-
datos borfogyasztok szama szamottevéen nem emelkedett. Fejlédés-
nek, befektetésnek biztos hatteret ad6 borturizmus pedig gyakorlati-
lag Villanyt és Szekszardot leszamitva nincsen a régioban, Mohacson
alig érzékelhetd. Bar Horvath Zoli szerint a vendéghaz forgalma kielé-
gitd, a vendégek koziil elenyészé azok szama, aki bor vagy gasztrono-
mia miatt érkezne. A Planina borokat igy javarészt Budapesten és Pé-
csett vasdroljak meg, a borok kisebb hanyada fogy el a pincénél, de a
helyi vendéglatosoknal sem dltaldnos, hogy a hazai bort kinalnak to-
vabb a vendégeknek.

A sz6l6hegyen, a Biikkosd szurdokban a szazéves préshazak ko-
zott mindig felemeld élmény sétélni, a pusztuld épiiletek egyszerre te-
remtenek szomory, de kiilonleges atmoszférat. (Sok nehéz, vasalt
préshazajtd jobb oldalan mds szind a fa: a helyi legendak szerint még
az orosz tankok lokték be, hogy aztan a résen bemaszva a lakatok le-
verése nélkiil vigyék el a borokat.) Szerencsére a helyi bordsz (és bor-
ivo) kozosség rendszeresen megtolti élettel a Sz6l6hegyet.

Az egyik ilyen pincénél, néhany hazzal Horvéath Zoli pincéje alatt
szinte véletleniil keriil szoba, hogy nemrég a borasz megvasarolt egy
oreg préshazat, Uj pincészetet alapitandé. Bar szeretjiik jol informalt-
nak hinni magunkat, sikertil teljesen meglepni minket.

A torténet nagyjabol ugy szdl, hogy Horvath Zoli masfél éve na-
gyon a szivére vette, amikor egy borujsagiré-sommelier durva stilus-
ban ttlzénak és banténak itélte rozéjaban a(z egyébként rozéhoz min-
denhol hasznalt) fajéleszt6t6l szarmazo illatokat. Dacbdl és bizonyi-
tasvagybol, igazsagérzetbdl keresett egy teljesen szliz, tiszta pincét,
amely sohasem latott fajélesztét. Felépiilt az Gtlet, hogy itt fog natur,
minden adaléktdl mentes, terroir bort késziteni Mohécson. Uj név, g
brand alatt. Régi t6kés kadarka, kései sziiretelés( harsleveld, egy vo-
r6s hdzasitas és egy szaraz cirfandli van hordéban jelenleg. Kis tételek
lesznek, az eladas kényszere nélkiil, csak a helyszinen lehet kdstolni,
vasarolni a fajtanként 400-500 palackot.

Nyakas ember vagyok, hiszek abban, hogy csak teljes bedobdssal lehet
csindlni. Meg akarom mutatni, hogy Mohdcson is lehet kimagasloan magas
mindségti, terroir bort késziteni. Régen azt mondtdk, hogy a sokac nem tud
bort csindlni. Hat most majd megmutatom.
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GASZTRONOMIA

Schneider Géabor irdsa

Kecskere kaposztat
— meq eqgy kis borsot is

Még csak elvétve, de Husvét, Piinkosd tajékan mar néhiny hazai étteremben is megjelenik a gidahis az ajanlatok kozott.
Egyre tobben gondoljik tigy, hogy a kecske a konyhdban is nagyobb figyelmet érdemelne.

Napjainkban gyakorlatilag csak grammokban mérhet6 az egy f6-
re juté éves hazai kecskehusfogyasztas. Nyilvanval6, hogy nagy
atlagban kaviarbo6l sem esziink meg tobbet fejenként néhdny
gylszilinyinél, mégis mds ezt hallani egy olyan haszonallat eseté-
ben, amelyik — hol kisebb, hol nagyobb szerepet betoltve — év-
szazadok ota része a magyarsag torténetének. Nyelvészeti kuta-
tasok szerint ugyanis a kecske szavunkat még a honfoglalas el6t-
ti id6kben vettiik at mas népektdl, és valdszin(sithetd, hogy a
kecsketartas ismerete is ebbdl a korbdl szarmazik.

,Ugrdlsz, mint a kecskebak”, mondjuk a gyereknek, ,Vén
kecske is megnyalja a sot”, jegyezziik meg olykor, kissé idGsebb
férfiakkal kapcsolatban. Ha iigyesek vagyunk, akkor ,,A kecske is
jollakik és a kdposzta is megmarad”, de néha bizony hibazunk,
és ,,A kecskére bizzuk a kaposztat”. A szamos sz6lds és k6zmon-
das mind arrdl tanuskodik, hogy ez a haziallat hosszt idén ke-

resztiil, folyamatosan jelenvolt a magyar
emberek mindennapjaiban.

Es hogy mi a helyzet manapsag? Je-
lenleg becslések szerint nyolc-
van-kilencvenezer kecske talal-
hat6 az orszagban, en-

nek nagyjabdl a

fele a kecsketej-termelés szempontjabdl jelentGs anyakecske,
amelyet ugy hétezer gazdasdgban tartanak. Egyértelm(, hogy a
masik 6shonos kiskérédzg, a juh mellett a kecske sem szamban,
sem népszerliségben nem tudta kivivni maganak az 6t megilleté
helyet. Induljunk el barmelyik égtdj felé itthonrél, hamar tala-
lunk olyan orszagot, amelyben sokkal jelentGsebb a kecsketej,
és az abbol késziilt termékek kulturdja, illetve az éllat hisanak
fogyasztdsa, mint hazankban — gondoljunk, csak a francidkra, a
spanyolokra, a gorogokre, a hollandokra, tobb balkani allamra,
vagy éppen a szomszédos Romaniara.

A kecskehtisfogyasztok taborat egészen két évvel ezeldttig
Simone és Lamine Kaba, az almaskeresztiari Kaba Farm két tulaj-
donosa sem gyarapitotta annak ellenére, hogy immar hetedik
éve foglalkoznak az allatok tenyésztésével és sajtok készitésé-
vel.

Magam sem tudom, hogy éveken keresztiil miért nem ettiink rend-
szeresen kecskehtist, hiszen ha valakinek, akkor nekiink adott volt a le-
hetdség — mondja Lamine Kaba, aki idén

mar tobb mint hetven kecskét

tart a birtokan. Azt hiszem,

hogy induldskor még sajndl-

tuk volna le




vdgni a fiatal dllatokat, de most mdr akkora a szaporulat, hogy van
lehetdségiink a giddk értékesitésére is.

Otvenharom vemhes anyanak viselik gondjat, és februar végé-
t6l mar izgalommal vérjak az ellési szezon kezdetét. Bar a bar
kecske gidait helyenként mar hathetes korukban is vagjak, a
Kaba Farmon altaldban két-harom hénapos korban dél el, hogy
egy-egy példany a helyi allomanyt gyarapithatja tovabb, avagy
mas sorsot szannak neki.

Az ellést kovetden a hisvéti, piinkdsdi idészak a gidahiis fogyasz-
tdsdnak szezonjaként ismert sok orszdgban. Ugy ldtom, hogy valame-
lyest ndlunk is nétt a kereslet irdnta, de ez még mindig csak egy na-
gyon vékony réteget jelent — folytatja Lamine. Rengeteg a kétely és a
tévhit a kecskehtissal kapcsolatban. Az emberek dltaldban azt gondol-
Jjdk, hogy a hiis és a beldle késziilo étel faggyus, kellemetlen szagu,
ezért alapbol elutasitjdk. Mindennek oka lehet, hogy kordbban gyak-
ran az iddsebb dllatokat vdgtdk le, ez keriilt a fogyasztokhoz, és rd-
addsul nem is megfeleld modon elkészitve. A gidahtisnak van ugyan
egy jellegzetes, édeskés ize, de ez egydltaldn nem kellemetlen sot, in-
kdbb gasztronomiai élmény forrdsa lehet.

A kecskehus elkészitésének sokféle hagyomanyos moédja is-
mert. A Népi kecsketartds Magyarorszdgon cim( konyv (Viga Gyu-
la, 1981.) szamos mds érdekesség mellett egy sor adatot kozolt
arrél, hogy miképpen bantak a kecskehussal a falusi konyhakon.
Erdemes sz6 szerint idézni a kényvbdl.

,F6zéskor a husbdl tgy valogattak, hogy minden része egy-
forman fogyjon. A belsGségeket (sziv, maj, tiid6) zsiron kiilon
megsiitotték, majabol levesbe majgaluskat, majashaliskat készi-
tettek. A fiatal gidat szokas volt egészben megtdltve megsiitni.
Fejét és labait levagtak, torzsrészét toltotték meg. Tojas, zsem-
le vagy szaraz kenyér, hagyma, petrezselyemzold, s és bors volt
a toltelék, osszevarrtak, s a hust kemencében, illetve siit6ben
siitotték ropogodsra. Készitettek a kecskehtsbol porkoltet, siitot-
ték hagymas zsiron, s kdposztat is toltottek bel6le. Az oldalas
részt szokas volt kiilon is megtolteni, s szalonnaval tiizdelve
megsiitni. Volt, hogy a hust kirantottak, f6ztek belGle gulyast is.
F6zték levesnek, disznéhussal keverve toltotték kolbdszba, té-
len kiszikkasztva tették babba, kaposztaba is. Alfoldi falvakban a
kecske fejét — hasonldan a birkdhoz — kiilén f6zték meg. Finom
falatnak tartottdk, azt mondtdak, hogy ,,azon forog a kecske”. Az
orr-részt levagtak az alsdajkakkal egyiitt, a nyelvet meghagytdk.
A koponyat kettéhasitottak, az agyvel6t séval és paprikaval meg-
hintették, majd a két fél koponyat fehér cérnaval 6sszekototték.
Az igy el6készitett fejet a bogracs vagy a labas aljaba tették, s
ugy f6tt meg a gulydsban vagy porkoltben.”

A baranyfejleves készitésének nehézségeirdl sz6lo, A dog ci-
md novelldjat éppen ot évvel ezel6tt, a Pécsi Borozoé els6 szama-
ban publikédlta Cserna-Szabd Andras. J6 humoru irdsa is tiikrozi,
hogy a kiskérédz6k konyhai létjogosultsdga Székelyfoldon sem
volt mindig olyan egyértelmd.

F6 profilunk a sajtkészités, de a falusi vendégasztal keretében lehe-
téségiink van arra, hogy az dltalunk elddllitott kecskehtis-termékeket,
kecskekolbdszt, szaldmit, sonkdt is kostoltassuk helyben, illetve érte-
kesitsiink. E tekintetben még a probdlkozds idészakdban vagyunk, de
szeretnénk folyamatosan jelen lenni a piacon a feldolgozott terméke-

,F6zéskor a husbol
ugy valogattak,
ihogy minden resze
egyforman fogyjon.
A belséségeket

inkkel — avat be a terve-
ikbe Lamine Kaba.

Ez utébbi nagy sz
lenne, mert az orszag-
ban csak elvétve talalni
olyan iizemet, ahol
kecskehus feldolgoza-
saval is foglalkoznak.
Voltak mar probalkoza-
sok kiilonb6z6 kecske-
his alapd készitmé-
nyek kifejlesztésére és
piaci bevezetésére,
sot, teljes dokumenta-
ciéval rendelkezd ter-
mékek varjak a fiokban, hogy az dgazat valamely szereplGje fan-
taziat lasson benne. Eddig mindhidba.

(sziv, maj, tiidd)
zsiron Kkilon
megsiitotték, majabdl
levesbe madjgaluskat,
majashaliskat
készitettek.”

Téaplalkozastudomanyi szempontbdl nézve a kecskehtis meg-
lehetésen jo poziciot foglal el. Mivel a zsirszovetei a juhokéval
ellentétben nem az izomszovetek kozé épiilnek be, illetve arrél
konnyen levéalaszthatdk, a hisa egyaltalan nem faggyus. A szak-
emberek egyértelmien bizonyitottdk mar a magas tapértékét, a
kevés zsirt tartalmazé has konny emészthetGségét.

Mit tegyiink hat, ha olthatatlan vagyat érziink egy kis omlds,
finoman erezett, zamatos kecskehus irant? A legjobb idészakban
vagyunk, hiszen most érdemes bekopogtatni a kdzeli gazdasa-
gokba gida utan érdeklédve. Nekem sem tellett sok idGbe és te-
lefonalasba, hogy elérhet6 kozelségben ajanlatokat szerezzek
be. Eletkortél, feldolgozottsagi foktdl fiiggéen két-haromezer
forintért ajanlottdk a gida kildjat. Lehet mar elGjegyeztetni, de
jellemzGen igyekeznek egyben értékesiteni az apro joszagokat.

Ennél nehezebb feladat, ha megkimélve magunkat a beszer-
zés és a hazi elkészités viszontagsagaitol, étteremben szeret-
nénk kecskehtst koéstolni, mert ilyesmi gyakorlatilag csak elvét-
ve szerepel egy-egy étlapon.

A villanyi Mandula Etteremben jok a tapasztalatok a kecske-
hussal. Igaz, ndlunk mint gidapecsenye szerepel az étlapon, mdsként
nem biztos, hogy ilyen népszerii lenne — magyardzza Pauli Zoltéan, az
étterem vezetGje. A degusztdcios meniiben bdrdnyhtissal szerepel
kompoziciomban, a hiis szuvidoldssal késziil.

Az EtkezG rendszeresen dolgozik kecskehssal, raguként, leves-
ként vagy siiltként készitik el a vendégeknek. Ndluk odahaza Ma-
uritiuson nagyon népszerii dllat a kecske — mondja Ritesh Teeluck,
az Etkezd séfje. En nagyon szeretem haszndlni a hisdt. Mauritiuson
egyébként az a szokds, hogy tjévkor mindenki kecskét vdg. Leggyak-
rabban a magyar porkélthéz hasonlé ragut készitenek beldle, az én
kedvencem viszont a kecske pacal, amit édesapdn nagyon jol tud készi-
teni.

Nem lehetetlen kiildetés, hogy egy tal finom gidacsemegéhez
jussunk, még akkor is, ha ezért az atlagosnal tobb aldozatot kell
vallalnunk, akar id6, akar utazds, akar az anyagiak tekintetében.
De bizhatunk benne, hogy a piac torvényeinek megfelelGen az
igények novekedésével el6bb-ut6obb a kinalat is bévebb, elérhe-
tébb lesz majd.
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MAGYAR SPARGA

Gdth Ervin irdsa

[tthon is hodit a csirag,
a nyularnyeka es az istenlovaftarka

Porkolttsl a parlatig, roppanéstél a krémesig. Rengeteg elkészitési modja és — igy vagy tgy — megfelels dllaga lehet a sparganak.
Az utébbi években egyre nagyobb népszeriiségnek 6rvend Magyarorszagon is, azonban kevéssé valoszind, hogy a medvehagymihoz
vagy a macaronhoz hasonléan unalomig jatszott slager lesz. Ami biztos: a magyar konyhdkban is helye van.

Az Gjrafelfedezett 19. szazadi Czifray-
féle szakacsbibliaban is megtalaljuk
mar a spargat, méghozza toltve, de
koretként és levesbetétként is elGfor-
dul. Napjainkban furcsan hathatnak az
ott leirt receptek, leginkabb azért, mert
nem volt igazi folytonossdg a magyarok
spargafogyasztdsaban, és a manapsag el-
terjedt recepteket csak az utébbi években
importédltuk Nyugat-Eur6pabél. Ahol a
spargafogyasztds kultirdja és torténelmi
folytonossaga, ha kiilonb6zé mértékben is,
de szinte mindenhol jelen van. A spargafo-
gyasztasban élen jar6 Spanyolorszagban atla-
gosan évente 1400 grammot esznek fejen-
ként. Ok a fehér spargat inkabb konzerv formé-
ban, mig a zold spargat frissen fogyasztjak. Az-
tan Hollandia és Olaszorszag spargafogyasztasa
kovetkezik a sorban, el6bbiek inkabb a fehérre,
utébbiak a zoldre teszik voksukat.

.Ha borba megq f6zik, és megisszak, megronttya az ember
veséjében a kovet... Aki olajjal elegyitett megtort sparga-
val megkeni magat, azt a mehek meg nem csipik.”

Lippai Janos Posoni kert (1666)

mennyisége. A legnagyobb foldek most is Bacs-Kiskun és Csongrad me-
gyében taldlhatok. Azonban a hozzaérték a legjobb mindségt spargét a
tengelicinek mondjak.

Magyarorszagi forgalomba a tengelici spargabol mégis csak na-
gyon kevés keriil, az 0sszes termésnek minddssze néhany szazaléka.
Az egyik tengelici termel6 a német tulajdonos altal 2009-ben létre-
hozott Donau-Spargel Kft., akik 44 hektarnyi foldet bérelnek magan-
személyektdl, és az évtizedek ota spargatermesztésre fogott teriile-
tet 2010-ben tjratelepitették. A holland halvanyitott, azaz fehér faj-
taju palantak telepitését holland szakember irdnyitotta és sajat em-
bereivel végeztette, azonban gy t(inik, hogy egyrészt az idgjaras,
masrészt a kiilfoldrdl irdnyitott munkavégzés nem kedvezett az iil-
tetvénynek. A 2012-es els6 szedés soran a kiilfoldi vendégmunkasok
minddssze 40 tonna értékesithet§ spargat szedtek le, amibdl 36 ton-
nat Németorszagban, mig a fennmaradé
10%-ot budapesti szdllodaknak és étter-
meknek értékesitették.

Munkaigénye miatt nem tartozik a legolcsébb
zoldségek kozé. Kiilfoldon érzékelhets kiilonbség
van a zold és a fehér sparga dra kozott, utébbi joval
tobb gondozast igényel. Magyarorszagon ez csak a fel-
vasarlasi drakban mutatkozik meg — a fogyaszté ezt
nem érzékeli, altalaban a kiskereskedelemben ugyanan-
nyiba kertil a két fajta. Szezon végén sem megy 500-600
Ft ald a j6 minGségli sparga ara. A nyugati arakhoz képest
(1500-2000 Ft/kg) ez még mindig alacsonynak szamit, az
arérzékeny magyar vasarloknak azonban még ez is sok.

A spéarga rendkivil
pozitiv tulajdonsa-
gokkal rendelkezik: tele
van vitaminnal,
mikdzben energiatar-
talma minimalis.

A teriilet — a magyar értékesitést vég-
z6 és szintén évtizedes tapasztalatokkal
rendelkez6 Tenkop Rt. szerint — egyéb-

Ha nem is vagyunk élenjarok a fogyasztasban, azért
a termelésben eurdpai szinten is szamottevé a magyar
spargatermesztés. Annak ellenére, hogy évszazadok 6ta
ismert névény, hazankban a 20. szdzad elejéig csak a f6-
uri kertekre volt jellemzd, szamottevs termesztése pedig
csak a masodik vilaghabortt kévetéen kezd6dott meg. Az
otvenes évek végén az Alfoldon telepitettek nagyobb iil-
tetvényeket. A hatvanas évek fellendiilését aztan a nyolc-
vanas évekig folyamatos termeléscsokkenés kovette.

A spargazas az 1990-es években egyet jelentett a németor-
szagi szezonmunkaval, tavasztol nyar elejéig falvak iiriiltek ki
félig-meddig, de ekkor mar — elsGsorban a telepitési tdamogata-
soknak kdszonhet6en — tGjra névekedni kezd itthon is a sparga

ként 150-200 tonna termelésére alkal-
mas. 2012 &szétdl a spargaval kapcsola-
tos munkalatokat egy a Tenkophoz kot6-
d6 cég végzi, a szedést ebben az évben
kihagyjak, pihentetik az iltetvényt. Ma-
gyarorszagon nehéz is ehhez a munka-
hoz elegend6 és megfelel6 munkaerdt
talalni. Nehéz fizikai munkardl van sz,
ami csak 2 honapig tart, altalaban 4prilis
kozepétdl junius kozepéig. A kiilfoldre
szallité termelGk irdnydban az az elva-
ras, hogy 2-3 naponta toltsenek meg
egy kamiont, ami kb. 20 tonna. Igy biz-
tosithat6, hogy frissen keriiljon piacra a
j6 mindségd aru.

Ajanlott novény
fogfajasra, méhcsipés
ellen. Vizelethajtd
hatdsa garantalt, igy
vesetisztitasra is alka-
Imas. Sokak szerint j6
kohogésre és a
hajszélereket is erdsiti.
Pozitivan hat a bérre,
és a reumas tiinetek
csokkentésével is
osszefliggésbe hozzak.
Ahogy szinte minden
dragabb ételt, Ugy a
népi hiedelem a
spargat is
vagykeltének tartja.



A sparga jelentds exportcikkiink, a KSH ada-
tai szerint 2009-ben a Magyarorszagon ter-
mesztett sparga 81 szazalékat, mig 2010-ben
az 51 szazalékat értékesittették kiilfoldon.
Es van is mit. 2009-ben még 1400 hektdron
zajlott a termesztés ez 2011-re minddssze
1100 hektarra csokkent, ugyanakkor a be-
takaritott Osszes termés mennyisége
4600-r6l 5500 tonndra nétt. Azonban az
export mennyisége évrél évre csokken: a
2008-as 3100 tonnardl a 2011-es 2100
tonndra, tehat a magyar piac egyre tobb
spargat tud felvenni, illetve egyre jobban sikertiil
kiaknazni a feldolgozasban rejl6 lehetéségeket.

A megnovekedett belfoldi fogyasztasnak
egyik oka lehet az is, hogy a magyarok a korab-
bi évekhez képest kdonnyebben és joval tébb-
szor talalkoznak friss és jo mindség( spargaval.
A kiilfoldre szallité nagyobb véllalkozasok ed-
dig is rendelkeztek a taroldshoz és szallitashoz
sziikséges technol6giaval, de manapsag mar ez
a belfoldi kereskedelemre is igaz. A szezon id6-
ben indul, azaz nem csak visszamaradt tételek
keriilnek a boltokba, piacokra, mint az jellemzé
volt a korabbi években.

telepitettiink Gjra a Jenyei-hegyre. Fajtadsszetételben
nagyjabol fele-fele az ardny a fehér- és kékszdlok kozott. A
Dunara nézo, kivételes adottsagu termohelyen igyekszink igazi
mohacsi karakter(i borokat késziteni. Fehérben olaszrizling,
chardonnay, sauvignon blanc és cirfandli, mig vordsben cabernet
sauvignon, cabernet franc, merlot és pinot noir a valaszték, a
kékfrankosbdl rozét készitiink. Borainkkal a vendéglitasban,
gasztronomiaban és a vinotékakban tudunk megjelenni. J6 aron
magas mindségl borokat szeretnénk a borkedvelok poharaba
tolteni, szerencsére a versenyeredményeink és a fogyasztoi
visszajelzések is igazoljak fejlodéstinket.

A spérgaparlat otlete egy
szekszardi f6z8szakkort
kdvetden a Brill Palinkahéz
illetékesei és tengelici spar-
gatermeldk kotetlen beszél-
getése soran sziletett meg.
Jatéknak, kisérletezésnek
indult, aztan rovid id6 alatt
komoly szakmai sikereket
értek el vele (Destillata
2010, aranyérem). Mint a
hétkoznapi felhasznélas
soran, itt is érett fehér
spargat dolgoznak fel, per-
sze az egyenméret, ami a
konyhaban alap-
kdvetelmény, itt nem
fontos. A féldjegyeket, jel-
legzetesen spargas fzvilagot
a magyar fogyasztok
nehezen fogadjak el, viszont
(jabb, kdnnyebben megked-
velhetd zéldségparlatok
eltt megnyitja az utat.

A kiskereskedelmi lancok is nagyjatékosok
ebbdl a szempontbél: a Lidl példdul 6nmaga-
ban 30 tonna friss spargat értékesitett 2012-
ben, ami 100%-ban hazai termel6kt6l szarma-
zott. Idén tovabbi novekedést josolnak. Az
évek soran jol kiépitett beszallitoi rendszerrel
dolgoznak, igy altalaban még a szedés napjan
beérkeznek a lanc logisztikai kézpontjdba a
szallitmanyok, és masnap, harmadnap mar a 4
fokos htit6kamionokban jutnak el az aruha-
zakba. Vagyis az ut mar tényleg ki van kovez-
ve a mindségi sparga fogyasztdsahoz. (Hason-
16 informacidk irdnt érdeklédve az Aldinak is
elkiildtiik kérdéseinket, de valaszukban azt je-
lezték, hogy nem all médjukban valaszolni a
kérdéseinkre.)

Es hogy milyen spargat vegyiink? Zoldet
vagy fehéret, ez igazabol izlés és recept dol-
ga. A legfontosabb a frissesség. A sparganak
roppanésnak, lédasnak kell lennie, elég csak
megnyomkodni és tapinthat6 a minGség. Va-
sarlas utan pedig ne varjunk sokat a felhasz-
nalasaval, a legjobb még ugyanazon a napon
izlés szerint elkésziteni (ehhez recepteket a
weboldalunkon is ajanlunk).

Eberhardt Pince - Mo-Vin Kft.
7700 Mohdcs, J6zsef Attila u. 4/a.

30/90-26-498
www.eberhardtpince.hu
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Olyan, mint a mez, olyan edes

Lengyel Péter mézeivel Puha Robi készitett ételsort a Merfelsz-borok mellé. Vagy Merfelsz Gabor borai kéziil (Ejszakai repiilés, Esti csok)
valasztottunk ki néhdnyat mézes ételekhez. Nem meghirdetett borvacsora, inkdbb spontin kisérletezés, egy alkalom, mégis szép példdja
(csirdja lehet) a borvidéken beliili egytittmiikodésnek. Es a repcemézrdl is kideriil néhany dolog Mester Zoltin frisiban.

Az apropot az Osszejovetelre a szekszdrdi Volgy Méhészet repce
krémméze szolgéltatja. A méhészet fiatal kora ellenére az elmdlt ha-
rom évben kétszer is megkapta a rangos szakmai dijnak szamité Ev
Kival6 Magyar Méze cimet.

Bar Lengyel Péter és felesége, Farbas Adrienn maguk is elkotele-
zett mézfogyasztok voltak mindig is, mézet majdhogynem véletle-
niil készitenek csak. 2009-ben egy nyaraldsra, olvasnivalénak vasa-
rolt méhészeti szakkonyvnek koszonhetSen el6bb csak sajat oro-
miikre, sajat fogyasztasuk biztositdsara kezdtek méhészkedni. Mig-
nem rogton az elsd sajat készitésii méziikkel elnyerték a 2010-ben
az Ev Kivalé Magyar Méze cimet, amit a kovetkezd évben aranyérem,
eziistérem, tavaly pedig ismét a rangos Kival6 Magyar Méz kovetett,
ezuttal a repce krémmézzel. A Békés Megyei Gondocs Benedek Mé-
hész Egyesiilet és az Orszdgos Magyar Méhészeti Egyesiilet orsza-
gos szakmai versenyén 2012-ben 93 méhész 228 mintdja versengett.
Ugyantigy, mint egy tisztességes borkdstolon: fajta szerint, vakkds-
tolon.
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A rozmaringos-kecskesajtos feliitést kovetGen burgonyds rétest,
kacsa- és libamdjat hoz Puha Robert. Aki szintén k6zos pont a Szek-
szardi borvidéken, nem kis tdlzdssal gasztronémiai jellegzetesség.
Némi kiilfoldi kalandozast, majd balatoni vendéglatast kovetGen tért
haza sziil6varosaba egy egészen eredeti otlettel, a , kontragrill” kii-
lonleges (azéta nem egy helyrdl visszakdszond) valtozataval. Siller-
be hajl6 szind, félédes rozét kostolunk mellé. Kiilon kategéria, nem
is szaladni bele s(ir(in (minGségi kategéridban), de mégis képes mui-
kodni, nem valik tal sokka.

Erettebb sajtot beszerezve egyszer(ien elkészithetjiik az elGételt,
amellett, hogy mutatés még finom is: a sajt fanyarsagat jol kiegészi-
ti a méz. A burgonyas koret izgalmas és kiilonleges, iidit6 valtoza-
tossag, a hizott kacsa- és libamdj pedig finoman olvad6 parbajt viv,
a mézmartds csak kiemeli az izeiket: a kacsat nem kell félteni a liba-
val szemben, ha hizott m4jrél van sz6.

A Husvasalénak azonban nem csak a latvanyos technolégia volt
az erénye, Robi hozta magaval a kiilfoldi technolégiat, alapanyagot,



az amuse bouche-t, 4j vendéglatasi filozéfiat. De
hidba a jo6 Otlet és megvaldsitas, a Hasvasal6 kény-
szersziinetével jabb gyomrost kapott a szekszar-
di gasztronémia és turizmus. Tobb kezdeménye-
zés is elindult, de egyelGre a fellelhetd (kevés) jo
étteremnél csak a szalldshelyek szama alacso-
nyabb a tolnai megyeszékhelyen.

Puha Robit azért nem kell félteni, bedolgozik a
Husvasal6 helyén nyilt Nadasdi Kemencés Fogado
konyhdjan, f6zGiskolat szervez, és viszonylag sok
helyen belefutni egyik legeredetibb Gtletébe. A
friss, kicsi cipokba a zoldségek mellé pakolt ropo-
g6s malachus a legszebb valasz az itthon méltatla-
nul népszer( kebabra és gyrosra.

J6 értelemben vett kiiloncségért Merfelsz Ga-
bort sem kell a Somléra kiildeni. (Bordszportrén-
kat lasd a Pécsi Boroz6 2011. nydri szamaban.) A
Merfelsz Pincészet borai szépen elkiiloniilnek a
borvidéki izektdl, s6t tobbségiik jol felismerhetd,
jellegzetes. EbbGl Gabor nem csindl titkot, mint
most is megemliti, a pincészetbdl csak olyan bor
kertil ki, amit 6 is szeret, leginkabb érett, tilérett
alapanyagbdl, lagy savu vorosbor. Esetleg rozé. Az
elmult években Godor Attilaval kiegésziilt bora-
szatnak megvan a rajongétabora, de a hatarozott-
sagnak is megvan az elénye, hogy a piaci kényszer
és igény nem hajtja a fésodor felé.

Ha (csak) édesitésre
hasznalunk mézet, a forrg
italba keverjik bele, varjuk
meg, amig kicsit lehdl, igy
a mézben megmaradnak
a jotékony 6sszetevok.

A bekristalyosodott méz
nem romlott, visszamele-
gitve visszanyeri allagat,
viszont veszit a beltar-
talmabdl.

A méz a borhoz hasonl6-
an évjaratrol-évjaratra val-
tozik, az egyes fajtaknak
megvan a maguk jellegze-
tessége, sét kiiveket is
készitenek.

Es miért kiilonleges Lengyel Péterék repce krém-
méze? A repce sajatossaga, hogy magas a PH-érté-
ke, s mig a legtobb méz jellemzGen savas, ez kifeje-
zetten lagosit. A krémméz készitése pedig kifeje-
zetten maceras, fontos a megfelel§ héfokon tartas,
a rendszeres, két héten keresztiil napi kétszeri-ha-

FR1)

romszori mechanikus , forgatds” — amit géppel nem
lehet elvégezni, mert telemegy oxigénnel a méztex-
tdra. (Kiprébaltak, de a végeredményt nem is lehet
hasonlitani a kézi erével végzetthez.)

De az alapanyag is gondosan kertil kivalasztasra,
ami raadasul mindkét félnek megéri: a Volgy Méhé-
szet vegyszermentes, tiszta névényekhez viheti a
méheit, a repce tulajdonos az intenziv beporzasnak
koszonhetben jelentGsen, akar 30 szazalékkal meg-
gyorsithatja a novény beérését. (Kiilfoldon a bér-
porzasért nem ritkdn fizetnek is a méhészeknek.)

Zarasként a lagy, vastag Esti csokot kapjuk a po-
harakba, mellé gyiimdlcsvaridciéval kisért mézes
tésztadesszertet. Nem a konnyed kategoria, de a
gylimolcs, méz és bor jo triot alkot egyiitt, leg-
alabbis itt jol mikodnek egyiitt, nem telepszenek
rd egymasra. Azért a méz és bor egyiitt kdstolasat
nehezen tudjuk elképzelni, de egy koztes szerep-
16, példaul egy étel beiktatasaval mar van benne
fantazia, biztatunk mindenkit az otthoni kisérlete-
zésre!
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KITEKINTO
Gyérfty Zoltan irdsa

A szurdok hangulata

Josic Pincészet és Ftterem, Vorosmart

A vorosmarti pincesoroknak (hogy jobban be tudjak tajol-
ni: Dravaszog, Horvatorszag) kiilonleges lelkiilete van. Az
ember arra sétdl és rator az olaszrizlingezhetnék. Szeren-
csére ezt a vagyat rovid tadvon orvosolni is tudjak a lelkes
pincetulajdonosok, akad itt kisebb, nagyobb, romoska és
szépen felgjitott, tisztességes haziborokat és kiemelked6
piaci tételeket kindl6 gazdakkal.

A katolikus szurdokban taldljuk meg a legnagyobb
vorosmarti pincészetet, amely egyuttal éttermet is m(-
kodtet. Az egykor szép, aztan a habords évek alatt gyor-
san amortizalodott gatorok, pincék koziil egy fél tucat-
nyit vett meg az eszéki Josic-csalad, hogy atalakitdsa, fel-
Ujitsa Gket, igy adva (j lendiiletet a vorésmarti borturiz-
musnak.

Hiszen mar megfordult e sorok szerzgGjével, hogy zag-
rabi étteremben is az itteni Ciconia nigra hazasitdst sze-
rették volna megkdstoltatni, mondvan ez az igazan gyii-
molcsos, joféle voros, ami passzol a grillhisokhoz. Nem
mintha nem lett volna igazuk, merthogy egy szaftos, er-
dei gylimolcsos, lazulés bor.

Az els6 kor azonban itt mindig olaszrizling. Grasevina.
Terra Pannonium. Egy poharral tisztdn. Ezt még akar a
késtoloteremben is megtehetjiik, olykor készitenek hazi
kis kifliket, nem lehet abbahagyni, ahogy a rizlinget sem.
Aztan persze attelepedhetiink az étterem részbe.

Hangulatos, két pince 0sszeépitésével egy korszer(ien
rusztikus enteridrt alakitottak ki, latvanypince az {ivegfa-
lon tdl, nyitott tiizhely, ahol bogracsban halpaprikas {6,
mellette csiptet6s pontyot siitnek vagy éppen kacsamel-
let grilleznek.

Facanlevessel indithatunk, erételjes, husos-zoldséges
izek, nincs tulfiszerezve, jo kezdés. Aztan a tésztak, a
friss, haziasan, vastagabbra gyurt, szelt metéltek, leg-
utébb éppen varganyamartdssal. Es kdzben mar a rost-
lapra teszik a kacsa mellét, a zoldségeket, fiist jarja at és
nem siitik tul. Baranyai sillert iszunk hozzda, ami sokkal
szinesebb, vorésebb, mint a mi fuxlis silleriink, konnyd
voros cuvée, kékfrankos alapon, telt, barsonyos, simul6s.

A Josic-pince 27 hektaron gazdalkodik, fehérben
olaszrizling, sziirkebarat és sauvignon blanc a hizéfajtak,
vorosben a cabernet sauvignon a vezér, mellé kékfrankos,
pint noir és cabernet franc tarsul. Mert azért nem csak az
asztali élvezeteknek dldozunk, érdeklddiink is, akad pin-
cér, aki magyarul is kivaléan beszél.

Es ha még maradt hely, akkor szilvds gombéc. Egyet-
len, de méretes gombéc érkezik. Edes tejfsllel, szilva-
szdsszal nyakon ontve. Megkéstolhatjuk hozza a hazi tir-
mosbort, a bermetet. Aztan persze visszatériink az olasz-
rizlinghez, ejtézve toltjiik a délutant, a graSevina kiséri
végig a beszélgetést, gyorsan mulik az id6, még végigsé-
talunk a szurdokon, tavasz van.

Fotd: Kaunitz Tamas
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GASZTROZONA

promoéciéd

Bisztrd a teren

Hossza id6k 6ta a legigéretesebb gasztrokulturdlis kisérlet Pécsett, egészen pontosan a Jokai téren mérciusban indult Jokai Bisztrd,
amely nemcsak a tandcsadé séf Varvizi Péter, de a tulajdonosi hdttér miatt is biztato jelekkel bir: Kocsis Jozsel tulajdonossal beszélgettiink.

A Jokai tér Pécs egyik legfrekventdltabb helye, az elmiilt években azonban

mintha ennek ellenkezdjét ldttuk volna a vendégldtohelyek szempontjabal.
Az irodank ablakabol pont a térre latni, onnan figyeltem, hogy mikor
és hogyan iiriil ki éppen ez a hely. Pedig ez az egyik leghangulato-
sabb tér, ahova mindig el tudtam volna képzelni egy olyan gasztro-
némiai értéket, mely a fizikai tér szerves részét is képezi. Ebb6l az
elképzelésbdl egy olyan bisztrot formaltunk, mely szandékunk sze-
rint tjdonsagot, de maradandot is jelent, egyedi, és nem konkuren-
cidja a tér éttermeinek, hanem kiegésziti azokat.

Mit jelent ez az egyediség? Van mdr biztos recept a sikeres mitkodésre?
Egy igényes bisztro-étterem a cél, egy minél szélesebb, gasztrono-
midt, sok féle megbizhaté jo borral (amit jol tiikréz a szaz palackot
tartalmazo borfal is), a magyar és nemzetkozi konyhat szeretd réteg
kiszolgalasa. Ahol megbizhaté6 minéség, alapanyag van, ahova nyu-
godt szivvel elvihetem a sajat gyermekeinket is.

Az éttermet lizemeltetd Szoceg Nonprofit Kft. szocidlis intézmé-
nyeket miikodtet Baranyaban és Tolndban, 550 munkatarsunk van.
Ez segit megérteni a gondolkodasunkat. Az étterem berendezései-
nek jelentds részét sajat kollégaink készitették. Szeretnénk sz6 sze-
rint egy értéket letenni Pécs, illetve Baranya asztalara, és ezt, mint
j6 példat bevinni a szakmaba. Ugy gondolom, itthon tGjdonsag, hogy
ilyen médon prébaljuk kiegésziteni az alaptevékenységiinket.

Elsére eléggé unortodox iizletpolitikdnak tiinik.

Pedig nem az. Van egy sajat gazdasagunk, ahonnan el tudjuk latni az
éttermet a magunk termelte alapanyagokkal. Vannak marhdink,
kecskéink, birkdink, mangalicak, és a zoldségek nagy részét is sajat
magunk szeretnénk megtermelni, illetve a helyi termel6kt6l besze-
rezni. A vendégeinknek igy garantalni tudjuk az ételeink min&ségét
is. Tudjuk az alapanyagok szarmazasi helyét, nem kell félni az isme-
retlen vegyszerektdl, kezelésektdl, vagy a bioldgiai labnyomtol.

Ki felel a konyhdért?
Vaérvizi Péter szaktanacsadoként, executive séfként segiti megvalosi-
tani azt a koncepcidt, amit kozosen taldltunk ki. O hozta magaval

azt a tudast, amivel mar szamos helyen bizonyitott. A konyha a mi-
néségi ételkészités szellemében lett kialakitva. Helyben késziilnek a
tésztaink, pékaruink is. Ezekre mind garanciat vallalunk. Napi szin-
ten Szabd Istvan séf fiatalos lendiilete is garanciat jelent a minGségi
gasztronomiai kulttra kialakitasara.

Az étlapotok minden felesleges sallangtol mentes.
A bisztrok jellegzetessége a gyakran frissiild, rovid étlap. Torek-
sziink a szezonalitdsra és idGvel sok ételt szeretnénk megmutatni a
vendégeinknek: de nem egyszerre.

Mi alapjdn dllitottdtok dssze a borlapot?
Reprezentativ a borkinalat, amelynek nagy részét a régiobol valogat-
tuk. Tobb bort lehet poharban is kérni. Mi is szivesen segitiink, de
bizunk a borkedvel6 tarsadalomban, hogy tud valasztani, és fog vé-
leményt is formalni a borokrol.

Kozeleg a nydr, amikor a tér teljesen feltoltddik élettel. Milyen lesz a
bisztré nydron?
Nem konny( ebbe a mediterran, de mégis klasszikus kornyezetbe meg-
taldlni a megfelel6 hangulatot. A kerti butorok egy része vajdasagi ma-
gyar manufaktarabol érkezik. Szeretnénk olyan programokat szervez-
ni, ami érdekli az embereket. Es nemsokara megnyitjuk a téren a J6kai
Cukraszdat, ahol kézmfives {iteményeket és fagylaltot kindlunk majd.

A vendégek észre fogjdk venni mindezen értékeket?

Ha 6nmagunk felé igényesek tudunk lenni, akkor a vendégeink fe-
1€ is sikeriilni fog. J6 mindség ételek, j6 borok, baratsagos kiszol-
galds. AlapvetGen optimista ember vagyok. Bizom abban, hogyha
valamit tisztességesen csinalunk, akkor az m(ikodéképes lesz. Sza-
badkai sziiletés(i vagyok, ott a vendéglatasnak nagyon erds a kul-
turaja a mai napig. A Délvidékrdl egy olyan értéket, egy olyan mi-
néséget hoz magaval az ember, amit nagyon fontos Gjra megmutat-
ni és megszerettetni az emberekkel Pécsett is, hiszen édesanydam
révén pécsiek vagyunk, és megérdemli ez a varos, ez a régio is eze-
ket az értékeket.



GASZTROMORZSAK
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Hungary-Croa

A cross-border region where
15 connect, not divide

CUOLIN

“Touristic Management of Kulin and Other Local Products
in Baranya and Baranja’

,AKulen és mds Helui termékek Turisztikai Menedzselése
Baranyaban és Baranjahan”

HUHR/1101/1.24/0007

Kulen a pécsi borokhoz

A helyi termékek, azon beliil a jellegzetes alak fiistolt, fiiszeres kol-
baszféleség, a kulen népszerdsitésébe kezdtek magyar és horvat Bara-
nyaban, hogy e gasztrondmiai kiilonlegesség készitésének és fogyasz-
tasanak hagyomanyait atorokitsék a fiatalabb generaciokra. A Pécs—Me-
cseki Bortit Kozhasznu Egyesiilet a horvatorszagi jagodnjaki jarassal ko-
zosen inditott, mintegy 106 ezer eurds, f6ként eurdpai uniés palyazati
forrasbdl finanszirozott, egy évig tart6 projekt keretében adatbazist al-
litanak 6ssze a helyi termel6krdl, elkészitik a Drava-menti gasztronémi-
ai fesztivalok naptdrat, marketingkiadvanyokat, gasztrotérképet és re-
ceptfiizetet jelentetnek meg.
A hatdron atnyul6 egyiittmiikodés résztvevdi kitelepiilnek a Pécsi Uta-
zas Kiallitasra, a 2013-as Kulinijadara, az Orf(ii Gasztronémiai Fesztival-
ra és a Fekedi Stifolder Fesztivalra is. Az érdekl6d6knek hat alkalommal
gasztroklubot szerveznek, amelyeken mindig egy-egy helyi terméket
mutatnak be kiilonb6z6 borokkal parositva. A jagodnjaki kulentermel6k
tavlati célja egy kulenklaszter létrehozdsa a magyar egyesiilet szakmai
segitségével. A kulentermelSk azt szeretnék, hogy kiilon védjegy €s mi-
néségbiztositasi rendszer kidolgozdsaval tamogassak ezen élelmiszer
mindségi elGallitasat, s elismerjék készitdit.

Berndth Péter

| i ' The project is co-financed by the European Union through the
PECE - mEEAELE \ 0)‘ Hungary-Croatia IPA Cross-border Co-operation Programme
ronin =
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Gourmet vacsorest a Bistro 48-ban

Gaélaesten mutatkoztak be a pécsi borok az idei Turiz-
mus galaval és dijkiosztéval egybekotott gourmet va-
csoraesten februdr 15-én a pécsi Corso Hotelben. Az est
mar a vendégek megérkezésekor meglepetést tartoga-
tott: Bartos Erika Hoppla meséi cimd, Pécsr6l szolo
gyermekkonyvének bévitett harmadik kiadasat kaptak
ajandékként az Alexandra Kiado jovoltabdl.

A Radé Pince friss 2012-es Pécsi Chardonnay-ja nyi-
totta koszontGitalként a borsort, melyet tobbek kozott
Szab6 Zoltan, a Matias Boraszat, Andreas Ebner, a
Wekler Csaladi Pincészet, a Danubiana Boraszat, a Hars
Pincészet, az Eberhardt Pincészet és a Hetényi Pincé-
szet borai kovettek.

Hideg el6ételként citrusokban érlelt fogas filét szol-
galtak fel mogyoré sabléval és céklahabbal, ezt kovet6-
en szarvasgomba olajjal illatositott cherry-s facan
eszenciat kostolhattak. Meleg elGétel gyanant csir-
kemell gorgonzolas polentaval petrezselyem emulziéval
diszelgett a tanyéron, majd a fGételt hoztak a szorgos
pincérek: barany steak tarkonyos burgonyapiirével,
szarzeller tortaval és paradicsomos pecsenyelével tette
probara az izlel6bimbdkat. Desszert gyanant csokoladé
dudt kostolhattak mandulaval és meggyzselével — az
ételsort Heimiiller Péter, a Bistro 48 séfje komponalta a
borokhoz.

Fijri Marta



2012-ben szivesen ettiik

A Pécsi Borozo szerkeszt6ségében minden év kezdetén Gsszeallit-
juk, hogy mi volt az el6z6 évben a nagy kedvenc. Nem annyira top-
lista, mint inkdbb Gsszegzés ABC sorrendben, borok nélkiil. 2012
legjobb éttermi élménye (étterme) a Pannon Borrégiéban holtver-
senyben a pécsi Susogd és a villanyi Mandula lett. Mas tipust élmé-
nyek ezek, de mindkett6 kreativ és izgalmas, talan valéban ezek
emelkednek most ki (néhany tarssal egyiitt) a régié gasztronémiai
kinalatabol, amely egy latvanyos lendiilet utdn megtorpanni latszik.
Biztos hatdsa van a vélsdgnak a vendéglatasra, nem vitatjuk, de kre-
ativitassal, olcso, de jo ételekkel talan lehetne mast is nyujtani, mint
ami jelenleg a nagy atlag.

2012 legjobb éttermi élménye (étterme) a Pannon Borrégion ki-
viil: hat itt is jelentGs szorast sikeriilt mutatnunk, ime a mi toptizes,
abécé sorrendben listazott kedvenceink: Gusteau Kulindlis Elmény-
mahely, Mad; Kispiac, Budapest; Kistiicsok, Balatonszemes;
LaciPecsenye, Budapest; Leonor Restaurant, Briisszel, Belgium; Piros
Csizma, Cstza, Horvatorszag; Szt. Orban Borhdz, Badacsony;
Vinodol, Zagreb, Horvatorszag; Wang mester konyhdja, Budapest;
Zdrava Voda, Jablanica, Bosznia-Hercegovina.

A Kistiicsok a BorKultira SzabadEgyetemen

Nagy érdekl6dés kisérte a balatonszemesi Kistiicsok VendéglG be-
mutatkozasat a szekszardi PTE Illyés Gyula Kar éttermében tartott
Borkultira Szabadegyetemen még decemberben. Mintegy 80 részt-
vevl élvezhette Csapody Baldzs, a Kistiicsok tulajdonosa és stabja
altal elkészitett ételkiilonlegességeket, valamint Rocskar Laszlo
sommelier altal bemutatott kivalé balatoni borokat.
A tél izei kertiltek tanyérokra Jahni Laszl6 séf kifinomult izlésének és
precizitdsanak koszonhet6en. A vendégeket malacpecsenyezsiros
friss burgonyds kenyér fogadta, hogy ne iires gyomorral fogjanak ne-
ki a nem mindennapi ,,balatoni tiranak”. Csapody Balazs a kostolot
megel6z6 rovid bevezetGjében elmondta, hogy nagyon szereti a
szekszardi borvidék borait és ételeit, majd az 1992-ben csaladi val-
lalkozasként alapitott vendéglé alapelveir6l beszélt, a regionalitds-
1ol és szezonalitasrol. Az egész évben nyitva tarté vendéglatohely
ételeinek jo6 mindségl alapanyagait a balatoni-somogyi régiobol
szerzik be, s6t, az ételek elkészitésekor a Balaton északi és déli
partjan termett zoldségek eltéré izeit is figyelembe veszik. A korab-
ban negyedévente, de Gjabban mar hetente frissiil6 étlapjukat pedig
az aktudlis id6szakra jellemz6 alapanyagokbdl allitjak ossze.

Guld Zsuzsanna/ Horvath Tibor

Viayar

PINOT NOIR GYONGYOZOBOR
2012



SVAB KONYHA

pekeskifli.blog.hu

Feluton a porkolt felé
/wiebeltunke mit Eier

A hagymas alapu Tunke (Tunken, Tunges) mindig is kedvelt volt a svab paraszti konyhaban. A legegyszer(ibb véltozatdhoz nem kell mds, mint
egy-két fej hagyma, egy kandl sertészsir, egy kevés pirospaprika, feltétnek pedig egy-két tojas, néhany karika fiistolt kolbasz, esetleg egy
maréknyi felcsikozott sonka — persze nem mind egyiitt. Az étel 1ényege a b6ven mért, megdinsztelt, kicsit lepiritott hagyma. Ha ezt jol csi-
néljuk, akkor mar nem lehet hol elrontani. Nagysziileimnél a leggyorsabban elkészithetd, tojasos valtozat egyszer( hétkoznapokon volt jel-
lemzg, f6leg vacsoraként. Ebédre mar inkabb ,Grumbentunges” keriilt az asztalra, ebben az ételben a hagymas alapban a krumpli és a fiis-
tolt kolbasz egyiitt fott. A Fleischtunges (Pécsi Borozo 2011. tavaszi szam), vagyis a hdsos verzié a disznévagasok mentiijének volt elmaradha-
tatlan eleme. A hozzaval6k aranya minden esetben egyéni izlésnek, csaladi hagyomanyoknak megfelelGen valtozhatott. En eziittal egy egy-
személyes adagot iitottem Ossze, egyetlen szem tojassal és egy kis frissen fiistolt hazi kolbéasszal.

Hozzévalok:
15 dkg véroshagyma
1 ek sertészsir
1 csapott ek fliszerpaprika
5 dkg fiistolt hazi kolbasz
1 tojas
s6

Elkészitése:

Ha htsos Tunkes készil, akkor —
akércsak a porkoltek esetében —,
érdemes aprora vagni a hagymat,
hogy konnyebben szétessen a
hosszabb f6zés soradn. Most
azonban révid elkészitési iddvel
szamolunk, nem akarjuk teljesen
szétfGzni a hagymat, ezért félbe,
majd vékony cikkekre vagjuk és
(gy piritjuk meg egy serpenydben
a kanalnyi zsiron. Ha egyszer kezd
kicsit letapadni, akkor érdemes
loketnyi vizet aladnteni, dtkeverni,
majd ismét zsirjra piritani. Ha
megfeleld, barnés szint kapott,
akkor mehet bele a kanlnyi f(i-
szerpaprika, a s0, némi keverge-
tés utdn pedig egy kis viz, hadd
rotyogjon még egy kicsit. llyenkor
adjuk hozzé a karikakra vagott kol-
baszt. Ha ez is 4tslilt, kiengedte a
zsirjat, 4tadta az izét, akkor nincs
mas dolgunk, mint visszavenni a
hémérsékletet, egy mélyedést
késziteni a hagymas—kolbaszos
alapba és beleiitni egy tojast,
vagy ha Ugy tetszik, egymas mel-
Ié tobbet is. Nem kell megvérni,
mig a tojas teliesen megkemé-
nyedik, hiszen amig lagy a kéze-
pe, addig lehet jokat tunkolni be-
I6le egy-egy karéj friss kenyérrel.
Es persze egy pohdr szaraz fehér-
bor vagy egy j6 froccs is szépen
cstszik mellg.
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Vina Belje Grasevina 2011
Aranyérmes olaszrizling a
Mundus Vini versenyen

V/ina Belje
A horvat Dunamente
hercege 1697 ota

Pince, kostoloterem és vinotéka

. Nyitva egyéni és csoportos latogatoknak minden nap: 10:00-17:00 6ra
Sandora Petefija 2, KneZevi Vinogradi (Hercegszollés) tel: 00385/91/17-90-881

www.vinabelje.hr



VACSORA SZINBADDAL

izeskalandok.blogspot.com

A becsinaltakrol

,Régi magyar gazdasszonyok legkedveltebb eledeleinek egyike.

Kiilondsen betegeknek igen czélszerii és ajanlhato, amely kell6 gonddal készitve felér a legczifrdbbal is.”
(Dobos C. Jozsef: Magyar—Franczia szakdcskonyv, Tdrkonyos bdrdny becsindlt)

Id6ben nem is annyira, térben viszont atiranyitjuk a rovat fokuszat. El-
butcstizunk Nagyanyaink konyhdjatol, beutazunk a varosba, hogy bete-
kintsiink a polgari konyhakba, a cselédekkel felszerelt szalonokba, Bie-
dermeier-ebédlékbe. Dobos C. Jozsef, Zilahy Agnes, Kugler Géza és
Szinbad koraba, amikor a magyar konyhat még a franciaval egy lapon
emlitették.

Mi is az a becsindlt? Nalunk inkabb levesként készitették konny( hu-
sokbol, zsenge zoldségekbdl, azokat vajon kevés liszttel megszorva tet-
ték fel, ecettel vagy citromlével izesitették, tejfollel vagy tejszinnel s(ri-
tették. Masoknak lehetnek olyan emlékei, hogy a becsinalt fehér marta-
sos, savanykas ragu, zsenge zoldségekkel, amelyet a nagyanyja akkor
készitett gyogyito ételként, amikor a csaladbol valakit levett a labardl a
natha. Ez ut6bbi véltozat az, amely kozelebb all az eredeti francia fric-
assée-hoz, vagyis a tejszinnel konnyitett raguhoz.

A frikasszé a francia konyha egyik kiilonleges ételcsoportja. Jellegze-
tessége, hogy konnyen emészthet6 fehér hisokbdl — borju, csirke, puly-
ka, nydl, barany — késziil. [ziikre a konnyedség, az enyhén savanykassag
jellemzd. Jellemzben soéval fliszerezik, de el6fordulhat, hogy néhdny
szem egész bors is keriil az ételbe, de azt talalas el6tt eltavolitjak. A

frikasszé jellegli ételek a nyersanyagai és elkészités modja miatt, a ki-
mél6 ételek jeles képviselGi.

A francia frikasszét hazankban a polgari konyha honositotta meg, be-
csindlt néven. Az elnevezés utal az étel elkészitésére, amely szerint min-
den hozzavalot egyiitt f6znek egy edényben, majd végiil bestiritik.

Ennek a konny(i martasos ételnek elterjedésekor, hazankban milyen
becsinaltakat készithettek, képet kaphatunk Dobos C. J6zsef 1881-ben
megjelent Magyar — Franczia szakacskonyvébol. Nélkiilozhetetlen kala-
uz minden héztartasban alcimmel illette a szerz6 miivét, és nem titkolt
célja, hogy a figyelmet a j6 polgari konyhara irdnyozza. A szakacskony-
vet fellapozva véltozatos becsinalt receptekkel taldlkozhatunk, amelyek-
bél ma is batran merithetiink Gtleteket.

Koretként leginkdbb rizst ajanl a szakacskonyv, de nélkiile is kinalha-
t6. A becsindltak tdlaldsdhoz is pontos utmutatast kap az olvaso:
,...Tizsszegélyt lapos télra helyezziik, a fricasséet folforraljuk, sdr( tej-
follel leontjiik, Gsszekeverjiik és gula-alakban a rizs kozepére foltalal-
juk.”

Figyelembe véve korunk igényeit, lehetGségeit egy egyszer(, zoldsé-
ges, citromos, tejszines borjubecsinaltat hoztam.

BORJUBECSINALT
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Hozzavalok:
60 dkg sovany borjahis
2 szdl sargarépa
2 szdl petrezselyemgyokér
1 kis guma zellergyokér
5 dkg z6ldborsé
5 dkg gomba
1 kis fej hagyma
1 kis csokor petrezselyemzold
5 dkg vaj
2 evékandl liszt
2 dltej
1 dl tejszin
6 szem fekete bors
fél citrom
N

A hust kisebb kockakra vagjuk, forrashan 1évé vizbe tessziik és rovid ideig, a has kife-
héredéseéig el6fézzik, majd leszdrjik, és a keletkezett habot ledblitjiik. A zéldségeket
megtisztitjuk, és a hagyma kivételével kockara vagjuk. Az el6fézott borjlihlst, a zold-
ségekkel egyitt felontjik annyi hideg vizzel, amennyi egy ujjnyival ellepi és feltessziik
foni. A hagymat és a borsot egy vaszonzacskdba tesszik, és a becsinalthoz adjuk,
majd soval fliszerezziik. Lefedve kozepes langon addig fézziik, amig a his és a z6ld-
ségek meg nem puhulnak. Kivessziik a vaszonzacskdt. A petrezselyemzoldet
felapritjuk. A vajat kozepes langon felolvasztjuk, hozzaadjuk az apritott petrezse-
lyemzoldet, a lisztet, és vildgos rantast készitlink, amelyet hideg tejjel simara keveriink
és bes(ritjlk vele az ételt. Hozzaadjuk a tejszint, és citromlével savanykasra izesitjik.
Tipp: a vaszonzacsko helyett a borshoz teatojast is hasznalhatunk, ekkor a hagymat
egészben az ételbe tessziik, és slrités el6tt kivessziik.

A fenti elkészités szerint csirkébdl, pulykabal, nyllbél, baranybdl is készithetiink kénnyd
becsinaltat.



KREDENC

Vancsodi J6zsef irdsa

Itt a tavasz, itt a kert

Nem tudom hdnyadik f6z6s misort néztem akkorra végig, és azt sem, hogy hinyadik aktudlis trendet képvisel
receptet bongésztem dt, amelyek mind a friss zoldftiszerek hasznalatat preferdltik. Arra viszont egyértelmiien emlékszem,
hogy éppen divatba jott a friss koriander z6ld, amelyet boldog-boldogtalan szért a legkiilonfélébb ételekbe.

Persze az urbanus Magyarorszagon, annak is a grofi szérdjén, az
ugynevezett ,vidéken” nem lehetett kapni, de médomban allt hozat-
ni egy ismerdssel a févarosbol. Eszembe 6tlottek az id6k, amikor a
sziileim egy karacsony kornyékén Budapestig utaztak, s beszereztek
vagy 20 kilogramm banant, amit akkoriban pult aldl lehetett megva-
sarolni paranyi kapcsolati t6kével, s aminek végiil, a mértéktelensé-
gem miatt néhany évnyi bandn-tagadas lett a vége.

Ugyanakkor annyi tapasztalat mar a kezem ala gordiilt, hogy a le-
het6 legkevésbé sem lehetett hosszan eltartani az iizletekbdl haza
menekitett, megnyirbélt zoldfliszereket. Vagy bazsalikom-napok ko-
vetkeztek, vagy a kozepesen gyors enyészet hervaszto latvanya.

No, ez volt az a pont, amikor fityiszt mutattam a zoldfliszer ano-
malianak, az enyészetnek és a févaros divatséfjeinek — a tavasz kez-
dédott éppen. Es a tavasz mellé akadt nekem egy néhany négyzet-
méteres, napos, védett déli oldalra néz6 teraszom. Egy pillanat alatt
sziiletett meg az elhatdrozas: zoldfiiszerkert lesz a varos kozepén!

Tekintettel arra, hogy a gyermekkorom bizonyos értelemben vé-
dett vilagban zajlott, ahol emberi 1éptékkel mérték a mozdulatokat,
relative egészen sok ismeretanyagom volt a novények gardirozasa-
rol. Igy egészen egyszer(ien csak elballagtam a kozeli kertészeti
boltba, vasaroltam cserepeket, foldet, magokat és masnapra ott so-
rakoztak a teraszon a kdvetkez6 honapok illatos igéretei, egyel6re a
DNS-iik mélyén dajkalt lehet6séggel.

Hazudnék, ha azt allitanam, hogy minden
simdn ment. Ugyanakkor vannak elrontha-
tatlan mozdulatok is: példaul a menta, amel-
lyel csak akkor kovetiink el hibat, ha egy bal-
konlddaban mast is iiltetiink mellé. Konyortelen
joszag, mindent atsz6 gyokérzetével és maganak
koveteli a teret, igazi zsarnok vagy
agglegény. A kiilonféle magokrol
nem art olvasni néhany sort,
érdemes-e csiraztatni,
melyik az optima-
lis pillanat az
elszora-

sukra, satobbi. Mert az nem j6, ha heteket veszitiink, reménykedve,
hogy a mélyben mar zajlik az élet, szarba szokni vagy a névény, és
kézben néma marad a cserép.

Az sem baj, ha palantdkat vasarolunk, mert idedlis kozegbe iiltet-
ve Gket iszonyatos élni akardssal hélaljak meg a gondoskodast. Az
emlegetett koriandert mindig két cserépbe szérom, nagyjabol 10
nap kiilonbséggel, igy nem esem abba a csapdaba, hogy beélesiilése
esetén minden korianderes balhét egyvégtében kell elkészitenem,
aztan Ujrakezdenem, jo Sziszifuszként. Mindezek a tapasztalatok
szépen Osszegy(lnek, és legalabb annyi 6romot generalnak, mint a
harsand, illatos fiiszercsokrok az ember koriil.

Egy dologban biztosak lehetiink: ha belevagunk, és nem sajnaljuk
azt a kevés id6t, amit igényel a ,kertészkedés”, akkor konyhdnkban
Uij id6szamitas kezdSdik. Osszehasonlithatatlan zamatok, izek, han-
gulatok keriilnek el6, latszélag a semmibdl — az ill6olajok titkos tiin-
dér-tanca. Viszont a torédés folyamatos kell, hogy legyen. A nyarba
szédiilve a forrosag tonkre teheti honapok munkajat. Addigra tud-
nunk kell novényeinkrél, hogy melyik a napfény-fanatikus és melyik
az inkabb arisztokratikusan arnyékban boldog. Haszndljunk arnyé-
kolé halot, ha mashogy nem megoldhat6 az optimalis fényadagolas.
Ontdzziink rendszeresen, ha kell reggel, este. Es igy tovabb, és igy
tovabb...

A részemr6l az egész egy jaték, azon tul, hogy fél évig minden
ételemhez friss fliszereket is hasznalhatok. Ilyenkor szivesebben
iszom meg a reggeli kavém a terasz szegletében, ahol a kbzvetlen
kozelemben élet lakozik. Az egynyari novények egynyari, kony-
nyd szerelmet igérnek, ne akarjuk 6ket ateréltetni a kévetkezd
évbe, viszont akadhatnak olyan barataink, akik hosszan kitar-

tanak mellettiink. Mert itt van velem, immaron harmadik éve

egy gyonyord, rozmaring bokor.

Mostanra, akar egy bonsai, és az

hiszem, a kotddésiink is afelé

gravital.



PALINKA

Petzold Attila irdsa

Kadarka — magas fokon

Sokat tudunk a kadarkdrdl. Szeretjiik is.
Borként az egyik legkonnyedebb, emellett legzamatosabb hungarikumunk, rengeteg étel mélt6 parja az asztalon.
Amibdl viszont bort készitenek, abbdl sziilethet palinka is!

A kadarka régéta kiséri a magyar emberek sorsdt, az els6 t6kéket — fizet-
ségként — a torok hadak el6l menekiil§ rac telepesek hoztdk, tudtak is
érte hazat venni, még ha szerényebbet is.

Ez a — Gamza néven is ismert — sz6l6fajta igen nagy variabilitast mu-
tat, rengeteg klonja létezik, mindegyik sajatos illat-, iz- és lelkivilaggal.

Van kisflirtdi, zamatos, fiiszeres, de van lazabb szerkezet(, szemen-
ként kiilon éré valfaja is, mely augusztusban oly szines — z6ld-sarga-kék
— szemekkel gyonyorkodtet, hogy egy kollégamnak gyermekjaték hama-
rabb jutott eszébe rola, mint borszdlg...

Maga a fajta penész- és fagyérzékeny, és mint olyan, az egyik legké-
nyesebb joszag: nem megfelel6 mivelésmdd vagy kitettség esetén mesz-
sze nem ad olyan bort, mint szeretnénk.

Erzékenységét és lehetGségeit viszont talan a pinot noir fajtahoz le-
hetne hasonlitani, ha valaki meghdditja a lelkét, csodakat képes adni.

Ezt a csodét persze — ugy, mint a pinot esetében — nem koncentréci-
6ban, mint inkdbb komplexitasban, vibraldsban és mélységben lehet
megtalalni.

Hagyomanyos, enyhén fiiszeres ételeink mellé — itt kiemelném a fo-
lyami halbdl készitett haldszlevet — kivdlo tars az asztalon, konnyedsége
ellenére meglepGen sokféle fogashoz bizton hasznalhato.

De mi a helyzet a térkolypalinkaval?
Nincs ez masképp a torkollyel sem, melybdl gondos munkaval mesteri

palinkat lehet késziteni, de ehhez kival6 minGség(i alapanyag, szigort
technoldgiai fegyelem — és persze hozzaértés — sziikségeltetik.

A cikk megjelenését tdmogattak:

Mint penész-érzékeny fajta, a kadarka gyakran esik aldozatul minden-
féle myceseknek és mucoroknak, csak hogy mives latin neviikon emlit-
siik ezeket a megatalkodott gombdkat, melyek tonkretehetik a szép
alapanyagot

Ezek mar a borban is okozhatnak kellemetlen tiineteket, de az ilyes-
féle torkolybol készitett palinkakban a poros-penészes, vagy rosszabb
esetben ergsen dohos jegyek koncentraltan, gyakran durvan jelennek
meg, annak ellenére, hogy a cefre a készitGje szerint ,,alig volt picit poty-
tyos, de tényleg...”

A tiszta, frissen kierjedt kadarka torkoly javat (tehat nem a torkolyka-
lap tetejét) kiszedve viszont finom fiiszeres, enyhén dids zamatut palin-
kat készithetiink.

Ez a pdlinka jol tolerdlja az érlelést, mind barrique, mind pedig hagyo-
manyos boroshordéban szépen fejlédik, id6vel teltebb, éarany szind, jo-
val komplexebb italt adva.

Nem bardtja viszont a magas alkohol, a kozelmdltban elvégzett kos-
toldsaink alapjan a 4042 % (v/v) jol all neki, de talan karcstisdganak ko-
szonhetGen 45 % (V) kornyékén mar durvabb, alkohol-tulsdllyal terhelt
italla valt.

Mindenképpen idGigényes, f6zés utan szeret a palackban pihenni, tii-
relmiinket meghalalja.

Ugyanezt mondandm a fogyasztasrol is: a poharban 2-3 perces leve-
g6ztetés az érleletlen tételeknek is jot tett, az érlelt tételeknél pedig
szinte kotelezd.

[zlelgessiik, késtolgassuk mértékkel, hogy a pélinka valéban élmény
legyen!

=

Eurdpai Mez6gazdasagi Vidékfejlesztési Alap:
a videki teriletekbe beruhazé Eurépa

U MAGYARCREZAG
VOORTLA LTS PR

A rovat tdmogatdja a harci Brill Palinkahaz

A palinka -élmény

7172 Harc, Si6foki u. 21.
www.brillpalinkahaz.hu,
www.facebook.com/pages/Brill-Padlinkahaz/
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GASZTRO

Mester Zoltan ésszedllitdsa

Uj a nap alatt

Foldrajzilag és id6ben is egymdashoz meglepGen kozel, de egymastol
fliggetleniil nyilt meg Pécsett két take away levesbar (Ifjisag ttja és R6-
kus sétany). A megjelenésiik trendi, fiatalos és minimal, az embereknek
tényleg kedve tdmad levesezni. A Souper és a Kandl is valtozatos leve-
seket kindl papirpoharban, mellé szendvicset, a kiilonbség izben, re-
ceptben és az arképzésben van inkabb.

Az Ftkez6 két emeleten varja mar a vendégeket a Szinhaz téren. Az
Enoteca Corso oroksége igy részben itt, de tébbnyire a Sz6l6 utcdban a
Susog6ban él tovabb. A korabbi csapat egyesiilt az Etkezésokkel, az in-
gek helyett polok, 4j étlap és drak a leginkabb szembet(ing valtozasok.

Nem zarta be a Kornél a Radé Vinotékat, csak elkoltoztette a Kalamaris
Etterembe, mely most mar borbarként miikadik tovabb. Uj étlap, dj ki-
ndlat, bisztrés és borbaros hangulatban. A konyha még 4atalakulas alatt,
de kecsegtetd igéretekkel, Hausbrandt kavéval, és egy olyan borpolcos
beltérrel, amilyen eddig még nem volt Pécsett. Helyben fogyasztasra fel-
arral, de milyen j6 élmény vacsora el6tt a reprezentativ kindlatbol, kon-
nyed, reduktiv fehérekt6l a testes vorosekig kivalasztani az étel mellé
valot.

Uj éttermet kapott a Jokai tér. Hosszas rakésziilés utan megnyilt a Jokai
Bistro, aminek tandcsadé séfje Varvizi Péter. A séf szabad kezet kapott

AN
ESZTERBAUER

BORASZAT

LS ZARD

a tulajdonosoktdl az étterem kialakitasaban: nincsenek patoszok, csak
kékemény munka, mindség. A legf6bb rendezéelv, hogy mindenki tgy
alljon fel az asztaltdl: itt minden jo volt. Gyakran cserél6dd, sz(ik étlap,
nem feltétlen fine dining, de az atlag folott, gondosan vélogatott borok,
m(ikod6 vendéglatas.

ROOM Bistro&Club néven nyit éttermet Teleky Zoltan a Zsolnay Kultu-
ralis Negyed egyetemi részén aprilisban. A Teleky Bistro hazias izei ko-
szontenek majd vissza, még inkabb a fiatal célcsoport izlésére hangol-
va. Napi ajanlat varja majd a vendégeket, de a bisztrés hangulat mellett
kozosségi térre is terveznek: teret adva a PTE MK kozelsége okan
képz4,- és zenem(ivészetnek.

A villanyi Borzsongas keretein beliil, majus 4-én rendezik meg a Stilusos
Vidéki Ettermiség orszagos gasztronémiai taldlkozot. A résztvevé étter-
mek magukkal hozzdk a régidjukra jellemzé izeket, kiilonleges alapanya-
gaikat és jellemzd kézmiives termékeiket. Gyerekeket séf palanta képzo-
vel, kézmiives foglalkozasokkal, a felnGtteket termel6i piaccal, kiilonleges
izekkel és remek borokkal varjak Villinyban az Gj Rendezvény téren. Itt
lesz tobbek kozott az idén az év vidéki éttermének valasztott encsi Anyu-
kam Mondsta, a debreceni Ikon Etterem, az 6rok kedvenc Kistiicsok Ette-
rem — Balatonszemes. A helyi szineket a villanyi Mandula Etterem és Bor
Bar képviseli.

Oseim szelleme a palackokban




TEAHAZ

tealevelek.blog.hu

Oolong? Mindenkor!

Az oolong (vagy wulong) tedk Magyarorszagon kevéssé ismertek, de ez a jelek szerint rovidesen viltozni fog.
Aki mar kostolta ezeket a kiilonleges, rendkiviil izletes tedkat, utdna minden tedban ezt az 6sszetettséget fogja keresni.
Teakedvel6knek kotelezs, de az alkalmi teaféz8knek is ajanljuk ezt megunhatatlan és izgalmas fajtat.

Oolong korkép

Els6sorban Kindban és Tajvanon termesztik, legf6bb jellemzdje,
hogy csak részlegesen fermentalt, tehat az egydltaldn nem fermen-
talt zold és a teljesen fermentalt fekete kozotti kiilonleges atmene-
tet képez, harménidban egyesitve azok el6nyeit.

A kevésbé fermentalt hasonl6sagot mutat a zold tedval, de vira-
gosabb, kevésbé fanyar izvilaggal jellemezhetd. A s6tétebb, jobban
fermentdlt oolong viszont a fekete tedhoz 4ll kdzel mind a f6zet
megjelenésében, mind izeiben, de csersavakban szegényebb, la-
gyabb, mézes, barackos jegyekkel.

fajta agyag-) kannat ajanljak. Utébbindl figyelembe kell venni, hogy
hajlamos kissé bevenni a tea izét, tehat egy kanna leginkabb egy tea-
tipus f6zésére hasznalhat6. De sokan vélasztjak a gaiwant is (képiin-
kén), ami nem mas, mint egy fedeles csésze, sz6 szerint is ezt jelen-
ti.

Tea kungfu moédra: El&szor forr6 vizzel at kell melegiteni a tea-
zéashoz hasznaélt eszkozoket. Majd a tealeveleket a gaiwanba adagol-
juk, koriilbeliil a negyedéig (mind a gaiwan, mind a jihszing kanndk
altalaban elég kicsik). Ezutan 80-90 °C fokos vizzel felontjiik, és rog-
ton ki is ontjiik ezt a mosdvizet, bele a csészékbe is, de ezt nem szo-
kds meginni. Majd ismét felontjiik a tealeveleket, fél-egy percig az-
tatjuk a leveleket, ez az els6 f6zet, amit elfogyasztunk.

Az oolong tealevelek megjelenésiikben is valto-
zatosak, sziniik a mohazoldtél a borostydnon &t
egészen a sotét barnds-feketéig terjed, formdjukat
tekintve lehetnek félig labdava gongydltek, vagy
hossztikasak, enyhén sodortak.

A tea szarmazasi helye a borokhoz hasonl6an
ugyanolyan fontos, ennélfogva kiilonboznek egy-
mastol a kinai és a tajvani oolongok. Az adott tealil-
tetvény magassaga is befolydsolja a tea izét, a ma-
gashegyi oolongok prémium kategériat képvisel-
nek.

Elkészités

Oolongot tobbféle modon lehet f6zni, szamos meg-
felel6 eszkoz all rendelkezésiinkre. A szakérték al-
taldban a gaiwant és a kicsi jihszing (v. yixing, egy-
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Legismertebb oolong tedk

Bai Hao (egyéb nevei:
Dong Fang Mei Ren,
Oriental Beauty, Keleti
szépség), Baozhong (Jade
Pochong, Csomagolt tea),
Da Hong Pao (Nagy vorcs
kontos), Feng Huang Dan
Cong, Shui Xian
(Vizitindérek), Tie Guan
Yin (Iron Goddess of
Mercy, Monkey-Picked,
Kegyelem Vas Istenndje)

és a Tung Ting (Dong Ding,

Frozen Peak, Hideg
Hegycstcs).

Az oolong tedk egyediilall6 izeit cukor és egyéb izesi-
t6k nélkiil élvezhetjiik igazan, tobbszor felonthetdk, s6t,
sokszor a masodik, harmadik, vagy negyedik f6zet a leg-
kiilonlegesebb. Az igazan j6 mindségl tedk akar 8 vagy
tobb felontést is kibirnak. A masodik, és tovabbi felonté-
seknél az aztatasi id6t noveljiik fél perccel. Erdemes pré-
balgatni, kisérletezni. Ha a tea ize tul lapos lenne, akkor
emelhetjiik a forrdzasi hémérsékletet, ha pedig keser(,
savas lenne, akkor csokkentsiik az 4ztatdsi id6t.

Nyugati stilusban: Erdemes ugyantigy felmelegiteni a
csészét, és kionteni a tea mosovizét, mint a kungfu tea-
zasndl. J6 tagas sz(irét valasszunk az oolongokhoz, hi-
szen a teljes levél van egy kis gombo6cba gongyolve, te-
hat sok hely kell neki a kibontakozashoz. 5-6 g tedt sza-
mitsunk 2 dl vizhez kezdésnek, igény szerint médositva.
Tobbszori felontéssel.

J6 tedzast!



KAVE A GASZTRONOMIABAN

promécid

Eqy j0 fekete a borkostold utan?

Egy espresso és egy pohdr cirfandli a Kalamarisban? Onnan vihetiink is
haza par palack bort. Mostantdl igy is tervezhetjiik a hétvégi progra-
mot, hiszen az év elején "elkovetett" atalakulasa 6ta sokkal tobbet, ra-
adasul teljesen mashogyan is kinalja a pécsi vendéglatas emblematikus
egysége, a Kalamadris.

Az éttermi miliét némi arculati és belsGépitészeti rancvarrassal bor-
bisztrésra és vinotékasra alakitottak at. Az Uj iizemeltetd ugyanis ideko-
toztette korabban népszer(ivé valt és mindenképpen bévitésre szoruld
vinotékajat is. Jobbagy Kornél, akit mindenki a Radé Vinotéka Kornélja-
ként ismer Pécsett, mar régota tervezgette, hogy egy olyan helyet sze-
retne, ahol vasarlas el6tt kostolni is lehetne a borokat. A lehet6ség a Ka-
lamaéris formajaban jétt be a képbe, ahol a kilencvenes évek 6ta amugy
is élénk boros élet zajlott.

- Az dtalakitds utdn inkdbb borbisztroként szeretnénk poziciondlni a Kala-
mdrist, amely egyben vinotéka is, mintegy 300 tételes vdlasztékkal. Az ételvd-
lasztékunkat is igy ujitottuk meg, elsésorban a vacsoraidére fokuszdlva a bo-
rokhoz tervezett ételekkel, mig ebédidében inkabb a napi ajdnlatok a népsze-
riiek.

A konyha ebédidében fél tizenkett6tdl kettGig varja a vendégeket,
majd este hattol tizig ismét izzanak a tlizhelyek, ekkor érkezhetiink egy
kellemes borvacsorara. Borozgatni természetesen délel6tt tiztdl este ki-
lencig lehet, a vinotéka is igy tizemel.

TRIESTE 1892

HAUSBRANDT

Rovatunk tdmogatdja
a Hausbrandt kavémarka

magyarorszagi forgalmazoéja,

a Som Cafe KFT

8800 Nagykanizsa

Arany Janos u. 8

tel: 30 226 78 11

fax 93 312 815
web: www. hausbrandt.com
email:somcafe1@gmail.com

- Bizunk benne, hogy a Rado Vinotéka vdsdrlokozonsége hamar megszokja
a koltozeést és vdltozdst, az tj helyen jobb koriilmények kozott, még tobb szol-
gdltatdssal vdrjuk a borbardtokat. De nem csak borozni lehet ndlunk, akdr egy
kdvé melletti beszélgetésre is alkalmas taldlkozohelyet dlmodtunk ide.

Nem csak a borospolcok kertiltek fel a falra, nem csak az ételkinalat
véltozott, de Gj a kdvébeszallito is. A Kalamaris a Hausbrandt marka mel-
lett tette le a voksat.

- Olyan kdvet keresttink, amely magas mindséget képvisel, amilyen még
nincs Pécsett és melynek megfeleléen magas szinvonalii a hdttérszolgdltatdsa
is. Tobb korben dontottiink, tobb kdvé is szoba keriilt, nem egyszer kostolgat-
tunk, mig végiil a Hausbrandt lett a kivdlasztott. A jelenleg haszndlt kdvénk
80% arabica, 20% robusta keveréke, a leggyakrabban eladott eszpresszohoz ez
tiint a legjobb vdlasztdsnak.

A koffeinre érzékenyek természetesen kérhetnek koffeinmentes val-
tozatot, s6t a Hausbrandt egyediilallé djitdsanak koszonhetGen mar a
kozeljovében olyan fejet is felszereltetnek a pult diszéiil is szolgalo
Faema Ambassador E91 kavégépre, amellyel kapszulas kavékiilonleges-
ségeket is f6znek majd.

- Egy jo vacsordt vagy kellemes borkostolot kovetden is jolesik egy csésze fe-
kete, de akdr onmagdban a kdvéélmeényert is érdemes hozzdnk betérni. Szeren-
csére jok a visszajelzések a vdltdsrol, bizunk benne, hogy egyre tébben fedezik
fel dtalakuldsunkat és személyesen gydzdodnek meg rola.
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ARCOK

Baliké Gergé irdsa

Bortanc

Fotd: Dobokay Maté

Borbdél a konnyedebb, jitékosabb voroset, a gasztronémia terén pedig az ételkiilonlegességeket és a haztol vasarolt hisokat
részesiti elényben Vincze Baldzs, a Pécsi Balett vezetgje. Az igazgat6 interjinkban arrdl is beszélt, miért kritikus az éttermekkel,
s miért nem vallalta idén Pécs varos boranak zstirizését. Mindent a maga helyén és idejében
— {gy foglalhaté 6ssze a tdncos ételekkel és italokkal kapcsolatos, meglehetésen szimpatikus ars poeticdja.

A Pécsi Balett 1ij februdr elsejei bemutatdja, a Banalis viszonyok egy-
ben boros esemény is volt.
A Pécsi Nemzeti Szinhazba az orszag szamos pontjarol érkeztek bo-
raszok, ugyanis a premieriinkén mutatta be a Vylyan az 4j gyongyo-
z6 borat. Elményszamba mend esemény volt.

Mennyire tolt be fontos szerepet a borfogyasztds az életében?
Rettentd sokat fejlédott a borkulttra az elmult néhany évben. Hamar
rajottek a borral foglalkozé szakemberek, hogy ez egy érték, amit ma-
gyar értékké is kell tenni. A tancbol kifolyolag rengeteg kiilfoldi ven-
dég érkezik hozzank, akikkel a borkéstolasokat sem hagyjuk ki. Téliik
igen j6 visszajelzéseket kapunk a hazai borokrdl. En nem csak azért
fogyasztom, mert kedvelem a bort, hanem mert egészséges is.

Személyes kedvencek?
Inkabb a rozét és a vorosbort részesitem elényben, fehérbort kevés-
bé fogyasztok. Viszont el6bbiekbdl a konnyedebb, jatékosabb fajta-
kat kedvelem. Konkrét borokat nem szeretnék kiemelni, mert igen
sok bordasz baratom van, és senkit sem szeretnék megbantani.

Ennyi bordsz bardttal, ismerdssel feltételezem, hogy akad néhdny emlé-
kezetes torténet. Megosztana egyet az olvasokkal?
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Neveket nem fogok mondani, de hihetetlen azt megélni, hogy bora-
szok mennyire érzékenyen veszik, ha az ember kicsit jobban megdi-
cséri egy masik kolléga borat. Volt egy igen borg6zos este, amikor
pont emiatt, egymdssal amugy barati viszonyban 1év6 négy borasz
kozott tettlegességig fajult a torténet.

Hasonlot a miivészvilagban is el tudunk képzelni.

A boraszoknal azért megy a harc, mert rettent6en vagynak arra,
hogy ténylegesen megértessék, vagy megéreztessék a boraik ér-
tékét, mindségét a kozonséggel, illetve két bor kozotti finom kii-
16nbségeket. Sokaig részt vettem Pécs varos boranak kivalaszta-
saban, de idén a személyes kotédések miatt Gigy dontottem, hogy
kihagyom a zs(irizést. A mi hivatasunkban szerintem sokkal kony-
nyebb megmondani egy tancosrél, hogy milyen mivész.

Laikusként azt feltételezi az ember;, hogy a tdncosoknak kiilondsen oda
kell figyelniiik az étkezésre.
A tancmiivészet egy nagyon porgé életet kivan meg. A fiatalok na-
ponta délel6tt tizt6l délutan kettSig gyakorolnak, ami utdn nem tud-
nak rogton enni, aztdn négyt6l meg mar megint probalnak, vagy es-
te el6adas. Ilyen hajtas mellett az az els6dleges, hogy valami legyen
a hasukban, nem feltétlen a minGség az elsé.



Vincze Balazs Budapesten szii-
letett, palyafutasat 1995-ben a
Févarosi Operettszinhazban
kezdte, 1997-t6l egy évet a né-
metorszagi Dortmundban jat-
szott, 1998 és 2001 kozétt a
Magyar Fesztivalbalett tancosa
volt, majd 2001-ben kerdilt
Pécsre magantancosként. Négy
évvel késébb mar a Pécsi Balet-
tet vezette, 2007. szeptember-
ben létrehozta és azéta szervezi
a Pécsi Nemzetkdzi Tanctalalko-
z0t, 2008-tol a Magyar Tancm(i-
vészek Szovetségének elnoksé-
gi tagja lett. A 37 éves igazgato
nevéhez két jelentGs mvészi
elismerés (Imre Zoltan-dij, Ha-
rangozo Gyula-dij), illetve tizen-
hat koreografia megalkotasa fi-
26dik.

Igazgatoként mdr tud figyelni erre a sajdt életében?
Nem csak kivételes alkalmakra, de hétkoznapokra is kisterme-
16kt6l, haztol veszem a husokat. A baranyt, a csirkét és a nyu-
lat is, olykor a kecskét egy Szigetvar melletti falubol szoktam
beszerezni.

Ha étterembe megy, mit rendel ilyenkor?
Ha étterembe megyek, elvarom, hogy amit kapok, valodi él-
ményt nydjtson, de nem az ar alapjan itélem meg. Igyekszem a
hassal késziilt kiilonlegességek koziil valasztani.

Vannak kedvenc pécsi éttermei?

Kifejezetten kedvelem a Tettye vendégl6t a megbizhatdsdga mi-
att, van néhdny olyan étel, amit kifejezetten jol készitenek el. A
régi Enoteca Corsoban, ma EtkezGben nagyon jél és kiilonlege-
sen f6znek, bar néaluk kissé keveslem az adagokat. A Fregatt-
Arizénaban még évekkel ezel6tt készitettek olyan oldalast, ami
az egyik kedvencem volt. Bar nincs egzakt mérésem, és ez az
én véleményem, de 6t évvel ezelStt mintha finomabbakat lehe-
tett volna enni Pécsett. Mindenesetre a feleségem nagyon jol
f6z, hihetetlen érzéke van hozza.

Nem veti meg a jol bevdlt hagyomdnyosabb ételeket sen.
Nagyon j6 néha elutazni egy egzotikus arab orszdgba, de azért
a magyar vidéki életnek nincs pérja. Nagyon ra tudok porégni
az egyedi dolgokra, de nem jellemz6 ram, hogy megdriilnék
azért, hogy minden nap valami kiilonlegeset egyek.




IRODALOM

Grecsé Krisztidn irdsa

Jutka a tiikor el6tt nyujtézott, pucéran és kéjes élvezettel, mintha
most ébredt volna fol, és egyenként leltdrba venné csinos tagjait.
Csupa libabér volt, Andras a tiikérben latta a hatat is, a gerince ar-
kait, ahogy végigrohan benniik a hideg. Megddbbent: Jutka lustabb-
nak tiint feloltozve, mezteleniil korték és almak hatarozott ivei raj-
zoltdk ki a testét, feszes izmok ajandékoztak kivanatosan éles kon-
turokat neki. Andrasban ellendllhatatlan vagy tort fel, hogy megsi-
mogassa. Egyszerre volt valami apai gesztus, és a legkdzonsége-
sebb, izz6 Oszton. Az érintés érzékiségének minden drnyalata. Nem
ismert magdra, le akarta teperni a baratngjét, most mar nem is simi-
tani, inkabb markoldszni akarta, birtokolni, kisajatitani...

Andrdés verejtékben Gszva ébredt. A red6nyt nem huzta le teljesen,
a fény csikokra szabdalta a szobat. Kibotorkalt, megmosdott, és feltett
egy erds kavét. Mi volt ez? Mi tortént? Az alom gy kavargott benne,
akar egy valésagos emlék, mardosta a lelkiismeret-furdalas. Legfékép-
pen a vagy ereje miatt. Es mert ilyen tisztan fel tudta idézni. Nem kel-
lett er6lkddnie, hogy djra atélje, hogy ismét kivanja Jutkat. Deriilt ég-
bél, ahogy mondani szokas. Deriilt égbdl a villamcsapds. Andras és Jut-
ka gyerekkori baratok, kisiskolas koruk 6ta egymas tamaszai, és And-
ras mindig indulatosan teremtette le a kételkeddket. Igenis: csak ba-
ratsag. Egy id6ben, a szalagavat6 tajan, mikor Andrds majdnem mads-
sal tancolta a nyit6 kering6t, Jutka mintha megbolondult volna, de az-
tan minden rendbejétt. Andras legnagyobb 6romeére. Jutka tobb mint
egy szeretG, mélyebb, Gszintébb, valodibb viszony ez... a tobbit meg
mar annyiszor atvették. A test megkapja a magaét masutt.

Erre most 6sszekavarodik benne minden, még a déli sorban allas
alatt is remeg a térde, nehéz kivarni a fél v6legénylevest, nem is csu-
szik a falat, mindjart jon Jutka, csak irt, hogy késik, és milyen égetG-
en kinos lesz igy a szemébe nézni. Andras félretolta az ételt, és ren-
delt magédnak egy pohar erds, szaraz vorosbort. Cabernet. Binzni
kell, azért is athagni mindent szabalyt. Ha mar torvényteleniil indult
a nap, boruljon el az egész, 6moljon szét, mint valami régota 6rzott,
féltett draga bor, legyen az 6rdogé.
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Hirtelen az jutott eszébe, amikor tavaly Gsszel elhivta Jutkat
egy estélyre, egyiitt érkeztek, karonfogva, de nem ugy tavoztak,
mert Andrasnak megtetszett az egyik pincérlany, és addig csapta
neki a szelet, mig a lany beadta a derekat. Jutka nem volt szeren-
csés, aznap este nem taldlt megfelelé partnert, jorészt unatko-
zott, féltékenyen pislogott a boros pult felé. De Andrés élvezte a
vaddszatot, nem akarta elengedni vadat. Ha mar baratsag, legyen
is az.

Vajon Jutkaban is ilyen fajdalmasan kinzéan pulzalt akkor a bir-
toklasi vagy?

Vajon § is szenvedett? Andras még soha nem ragodott ezen.
Hogy a baratngje gyotrédhet miatta... Munkaid6ben soha nem
ivott, de most nem volt elég egy pohar bor. Odament a pulthoz, és
kért még egyet, pécsit ajanlottak, ezen meglepddott, fehér
Cabernet, ilyenr6l sem hallott még. Forditva kellett volna, gondolta.
De dél van, masodikra elég lesz a fehér. Szab6 Zoltan, nahat ilyen
névvel borasznak lenni...

Mondja meg Jutkanak, mit gondol, vagy hallgasson, és varja meg,
amig elmulik? Jutka agy iilt oda a barpulthoz, mintha minden délben
ott randizndnak. Kért & is egy pohar rosét, és részegitGen Andrasra
mosolygott. A férfi egy pillanatra viszonozta a gesztust, de aztan a
lany kezére tévedt a szeme. Még sohasem ttint fel neki, hogy Jutka-
nak milyen apolt, finom ujjai vannak. Andras prébalta nyugtatni ma-
gat, csak egy dlom volt az egész, Jutka az Jutka, ugyanaz, aki volt. Ek-
kor megérezte a n6 parfiimének jazminos illatdt, és a blaz aldl kivil-
lant a nyak feszes bére. Az inak hol felfesziiltek, hol elernyedtek,
akar a lesulyozott kotelek. Andrés el6reddlt és nyelve hegyével kor-
berajzolta az ing aldl kivillan6 bért. Jutka megdermedt a vératlan
merészségtol. A férfira nézett, és ujja puha begyével végigsimitotta
az arcat.

Verejtékben flirodve olelték egymast egész délutan. Andrds nem
létezett tobbé, ugy érezte, feloldodott a nGben, a leveg6égben, de
lehet, hogy a teremtésben is.



Kafka Fogadé és Etterem
7624 Pécs, Alkotmany utca 8.
72/512-500, 30/402-9666
kafkafogado.hu
kafkafogado@gmail.com
Nyitva tartas: NON-STOP

A csalddias hangulati fogado a belvaros szivétél mindgssze
par perc sétara talalhato, a torténelmi varfal tovében. Szolgal-
tatasok: kényelmes 17 db szaba, & la carte étterem, belsd te-
rasz, ingyen WIFI, sajat parkol, programszervezés.

ENNI, BOROZNI

promoéciéd

Kalamdris Borbisztré és Vinotéka
7626 Pécs, Rakoczi 0t 30.

72/312-573; 30/858-7494
www.kalamarisvendeglo.gportal.hu
kalamaris@enternet.hu
Nyitva tartas: H-Sz.: 10.00-22.00 Vas.: 11.30-15.30

Egy nagy mdltd vendéglé borbolttal kiegésziilve (Radd
Vinotéka) borbisztrd jelleggel: 300 fajta borral, bisztrd éte-
lekkel, borklubokkal, borkéstolokkal és borvasarlasi lehetd-
séggel.
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Jokai Bisztrd
7621 Pécs, Jokai tér
20/3607-337
www.jokaibisztro.hu
info@jokaibisztro.hu
Nyitva tartas: H-V: 11.00-23.00

A Jokai Bisztrd nagy hangstlyt fektet a régiobdl beszerezhet
alapanyagok napi szint(i friss felhasznélaséra,valamint a klasszi-
kus ételreceptek korszer(i konyhatechnoldgidval térténG bemu-
tatasdra. A széles borvalaszték segitségével tudatosan torek-
szenek-az étel és bor kozotti-gasztrondmiai élmény fokozasara.

UKE
RHAZ

WINE HOUSE

Tiike Borhaz
7625 Pécs, Back Janos u 39/2 (Tettye tér)
20/317-8178
tukeborhaz@gmail.com
www.tukeborhaz.hu
Nyitva tartas: H-P: 16.00-22.00,
Sz0-V: 12.00-22.00

Pécsett a Tettyén paratlan panordméval és mdemléki
kémyezetben varjuk kedves vendégeinket. A Pécsi Borvidék és
a Pécs—Mecseki Bor(it boraszainak borait, hazi kecskesajtokat,
fiistolteket, grillezett és kemencés ételeket kdstolhatnak nélunk.
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Pezsg6haz étterem
7621 Pécs, Szent Istvan tér 12
72/522-599 és 72/522-598
www.pezsgohaz.hu
etterem@pezsgohaz.hu
Nyitva tartas:H-Szo: 11.30-15.00 és 18-22, V: zarva

A PezsgGhéz Pécs torténelmi belvarosaban, a Szent Istvan
téren talalhaté az egykori Littke pezsgdgyar épiletében.
Klasszikus étterem a magyar és mediterran konyha szezo-
nalis fogasaival, pécsi pezsgékkel és a régio boraival. Dél-
idében napi ajanlatok kedvezd éron.

VINOTEKAK

Fiilemiile cséarda
7772 Villanykévesd 0141 hrsz.
72/592-056,
30/220-7901
www.fulemulecsarda.hu
info@fulemulecsarda.hu
Nyitva tartas: H-V: 11.00-22.00

Svab cséardahangulat Villany szélén, kedélyes vendéglatas,
izletes klasszikusokkal, modemn konyhatechnolégidval. A
Villanyi borvidék gazdag kindlata, ételek mellé vagy elvitel-
re a vinotékabol.

A Hordd, 7621 Pécs, Széchenyi tér 17.
Alexander-Bor, 3526 Miskolc, Huba u. 7.
Ars Vino, 5600 Békéscsaba, Andrassy u. 50. (Csaba Center)
Bacchus Borkereskedés, 1052 Budapest, Véci utca 23.

Bakator Borszakizlet, 1212 Budapest, II. Rakéczi F Gt 154-170. (Csepel Plaza)

Bakator Jokai téri Borhaz, 1061 Budapest, Jokat tér 7.
Balaton Borgaléria, 8230 Balatonfiired, Zakonyi Ferenc sétany 4.
Bartina Borszakiizlet, 7100 Szekszérd, Bartina u. 1.
BonVin Borkereskedés, 1095 Budapest, lzabella u. 81.

Bor és a Tarsa, 1123 Budapest, Alkotas u. 53. (MOM Park)

Borarium — Budai Borvér, 1024 Budapest,Lovohaz u. 2-6.

Bor-Asz borkereskedés és borszakiizlet, 1182 Budapest, Halomegyhézi u. 56.

Borbazar Borszakiizlet, 8800 Nagykanizsa, Széchenyi tér 3.
Bor-Boksz, 1095 Budapest, Lechner 6dan fasor 1.
Borkapolna — Wine4U, 1071 Budapest, Damjanich u. 52.
Borkindlé, 1222 Budapest, Nagytétényi (it 37—45. (Campona)
Bormania Borkereskedés, 2120 Dunakeszi, F6 (t 89.
Bor-Nivo, 3525 Miskolc, Széchenyi u. 27.

Borpont Delicate, 9021 Gydr, Teleki u. 42.
Borvidékek Borszakiizlet, 2700 Cegléd, Népkor utca 8/1.
Bor & More (Wekerlei Bortér), 1192 Budapest, Mészaros Ldrinc u. 10.
Boréruda — Budapest, 1024, Budapest, Ferenc kor(t 2—4.
Boraruda — Szolnok, 5000 Szolnok, Damijanich u. 1. Fsz/4.
Borfalu Bortéka — Csillaghegy, 1038 Budapest, Roza kéz 3/a.

Ahol a Pécsi Borozd megtalalhaté

Borfalu Bortéka — Fehér t, 1106 Budapest, Fehér Gt 1.
Borfalu Bortéka — Homoktdvis, 1048 Budapest, Homoktdvis u. 106.
Borfalu Bortéka — Szondi, 1062 Budapest, Szondi u. 64-66.
Borudvar, 4025 Debrecen, Széchenyi u. 48,;

Budai Borszalon, 1113 Budapest, Tas Vezér u. 16.
Corvinum Delicatesse Szakiizlet, 1036 Budapest, Lajos u. 91.
Dionysos Borhdz, 1066 Budapest, Dessewffy u. 22.
Dionysos Buda, 1118 Budapest, Rétkdz utca 7.,(Eleven Center, II. emelet)
Double You Borbér, 1075 Budapest, Madéch Imre Gt 13-14.
DiVino, 1053 Budapest, Szent Istvan tér 3.

Domus Vinorum Borhdz, 1051 Budapest, Bajesy-Zs. (it 18.
Enoteca Montalcino Borszakiizlet, 1054 Budapest, Hold u. 9.
Eszencia Bortéka, Szekszard, Széchenyi u. 55-57.
Filoxéra Bortéka, 6720 Szeged, Dugonics tér 11.
Féldvari Vinotéka,7020 Dunaféldvar, Kossuth tér hrsz. 885.
Garay Pince Vinotéka, 7100 Szekszard , Garay tér 19.
Golyas Borhaz és galéria, 6600 Szentes, Petdfi u. 4.
Haris Kereskeddhaz, 1122 Budapest, Varosmajor utca 48/B
Hegyvidéki Borok Héza, 6720 Szeged, Rakdczi u. 17.

In Vino Veeritas Pest, 1074 Budapest, Dohany u. 58-62.

In Vino Veritas Buda, 1033 Budapest, Széldkert koz 2.
Kalaméris Borbisztré és Vinotéka, 7621 Pécs, Rakdczi it 30.
Karaffa Borszakiizlet, 1036 Budapest, Bécsi (it 67.
Karaffa Borszakiizlet, 1139 Budapest, Teve u. 1/d.

Kolosy Borbisztrd, 1036 Budapest, Kolosy tér 5-6.
Kohary Vinotéka, 6000 Kecskemét, Rakdczi u. 34.
Le Gourmet. 7621 Pécs, Kirly u. 8.
L'Enoteca, 1056 Budapest, Belgrad rakpart 13.

La boutique des Vins, 1051 Budapest, Jézsef Attila u. 12.
Monarchia Borszakiizlet Budapest, 1052 Budapest, Haris koz 2.
Monarchia Borszakiizlet , 8000 Székesfehérvar, Ady Endre u. 6/a.
MinGségi Magyar Borok Boltja, 1149 Budapest, Nagy Lajos kiraly Gtja 210.
Munkacsy Kavéhéz és Borpatika, 5600 Békéscsaba, Munkécsy utca 9.
Natura Vinotéka, 9400 Sopron, Varkerilet u. 24.
Pampetrics Borkereskedés, 8360 Keszthely, Rezi utca 2.
Radovin Hidegkdti, 1028 Budapest, Hidegkuti it 71.
Radovin Panndnia, 1136 Budapest, Panndnia u. 17/b.

Sarki Fliszeres, 1137 Budapest, Pozsonyi Ut 53-51.
Sidewayz, 1081 Budapest, Kenyérmezd u. 6.

Sipdcz Haz, 7621 Pécs, Apéca utca 1.

Szalonspicc, 1021 Budapest, Hivosvélgyi it 138.
Szekszardi Bor Vinotéka, Pécs, Nagy Jen6 u. 2.

Szent Gellért Borhdz , 6900 Mako, Szent Gellért u. 2—4.
Terroir Club, 1037 Budapest, Csillaghegyi t 13.

The Winebar by Bazilika, 1051 Budapest, Hercegprimés u. 4.
Varga Pékség/Magyar Borok izek, 6720 Szeged, Jokai utca 6.
VINOAR Kft., 6000 Kecskemét, Csiksomlydi u.18.

Wine and Feeling, 9400 Sopron, Magyar u. 3.
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SUMMARY

In this issue of Pécsi Borozé

The Muster tasting this spring shows the victory of young Villany
winemaker Levente Kvassay and his Zoldveltelini (Griiner Veltliner)
2012 with an amazing 93 points. The tasting of Bikavér (Bull's Blood)
blend reds — with samples from both the Bikavér producing regions
of Szekszard and Eger — ended with the triumph of the Takler Winery
from Szekszard, but the six samples ranked first are equally divided
between the two regions. (Tastings on page 6 and 37)

A new law is introduced in Hungary amending the current regulations on
wine communities. Larger producers are getting more votes in each com-

munity, while earlier each member had only one vote. The National
Association of Wine Communities criticises the legislation, while the gov-
ernment seems committed to go ahead. Community officials expect the
transition to be seamless for the members. (Page 20)

Zoltan Horvath, formerly a Croatian translator and interpreter in
Budapest and still a musician playing traditional ethnic Croatian folk
music is a multiple award-winning winemaker in Mohacs, an impor-
tant town of the Pécs wine region. Under the brand Planina Borhdz
he produces numerous quality wines, but when one and half years
ago he was criticised by a wine journalist — sommelier for using too
much yeast in his rosé wine, he decided to build a completely new
and clean cellar that does not use inoculated yeast. The new cellar is
expected to produces wines in a restricted quantity without the need
to sell, only to be tasted on site. (Page 31)

Fot6: Csortos Szabolcs

As the international event Portugieser Du Monde is nearing in Pécs,
producers of the variety presented their testimonies and experi-
ences. A well-known producer from Villany, Zsolt Gere explains that
"Portugieser is the variety that is produced and purchased in the
largest quantities in the region of Villany", adding that is it is quite
versatile in pairing with food and people appreciate this feature. The
international public tasting of the variety will be held at Portugieser
Du Monde on 13 April 2013. (Pages 34-35)

GERE TAMAS ES ZSOLT BEMUTATJA
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PROGRAMSOROLO

2013 tavasz

TOROS PALINKAFESZTIVAL

2013-ban aprilis hdnapban keriil megrendezésre a Toros Palinkafeszti-
val Pécsett! Habér az idépont véltozik, a Iényeg valtozatlan: Toros éte-
lek, hazias izek, jo fajta palinkak és szép magyar borok Pécs kdzpontja-
ban. Természetesen a béllérverseny sem maradhat el — pécsi csapa-
tok, ki szall ismét ringbe?!

A csapatok és a kiallitok az office@tiszaexpo.hu cimen jelentkezhet-
nek!

2013. aprilis 4. — 2013. prilis 7., Pécs, Kossuth tér

PORTUGIESER DU MONDE 2013

A portugieser Kozép-Eurdpa egyik kikeriilhetetlen és fontos fajtaja,
amely a borvilagban sajnos ritkén keriil reflektorfénybe. Mi viszont sze-
retjiik. A portugieser hattérbe szorulasa ellen kiizdve hirdetjiik meg
mar masodszor a Portugieser Hétvégét, hogy legalabb két napon at
felhivjuk a figyelmet a mindennapok friss és gylimélcsds vordsborara.
Jegyelévétel: jegymester.hu

2013. aprilis 13. szombat, Pécs, Zsolnay Kulturalis Negyed

BORKOSTOLO FELMARATON SZEKSZARD

Amit erre az alkalomra kindlnak a Fekete Borpincében: 21 tételbdl allo
borsor prémium kategorias és forgalomban nem Iévé tételekkel, hideg-
tal izletes pastétomokkal, kézm(ves sajtokkal és mas finomsagokkal,
borokhoz hangolt kézm(ives csokoladébonbonok és kavék, gyertyakkal
megvilagitott hangulatos belsd pinceterek, jegyzetlap, a kostoldsort
teljesitoknek névre szold emléklap, érdekes kalauzolas a bor készitésé-
nek és kultdrajanak vilagaban.

2013. aprilis 13., szombat, Szekszard, Fekete Borpince

BorZsongas a Vylyan teraszon
Feltoltédés, tavaszkdszéntés borral és kultdraval

Méjus elsé hétvégén Gjra tavaszi zsongds- =
ban a Villanyi borvidék, immar a 8.
BorZsongas Fesztivallal kszontjik a ta-
vaszt a borvidék falvaiban, zsongd borud-
varaiban!

A Vlylyan teraszon méjus 4-én szombaton
minden adott lesz, ami feltdlt benniinket a
tavasz kezdetén. Egy mosolygos napsiité-
ses nap gyonyord komyezetben, s a prog-
ramok — frissitG taplalék testnek, léleknek,
szellemnek. ..

Lendiilettel kezdjik a napot a természet-
ben: déleldtt vezetett gyalogtra és biciklis
dil6tdra indul erddén-hegyen at!

A Vylyan teraszon és a Miivészi Hordd parkban
egész nap majalis hangulat:

Pécsrdl a teraszra koltozik az ASZPIK miivészpiac szines portékaival,
A parkban piknik a tavasz izeivel, a fak arnyaban Olvasdliget,
s a kisebbeket kreativ gyereksarok is varja.
Aki nem hallott még Pap Janos ,zene- és nevetésprofesszorrél”,
itt a legjobb alkalom: ,, A bor akusztikdja” cim(i eléadasa kihagyhatatlan (14.30)!
A bort és humort nem nélkiiléz6
eléadasbdl megtudijuk, hogy a bornak hangja is van.
A napot drémzenéléssel zarjuk a teraszon, nyolc fiatal vérbeli népzenésszel,
A Koztarsasag Bandaja zenekarral (16.30).
Vilagzene, népzenei feldolgozasok, energikus, friss,
magaval ragadd, profi eldadasban!

Varjuk a mediterran hangulatd Vylyan teraszon
az intenziv kikapcsolni vagyokat.

Kavésziinet a Bock-teraszon

A BorZsongas hétvégéjén a Bock-teraszon is programokkal varjak
a borkedveld, zenére fogékony publikumot.

A vikend f6 attrakcdja a Kavésziinet egyiittes koncertje lesz
majus 4-én, szombaton,
mikdzben kedvezményes 6 tételes
(Sauvignon Blanc, Fanni Gyéngydzdbor, PortaGéza,
Ermitage, Pinot Noir, Royal Cuvée)
borkdstoldt is élvezhetiink, hazi szélémaglepénnyel.

KAVEZO

HATALMAS BORKINALAT
SZEKSZARD & SZIGETVAR & VILLANY

HETVEGENTE ELOZENE

MECCSKOZVETITES
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PROGRAMSOROLO

2013 tavasz

MEDVEHAGYMA FESZTIVAL 2013

Az egészséges életmad 10. fesztivalja. Lombos erddk illatos tavaszi kincse a medve-
hagyma. A pompas gyogy- és fliszerndvény tinnepe 2013. aprilis 13—14-én a Pécs ko-
zeli Orf(in varja a latogatokat. A Medvehagyma Fesztival, vagyis az "Egészséges élet-
mod fesztivalja" idén jubileumi 10. alkalommal kerekit egy csodas gasztrondmiai ren-
dezvényt a medvehagyma koré. A Mecsek ébredezd arnyas erdéiben hatalmas teriile-
teket képes beboritani ez a baratsagos kis névény, melynek ize mennyei és gyogyereje
is példas. A gasztrondmiaban rengeteg madon felhasznalhaté. Az orflii Medvehagyma
Fesztivalon tovirdl hegyire megismerkedhetiink ezekkel a kulinaris fogasokkal. A nép-
szer(i gasztrondmiai eseményen a csabitd illatd medvehagyma és medvehagymas éte-
lek kostolasa mellett gyerekprogramok, vasar, kézmivesek, zene, eldadasok és verse-
nyek varjak Orfii latogatdit.

2013. aprilis 13-14., Orf(, Kemencés udvar

PECSI BOROZO BORSZAKKOR: RAJNAI RIZLING

Kezdjiik j6 borral a hetet! Havonta egy hétfén Pécsi Borozd BorSzakkért rendeziink a
Pezsgéhaz étteremben, ami lényegében egy-egy tematikus fajtakastolot jelent minden
hénapban, hazai és klfoldi borokkal, ismeretterjeszté-szorakoztatd beszélgetds részekkel
fliszerezve. Minden fajtahoz természetesen megprobalunk illeszkedd ételt is alkotni, ez
zarja majd a szakkart. Minden résztvevd kostololapot, fajtajegyzetet, és természetesen a
borok részletes bemutatasat is megkapja. A kdstold hazigazdaja Gydrffy Zoltan, a Pécsi
Boroz0 fészerkesztéje, aki minden alkalommal mas vendéggel egyiitt beszélget, és per-
sze a résztvevikkel is borokrdl, boraszokrol, borvidékekrdl, fajtakral, élményekrdl, ételek-
rél. Egy kastold, 8 bor, 1 étel, 1 vendég és mindig akad némi meglepetés. ..
Asztalfoglalas: info@pecsiborozo.hu

2013. 4prilis 15., Pécs, Pezsgbhdz Etterem

A gyumolcs harom arca

Kékfrankos 2009 | Bikavér 2009 | Cabernet Franc 2009

Kedves és fiiszeres | Jatékos és elegans | Komplex és krémes

Szekszardi borok, egyéniséggel.

@ b6sz adrian

www.boszadrian.hu
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VILLANYI BORZSONGAS FESZTIVAL

lgazi zsongd majalis. Méajusfavagas, diszités, allitas, blues-, jazz-, rock'n'roll, ciganyze-
ne, stand up comedy, magyar tanchaz és latin tanctabor, grill party, stifolderverseny,
futball galamérkézés és természetesen villanyi borok, ételkiilonlegességek. Kézmives
foglalkozasok, lovas kocsikazas, gyalogturak a borvidék dildi kozott. Immaron nyolcadik
alkalommal! Raadasul Stilusos vidéki éttermiség évadnyito is.

Zsongasinfo: www.borzsongas.hu

2013. majus 3-5.,

Villanyi borvidék telepiilései

REGIOK KOCCINTASA 2013

Jo borok, remek koncertek és szines kulturalis programok fogjak idén is jellemezni
Pécs borfesztivaljat, amely ez(ttal a Széchenyi térre invitalja az érdekldddket. 2013.
majus 8. és 12. kozott a Régiok Koccintdsa gasztro-kulturalis fesztivalon tjfent felso-
rakoznak hazank legkiemelkeddébb borvidékeinek jeles borai. A borbaratok idén erdélyi
és a horvatorszagi Baranya pincészetek palackjaibdl is kortyolhatnak, valamint kelle-
mes szérakoztatd koriilmények kozétt ismerkedhetnek a borfogyasztas és borismere-
tek fortélyaival. A tavaly nagy sikerrel debiitalo Régiok Koccintasat korosztalytol fiig-
getleniil nagy 6rommel fogadték a latogatok, igy a szervezdgarda az idei évben is ar-
ra torekszik, hogy a szinpadi programok soraban mindenki taléljon kedvére valé kikap-
csolddasi lehetGséget. 2013-ban Pécs tehetséges és feltorekvg mivészei is szinpad-
ra allhatnak.

2013. majus 3-5. Pécs, Széchenyi tér

PECSI FUSZERUNNEP ES HUNGARIKUMOK TALALKOZOJA

Pécsi Fliszerlinnep és Hungarikumok talalkozoja. Koztéri fliszeriiltetésekkel, varosi gril-
lezd versenyekkel, extrém grillbajnoksaggal, kellemes hangulat jazz esttel iinneplik az
(jj tavaszt Pécsett.

2013. majus 11-12., Pécs, Jokai tér

REKAVOLGYI ESTEK A HETENYI RENDEZVENYHAZBAN

"Azért irok, hogy ne kezdjek el hazudni". A mondat (és sok mas mondat) szerzdje, Garaczi
LaszI6 vendégeskedik 2013. méajus 18-an, szombaton 17 érétdl a mecseknadasdi Hetényi
pincészet rendezvényhazaban. Garaczi Laszlo 1956. jdlius 17-én szilletett Budapesten, jart a
Makarenkarol elnevezett dvodaba, szolgalt a kalocsai Forradalmi Ezred, 82-gs aknavetd sza-
zadaban, a HoShi Minh Tanarképzd Féiskolan magyart és térténelmet, az ELTE-n filozafiat
hallgatott. 1982 6ta szabadfoglalkozast ird. Adott kzre verset, prozat, esszét, dramat és
t6bb mozi- és tévéfim-forgatokonyv is a nevéhez flizédik. Mara a kortars magyar irodalom
egyik meghatarozd alakja, inspirativ, szabad szellem, egy nem konszolidalédott mester,
nemzedéke példaképe. Kézrem(ikadik: Bacsko Tiinde, moderator: Balogh Robert.

Jegyek: www.indivinum.hu

PALKONYAI PUNKOSDI NYITOTT PINCEK

Palkonya a Villanyi borvidék egyik ékkove. Mliemlék pincesoran kedves csaladi pincé-
szetek mutatjak be borkindlatukat piinkdsd vasarapjan, egész délutan. A falu apraja és
nagyja szines kulturalis programokkal készil, helyi termékekkel, kiallitdsokkal, gyerekjat-
szoval és lovas programokkal varja szeretett kozonségét. Sok latnivaléval és megerdsi-
tett, — vasit menetrend szerint kozleked6 — vonatokkal vérja Ont Palkonya!

2013 majus 19, Palkonya

13 EVJARAT, 7 FOGAS, 1 BOR: BOCK CUVEE

2013. majus 23-an és majus 30-an hét-
fogdsos gourmet vacsoraval egybeko-
tott vertikalis Bock Cuvée kdstoldt ren-
deznek Villdnyban, a Bock Obor Ette-
remben. Az est soran az 1993, 1994,
1995, 1997, 1999, 2000, 2001, 2002,
2003, 2006, 2007, 2008 és 2009-es
Bock Cuvée-k keriilnek kostoltatasra. A
részvételi dij 25.000.- Ft/f6, amely a 7
fogasos gourmet meniit és a borokat is
magaban foglalja. Jegyek korlatozott
szamban, KIZAROLAG el6vételben igé-
nyelhetdk az alabbi elérhetéségen:
Bock Hotel Ermitage és Obor Etterem,
telefon: 436 72 492 919

vagy recepcio@bock.hu.




PECSI BOROZO BORSZAKKOR: ROZE

Havonta egy hétfon Pécsi Borozd BorSzakkért rendeziink a Pezsgdhaz étteremben,
ami Iényegében egy-egy tematikus fajtakdstolét jelent minden hénapban, hazai és
kiilfoldi borokkal, ismeretterjeszté-szdrakoztatd beszélgetds részekkel fliszerezve.
Majusban fészerepben a hazai és kiilfoldi rozék. Asztalfoglalés:
info@pecsiborozo.hu

2013. méjus 27., Pécs, Pezsg6haz Etterem

SETATER FESZTIVAL

A pécsi Sétatér Fesztival 2013. junius 5. és 23. kozott Gjfent egy izgalmas program-
sorral varja a szorakozasra, konnyed kikapcsolddasra vagyo latogatokat. A tavalyi
évben nagy sikerrel rancfelvarrott fesztival sétatéri szinpadan hazai és kiilfoldi kony-
ny(izenei eldadok adjak korbe a mikrofont. Lesz rock, jazz, reggae, vildgzene, népze-
ne, tanc, gyerekprogram, kézmdves foglalkozas, népmiivészeti kirakodd vasar,
gasztronémia és mindenféle csemege.

2013. junius 5-23., Pécs, Sétatér

GERE JAZZ FESZTIVAL 2013
GERE ATTILA PINCESZETE BEMUTATJA

L GERE JAZZ FESTIVAL

2013 JUNTUS 14-15. VILLANY, GERE BIRTOK

Gere Jazz Fesztival. Bor, gasztrondmia, jazz a legjavabdl a villanyi Gere Birtokon. Az
igényes gasztrondmia és a kivald borok kedveldt invitaljak Villanyba a jinius 13-15-
én megrendezésre keriil exkluziv rendezvényre. A kétnapos eseményre a jazz zene,
az igényes gasztrondmia és a kivalé borok kedveldit varjuk. A rendezvényen a villa-
nyi vorésborokrdl természetesen Gere Attila Pincészete gondoskodik.

Jegyvasarlas: jegymester.hu

2013. janius 13-15., Villany, Gere Birtok

PANNON BORREGIO TOP25 KOSTOLOFESZTIVAL

Pannon Borrégié Egyesiilet 2013-ban hatodik izben
hirdeti meg a Pannon Borrégid TOP25 borversenyt. A
TOP25 bort a nagykdzonség is megkdstolhatja 2012.
junius 15-én, szombaton Pécsett, a Zsolnay Kulturdlis
Negyed E78-as termében. Szokas szerint t6bb kisérdren-
dezvény is gazdagitja majd a programot.
Tobb infd: top25.pecsiborozo.hu, jegyvasérlas: jegymester.hu
2013. junius 15., Pécs, Zsolnay Kulturélis Negyed E78

MOHACSI HAL- ES SORFESZTIVAL

Idén 6tddik alkalommal rendezik meg a Mohé&csi Hal- és Sorfesztivalt. A minden
évben rendkivill népszerd rendezvényen fézéverseny és futball torna is beleke-
riilt a programfiizetbe. Természetesen a kilatogatok sorben sem fognak hidnyt
szenvedni.

2013 jinius 20-22., Mohécs, Ifjisagi Centrum udvara és Széchenyi tér

KADARKA-TURA SZEKSZARDON

2013. janius 22-én rendezik meg a harmadik Ivan-volgyi Kadarka-t(rat. 10 boraszat és az
orszag legjobb kdvézoja varjak az érdekidddket itallal és étellel a napsiitétte lvan-vélgyben
szombaton 10-19 6rdig. A tdréra korlatozott szamban jegyek elévételben, bévebb infor-
macio: www.ivanvolgyitura.hu

SZENT LASZLO NAPOK 2013
A szekszardi Szent Laszlo Napok 2013. janius 28. és 30. kozott a belvaroshan szines

programokkal varja az érdekldddket. A kozépkori kalandozas Szent LaszI6 kiralyunk tiszte-

letére jott Iétre, mely soran lovagok kiizdenek meg a kirlyné kegyeiért, mutatvanyosok
és komédiasok oromkddnek és muzsikalnak a vasari forgatagban. A fesztival neves
gasztronomiai kisérg rendezvénye a Porkslt és Bor Unnepe, melyen inycsikland ételek
sokasaga és minGségi térségi borok lesznek a latogaték kedvére. Tovabba a Duna-Hid
Fesztivalon egy igazi folklor mamorban lehet résziink. Korabeli fegyverek kiprobalasa;
kézmliveskedés, népi jatékok készitése; kézmives vasar és kiallitas; falatozok, borozga-
tas, borkdstolds a Borkitndl; a szekszardi dombsag pincéinek nyitott pincenapjai.
2013. janius 28-30., Szekszard, Béla tér

Van sulya a szonak, van sulya a bornak

Elsé szippantdsra szilva és szeder gyumaolcsossége jon, aztan ahogy hagyjuk kibontakozni,
dohany és kavé is felbukkan. Par perc szellGztetés utan mindezt vanilia és édes fliszerek gazdagitjak.
Tomény, sulyos illatok. Ahogy az elsd kortyban is megérezziik a testességet, a nem kevés,
de mégsem zavard alkoholt és az édessé kerekedett tannint. Az édesség érzetében persze besegit
az érett gylimdlcstsség, no meg a keleties fliszerek. Telt, meleg, gazdag kortyok,

a minduntalan felbukkano szedresség, hozza édesgyokér, lédus malna, krémes struktira.
Szenvedélyes bor, hosszl életre szanva.

(Pécsi Borozd)

Németh Janos Pincészete
Szekszard, Ivan-volgy
Telefon: +36 20 51 68 457

www.njp.hu
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10 boraszat és az orszag legjobb kavézdja varnak itallal és étellel
a napsiitétte Ivan-volgyben szombaton 10-19 ordig.

A tlrara jegyek elévételben, bévebb informacio:
WWW.IVANVOLGYITURA.HU



Szerkeszt0Oi

Megint itt vagyunk. Lassan mar mint Chuck Norris vagy Steven
Seagal, meg sem érezziik a pofonokat, csak megyiink eldre.
Ahogy az egyik szekszardi bordsz fogalmazta egyszer a bemuta-
tasunkkor: a borrégié, a borvidékek fogadatlan préokatoraiként
rakjuk Ossze a lapszamokat, toltjiik a weboldalt, utazzuk ke-
resztbe s kasul hetente tobbszor is a bortermd téjainkat.

Voltak gondok, nekiink is lemeriilt az akkumulator tavaly év
végére, de aztan kaptunk igéreteket, sok batorité szot, 6szton-
z6 gondolatot, boraszoktél, olvasoktol egyarant. Részben feltol-
tédtiink, s bar egyel6re igéret még tobb van, mint biztos alap,
de tudjuk azt is, csak el6re vezet az tt. A bormarketing nem csak
attol lesz jo, ha bordszatok csinaljak, ha a kormanyzati szervek
csindljak, hanem attél is, ha lesz bormédia is mellettiik. Ami hirt
ad, de ami visszacsatol is. Ebben bizunk.

No meg abban is, hogy djra élénkiilni latszik a borgasztroné-
mia iranti kultdrigény, van érdekl6dés a boros programokra, van
nyitottsag gasztronomiai kalandokra. Mi is megpréobélkozunk
nyitni és egyre tobb olyan alkalmat szerveziink, ahol nem csak
olvasni lehet benniinket, de taladlkozni, beszélgetni, kozosen
késtolni. Sikerrel indult el példdul a borszakkor a pécsi Pezsg6-
hazban, havonta egy fajtakéstolon legaldbb hatvanan vesznek
részt, az eddigi harom késtolonk ezt mutatta. Es lesz folytatds
egyetemistdknak is, heteken beliil indul az a projekt is.

Mire ez a szam megjelenik, mar a Portugieser Du Monde el6t-
ti utolsé pillanatokban vagyunk, amikor e sorokat irom, még
csak reménykedem, hogy lesz sok jelentkez6 a versenyre, lesz
sok jelentkez6 a borbemutatéra és lesz kozonségiink is erre a

gondolatok

kozép-eurépai oporto-szemlére. A helyi értékekre biiszkének
kell lenniink, mi ezt valljuk és ezt 6sztonozziik ezzel az akcionk-
kal is.

Ahogy biiszkék vagyunk a hatodik éve megrendezett Pannon
Borrégio TOP25-re is, a borversenyre és a bemutatoéra, az egyre
jobb visszhangokra, a borfogyaszték korében is egyre novekve
bizalomra, ahogy a palackokra feltett hdromszog-matricdra rea-
galnak. Idén sem marad el, ezuttal Szekszard lesz a hazigazddja
a versenynek, a bemutatéra pedig a pécsi Zsolnay Negyedbe var-
juk a kozonséget.

Engedjék meg, kedve Olvasék, hogy itt mondjak koszonetet
annak a 20 pincészetnek, aki tdmogatdsarol biztositott benniin-
ket — bizunk benne, hogy lesznek tobben is, akik k6zosséget val-
lalnak veliink. Koszonjiik a tobbieknek is, akik hirdetésiikkel bi-
zalmat szavaztak nekiink és lehet6vé tették a folytatdst, tobbek
kozott a hegykozségeknek, borvidéki tandcsoknak, hiszen tamo-
gatasuk sokat jelent, tobb értelemben is.

A Pécsi Boroz6 2013-ban még haromszor jelenik meg, legko-
zelebb junius elsé felében kereshetik lapunkat a pincészetek-
ben, éttermekben és vinotékdkban, borszakiizletekben. Ha ad-
dig is kivancsiak az aktualitasokra, a www.pecsiborozo.hu olda-
lon mindig akad érdekes hir, izgalmas olvasmany, de érdemes a
facebook oldalunkat is kovetni.

Szép tavaszt, j6 borokat, kellemes olvasast kivanok!

Gy6rffy Zoltan
foszerkesztd

Pécsi Borozé — A Pannon Borrégié gasztronémiai és bormagazinja — VI. évfolyam 1. szdm

Megjelenik negyedévente, ingyenesen

Fészerkeszt: Gy6rffy Zoltén, e-mail: gyz@pecsiborozo.hu
Mivészeti szerkeszts: Wéber Tam4s, e-mail: wt@pecsiborozo.hu
SzerkesztGség: Labancz Richérd (tesztek), Mester Zoltén (gasztronémia), Radics M. Péter (Budapest), Takacs Timea (kulttra)

E szdmunk munkatérsai voltak: Baliké Gerg6, Bernath Péter, Burai L4szl6, Démse Tiinde, Firi Mérta, Grecs6 Krisztidn, GGth Ervin, Horvéath Tibor, Krizl Edit,
Kovécs-Szabd Bernadett, dr. Pelyhe Szilard, Petzold Attila, Rechnitzer Szilvia, Schneider G&bor, Téth Mariann, Véancsodi J6zsef, Vas Gédborné Guld Zsuzsanna
Fot6: Dobokay Maté, Hetényi Emese, Kovacs Viktor, Kaunitz Tamés, Németi Attila Viktor, Villinyi M4té, Wéber Tam4s — Illusztraci6: Lugosi Tamés
Olvasészerkeszt6: Harka Eva
A boritét Forrai Ferenc tervezte, a versidézet Weéres Sandor Kék a hajunal cimi versébdl van.

A szerkeszt8ség cime: 7634 Pécs, Borostyédn u. 2.
web: www.pecsiborozo.hu — e-mail: info@pecsiborozo.hu
Kiadja a VinOliva Kft., 7634 Pécs, Arvacska u. 3., E-mail: info@vinoliva.hu
Felel6s kiad6 a kft. tigyvezetdje

Nyomda: Pauker Nyomdaipari Kft., Budapest, felels vezets: Vértes Gébor, iigyvezetd igazgat6
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PORTUGIESER TERMELOK ES BOROK NEMZETKOZI SZEMLEJE

2013. APRILIS 13. * SZOMBAT ¢ 15.00-20.00
PECS, ZSOLNAY KULTURALIS NEGYED E78

Kostolojegy:
www.jegymester.hu
elévételben: 2.500 Ft, helyszinen: 3.000 Ft

Informacidk, részletek:
www.pecsiborozo.hu/portugieser vagy www.facebook.com/PortugieserDuMonde
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